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® IMPORTANT - Please @ IMPORTANT - Lire
read carefully the attentivement le guide

separate safety guide de sécurité séparé
before use. avant utilisation.

IMPORTANT - Va
rugam sa cititi cu
atentie ghidul de
siguranta separat
fnainte de utilizare.

® IMPORTANTE - Lea
atentamente la guia

antes de utilizar.

[01] x1

[03] x1
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de seguridad separado

@ WAZNE - Przed
uzyciem prosze

doktadnie zapoznaé

sie z instrukcjg,

bezpieczenstwa.

@ IMPORTANTE - Leia
atentamente o guia de
segurancga separado

antes de usar.

[04] x1

@ WICHTIG - Bitte lesen @ BAXHO - Moxanyiicta,
sie die separaten BHUMaTENbHO
sicherheitsanweisungen npoYuTanTe otaensHoe
vor gebrauch. PYKOBOACTBO MO TEXHUKE

6esonacHocTu nepes
1CrONb30BaHNEM.

@ ONEMLI -

Kullanmadan énce
emniyet kurallarini
litfen dikkatle okuyun.
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@ Preparation @ Préparation @ Przygotowanie
@ Vorbereitung @ Moprotoska @ Pregatire
® Preparacion @ Preparagdo @ Hazirlik

@ Accessories
Turntable: Always use the appliance with the turntable in place; maximum weight 5kg. Lower wire
rack: Used for baking and roasting. Higher wire rack: Used for grilling and toasting.

® Accessoires

Plateau tournant : Toujours utiliser I'appareil avec le plateau tournant en place ; poids maximal 5 kg.
Grille métallique basse : Utilisée pour la cuisson et le rotissage. Grille métallique haute : Utilisée
pour les grillades et le pain grillé.

@ Akcesoria

Talerz obrotowy: Zawsze korzystaj z urzgdzenia z zamontowanym talerzem obrotowym;
maksymalne obcigzenie 5 kg. Kratka dolna: do pieczenia i opiekania. Kratka goérna: do grillowania
i opiekania.

@ Zubehor
Drehteller: Verwenden Sie das Gerat stets mit eingesetztem Drehteller. Das Maximalgewicht betragt
5 kg. Niedriger Gitterrost: Zum Backen und Rosten. Hoher Gitterrost: Zum Grillen und Toasten.

@ NMpuHapgnexHocTH

Bpawarwascsa Tapenka. He ncnonb3syinte gyxosom wwkad 6e3 BpaLlaoLLencsa Tapernku;
MakcuMarnbHbI BEC 5 K. HMXXHAA pelueTKa: UCNoSb3yeTca AN BbINeYkn N 3anekaHns. BepxHas
pelueTKa: ucnosnb3yeTca Ans rpunsa n ToCcToB.

@ Accesorii i

Suport rotativ: Intotdeauna utilizati aparatul avand suportul rotativ montat; greutate maxima 5 kg.
Gratar inferior: Folosit pentru coacere si prajire. Gratar superior: Folosit pentru prepararea la gratar
Si rumenire.

® Accesorios
Plato giratorio: utilice siempre el aparato con el plato giratorio en su lugar; peso maximo de 5 kg.
Rejilla inferior: se utiliza para hornear y asar. Rejilla superior: se utiliza para gratinar y tostar.

® Acessorios
Prato giratério: Utilize sempre o aparelho com o prato giratério instalado; peso maximo de 5 kg.
Grelha inferior: utilizada para cozinhar e assar. Grelha superior: utilizada para grelhar e torrar.

@ Aksesuarlar
Doner Tabla: Cihazi daima doner tabla yerindeyken kullanin. Maksimum agirlik 5 kg. Alt tel raf:
Pisirme ve kavurma icin kullanilir. Ust tel raf: I1zgara ve kizartma icin kullanilir.
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@ Preparation
@ Vorbereitung
® Preparacion

® Préparation
@ Mopgrotoska
@ Preparagéo

@ Przygotowanie
@ Pregatire
@ Hazirlk

@ Installation
@ Installation
® Instalacion

@ Installation
@ YcraHoBka
® Instalagéo

@ Instalacja
@ Instalare
@ Montaj

@ Use
@ Utilizare

® Utilisation
® Uso

@ Uzytkowanie
@ Utilizagéo

@ Benutzung
@ Kullanim

@ WNcnonb3oBaHne

® Care & maintenance

@ Pielegnacija i konserwacja
@ Yxopn n obenyxmBaHue

® Cuidados y Mantenimiento

@ Bakim ve Onarim

® Entretien et maintenance
@ Pflege und Wartung
@ Ingrijire si intretinere
@ Cuidados e manutencgao
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@ Installation ® Installaton @ Instalacja
{ 'l' @ Installation @ YcraHoeka @ Instalare
( ® Instalacion ® Instalagdo @ Montaj

@ This appliance must be installed correctly by a qualified person, strictly following the
manufacturer’s instructions.

Warning: Danger of electric shock! The power supply must be cut off before the appliance is
installed completely.

Only a qualified person in compliance with the instructions provided can install the appliance. The
manufacturer declines all responsibility for improper installation, which may harm persons and
animals and cause damage.

Check the package and make sure you have all of the parts listed.
Decide on the appropriate location for your product.

This product contains glass please take care when fitting or handling to prevent personal injury or
damage to the product.

The specifications plate is available on this appliance. This plate displays all the necessary
identification information for ordering replacement parts.

If you sell the appliance, give it away, or leave it behind when you move house, make sure you
also pass on this manual so that the new owner can become familiar with the appliance and its
safety warnings.

® Cet appareil doit étre correctement installé par une personne qualifiée, en suivant rigoureusement
les instructions du fabricant.

Avertissement : risque de choc électrique ! L'alimentation électrique doit étre coupée avant que
I'appareil ne soit installé complétement.

Seule une personne qualifiée, conformément aux instructions fournies, peut installer I'appareil. Le
fabricant décline toute responsabilité en cas d’installation incorrecte susceptible de blesser des
personnes et des animaux et de provoquer des dommages.

Vérifier 'lemballage et s’assurer qu’il contient toutes les piéces énumérées.
Décider de 'emplacement approprié pour votre produit.

Ce produit comporte du verre, rester prudent lors du montage ou de la manipulation pour éviter toute
blessure ou dommage du produit.

La plaque signalétique est disponible sur cet appareil. Cette plaque affiche toutes les informations
d’identification nécessaires pour commander des pieces de rechange.

Si vous vendez I'appareil, si vous le donnez, ou si vous le laissez lors de votre déménagement,
assurez-vous de transmettre ce manuel de facon a ce que le nouveau propriétaire puisse se
familiariser avec I'appareil et les avertissements de sécurité.

@ Niniejsze urzgdzenie musi zosta¢ prawidtowo zamontowane przez wykwalifikowang osobe, $cisle
przestrzegajgcg instrukcji producenta.

Ostrzezenie: Ryzyko porazenia prgdem! Zasilanie musi by¢ odciete do momentu zakonczenia
montazu urzgdzenia.

Urzadzenie moze zamontowac wytgcznie wykwalifikowana osoba, postepujgc zgodnie z dostarczong
instrukcjg. Producent nie ponosi zadnej odpowiedzialnosci za nieprawidtowy montaz, ktory moze
spowodowac obrazenia u ludzi i zwierzat oraz uszkodzenia mienia.

Sprawdzi¢ zawarto$¢ opakowania i upewnic sig, ze zawiera czesci wymienione w specyfikaciji.

Nalezy wybra¢ odpowiednie miejsce montazu produktu.
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Ten produkt zawiera szkto; podczas montazu i obstugi zachowac ostroznosc¢, aby unikng¢ obrazen
ciata lub uszkodzen mienia.

Na tym urzgdzeniu znajduje sie tabliczka znamionowa. Tabliczka przedstawia wszystkie informacje
dotyczace specyfikacji potrzebne do zamodwienia czesci zamiennych.

W przypadku sprzedazy urzgdzenia lub przeprowadzki nalezy oddac tabliczke lub pozostawic jg na
swoim miejscu. Nalezy rowniez przekazac niniejszg instrukcje obstugi nowemu wiascicielowi, aby
umozliwi¢ mu zaznajomienie sie z urzgdzeniem i ostrzezeniami dotyczgcymi bezpieczenstwa.

@ Dieses Gerat ist korrekt und durch eine entsprechend qualifizierte Person unter Beachtung der
Herstelleranweisungen zu installieren.

Warnung: Stromschlaggefahr! Vor der Installation des Gerats muss die Stromversorgung
ausgeschaltet werden.

Die Installation des Gerats darf ausschlieRlich durch eine entsprechend qualifizierte Person und unter
Beachtung der Anweisungen erfolgen. Der Hersteller haftet nicht fur eine unsachgemalie Installation,
die zu Verletzungen von Menschen und Tieren fuhren und Schaden verursachen kann.

Uberpriifen Sie die Verpackung und stellen Sie sicher, dass alle aufgefiihrten Teile in der Packung
vorhanden sind.

Wahlen Sie einen geeigneten Einsatzort fur Ihr Produkt.

Dieses Produkt enthalt Glas. Gehen Sie beim Montieren und Handhaben umsichtig vor, um
Verletzungen oder eine Beschadigung des Produkts zu vermeiden.

Auf dem Gerat befindet sich ein Typenschild. Auf diesem Schild befinden sich alle fir die Bestellung
von Ersatzteilen erforderlichen Informationen.

Wenn Sie das Gerat bei einem Umzug verkaufen, verschenken oder zurlcklassen, stellen Sie bitte
sicher, dass Sie dieses Handbuch weitergeben, sodass sich der neue Besitzer mit dem Gerat und
seinen Sicherheitshinweisen vertraut machen kann.

@® YcTaHoBKa npubopa AomKHA NPOM3BOANTLCS KBAnNUUUMPOBaHHBLIM CNeLmManmcToMm co CTPOrnum
cobnogeHneM UHCTPYKLMIA NPOM3BOANUTENS.

MpeaynpexaeHue. PUck nopaxeHus anektpnyecknm Tokom! He nogkntovante npubop K UICTOYHUKY
NUTaHMSA 0O NOMHOMO 3aBepLUEHUs YCTaHOBKN.

YcTaHoBKa MOXeT npon3BoanTbCA TOJTIbKO KBaJ'IVI(bMLl,I/IpOBaHHbIM crneunanmcTtomMm B COOTBETCTBUN
C npmneegeHHbIMU NHCTPYKLUUNAMN. I'Ip0|/|3|30,£|,|/|Tenb CHMMAaET ¢ cebsa BCIO OTBETCTBEHHOCTDL 3a
HeNnpaBuIibHYO YCTaHOBKY, KOTOpasdA MOXET MNMOoBJieYb 3a cobon yu.l,ep6 1M HaHeCTn Bpea nogam

N XUBOTHbIM.

MpoBepbTe KOMMMEKT NOCTaBKM U yOeaMTeCh B HANM4YMM BCEX YKa3aHHbIX AeTanen.
BbiGepuTe noaxopsiiee MecTo Ans yCTaHOBKM npubopa.

[Mpnbop coaepXnT aneMeHTbl U3 CTekna, N03TOMY BO U3bexaHne TpaBM M MOBPEXOEHUS CaMOoro
npubopa cobniogante HeobxoanMble MepbI NPELOCTOPOXKHOCTM NPU YCTAHOBKE M 3KCMNyaTauumm.

Ha npmnbope npucyTcTByeT Tabnumyka ¢ TEXHUYECKMMU xapakTepuctnkamm. OHa COaep>KUT BCHO
NHopMaLnio, HeOBXoaANMYIO ANA 3aKasa 3anacHbiX geTanemn.

Ecnu Bbl cobupaeTtechb npoaaTb NpMbop, OTAaTb Ero UM OCTaBUTbL HOBbLIM >KUNbLaM Npu nepeesgae,
nepepanTe gaHHOe pykoBOACTBO HOBOMY Brniafernbuy npubopa, 4ToObl OH MOF 03HAaKOMUTbLCS C
HeobxoaMMon nHopMaumert u npasmnamm 6e3onacHoOCTy.

@ Acest aparat trebuie instalat corespunzator de o persoana calificata, urmand cu strictete
instructiunile producatorului.

Avertisment: Pericol de electrocutare! Alimentarea cu energie trebuie oprita inainte de finalizarea
instalarii aparatului.
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Numai o persoana calificata in conformitate cu instructiunile furnizate poate instala aparatul.
Producatorul nu isi asuma nicio responsabilitate pentru instalarea necorespunzatoare, ceea ce poate
cauza ranirea persoanelor si animalelor si poate cauza prejudicii.

Verificati ambalajul si asigurati-va ca aveti toate piesele specificate.

Decideti asupra unei locatii adecvate pentru pozitionarea produsului.

Acest produs contine sticla, aveti grija la montare sau manipulare pentru a preveni vatamarile
corporale sau deteriorarea produsului.

Placuta cu specificatii este disponibila pe aparat. Pe placuta sunt afisate toate informatiile de
identificare necesare pentru comandarea pieselor de schimb.

Daca vindeti aparatul, il donati sau abandonati cand va mutati, asigurati-va ca predati si acest
manual impreuna cu produsul pentru ca noul proprietar sa se familiarizeze cu aparatul si cu
avertismentele de siguranta.

® Este aparato debe ser instalado correctamente por una persona cualificada y que siga
estrictamente las instrucciones del fabricante.

Advertencia: Peligro de descarga eléctrica. La corriente eléctrica debe permanecer cortada hasta
que el dispositivo esté completamente instalado.

Solo debe instalar el aparato una persona cualificada que debe, ademas, seguir las instrucciones
suministradas. El fabricante declina cualquier responsabilidad por una instalacion incorrecta, que
puede causar lesiones a personas y animales, y provocar dafios.

Compruebe el paquete y asegurese de tener todas las piezas de la lista.
Decida sobre la ubicacién adecuada para el producto.

Tenga cuidado durante el montaje o la manipulacion para evitar lesiones personales o dafos en
el producto.

Este dispositivo cuenta con una placa de especificaciones que muestra toda la informacion de
identificacion necesaria para realizar pedidos de piezas de recambio.

Si vende, regala o deja instalado el aparato al mudarse de casa, asegurese de pasar también este
manual, de modo que el nuevo propietario pueda familiarizarse con el aparato y las advertencias
de seguridad.

® Este aparelho tem de ser instalado corretamente, por uma pessoa qualificada, seguindo
rigorosamente as instrugcdes do fabricante.

Aviso: Perigo de choque elétrico! A alimentagao tem de ser cortada antes de o aparelho ser
completamente instalado.

O aparelho s6 pode ser instalado por uma pessoa qualificada, em conformidade com o manual de
instrucdes fornecido. O fabricante declina qualquer responsabilidade por uma instalacéo incorreta
que possa prejudicar pessoas e animais e causar danos.

Verifique a embalagem e certifique-se de que dispde de todas as pecgas indicadas.
Escolha o local adequado para o produto.

Este produto contém vidro, pelo que deve ter cuidado durante a instalagao ou utilizagao para evitar
lesdes pessoais ou danos no produto.

A placa de especificacdes esta disponivel neste aparelho. Esta placa apresenta todas as
informacdes de identificacdo necessarias para encomendar pecas de substituicio.

Se vender o aparelho, o oferecer ou deixar instalado quando mudar de casa, certifique-se de
que entrega este manual, para que o novo proprietario se possa familiarizar com o aparelho e os
respetivos avisos de seguranca.

@ Bu cihaz ureticinin talimatlarina tamamen uyularak uzman bir kigi tarafindan dogru sekilde
monte edilmelidir.
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Uyari: Elektrik carpabilir! Cihaz tamamen monte edilene kadar gug kaynagdi kapali olmalidir.

Yalnizca uzman bir kisi, belirtilen talimatlara uygun olarak cihazi monte edebilir. Uretici, insanlara ve
hayvanlara zarar verebilecek ve hasara neden olabilecek hatali montaj konusunda higbir sorumluluk
kabul etmez.

Ambalaj igerigini kontrol edin ve listelenen pargalarin hepsinin elinizde bulundugundan emin olun.
UriintinGiz(i yerlestireceginiz uygun bir yer belirleyin.

Bu Grdn cam igerir, fiziksel yaralanmayi veya Grundn zarar gérmesini engellemek i¢in montaj veya
tasima sirasinda lutfen dikkat edin.

Bu cihaz Uzerinde Ozellik plakasi mevcuttur. Bu plakada, yedek parga siparisi vermek igin gerekli tim
tanimlama bilgileri yer alir.

Evden tasinirken bu cihazi satarsaniz, birine verirseniz veya orada birakirsaniz yeni kullanicinin
cihazi ve guvenlik uyarilarini 6grenebilmesi igin bu kullanim kilavuzunu da teslim ettiginizden
emin olun.
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@ This appliance is only intended to be fully fitted in a kitchen.
This appliance is not designed to be used as a tabletop appliance or inside a cupboard.
The fitted cabinet must not have a back wall behind the appliance.

The fitted cabinet must have a ventilation opening of 250cm on the front. To achieve this, cut back the
base panel or fit a ventilation grille.

A gap of at least 25mm must be maintained between the wall and the base or back panel of the
unit above.

Ventilation slots and intakes must not be covered.
The gap between the worktop and the appliance must not be closed by addtional battens.

The safe operation of this appliance can only be guaranteed if it has been installed in accordance
with these installation instructions.

The fitter is liable for any damage resulting from incorrect installation.
The units into which the appliance is fitted must be heat resistant to 120°C.
® Cet appareil est destiné a étre encastré uniquement dans une cuisine aménagée.

Cet appareil n’est pas congu pour étre utilisé comme un appareil de table ou pour étre disposé dans
un placard.

L'élément de cuisine prévu pour accueillir 'appareil ne doit pas présenter de fond.

L’élément de cuisine doit comporter une ouverture de ventilation de 250 cm a 'avant. Pour ce faire,
couper le panneau de la base ou fixer une grille de ventilation.

Un écart d’au moins 25 mm doit étre maintenu entre le mur et la base ou le panneau arriére de
I'élément du dessus.

Les fentes d’aération et les prises d’air de ventilation ne doivent pas étre couvertes.
L’écart entre le plan de travail et 'appareil ne doit pas étre fermé par des lattes supplémentaires.

Le fonctionnement sar de I'appareil ne peut étre garanti que si celui-ci a été installé conformément
aux présentes instructions d’installation.

L'installateur est responsable de tout dommage résultant d’'une mauvaise installation.

Les éléments dans lesquels I'appareil est installé doivent étre résistants a une chaleur atteignant
120 °C.

@ Urzgdzenie jest przeznaczone wytgcznie do montazu w kuchni.
Urzadzenie nie jest przeznaczone do umieszczania na meblach ani wewnatrz szafek.
Dopasowana szafka musi mie¢ wymontowang tylng $cianke za urzgdzeniem.

Dopasowana szafka musi mie¢ 250-centymetrowy otwor wentylacyjny z przodu. W tym celu nalezy
wycig¢ panel podstawy lub zamontowac kratke wentylacyjng.

Nalezy zachowac co najmniej 25-milimetrowy odstep miedzy Sciang a podstawg lub panelem tylnym
urzgdzenia powyzej.

Nie nalezy zakrywaé otwordw i wlotéw wentylacyjnych.
W przerwie pomiedzy blatem a urzgdzeniem nie nalezy umieszcza¢ dodatkowych listew.

Bezpieczne dziatanie urzgdzenia jest uwarunkowane prawidtowym montazem zgodnie z
powyzszymi instrukcjami.

Za uszkodzenia spowodowane nieprawidtowym montazem odpowiada instalator.

Moduty, do ktérych jest dopasowywane urzgdzenie, muszg by¢ odporne na temperature do 120°C.
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@ Dieses Gerat ist nur fur den vollstandigen Einbau in eine Kiiche vorgesehen.
Dieses Gerat ist nicht flr die Verwendung als Tischgerat oder in einem Kilchenschrank vorgesehen.
Im Einbauschrank darf sich hinter dem Gerat keine Riickwand befinden.

An der Vorderseite des Einbauschranks muss eine Bellftungsoffnung von 250 Quadratzentimetern
vorhanden sein. Um dies zu erreichen, die Bodenplatte kirzen oder ein Bellftungsgitter einbauen.

Zwischen der Wand und der Bodenplatte bzw. der Rickseite des daruber befindlichen Gerats muss
ein Abstand von mindestens 25 mm eingehalten werden.

BelUftungsschlitze und -einlasse durfen nicht abgedeckt werden.

Die Lucke zwischen der Arbeitsplatte und dem Gerat darf nicht durch zusatzliche Leisten
geschlossen werden.

Der sichere Betrieb dieses Gerats kann nur gewahrleistet werden, wenn es gemal dieser
Installationsanleitung installiert worden ist.

FUr Schaden aufgrund falscher Intallation ist der Installateur verantwortlich.
Einheiten, in die das Gerat montiert wird, mussen bis 120 °C hitzebestandig sein.
@ [aHHbIN Oyx0BOW WKag AOMKEH ObITb BCTPOEH B KYXOHHbIA rapHUTYP.

He ycTtaHaBnuBanTe 4yxoBoOK LKadg Ha KYXOHHOM cTose unm B bydoere.

Mpun ycTaHoBKe B LWKad-neHan HeobxoauMo CHATb ero 3aHIOK CTEHKY.

Lkadp-neHan gomkeH MeTb cnepean BEHTUNALMOHHOE oTBepcTMe He MeHee 250 cm. [ins aToro
YKOPOTUTE NaHENb OCHOBAHUSA UMM YCTAHOBUTE BEHTUNSILLMOHHYHO PELLIETKY.

Heobxogumo cobntogatb pacctosiHie B 25 MM MeXxay CTEHOM U LWKagom unm sagHemn
cTeHKon npubopa.

BeHTUNSLMOHHbIE OTBEPCTUS HE AOMKHbI ObITb NEPEKPbLITHI.
B npocTpaHcTBe Mexay Bapo4HOW NaHenbto U Npubopom He JOMKHO ObITb HUKAKUX JOCOK.

I'Ip0|/|3|30/:|,|/|Tenb rapaHTupyet 6e30nacHOCTb NCNONb30BaHUSA np|/|6opa TOJIbKO B Clly4vae COGJ'IPO,D,GHVIH
OaHHbIX MHCTp)/KLI,I/IVI npn yCtaHOBKe.

3a nobon yuepb, KoTopbIN NoBnekrna 3a cobon HenpaBubHasa yCTaHOBKA, OTBETCTBEHHOCTb HECET
MO, NPOV3BOAMBLLEE YCTAHOBKY.

KyxoHHasi mebenb, BbibpaHHast 4ns ycTtaHoBKkM nNpubopa, 4ormKHa ObiTb KapornpoYHON U
BblaepxmBaTb TemnepaTtypy go 120°C.

@ Acest aparat este proiectat exclusiv pentru a fi complet instalat in bucatarie.
Acest aparat nu este destinat utilizarii ca aparat pe blat sau in interiorul unui dulap.
Dulapul montat nu trebuie sa aiba perete posterior in spatele aparatului.

Dulapul montat trebuie s& aiba o deschidere de ventilatie de 250 cm in partea frontala. In acest scop,
decupati panoul de baza sau montati un grilaj de ventilatie.

Trebuie sa pastrati un spatiu de cel putin 25 mm intre perete si panoul de baza sau panoul posterior
al unitatii de deasupra.

Fantele de ventilatie si prizele nu trebuie acoperite.
Spatiul dintre blat si aparat nu trebuie obturat cu placi suplimentare.

Functionarea in siguranta a acestui aparat poate fi asigurata doar daca aparatul a fost instalat in
conformitate cu aceste instructiuni de instalare.

Instalatorul este raspunzator pentru orice deteriorare care rezulta din instalarea incorecta
a aparatului.
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Unitatile in care se monteaza aparatul trebuie sa fie rezistente la caldura pana la 120 °C.

® Este aparato esta disefiado unicamente para su completa instalacion en una cocina.

Este aparato no esta disefiado para su uso como aparato de mesa o en el interior de un armario.
El armario en que se instale no debe contar con una pared posterior tras el aparato.

El armario en que se instale debe contar con una apertura de ventilacion de 250 cm en la parte
frontal. Para ello, recorte el panel de base o instale una rejilla de ventilacion.

Se debe mantener una separacion de al menos 25 mm entre la pared y la base o el panel posterior
de la unidad anterior.

No se deben cubrir las ranuras ni las tomas de ventilacion.
La separacion entre la encimera y el aparato no debe estar cerrada por listones adicionales.

El funcionamiento seguro de este aparato solo se puede garantizar si se ha instalado siguiendo
estas instrucciones de instalacion.

El instalador es responsable de cualquier dafio resultante de una instalacion incorrecta.

Las unidades en las que el aparato se instale deben contar con una resistencia térmica de hasta
120 °C.

® Este aparelho destina-se apenas a ser instalado numa cozinha.
Este aparelho nao foi concebido para ser utilizado em cima de uma mesa ou dentro de um armario.
O armario onde for ser montado n&o deve ter uma parede posterior atras do aparelho.

O armario onde for ser montado deve ter uma abertura de ventilagdo de 250 cm na parte frontal.
Para isso, corte o painel de base ou aplique uma grelha de ventilagao.

Deve ser mantida uma folga de pelo menos 25 mm entre a parede e a base ou o painel posterior da
unidade anterior.

As ranhuras e entradas de ventilagdo ndo podem ser tapadas.
A folga entre a bancada e o aparelho nédo pode ser fechada com ripas adicionais.

O funcionamento em seguranca deste aparelho s6 pode ser garantido se tiver sido instalado de
acordo com estas instrugdes de instalacao.

O instalador é responsavel por quaisquer danos resultantes de uma instalagao incorreta.

As unidades em que o aparelho estiver instalado devem ter uma resisténcia térmica de até 120 °C.
@ Bu cihaz yalnizca mutfaga tam olarak monte edilecek sekilde tasarlanmistir.

Bu cihaz, bir masaustu cihaz olarak veya dolap icinde kullanilacak sekilde tasarlanmamistir.
Cihazin monte edilecegdi dolabin arkasinda arka duvar olmamaldir.

Monte edilen dolabin 6n tarafinda 250 cm’lik bir havalandirma deligi olmalidir. Bunu saglamak igin
taban panelinin arkasini kesin veya bir havalandirma 1zgarasi takin.

Duvar ve taban veya yukaridaki Unitenin arka paneli arasinda en az 25 mm’lik bir
bogluk saglanmalidir.

Havalandirma delikleri ve girisleri kapatiimamalidir.
Tezgah ve cihaz arasindaki bosluk ilave ¢italarla kapatilmamalidir.

Bu cihazin guvenli galistiriimasi yalnizca bu montaj talimatlarina uygun sekilde monte edilmesi
halinde garanti edilebilir.

Yanlis montajdan kaynaklanan herhangi bir hasardan tesisat¢i sorumludur.
Cihazin yerlestirildigi Gniteler 120°C 1siya dayanikli olmahdir.
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@ Important: Do not lift the oven by the door handle to avoid potential damage to the glass
and hinges.

Caution! If the supply cord is damaged, it must be replaced by the manufacturer, its service agent or
similarly qualified persons in order to avoid a hazard.

@ Important : ne pas soulever le four par la poignée de la porte afin d’éviter des dommages
potentiels au niveau du verre et des charniéres.

Attention ! Si le cordon d’alimentation est endommagé, il doit &tre remplacé par le fabricant, son
prestataire de service ou une personne qualifiée afin d’éviter tout accident.

@ Wazne: Aby unikng¢ uszkodzenia szkta oraz zawiasow, nie nalezy unosi¢ piekarnika trzymajgc za
uchwyt drzwi.

Uwaga! Jesli przewdd zasilania jest uszkodzony, nalezy go wymienic¢ u producenta, przedstawiciela
serwisu lub odpowiednio przeszkolonej osoby, aby unikng¢ zagrozen.

@ Wichtig: Um eine mogliche Beschadigung der Scheibe und der Scharniere zu vermeiden, darf der
Ofen nicht am Turgriff angehoben werden.

Achtung! Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es durch den Hersteller, einen seiner
Servicevertreter oder ahnlich qualifizierte Personen ersetzt werden, um das Entstehen einer
Gefahrensituation zu vermeiden.

@ BaxHo. He ncnonb3yinTe pyyky ABepLbl 415 nogbema AyxXoBoro wkada, YTobbl n3bexaTb pucka
NOBPEXAEHMS CTEKNA U NeTenb.

BHumaHume! B cnyyae noBpexaeHust LIHypa NUTaHus cneayet o6patuTbes K NPOM3BOAUTENO UK
KBanMuLUMpOBaHHOMY CreumnanucTy Ans ero 3aMeHbl BO n3bexaHue nobbiX pUCKOoB.
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@ Important: Nu ridicati cuptorul tindndu-l de manerul usii pentru a evita orice potentiale deteriorari
ale sticlei si balamalelor.

Atentie! In cazul in care cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie inlocuit de productor,
agentul de service sau persoane cu un nivel de calificare similar pentru evita o situatie periculoasa.

® Importante: No levante el horno por el asa de la puerta para evitar posibles dafos en el cristal y
las bisagras.

Precaucioén: Si el cable de alimentacion esta danado, debe ser sustituido por el fabricante, su
distribuidor local o una persona de cualificacion similar para evitar situaciones de peligro.

® Importante: Nao levante o forno pelo puxador da porta para evitar potenciais danos no vidro e
nas dobradicas.

Cuidado! Se o cabo de alimentacéao estiver danificado, este tem de ser substituido pelo fabricante, o
seu fornecedor de servigos ou por uma pessoa qualificada de modo a evitar perigos.

® Onemli: Camin ve menteselerin olasi bir zarar gérmesini engellemek icin firini kapak kulpundan
tutarak kaldirmayin.

Dikkat! Besleme kablosu zarar gordugunde bir tehlikeyi onlemek i¢in bu kablo Uretici, servis
sorumlusu veya benzeri yetkili kisiler tarafindan degistirilmelidir.
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@ Once the oven has been lifted into place inside the housing unit, use the 2 holes located within the
sides of the metal casing of the oven to secure it. Secure with the 2 screws [5]. Important: Finger tight
only, do not use tools to avoid damage to the screws!

@ Une fois que le four est placé a l'intérieur de I'élément de cuisine, utiliser les 2 trous situés sur
les parois latérales de I'enveloppe métallique du four pour le fixer. Fixer le four avec les 2 vis [5].
Important : les serrer a la main uniquement, ne pas utiliser d’outils pour éviter d’'endommager les vis !

@ Po zamocowaniu piekarnika w module docelowym, w celu zabezpieczenia urzgdzenia nalezy
skorzystac z 2 Srub [5] i umiescic je w otworach zlokalizowanych po bokach metalowej obudowy.
Wazne: Dokrecaé wytgcznie palcami. Nie korzystac z narzedzi, aby nie uszkodzi¢ srub!

@ Nutzen Sie nach dem Einsetzen des Ofens in die Gehauseeinheit die beiden Bohrungen in den
Seitenteilen des Ofenmetallgehauses zur Befestigung. Befestigen Sie den Ofen mit den beiden
Schrauben [5]. Wichtig: Ziehen Sie sie Schrauben nur handfest an. Verwenden Sie keine Werkzeuge,
damit die Schrauben nicht beschadigt werden!

@ Pa3amecTvB Nnpnbop B KYXOHHOM LUKadumke, 3addUKCUMPYTE ero C NOMOLLbIO 2 OTBEPCTUN,
pacnonoXxeHHbIX No 6okam B MeTannnyeckom Koprnyce AyxoBoro wkada. 3akpyTuTe ABa BUHTA
[5]. BaxHO. 3akpy4mBanTe BUHTbI pyKaMu; HE UCMONb3ynTe Kakme-nmbo MHCTPYMEHTbI, YTOObI He
noBpeauTb BUHTbI!

@ Dupa ce cuptorul a fost ridicat in pozitia de amplasare in interiorul unitatii in care va fi instalat,
folositi cele 2 gauri situate pe partile laterale ale carcasei de metal ale cuptorului pentru a fixa
cuptorul. Fixati in pozitie cu ajutorul celor 2 suruburi [5]. Important: Strangeti doar manual, nu folosii;
unelte pentru a nu deteriora suruburile!

® Una vez que el horno se haya levantado e introducido en su lugar dentro de la unidad de
alojamiento, utilice los dos orificios situados en los laterales de la carcasa metalica del horno para
fijarlo. Fije el horno con los dos tornillos [5]. Importante: Apriételos a mano unicamente; no utilice
herramientas para evitar dafiar los tornillos.

® Assim que o forno tiver sido colocado no devido local, utilize os 2 orificios nas laterais do
revestimento metalico do forno para o fixar. Fixe o forno com os 2 parafusos [5]. Importante: Aperte
apenas com os dedos, nao utilize ferramentas para evitar danificar os parafusos!

® Finin, yerlestirme Unitesinin icine yerlestirmek tUzere kaldirildiginda, firini emniyete almak igin
metal gdvdesinin yanlarinda bulunan 2 deligi kullanin. 2 vida ile emniyete alin [5]. Onemli: Yalnizca
parmakla sikin, vidalarin zarar gormesini engellemek igin alet kullanmayin!
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@ Installation

All installation must be carried out by a competent person or qualified electrician. Before connecting
the mains supply ensure that the mains voltage corresponds to the voltage on the rating plate.

Direct Connection

This appliance must be connected directly to the mains using an omnipolar circuit breaker with a
minimum opening of 3 mm between contacts.

The installer must ensure that the correct electrical connection has been made and that it complies
with the wiring diagram.

The cable must not be bent or compressed.

Regularly check the power plug and power cord for damage. If the supply cord is damaged, it must
be replaced by a special cord or assembly available from the manufacturer or its service agent.

WARNING: This is a Class | appliance and MUST be earthed.

This appliance is supplied with a 3 core mains cable coloured as follows:
Brown =L or Live

Blue = N or Neutral
Green and Yellow = E or Earth ®

EUR UK
DOUBLE POLE SWITCHED
N FUSED SPUR OUTLET
-
® ol o
FUSE
N (Blue) @)
L (Brown)

USE A 24AMP FUSE
@D (Green/Yellow)

To avoid the risks that are always present when you use an electrical appliance it is important that
this appliance is installed correctly and that you read the safety instructions carefully to avoid misuse
and hazards. Please keep this instruction booklet for future reference and pass it on to any future
owners. After unpacking the appliance please check that it is not damaged. If in doubt, do not use the
appliance but contact Customer Services - see end of Care & maintenance section for details
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@ Installation

Toute l'installation doit étre effectuée par une personne compétente ou un électricien qualifié. Avant
de raccorder le cable d'alimentation, s'assurer que la tension de secteur correspond a la tension
indiquée sur la plaque signalétique.

Raccordement direct

L'appareil doit &tre raccordé directement au secteur a I'aide d'un disjoncteur omnipolaire avec une
ouverture minimale de 3 mm entre les contacts.

L'installateur doit s'assurer que le bon raccordement électrique a été effectué et qu'il respecte le
schéma de cablage.

Le cable ne doit pas étre plié ou comprimé.

Vérifier régulierement la présence de dommages sur la fiche secteur et le cordon d'alimentation. Si
le cordon d'alimentation est endommageé, il doit étre remplacé par un cordon spécial ou un ensemble
prévu a cet effet, disponible auprés du fabricant ou son prestataire de service.

AVERTISSEMENT : il s’agit d'un appareil de Classe 1. Il DOIT étre raccordé a la terre.

Cet appareil est livré avec un cable secteur a 3 conducteurs présentant les couleurs suivantes :
Marron = L ou Phase

Bleu = N ou Neutre

Vert et jaune = E ou Terre @

EUR UK
BOITIER DE DERIVATION AVEC FUSIBLES
N AVEC INTERRUPTEUR BIPOLAIRE
-
© o o
FUSE
N (Bleu) @
L (Marron)

UTILISER UN FUSIBLE DE 24 A

@ (Vert/Jaune)

Afin de prévenir les risques, toujours présents lors de I'utilisation d'un appareil électrique, il

est important que cet appareil soit correctement installé et de lire les instructions de sécurité
soigneusement en vue d'empécher tout danger ou mauvaise utilisation. Veiller a conserver ce
manuel d'instructions pour référence ultérieure et a le transmettre a tout futur propriétaire. Aprés
avoir déballé I'appareil, vérifier qu'il n'est pas endommagé. En cas de doute, ne pas utiliser I'appareil,
contacter le service client (voir la fin de la section Entretien pour plus de détails)
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Montaz musi zosta¢ wykonany przez osobe kompetentng lub wykwalifikowanego elektryka. Przed
podfgczeniem do sieci upewnic sie, czy parametry zasilania odpowiadajg napieciu podanym na
tabliczce znamionowe;.

Bezposrednie podigczenie

Urzadzenie nalezy bezposrednio podtgczy¢ do zasilania, korzystajgc z wytgcznika wielobiegunowego
Zz minimalnym rozwarciem miedzy stykami wynoszgcym 3 mm.

Monter musi upewnic sie, czy zapewnit prawidtowe potgczenie elektryczne oraz czy jest ono zgodne
ze schematem potgczen.

Przewdd nie moze byc¢ zgiety lub Scisniety.

Nalezy regularnie sprawdzac¢ wtyczke i przewod zasilania pod katem uszkodzen. Jesli przewod
zasilania jest uszkodzony, nalezy go wymieni¢ na specjalny przewdd lub komplet dostepny u
producenta lub w serwisie.

OSTRZEZENIE: Jest to urzadzenie klasy | i MUSI byé uziemione.

Urzgdzenie jest dostarczane z 3-zytowym przewodem zasilania sieciowego, o nastepujgcych kolorach:
Brazowy = L lub Pod napieciem

Niebieski = N lub Neutralny

Zielony i zotty = E lub Uziemienie @

EUR UK
tACZNIK DWUBIEGUNOWY
N Z BEZPIECZNIKIEM
-
® ol o
FUSE
N (Niebieski) @

L (Brazowy)
O (Zielony/zoétty)

NALEZY UZYC BEZPIECZNIKA 24 A

Aby zminimalizowac ryzyko zwigzane z uzywaniem urzgdzenia elektrycznego, niezwykle wazne
jest, aby produkt zostat prawidlowo zamontowany oraz aby uzytkownik doktadnie zapoznat sie z
instrukcjami dotyczgcymi bezpieczenstwa i unikngt nieprawidtowego uzytkowania oraz zagrozen.
Nalezy zachowac instrukcje obstugi w celu wykorzystania w przysztosci i przekazania jej kolejnym
witascicielom. Po rozpakowaniu urzgdzenia upewnic sie, ze nie jest ono uszkodzone. W przypadku
watpliwosci nie nalezy uzywac urzgdzenia i skontaktowac sie z dziatem obstugi klienta — aby
dowiedzie¢ sie wiecej patrz koniec rozdziatu ‘Utrzymanie i konserwacja’.
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@ Installation

Die gesamte Installation muss von einer fachkundigen Person oder einem ausgebildeten Elektriker
durchgefuhrt werden. Stellen Sie vor dem AnschlieRen an die Stromversorgung sicher, dass die
Netzspannung zur Spannungsangabe auf dem Typenschild passt.

Direkter Anschluss

Dieses Gerat muss mithilfe eines mehrpoligen Leistungsschalters mit einem Mindestabstand
zwischen den Kontakten von 3 mm direkt an das Netz angeschlossen werden.

Der Installateur muss sicherstellen, dass der elektrische Anschluss korrekt vorgenommen und der
Schaltplan berucksichtigt wird.

Das Kabel darf weder verbogen noch eingedrickt sein.

Prufen Sie den Netzstecker und das Netzkabel regelmaldig auf Beschadigung. Wenn das Netzkabel
beschadigt ist, muss es durch ein spezielles Kabel ersetzt werden, das beim Hersteller oder einem
seiner Servicevertreter erhaltlich ist.

WARNUNG: Dies ist ein Class I-Gerat, es MUSS geerdet werden.

Dieses Gerat wird mit einem 3-adrigen Netzkabel mit der folgenden Farbcodierung ausgeliefert:
Braun = L bzw. stromfuhrend

Blau = N bzw. neutral

Griin und gelb = E bzw. gegen Erde ableitend &

EUR UK

ZWEIPOLIGER, GESCHALTETER
-
D

SCHUTZSCHALTER-AUSGANG
N (Blau)

ol.] o
FUSE
O

L (Braun) 24-A-SICHERUNG VERWENDEN
@ (Grin/Gelb)

Um die Risiken zu vermeiden, die sich aus der Verwendung eines elektrischen Gerats
zwangslaufig ergeben, muss das Gerat unbedingt korrekt installiert werden. AuRerdem mussen
die Sicherheitshinweise aufmerksam gelesen werden, um eine missbrauchliche Verwendung und
die Entstehung von Gefahren zu verhindern. Bitte bewahren Sie diese Bedienungsanleitung zum
Nachschlagen auf und geben Sie sie an zukiinftige Besitzer weiter. Uberpriifen Sie nach dem
Auspacken des Gerats, dass es nicht beschadigt ist. Verwenden Sie das Gerat im Zweifel nicht,
sondern wenden Sie sich an den Kundendienst — nahere Informationen finden Sie am Ende des
Abschnitts ,Pflege und Wartung®.
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@® YcTaHOBKA

YcTaHoBKa JOSMKHA BbIMOMHATLCA KOMMETEHTHBIM NIMLOM MUY KBaNUMULUNPOBAHHBbIM 3M1EKTPUKOM.
Mepepn nogknioveHneM npmubopa K CeTU yaOCTOBEPLTECH, YTO HanNpsXXeHne ceTn COOTBETCTBYET
HaNPs>KEHWIO, YKadaHHOMY B nacrnopTHow Tabnuyke npubopa.

MpsamMoe nogknyeHue

I'IpM60p OOJTKeH ObITb NOAKIMKOYEH HanpAaMyH K CETU Yepes MHOFOMOSKOCHbIA aBTOMaTUYECKNI
BblKIMKO4aTesrib C MUHMMaribHbIM PaCCTOAHUEM MeXOY KOHTaKTaMu 3 MM.

MpaBUNbHOCTb 3NEKTPUYECKOTO COEANHEHUS U €0 COOTBETCTBUE ANIEKTPOMOHTaXKHOW CXeMe [OMKHbI
ObITb NPOBEPEHbI CNELMANUCTOM.

MpoBepbTe, 4TOOLI Kaberib He Oblf COrHyT UK caaBreH.

PerynapHo npoBepsanTe pasbem SMNeKTponuTaHna 1 LWHYp Ha npeamet nospexaeHun. B cnyyae
NnoBpeXaeHu s LWHypa NUTaHNA ero criegyeT 3aMeHUTb crneunasribHbIM LUHYPOM U KOMIMIIEKTOM
aetanen, KOTOpbI MOXHO MOMNYyYnTb Y NPOM3BOOMUTESS UMN €ro CEPBUCHOIO areHTa.

NPEOYNPEXOEHUE. OanHbin npubop knacca | TPEBYET 3a3emneHums.

Mpnbop noctaBnAeTcst C TPEXKUINBbHBIM LUHYPOM MUTAHUSA, MOMEYEHHbBIM cregyoLlwmm obpasom:
KopunyHesbin = ®asa (L)

CwuHuin = Honb (N)

3erneHbilit 1 xenTbiit = 3azemnenue (E) @

EUR UK
BYXMOSIOCHAS KOMMYTALIOHHAS
N N KOPOBKA C NMPEAOXPAHWTENEM
L L
o o
FUSE
N (CuHnin) @
L (Kopudresoin) MCMONb3YNTE NMPEOOXPAHUTEMb
@ (3eneHbliiXKenTbli) HA 24 AMMEP

Y6eautech, 4TO Npubop yCcTaHOBMNEH NPABUITbHO, U BHUMATENBbHO 03HAKOMBLTECH C MHCTPYKLUAMMN

No TeXHMKe 6e30nacHOCTN BO n3bexaHne pUCKoB, CBA3AHHbIX C UCMOMb30BAHNEM 3NEKTPONPUOOpPOB,
a Takke 4YTOObI NCKMIYNTL BO3MOXHOCTb HEHaANeXalero ncnonb3osaHusa. CoxpaHute gaHHoe
PYKOBOACTBO 4119 JaNbHENLEro UCnonb30BaHns U nepegante ero nobbiM HOBbIM Bnagenbuam
npubopa. Nocne pacnakosku npubopa ybeanTtechb, 4TO OH He noBpexaeH. Ecnn y Bac BO3HMKNK
Kakne-nnbo COMHEHUs, He ncnonbaynte npnbop n obpatmtech B LIeHTp 06CnyXnBaHust KNMEHTOB
(c™m. B kOHUe pasgena “Yxoa n obenyxmnsaHme”).
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® Instalarea

Toate operatiunile de instalare trebuie efectuate de o persoana competenta sau un electrician
calificat. Inainte de conectarea la reteaua electrica, asigurati-va ca tensiunea retelei corespunde
tensiunii specificate pe placuta de identificare.

Legatura directa

Aparatul trebuie conectat direct la retea cu ajutorul unui disjunctor monopolar cu o deschidere minima
intre contacte de 3 mm.

Montatorul trebuie sa se asigure ca a facut legaturile electrice corect si sa se asigure ca a respectat
schema electrica.

Cablul nu trebuie sa fie indoit sau comprimat.

Fisa de retea si cablul de alimentare trebuie verificate Tn mod regulat pentru a identifica eventualele
deteriorari. In cazul in care cablul de alimentare este deteriorat, trebuie inlocuit cu un cablu special
sau cu o instalatie puse la dispozitie de producator sau agentul de service.

AVERTISMENT: Acesta este un aparat Clasa | si TREBUIE impamantat.
Acest aparat este echipat cu 3 fire colorate dupa cum urmeaza:

Maro = L sau sub tensiune

Albastru = N sau Neutru

Verde sau galben = E sau Impdmantare @

EUR UK

PRIZA CU COMUTATOR BIPOLAR
-
@)

DE SIGURANTA
N (Albastru)

FOLOSITI O SIGURANTA DE 24 AMPERI
@ (Verde/Galben)

Pentru a evita riscurile aferente utilizarii unui echipament electric, este important ca acest aparat

sa fie instalat corect si sa cititi cu atentie instructiunile de siguranta in vederea evitarii utilizarii
gresite si a pericolelor. Pastrati aceasta brosura cu instructiuni pentru referinte ulterioare si predati-o
proprietarilor viitori. Dupa despachetarea aparatului, verificati sa nu fie deteriorat. Daca aveti indoieli,
nu folositi aparatul si contactati Serviciul clienti - a se vedea sfarsitul sectiunii ingrijire si intretinere
pentru detalii.
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® Instalacion

Toda la instalacién debera ser realizada por una persona competente o un electricista cualificado.
Antes de conectar la corriente eléctrica asegurese de que la tension de la red se corresponde con la
indicada en la placa de caracteristicas técnicas.

Conexion directa

El aparato debe conectarse directamente a la red eléctrica mediante un disyuntor omnipolar con una
apertura minima de tres mm entre contactos.

El instalador debe garantizar una conexion eléctrica correcta y que cumpla con el esquema
de cableado.

El cable no debe quedar doblado ni comprimido.

Compruebe regularmente el enchufe y el cable de alimentacion en busca de dafos. Si el cable de
alimentacion esta dafiado, debe ser sustituido por un cable o conjunto especial que podra adquirir
del fabricante o de su distribuidor local.

ADVERTENCIA: Este es un dispositivo de Clase | y DEBE conectarse a tierra.

Este aparato se suministra con un cable de alimentacion de tres nucleos coloreados como sigue:
Marrén = L o positivo

Azul = N o negativo

Verde y amarillo = E o tierra®

EUR UK
TOMA CON FUSIBLE
N BIPOLAR CONMUTADA
-
o o 0
FUSE
N (Azul) @
L (Marrén)

EMPLEE FUSIBLES DE 24 A
@ (Verde/Amarillo)

Para evitar los riesgos que estan siempre presentes al utilizar un aparato eléctrico, es importante
que este dispositivo se instale correctamente y lea las instrucciones de seguridad cuidadosamente
para evitar un mal uso y riesgos. Conserve este manual para una futura referencia y paselo a
cualquier futuro propietario. Después de desembalar el aparato, compruebe que no esta dafado.
En caso de duda, no utilice el aparato y pongase en contacto con el servicio de atencion al cliente -
consulte los detalles al final de la seccién Cuidados y mantenimiento.
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@ Instalacao

A instalacao tem de ser efetuada por uma pessoa competente ou por um eletricista qualificado.
Antes de ligar a rede elétrica, certifique-se de que a tensao da rede corresponde a tenséo na placa
de classificacao.

Ligacao direta

Este aparelho tem de ser ligado diretamente a rede elétrica através de um disjuntor omnipolar com
uma abertura minima de 3 mm entre os contactos.

O responsavel pela instalagado tem de garantir uma ligacéo elétrica correta e que esta esta em
conformidade com o diagrama da cablagem.

O cabo nao pode ser dobrado nem comprimido.

Verifique regularmente se existem danos na tomada e no cabo elétrico. Se o cabo de alimentagao
estiver danificado, este tem de ser substituido por um conjunto ou cabo especial, disponiveis junto
do fabricante ou do do seu distribuidor local.

AVISO: Este é um aparelho de Classe | e TEM DE estar ligado a terra.

Este aparelho é fornecido com um cabo de alimentagao de 3 nucleos, colorido da seguinte forma:
Castanho = L ou ativo

Azul = N ou neutro

Verde e amarelo = E ou terra @

EUR UK
TOMADA DERIVADA COM FUSIVEL
N E INTERRUPTOR DE DOIS POLOS
-
D

ol.] o
FUSE
O

USAR UM FUSIVEL DE 24 A

N (Azul)
L (Castanho)
@ (Verde/Amarelo)

Para evitar os riscos que estao sempre presentes quando utiliza um aparelho elétrico, é
importante que este aparelho esteja instalado corretamente e que leia as instrugdes de seguranga
cuidadosamente para evitar usos indevidos e perigos. Guarde este manual de instru¢des para
consulta futura e entregue-o a futuros proprietarios. Depois de desembalar o aparelho, verifique se
nao esta danificado. Em caso de duvida, nao utilize o aparelho e entre em contacto com o servico
de atendimento ao cliente; consulte a parte final da seccdo de Cuidados e manutencao para obter
mais detalhes.
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@ Montaj

Montajin tamami, yetkili bir kisi veya uzman bir elektrik tesisatcisi tarafindan yapiimalidir. Ana gug
kaynagini baglamadan 6nce ana voltajin, anma degeri plakasindaki voltajla uyumlu oldugundan
emin olun.

Dogrudan Baglanti

Bu cihaz, omnipolar devre kesici kullanilarak kontaklar arasinda minimum 3 mm’lik bir agiklikla
dogrudan ana gug¢ kaynagina baglanmalidir.

Montaji yapan kisi, dogru elektrik baglantisinin yapildigindan ve bunun kablo baglanti semasina
uygun oldugundan emin olmalidir.

Kablo bukulmemeli veya sikistiriimamalidir.

Elektrik figinin ve gug kablosunun zarar goérup gérmedigini dizenli olarak kontrol edin. Besleme
kablosu zarar gérdugunde Ureticiden veya servis sorumlusundan temin edilebilecek 6zel bir kablo
veya tertibat ile degistiriimelidir.

UYARI: Bu bir Sinif | cihazidir ve TOPRAKLANMALIDIR.

Bu cihaz asagidaki sekilde renkli, 3 ana gug kablosu ile tedarik edilir:
Kahverengi = L veya Elektrik YUuklu

Mavi = N veya Yuksuz

Yesil ve Sari = E veya Topraklanmis ®

EUR UK

CIFT KUTUPLU ANAHTARLAMALI
-
&

SIGORTALI DESTEK CIKISI
N (Mavi)

24 AMPERLIK BIR SIGORTA KULLANIN
D (Yesil/Sar)

Elektrikli cihaz kullanirken her zaman mevcut olan risklerden kaginmak igin bu cihazin dogru sekilde
monte edilmesi ve yanlis kullanimdan ve tehlikelerden kaginmak i¢in guvenlik talimatlarini dikkatli
bir sekilde okumaniz dnemlidir. Lutfen gelecekte referans olmasi agisindan bu talimat kilavuzunu
saklayin ve gelecekteki sahiplerine teslim edin. Cihazin ambalajini agtiktan sonra lutfen zarar gorup
gormedigini kontrol edin. SUphe duydugunuzda cihazi kullanmayin, Musteri Hizmetleriyle iletisime
gegin - ayrintilar icin Bakim ve muhafaza bolumunin sonuna bakin.
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@ Use

Before you start

A WARNING: Read the instructions before using the appliance.

Switch on the appliance at the switched fused connection unit. The appliance is ready for use.

Function & Settings

Model with touch controls: CLCPBL

Model with button control: CLCPST

Controls
Symbol Function
= Microwave
e, Touch briefly: Rapid preheating. Touch and hold: Childproof Lock
(] Touch briefly: Stop. Touch twice: Cancel
& Temperature/Weight
® Clock
@) Start
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Function selector
Used for selecting the program type.

Function Use

For baking sponge cakes in baking tins, flans and cheesecakes

©® 3D Hotair as well as cakes, pizza and small baked items on the baking tray.

<. Grill with fan For poultry, casseroles and grilled dishes.

For frozen convenience products and dishes which require a lot of

®  Pizza setting heat underneath.

Select between the levels high, medium or low. This is ideal if

______ Grill you wish to grill several steaks, sausages, pieces of fish or slices
of bread.

® : : : : :

*  Microwave+Hot air Use this function to roast meals quickly.

%

+ Microwave+Girill Fan For poultry, casseroles and grilled dishes.

® . , : . . .

+  Microwave+Pizza For roasting or cooking pizza quickly.

T Microwave+Grill Use this function to cook meals quickly and at the same time give

= the meals a brown crust.

) Defrost 2 defrosting programmes

13 cooking programmes. The type of heating and cooking time

A~ Auto-programs are set by weight.

= Microwave Defrost, reheat and cooking.

Function selector
Used for selecting the program options.

Parameter Function

Auto menu Select 13 automatic programmes from 1 to 13.

Select the temperature of cooking (°C).
®:50,100,105,110...230
% :100,105,110...230
Temperature % :100,105,110...230
® + = :50,100,105,110...230

® +=:100,105,110...230
Weight Set the weight of cooking.

Time Set the time of cooking.

Select microwave power. 100W, 300W, 450W, 700W
and 900W

Microwave
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Cooling fan

Your appliance has a cooling fan. The cooling fan switches on during operation. The hot air escapes
above the door.

The cooling fan continues to run for a certain time after operation.
Caution!

Do not cover the ventilation slots. otherwise, the appliance will overheat.
Notes

The appliance remains cool during microwave operation. The cooling fan will switch on. The fan may
run on even after microwave cooking has ended.

Condensation may appear on the door window, interior walls and floor. This is normal and does not
adversely affect microwave operation. Wipe away the condensation after cooking.

m Setting the clock

Once the appliance is connected, “00:00” will blink, buzzer will ring once.
Set the clock.

1. Turn “=/+” Knob between 00:00 and 23:59
2. Touch the © key. Press “®”. The time is set.

m Heating up the oven

Before use for the first time, ensure that all packaging has been removed and cook for one hour as
follows to remove any residues from the manufacturing process.

1. Use the function selector to set ® Hot air.
2. Use the temperature selector to set the temperature to 230°C
3. Touch the © key. Turn “—/ + ” to set the cooking time to 1 hour.

4. Touch the ® key. The oven begins to heat up.

m Cleaning the accessories

Before you use the accessories for the first time, clean them thoroughly with hot soapy water and a
soft dish cloth.

m Setting the oven

There are various ways in which you can set your oven. Here we will explain how you can select the
desired type of heating and temperature or grill setting. You can also select the oven cooking time for
your dish. Please refer to the section on Setting the timesetting options.

Setting the type of heating and temperature

Example: ® Hot air at 200°C for 25 minutes.

1. Set the function selector to ®

2. The default temperature 180°C will blink. Turn “~/ + ” knob to set the temperature to 200°C.
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3. Touch the © key. Turn “—/ + ” knob to set the cooking time to 25 minutes.

4. Touch the ®. key. The oven begins to heat up.

Maximum cooking time is 5 hours.

Opening the oven door during operation

Operation is suspended. After closing the door, touch the &, key. Operation continues.
Pausing operation

Touch the [ key to pause the operation. Then touch the ®. key to continue operation.
Changing the cooking time

This can be done at any time.
Touch the ® key. Turn “~/ + ” knob to change the cooking time. Press ®. to continue.

Changing the temperature

This can be done at any time.
Touch the & key for the new temperature setting.
Turn “— / + ” knob to set the temperature. Press ® to continue.

Cancelling operation
Touch the [ key twice to cancel operation.

m Rapid Preheating

With rapid preheating, your oven reaches the set temperature particularly quickly.
Rapid Preheating is available for the following types of heating: (Default 20m at 180°C)

® 3D Hot air * +z= Microwave + Grill fan
% Grill with fan ® : Pizza setting
®+= Microwave + Hot air ® + = : Microwave + Pizza

To ensure an even cooking result, only put your food in the cooking compartment when the
preheating phase is complete.

1. When setting the program and temperature, the temperature icon will blink.
2. Touch the @s key. The @ symbol lights up in the display.

3. Touch the @\ key. The oven begins to heat up.

The preheating process is complete

A signal sounds. The @ symbol in the display blinks.
Put your dish in the oven.

Cancelling rapid preheating
During use of the rapid preheating function, touch the @s key can cancel the function.
Note:

The rapid preheating function only works if you have already chosen one of the modes above. During
preheating, the microwave function is switched off.

MID10392 300000017 Compact Oven black v5b_R.indd 28 10/05/2017 13:59



m The Microwave
Note:

In the Expert Cooking Guide, you will find examples for defrosting, heating and cooking with the
microwave oven.

Note:

The step quantities for the adjustment time of the switch are as follows:
0-1 min: 1 second 1-5min: 10 seconds

5-15 min: 30 seconds  15-60 min: 1 minute

60 min: 5 minutes

Notes regarding ovenware

Suitable ovenware

Suitable dishes are heat-resistant ovenware made of glass, glass ceramic, porcelain, ceramic or
heat-resistant plastic.

Unsuitable ovenware

Do not use metal cookware for microwave cooking or tableware that has metallic trims or finishes.
Caution!

Using metal items in a microwave may cause sparks and damage the appliance.

Microwave power settings
Use the = key to set the desired microwave power.

100W Defrosting sensitive/delicate foods, Defrosting irregularly-shaped foods, Softening ice
cream, Allow dough to rise

300W  Defrosting, Melting chocolate or butter

450W  Cooking rice, soup

700W  Reheating, Cooking mushrooms, shell fish, Cooking chicken, fish, vegetables

900W  Boiling water, reheating, Cooking chicken, fish, vegetables

Notes

When you touch a key, the selected power lights up.

The microwave power can be set to 900 watts for a maximum of 30 minutes. With all other power
settings a maximum cooking time of 1 hour 30 minutes is possible

Setting the Microwave
Example: Microwave power setting 300W, cooking time 17 minutes.

1. Touch the = key. The default microwave power 900W will appear. And the default cooking time
will blink.

2. Touch the == key. to activate the microwave function. Turn “—/ + ” knob to adjust the microwave
power to 300W.

3. Touch the © key. Turn “—/ + ” knob to adjust the cooking time to 17 minutes.
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4. Touch the @\ key to start cooking. The cooking time starts counting down in the display.
The cooking time has elapsed

A signal sounds. Microwave cooking has finished.

Opening the door during operation

Cooking is suspended. After closing the door, touch the & key. Cooking continues.
Changing the cooking time

This can be done at any time. Touch the © key. Turn “-~/ + ” knob to change the cooking time.
Changing the microwave power setting

This can be done at any time. Touch the == key for the new microwave power setting. Turn “—/+”
knob to set the microwave power. The set time will blink for 3 seconds, or press ®. to continue.

Pausing the operation

Touch the [ key briefly. The oven is paused. Touch the ®. key again to continue cooking.
Cancelling operation

Touch the [ key twice to cancel cooking.

Notes

Before use for the first time, ensure that all packaging has been removed and cook for one hour as
follows to remove any residues from the manufacturing process.

When you set the function selector to = the highest microwave power setting always lights up as the
suggested setting.

If you open the appliance door during cooking, the fan may continue to run.

MicroCombi operation

For simultaneous cooking using the oven and microwave. This can be used on all microwave power
options except for 900W.

Setting Microwave Combi operation

Example: microwave 100w, 17 minutes and Hot air 190°C.

1. Set the function selector to ® + =

2. The default temperature 180°C will blink. Turn “~/ + ” knob to set temperature to 190°C

3. The default microwave power is 300W, range 100-700W. Touch the key, then turn “—/ + " knob to
set the microwave power to 100W.

4. Touch the ¥& key. Turn “—/ + ” knob to set the cooking time to 17 minutes.

5. Touch the @\ key. Appliance cooking begins.
The cooking time starts counting down.

Alternative example:

1. Set the function selector to ®

2. The default temperature 180°C will blink. Turn “~/ + ” knob to set temperature to 190°C
3. Touch the © key, then turn “~/ + ” knob to set the cooking time to 17 minutes.
4

. Touch the = key. the default microwave power 300W will blink. Turn “~/ + ” knob to set the
microwave power to 100W, range 100-700W.

5. Touch the &\ key. Appliance cooking begins. The cooking time starts counting down.
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The cooking time has elapsed

A signal sounds. Combination mode has finished.

Opening the oven door during cooking

Cooking is suspended. After closing the door, touch the

@) key briefly. The programme will then continue.

Pausing operation

Touch the [ key briefly. The oven is paused. Touch the &, key again to continue cooking.
Changing the cooking time

This can be done at any time. Touch the © key. Turn “—/ + ” knob to change the cooking time.
Press “®”.

Changing the microwave power setting

This can be done at any time. Touch the == key for the new temperature setting. Turn “—/ + ” knob to
set the temperature.

Changing the temperature

This can be done at any time. Touch the & key for the new temperature setting. Turn “~/ + ” knob to
set the temperature.

Cancelling operation

Touch the [ key twice to cancel cooking.

[T} Automatic programmes

Used for setting the weight and type of food to be cooked. The appliance selects the optimum setting.
Setting a programme

When you have selected a programme, set the oven.
The temperature selector must be in the off position.

Example: programme 3 with a weight of 1 kilo.

1. Set the function selector to automatic and the first programme number appears in the display.
2. Turn “=/ + 7 knob to select the programme number.

3. Touch the &1 key.

4. Turn “=/+” knob to set the weight, cooking time will be shown.

5. Touch the &\ key. The programme starts. You can see the cooking time counting down.
Auto Menu

Programme No. Max weight Category Item

PO1** 0.6kg Vegetables Fresh vegetables

P 02** 0.8kg Side dishes Peeled potatoes

P 03* 1.0kg Side dishes Roast potatoes. If you hear a beep, turn the

food. The combi microwave oven starts the
next phase automatically.
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P 04 1.0kg Poultry/Fish Chicken pieces. If you hear a beep, turn the
food. The combi microwave oven starts the
next phase automatically.

P 05* 1.0kg Bakery Cake

P 06* 1.4kg Bakery Apple pie

P O7* 0.9kg Bakery Quiche

P 08** 0.5kg Reheat Drink or soup

P 09** 0.5kg Reheat Plated meal

P 10** 0.7kg Reheat Sauces or stews
P11* 0.5kg Convenience Frozen Pizza

P 12* 0.8kg Convenience  Oven chips

If you hear a beep, turn the food. The
combi microwave oven starts the next
phase automatically.

P 13* 1.0kg Convenience  Lasagna

Notes

The programmes with a * are preheated. During preheating, the cooking time pauses and the
preheating symbol is on. After preheating,you will hear an alarm and the preheating symbol will blink.

The programmes with ** only use the microwave function.

Programme has ended

A signal sounds. The oven stops heating.

Changing the programme

Once you have started the programme, the programme number and weight cannot be changed.
Cancelling the programme

Touch the [ key twice to cancel cooking.

Changing the cooking time

If using automatic programmes, you cannot change the cooking time.

m Defrosting programmes

There are 2 options available for defrosting.

1. Set the function selector to automatic programmes 0. The first programme number appears in
the display.

Turn “—/ + ” knob to select the programme number.
Touch the &1 key.

Turn “—/ + ” knob to set the weight, cooking time will be shown.

o R W N

Touch the @ key. The programme starts. You can see the cooking time counting down.
Notes
Preparing food

Remove all packaging from frozen food and weigh it to choose the correct program, maximum weight
is 1.0kg.
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Ovenware
Place the food in a microwaveable shallow dish, e.g. a china or glass plate, but do not cover.

When defrosting chicken and chicken portions (d 01), an audible signal will sound on two occasions
to indicate that the food should be turned.

Resting time

The defrosted food should be left to stand for an additional 10 to 30 minutes until it reaches an even
temperature. Large pieces of meat require a longer standing time than smaller pieces. Flat pieces
of meat and items made from minced meat should be separated from each other before leaving

to stand.

After this time, you can continue to prepare the food, even though thick pieces of meat may still be
frozen in the middle. The giblets can be removed from poultry at this point.

Programme No. Defrost Weight range in kg
d01* Meat, poultry and fish 0.2 - 1.0kg
d 02* Bread, cake and fruit 0.1 - 0.5kg

*During defrosting, place the food on the lower wire rack

m Time setting options

You can use the O key to call up the menu and switch between the individual functions. An option that
has already been set can be changed directly with the “~/ + ” knob.

Setting the timer

The timer runs independently of the oven and has its own audible signal.

1. In standby, touch the O key to enter kitchen timer “00:00” will display.

2. Turn “=/+” knob to adjust the time to a maximum time of 5 hours.

3. Touch the @\ key to start the timer.

The timer duration has elapsed

A signal sounds. 0:00 is shown in the display.

Cancelling the timer

Touch the [ key to cancel the timer operation.

Setting the cooking time

The cooking time can be set and the oven will switch off automatically when complete.
The cooking time has elapsed

An audible signal sounds. The oven stops cooking.

Setting the clock

When the appliance is first turned on, “00:00” will blink and the buzzer will ring once. Set the clock.
1. Turn “—=/ +” knob between 00:00 and 23:59.

2. Touch the © key. The time is set.

Changing the clock

1. Touch and hold the © key for a few seconds and the time will blink in the display.
2. Turn “—=/ +” knob to set the new time and touch the O key to confirm the setting.
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[} childproof lock

The oven has a childproof lock to prevent children switching it on accidentally.

The timer and clock can also be set when the childproof lock has been switched on.
Switching on the childproof lock

Requirement: No cooking time should be set and the function selector is in the off position.
Touch and hold the @e key for approximately 3 seconds.

The & symbol appears in the display. The childproof lock is activated.

Switching off the childproof lock

Touch and hold the @e key for approximately 3 seconds.

The & symbol on the display goes out. The childproof lock is deactivated.

Childproof lock with other cooking operations

When other cooking programmes have been set, the childproof lock is not operational.

m Quick Start

In standby, touch the @\ key to start cooking for 30 seconds at maximum power.

During cooking (except Auto Cook and Defrost), each added touch of &\ key will increase cooking
time by 30 seconds up to the maximum allowed by programme.

m Malfunction table

Please refer to the malfunction table before calling the customer service helpline at the end of care
& maintenance.

If a meal does not turn out exactly as you wanted, refer to the Expert Cooking Guide section, where
you will find plenty of cooking tips and tricks.

Problem Possible cause Remedy/information
Look in the fuse box and check that
Faulty circuit breaker. the circuit breaker for the appliance is
The appliance does not work in working order.
Plug not plugged in. Plug in the plug.
Power cut Check whether the kitchen light works.
The appllapce does not work. . . . Deactivate the childproof lock
& appears in the Childproof lock is active. NP
. (see section: Childproof lock).
display panel.
0:00 is in the display panel.  Power cut Reset the clock.
The microwave does not Check whether food residue or debris
. Door not fully closed. . :
switch on. is trapped in the door.
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It takes longer than before
for the food to heat up in
the microwave

The selected microwave
power level is too low.

Select a higher power level.

A larger amount than
usual has been placed in
the appliance.

Double the amount = almost double
the cooking time.

The food was colder
than usual.

Stir or turn the food during cooking.

Turntable grates or grinds.

Dirt or debris in the area

around the turntable drive.

Clean the rollers under the turntable
and the recess in the oven thoroughly.

The temperature, power
A particular operating mode level or combined setting
or power level cannot be set. is not possible for this

operating mode.

Choose permitted settings.

The thermal safety
switch-off function has
been activated.

E1 appears in the

. Call the customer services helpline.
display panel.

The thermal safety
switch-off function has
been activated.

E4 appears in the

. Call the customer services helpline.
display panel.

Moisture in the
control panel.

E11 appears in the

display panel. Allow the control panel to dry.

E17 appears in the

display panel. Rapid heating has failed.

Call the customer services helpline.

WARNING: Risk of electric shock! Incorrect repairs are dangerous. Repairs may only
be carried out by one of our trained after-sales engineers.

m Expert Cooking Guide

Here you will find a selection of recipes and the ideal settings for them. We will show you which type
of heating and which temperature or microwave power setting is best for your meal. You can find
information about suitable accessories and the height at which they should be inserted. There are
also tips about ovenware and preparation methods.

Notes:

The values in the table always apply to food placed into the cooking compartment when it is cold
and empty. Only preheat the appliance if the table specifies that you should do so. Before using the
appliance, remove all accessories from the cooking compartment that you will not be using.

Do not line the accessories with greaseproof paper until after they have been preheated.

The times specified in the tables are only guidelines. They will depend on the quality and composition
of the food.

Use the accessories supplied.

Always use an oven cloth or oven gloves when taking accessories or ovenware out of the
cooking compartment.
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Defrosting, heating up and cooking with the microwave
The following tables provide you with numerous options and settings for the microwave.

The times specified in the tables are only guidelines. They may vary according to the ovenware used,
the quality, temperature and consistency of the food.

Time ranges are often specified in the tables. Set the shortest time first and then extend the time
if necessary.

Defrosting
Notes:
Place the frozen food in an open container on the lower wire rack.

Delicate parts such as the legs and wings of chicken or fatty outer layers of roasts can be covered
with small pieces of aluminium foil. The foil must not touch the cooking compartment walls. You can
remove the foil half way through the defrosting time.

Turn or stir the food once or twice during the defrosting time. Large pieces of food should be turned
several times. When turning, remove any liquid that has resulted from defrosting.

Leave defrosted items to stand at room temperature for a further 10 to 60 minutes so that the
temperature can stabilise. The giblets can be removed from poultry at this point.

Defrosting, heating up or cooking frozen food
Notes:

Take ready meals out of the packaging. They will heat up more quickly and evenly in microwaveable
ovenware. The different components of the meal may not require the same amount of time to
heat up .

Food that lies flat will cook more quickly so ensure that it is as level as possible in the cookware.
Different foodstuffs should not be placed in layers on top of one another.

Always cover the food. If you do not have a suitable cover for your ovenware, use a plate or special
microwave foil.

Stir or turn the food 2 or 3 times during cooking.

After heating, allow the food to stand for a further 2 to 5 minutes so that it can achieve an
even temperature.

Always use an oven cloth or oven gloves when removing plates from the oven.
Cooking food

Popcorn for the microwave

Notes:

Use heat-resistant, flat glass ovenware, e.g. the lid of an ovenproof dish, a glass plate or a glass
tray (Pyrex).

Always place the ovenware on the wire rack.
Do not use porcelain or overly curved plates.

Make the settings as described in the table. You can adjust the timings according to product
and amount.

So that the popcorn doesn’t burn, briefly take the popcorn bag out of the oven after 1 minute and 30
seconds and shake it. Take care as the bag will be hot!
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Microwave power setting in

Defrost Weight watts, cooking time in minutes Notes

) 300 W, 15 mins + 100 W,
Whole pieces of 8009 1020 mins
meat (beef, veal or 300 W, 20 mins + 100 W, |
pork — 1 kg . Turn several times
on the bone 15-25 mins
or boned) 15kg 300V 30mins + 100W,

300 W, 3 mins + 100 W,

Veat i o 2009 10-15 mins

eat in pieces or ,

. 300 W, 5 mins + 100 W, Separate any defrosted parts
slices of beef, veal 500 g 15-20 mins whgn turningy P
or pork

P 800 300 W, 8 mins + 100 W,
9 15-20 mins
200g 100 W, 10-15 mins
500 300 W, 5 mins + 100 W, Freeze food flat if possible
Minced meat, mixed 9 10-15 mins Turn several times, remove
800 300 W, 8 mins + 100 W, any defrosted meat
9 15-20 mins
300 W, 8 mins + 100 W,
_ _ 6009 40.15 mins , ,
Minced meat, mixed 300 W. 15 mins + 100 W Turn during cooking
, 15 mins :
1.2kg 25-30 mins
Duck 1.2 kg 28?4\(/)\/’mzigsmms +100W, Turn several times
Fish fillet, fish steak 300 W, 20 mins + 100 W,
or slices 400 g 30-40 mins Separate any defrosted parts
300 W, 3 mins + 100 W,
Whole fish 09 10-15 mins
600 300 W, 8 mins + 100 W,
9 10-15 mins
Vegetabl 300g 300W, 10-15 mins

egetavles, 300 W, 8 mins + 100 W, Stir carefully during defrosting

©g. peas 6009 40.15 mins
300g 300W, 7-10 mins Stir carefully during

Fruit, e.g. raspberries

300 W, 8 mins + 100 W,

defrosting and separate any

500g 5-10 mins defrosted parts
_ 125¢ 300 W, 1 mins + 100 W, 2-4 mins _
Butter, defrost R Il k
HHen GRITOSING 5509 360 W, 1 min + 100 W, 2-4 mins o ov e &l Packaging

500 300 W, 6 mins + 100 W,
Loaf of bread ° 5-10mins Turn during cookin

e 300 W, 12 mins + 100 W, J 9

9 15-25mins
Cakes, dry 500g 100 W, 15-20 mins Only for cakes without icing,
o 300 W, 5 mins + 100 W, cream or creme patissiére,

e.g. sponge cake 750 g separate the pieces of cake

10-15 mins
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Microwave power setting in

Defrost Weight watts, cooking time in minutes Notes

300 W, 5 mins + 100 W,

. 5009 : , -
Cakes, moist, e.g. 10-15 mins Only for cakes without icing,
fruit flan, cheesecake 300 W. 7 mins + 100 W cream or gelatine
750 g - ’

10-15 mins
Defrosting, heating Microwave power setting
up or cooking Weight in watts, cooking time Notes
frozen food in minutes

Menu, plated meal, Take meal out of packaging;

300-400g 700 W, 10-15 mins

ready meal cover food to heat

Soup 400-500g 700 W, 8-10 mins Ovenware with lid
500 g 700 W, 10-15 mins 1

hi

Stews 1kg 700 W. 10-15 mins Ovenware with lid

Slices or pieces ) -

of meat in 5009 700W, 10-15 mins Ovenware with lid

sauce, e.g.goulash 1kg 700 W, 25-30 mins

400 g 700 W, 10-15 mins
500 g 700 W, 18-20 mins

Fish, e.g.fillet steaks Covered

Side dishes, 250 g 700 W, 2-5 mins L -
e.g. rice, pasta 500 g 700 W, 8-10 mins Ovenware with lid; add liquid
Vegetables, e.g. peas, 300g 700 W, 8-10 mins Ovenware with lid;

broccoli, carrots 600 kg 700 W, 15-20 mins add 1tbsp of water

Creamed spinach 450 g 700 W, 11-16 mins Cook without additional water

Microwave power setting
Heating food Weight in watts, cooking time Notes
in minutes

Menu, plated meal, Take meal out of packaging;

350-500 g 700 W, 5-10 mins

ready meal cover food to heat
150 mi 900 W, 1-2 mins Caution!
Drinks 300 ml 900 W, 2-3 mins Do not overheat alcoholic
500 ml 900 W, 3-4 mins drinks. Check during heating
50 mi 300 W, approx. 1 min Place baby bottles on the
Baby food. e cooking compartment floor
y €9 100 ml 300 W, 1-2 mins without the teat or lid. Shake or
baby bottle . .
. stir well after heating. You must
200 ml 300 W, 2-3 mins check the temperature
Soup 1 cup 175 g 900 W, 2-3 mins
Soup 2 cups 175 g each 900 W, 4-5 mins -
Soup 4 cups 175 g each 900 W, 5-6 mins
Slices or pieces
of meat in sauce, 500 g 700 W, 10-15 mins Covered

e.g. goulash
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400 ¢ 700 W, 5-10 mins

> O ith lid
" 800 g 700 W, 10-15 mins venware with li

Vegetabl 150 g 700 W, 2-3 mins A o T T
egetables 300 700 W 3.5 mine + ltle fiu

Cooking food Weight Microwave power setting in Notes

watts, cooking time in minutes

Whole chicken, fresh, Turn halfway through the

1.5kg 700 W, 30-35 mins

no giblets cooking time
Fish fillet, fresh 400g 700 W, 5-10 mins -
250g 700 W, 5-10 mins Cut into equal-sized pieces;
add 1 to 2 tbsp water
Fresh vegetables _
500g 700 W, 10-15 mins per 100g;

stir during cooking

250g 700 W, 8-10 mins Cut into equal-sized pieces;

500g 700W, 11-14 mins add 1 to 2 tbsp water

Potatoes :
per 100g;
750g 700 W, 15-22 mins stir during cooking
125 700 W, 7-9 mins+ 300 W, _
. 9  15-20 mins Adq dguble the quantity

Rice : of liquid and use deep

250 g 700 W, 10-12 mins + 300 W, ovenware with a lid

20-25 mins

Sweet foods, e.g.
blancmange (instant)

Fruit, compote 500g 700 W, 9-12 mins -

Stir 2 to 3times with an egg

500 ml 700 W, 7-9 mins whisk while heating

WARNING: Risk of scalding! Open the popcorn bag carefully as hot steam may be
released. Never set the microwave to full power.
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Weight

Microwave power in watts,

Accessories . - . .
Cooking time in minutes

Popcorn for
the microwave

1 bag, 100g

Ovenware 700 W, 3-5 mins

Microwave tips

You cannot find any information about
the settings for the quantity of food you
have prepared.

Increase or reduce the cooking times using the following
rule of thumb:

Double the amount = almost double the cooking time
Half the amount = half the cooking time

The food has become too dry.

Next time, set a shorter cooking time or select a lower
microwave power setting. Cover the food and add
more liquid.

When the time has elapsed, the food is
not defrosted, hot or cooked.

Set a longer time. Large quantities and food which is
piled high require longer times.

When the time has elapsed, the food is
overheated at the edge but not done in
the middle.

Stir it during the cooking time and next time, select
a lower microwave power setting and a longer
cooking time.

After defrosting, the poultry or meat
is defrosted on the outside but not
defrosted in the middle.

Next time, select a lower microwave power setting. If you
are defrosting a large quantity, turn it several times.

Cakes and pastries
About the tables
Notes:

The times given apply to food placed in a cold oven.

Begin with the lower temperature and, if necessary, use a higher setting the next time, since a lower

temperature results in more even browning.

Additional information can be found in the Baking tips section following the tables.

Always place the cake tin in the centre of the lower wire rack. Food with ** should be placed in

the turntable.

Baking tins:

Note: It is best to use dark-coloured metal baking tins.

Baking in tins Accessories Type of Temperature Microwave Cooking
heating 'C power in time in

watts minutes

Sponge cake, simple Ring tin/cake tin ® 170-180 100 40-50

Sponge cake, delicate Ring tin/cake tin @ 150-170 - 70-90

(e.g. sandcake)

Sponge flan base Flan-base cake tin ® 160-180 - 30-40

Delicate fruit flan, sponge  Springform/ring tin 170-180 100 35-45
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Baking in tins Accessories Type of Temperature Microwave Cooking
heating °C power in time in
watts minutes
Sponge base, 2 eggs Flan-base cake tin & 160-170 - 20-25
Dark springform
Sponge flan, 6 eggs cake tin ® 170-180 - 35-45
Shortcrust pastry base Dark spnngform ® 170-190 i 30-40
with crust cake tin
Fruit tart/ch?esecake with  Dark spnngform ® 170-190 100 35.45
pastry base cake tin
Swiss flan** Dark springform 190200 - 45-55
cake tin
Ring cake Ring cake tin ® 170-180 - 40-50
Pizza, thin base, Round pizzatray @ 220-230 - 15-25
light topping
Savoury cakes** Dark springform 200-220 ; 50-60
cake tin
Nut cake Dark springform 170-180 100 35-45
cake tin
Yeast dough with Round pizzatray @ 160-180 - 50-60
dry topping
Yealst dough with Round pizzatray & 170-190 - 55-65
moist topping
Plaited loaf with 500 g flour Round pizzatray & 170-190 - 35-45
Stollen with 500 g flour Round pizzatray & 160-180 - 60-70
Strudel, sweet Round pizza tray ® 190-210 180 35-45
* Allow cake to cool in the oven for approx.20 minutes.
** the food should be placed in the turntable.
Small baked items Accessories Type Temperature Cooking time
of heating in°C in minutes
Biscuits Round pizza tray ® 150-170 25-35
Macaroons Round pizza tray ® 110-130 35-45
Meringue Round pizza tray ® 100 80-100
Muffins Muffin tray on wire rack & 160-180 35-40
Choux pastry Round pizza tray ® 200-220 35-45
Puff pastry Round pizza tray ® 190-200 35-45
Leavened cake Round pizza tray ® 200-220 25-35
Bread and bread rolls Accessories Type Temperature Cooking time
of heating in’'C in minutes
Sourdough bread with 1.2kg flour Round pizza tray @& 210-230 50-60
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Bread and bread rolls Accessories Type Temperature Cooking time
of heating in°C in minutes

Flatbread Round pizzatray & 220-230 25-35

Bread rolls Round pizza tray @& 210-230 25-35

Rolls made with sweet Round pizza tray ® 200-220 15-25

yeast dough

Microwave tips

You want to bake according to your
own recipe.

Use similar items in the baking tables as a guide.

Use baking tins made of silicone, glass,

plastic or ceramic materials.

The baking tin must be heat-resistant up to 250°C. Cakes
in these baking tins will be less brown. When using the
microwave, the cooking time will be shorter than the time
shown in the table.

How to establish whether sponge cake
is baked through.

Approximately 10 minutes before the end of the baking
time specified in the recipe, poke the cake with a cocktail
stick at its highest point. If the cocktail stick comes out
clean, the cake is ready.

The cake collapses.

Use less liquid next time or set the oven temperature 10
degrees lower and extend the baking time. Observe the
specified mixing times in the recipe.

The cake has risen in the middle but is
lower around the edge.

Only grease the base of the springform cake tin. After
baking, loosen the cake carefully with a knife.

The cake is too dark.

Select a lower temperature and bake the cake for a
little longer.

The cake is too dry.

When it is done, make small holes in the cake using a
toothpick. Then drizzle fruit juice or an alcoholic beverage
over it. Next time, select a temperature 10 degrees higher
and reduce the baking time.

The bread or cake (e.g. cheesecake)
looks good, but is soggy on the inside
(sticky, streaked with water).

Use slightly less fluid next time and bake for slightly
longer at a lower temperature. When baking cakes with a
moist topping, bake the base first, cover with almonds or
bread crumbs and then add the topping. Please follow the
recipe and follow the baking times.

The cake cannot be turned out of the
dish when it is turned upside down.

After baking, allow the cake to cool for a further 5 to 10
minutes, then it will be easier to turn out of the tin. If it still
sticks, carefully loosen the cake around the edges using
a knife. Turn the cake tin upside down again and cover it
several times with a cold, wet cloth. Next time, grease the
tin well and sprinkle some bread crumbs into it.

You have measured the temperature
of the oven using your own meat
thermometer and found there is

a discrepancy.

The oven temperature is measured by the manufacturer
after a specified period of time using a test rack in the
centre of the cooking compartment. Ovenware and
accessories affect the temperature measurement, so
there will always be some discrepancy when you
measure the temperature yourself.
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Check that the tin is clean on the outside. Change the
Sparks are generated between the tin position of the tin in the cooking compartment. If this does
and the wire rack. not help, continue baking but without the microwave. The
baking time will then be longer.

Roasting and grilling
About the tables

The temperature and roasting time depend on the type and amount of food being cooked. This is why
temperature ranges are given in the tables. Begin with the lower temperature and, if necessary, use a
higher setting the next time,

For more information, see the section entitled Tips for grilling and roasting which follows the tables.
Ovenware

You may use any heat resistant ovenware which is suitable for use in a microwave. Metal roasting
dishes are not suitable for roasting with microwaves.

The ovenware can become very hot. Use oven gloves to take the ovenware out of the oven.

Place hot glass ovenware on a dry kitchen towel after they have been removed from the oven. The
glass could crack if placed on a cold or wet surface.

Tips for roasting

Notes

» Use a deep roasting dish for roasting meat and poultry.

» Check that your ovenware fits in the cooking compartment. It should not be too big.

» Meat: Cover approx. two thirds of the ovenware base with liquid. Add slightly more liquid for pot
roasts. Turn pieces of meat halfway through the cooking time. When the roast is ready, turn off
the oven and allow it to rest for an additional 10 minutes. This allows better distribution of the
meat juices.

 Poultry: Turn the pieces of meat after % of the cooking time has elapsed.
Tips for grilling

Notes

 Always keep the oven door closed when grilling and do not preheat.

* As far as possible, the pieces of food you are grilling should be of equal thickness. Steaks should
be at least 2 to 3cm thick.

This will allow them to brown evenly and remain succulent and juicy. Do not add salt to steaks until
they have been grilled.

» Use tongs to turn the pieces of food you are grilling. If you pierce the meat with a fork, the juices will
run out and it will become dry.

» Dark meat, e.g. beef, browns more quickly than lighter coloured meat such as veal or pork. When
grilling light-coloured meat or fish, these often only brown slightly on the surface, although they are
cooked and juicy on the inside.

* The grill element switches off and on again automatically. This is normal. The grill setting determines
how frequently this will happen.

Beef
Notes

* Turn pot-roasted beef after 2 and % of the cooking time. Finally, allow to stand for approx. a further
10 minutes.
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* Turn tenderloins and sirloins halfway through the cooking time.
* Turn steaks after %; of the cooking time.

Beef Accessories Type Temperature Microwave Cooking time
of heating in °C, power in minutes
grill setting in watts

Pot-roasted Eeef, O_venyvare ® 180-200 i 120-143
approx. 1 kg with lid

Fillet of beef,* medium, O_venware ® 180-200 100 30-40
approx. 1 kg without lid

Sirloin, medltjm, O_venware ® 210-230 100 30-40
approx. 1 kg without lid

Steak, medium, 3 . . _ each

cm thick** Higher wire rack ... 3 ) side: 10-15

* Lower wire rack.
** Higher wire rack.
Veal

Note:

Turn joints and knuckle of veal halfway through the cooking time. Finally, allow to stand for approx. a
further 10 minutes.

Veal Accessories Type Temperature Microwave Cooking time
of heating power in minutes
in watts
.Jom:tE of veal, approx. O_venyvare ® 180-200 i 110-130
1 kg with lid
Knuckle of v?al, Oyenware ® 200-220 i 120-130
approx. 1 kg without lid
* Lower wire rack.
Pork
Notes:

* Turn lean joints of pork and rindless joints halfway through the cooking time. Finally, allow to stand
for approx. a further 10 minutes.

* Place the joint in the ovenware rind-side up. Score the rind. Do not turn the joint. Finally, allow to
stand for approx. a further 10 minutes.

* Do not turn pork fillets or pork chops. Finally, allow to stand for approx. a further 5 minutes.
* Turn the neck of pork after % of the cooking time.

Pork Accessories Type of Temperature Mlcrowave Cooking time
heating in °C, grill power in in minutes
setting watts

Joint without rind (e.g.  Ovenware with

neck), approx. 750 g*  lid ® 220-230 100 40-50
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Joint with rind (e.g. Ovenware

shoulcier) approx. without lid ® 190-210 - 130-150

1.5 kg

Fillet c*>f pork, approx. Qvenware with ® 220-230 100 2530

500 g lid

Joint of pork,*lean, Qvenware with ® 210-230 100 60-80

approx. 1 kg lid

Smoked pork on the Ovenware

bone, approx. 1 kg* without lid i 300 45-45
1st side:

Neck of pork, 2 cm approx. 15-20
tnick™ 2nd side:
approx. 10-15

* Lower wire rack.
** Higher wire rack.
Lamb

Note:

Turn the leg of lamb halfway through the cooking time.*

Lamb Accessories  Type Temperature °‘C Microwave Cooking time
of heating power in minutes
in watts

Saddle of lamb on the Ovenware

bone, approx. 1 kg*  without lid ® 210-230 i 40-50
Leg of lamb, boned, Ovenware
medium, approx. with lid ® 190-210 - 90-95

1.5 kg*

Lower wire rack.
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Miscellaneous
Notes:
* Finally, allow the meat loaf to stand for approx. a further 10 minutes.

* Turn the sausages after %; of the cooking time.

Miscellaneous Accessories Type Temperature Microwave Cooking time

of heating in°C power in minutes
grill setting  in watts

Meat loaf, approx. Ovenware 700 W +

1 kg* without lid © 180-200 100 W

4 to 6 sausages for h

rilling approx - — 3 - eac
g T side: 10-15

150 g each™*

* Lower wire rack.

** Higher wire rack.

Poultry

Notes

* Place whole chickens and chicken breasts breast-side down. Turn after % of the cooking time.

* Place poulard breast-side down. Turn after 30 minutes and set the microwave power to 180 watts.
* Place half chickens and chicken portions skin-side up. Do not turn.

* Turn the duck and goose breast skin-side up. Do not turn.

 Turn goose thighs halfway through the cooking time. Prick the skin.

* Place turkey breast and thighs skin-side down. Turn after % of the cooking time

Poultry Accessories Type Temperature Mlcrowave Cooking time
of heating in °C, power in minutes
grill setting in watts

Chicken, wholci, Oyen_ware ® 920-230 300 35.45

approx. 1.2 kg with lid

Poulard, whole, Ovenware 300 30

approx. 1.6 kg* with lid © 220-230 100 20-30

ChICke?, halves, 500 Oyenwa_re ® 180-200 300 30-35

g each without lid

Chicken portions, Ovenware

approx. 800 g* without lid ® 210-230 300 20-30

Chicken breast

with skin Ovenware ® 190-210 100 30-40

and bones, 2 pieces, without lid

approx. 350-450 g**

Duck breast with skin, Ovenware

2 pieces, 300-400 : : - 3 100 20-30
without lid

g each*
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Poultry Accessories Type Temperature MIicrowave Cooking time
of heating in °C, power in minutes
grill setting in watts

Goose breast,
Ovenware

2 pieces, : : ® 210-230 100 25-30
500 g each” without lid

Goose legs, 4 Eleces, Oyenwa_re ® 210-230 100 30-40
approx. 1.5 kg without lid

Turkey breaft, Oyenyvare ® 200-220 ) 90-100
approx.1 kg with lid

Turkey drumstl*cks, Oyenyvare ® 200-220 100 50-60
approx. 1.3 kg with lid

* Lower wire rack.

** Higher wire rack.

Fish

Note:

* For grilling, place the whole fish, e.g. trout, onto the middle of the higher wire rack.

» Grease the wire rack with oil beforehand.

Fish Accessories Type Temperature ‘C Cooking time
of heating in minutes

Fish steak, e.g. salmon, 3 cm

thick, grilled Higher wire rack - 3 20-25
Whole fish, 2-3 pieces, 300 g Higher wire rack - 3 20-30
each, grilled
Tips for roasting and grilling
The table does not contain For small roasts, select a higher temperature and a shorter
information for the weight of cooking time. For larger roasts, select a lower temperature
the joint. and a longer cooking time.

Use a meat thermometer (available from specialist shops)
or carry out a “spoon test”. Press down on the roast with a
spoon. If it feels firm, it is ready. If the spoon can be pressed
in, it needs to be cooked for a little longer.

How to tell when the roast is ready.

The roast looks good but the juices

Next time, use a smaller roasting dish or add more liquid.
are burnt.

The roast looks good but the juices

Next time, use a larger roasting dish and add less liquid.
are too clear and watery.

Carve the roast. Prepare the gravy in the roasting dish and
The roast is not well-done enough.  place the slices of roast meat in the gravy. Finish cooking the
meat using the microwave only.
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Bakes, gratins, toast with toppings

Note:

* The values in the table apply to food placed in a

cold oven.

* For bakes, potato gratins and lasagne, use a microwaveable, heat-resistant ovenproof dish 4 to

5cm deep.

* Place the bake on the lower wire rack.

* Leave bakes and gratins to cook in the oven for a further 5 minutes after switching off.

* Cheese on toast: Pretoast slices of bread.

Bakes, gratins, toasts Accessories Type Temperature Microwave Cooking time
of heating in °C, power in minutes
grill setting in watts
Bake, sweet, approx. Ovenware _
1.5 kg* withoutlid 140-160 300 25-35
Savoury bake, made Ovenware
with cooked ingredients, . . E3 150-160 700 20-25
. without lid
approx. 1 kg
Lasagne, fresh* O_venware ® 200-220 300 25-35
without lid
Potato gratin made from Ovenware
raw ingredients, approx. . : 180-200 700 25-30
N without lid
1.1 kg
Toast with topping, — 3 ) 8-10

4 slices**

Convenience products, frozen

Notes:

» Observe the instructions on the packaging.

* The values in the table apply to food placed in a

cold oven.

» Do not lay chips, croquettes or potato rostis on top of each other. Turn half way through the

cooking time.

* Place the food directly on the turntable.

Convenience products Accessories

Type of Temperature Microwave

Cooking time

heating ‘C power in in minutes
watts

Pizza with thin base* Turntable ® 220-230 - 10-15
Pizza with deep-pan = - 700 3
base Turntable ® 220230 - 1318
Mini pizza* Turntable ® 220-230 - 25-35

. " = - 2
Pizza baguette Turntable ® 220-230 700 13-18

MID10392 300000017 Compact Oven black v5b_R.indd

48

10/05/2017 13:59



Convenience products Accessories Type of Temperature Microwave Cooking time

heating C power in in minutes
watts

Chips Turntable ® 220-230 - 8-13

Croquettes® Turntable ® 210-220 - 13-18

Rosti, stuffed potato Turntable ® 200-220 - 25-30

pockets

Part-cooked rolls or Lower wire ® 170-180 i 13-18

baguette rack

Fish fingers Turntable ® 210-230 - 10-20

Chicken goujons, Turntable ® 200220 - 15-20

nuggets

Lasagne, approx. 400 g** Ir_;)(\:/;/(er wire ® 220-230 700 12-17

* Preheat the cooking compartment for 5 minutes.

** Place the food in suitable, heat resistant ovenware.
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® Care & maintenance

Care and cleaning
Please ensure that you clean your appliance regularly to minimise any potential maintenance issues.

Cleaning agents

Do not use:
 sharp or abrasive cleaning agents.

* metal or glass scrapers to clean the glass in the appliance door.

* metal or glass scrapers to clean the door seal.

* hard scouring pads and sponges.

* cleaning agents with high concentrations of alcohol.

Wash new sponge cloths thoroughly before use.

Allow all surfaces to dry thoroughly before using the appliance again.

Area Cleaning agents

Hot soapy water:

Appliance front Clean with a dish cloth and dry with a soft cloth. Do not use glass cleaners
or metal or glass scrapers for cleaning.

Hot soapy water:

Clean with a dish cloth and dry with a soft cloth. Remove flecks of
Appliance front with limescale, grease, starch and albumin (e.g. egg white) immediately.
stainless steel Corrosion can form under such residues. Special stainless steel cleaning

agents can be obtained from the after-sales service or from specialist

shops. Do not use glass cleaners or metal or glass scrapers for cleaning.

Hot soapy water or a vinegar solution:
Clean with a dish cloth and dry with a soft cloth.

Cooking compartment  If the oven is very dirty: Do not use oven spray or other aggressive oven
cleaners or abrasive materials. Scouring pads, rough sponges and pan
cleaners are also unsuitable. These items scratch the surface. Allow the
interior surfaces to dry thoroughly.

) Damp cloth:
Recess in

cooking compartment Ensure that no water seeps through the turntable drive into the

appliance interior.

Hot soapy water:

Wire racks ) ) ) ) )
Clean using stainless steel cleaning agent or in the dishwasher.
Glass cleaner:
Door panels ) .
Clean with a dish cloth. Do not use a glass scraper.
Hot soapy water:
Seal Clean with a dish cloth, do not scour. Do not use a metal or glass scraper

for cleaning.
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Customer helpline (toll free):
UK 0800 324 7818 uk@kingfisherservice.com
Eire 1800 932 230 eire@kingfisherservice.com
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@ Utilisation

Avant de commencer

A AVERTISSEMENT : lire les instructions avant d'utiliser I'appareil.

Mettre I'appareil en marche sur l'unité de raccordement avec fusible. L'appareil est prét a I'emploi.

Fonctionnement et réglages

Modéle avec commandes tactiles : CLCPBL

Commandes

Symbole  Fonction

= Micro-ondes

— Toucher brievement : Préchauffage rapide. Appuyer et maintenir enfonce :
© Sécurité enfant

(1] Toucher brievement : Arrét. Toucher deux fois : Annuler

& Température/Poids

® Horloge

@) Début
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Sélecteur de fonction
Utilisé pour sélectionner le type de programme.

Fonction Utilisation
Pour la cuisson de génoises dans un moule, de tartes et
&  Airchaud 3D de cheesecakes ainsi que des gateaux, des pizzas et de la
viennoiserie sur la plaque de cuisson.
. Grill avec ventilateur Pour la volaille, les ragodts et les plats grillés.

Pour les produits surgelés et les plats qui nécessitent beaucoup

®  Réglage pour pizza de chaleur en dessous.
Sélectionner entre les niveaux haut, moyen ou bas. Idéal si vous

. Gril souhaitez faire griller des steaks, des saucisses, des morceaux
de poissons ou des tranches de pain.

®  Micro-ondes + . . o .

~. Air chaud Utiliser cette fonction pour faire griller les plats rapidement.

? Micro-ondes + Pour la volaille, les rago(its et les plats grillés

~ Ventilation grill ’ )

® . . ar , : :

+  Micro-ondes + Pizza Pour rétir ou cuire une pizza rapidement.

T Micro-ondes + Grill Utiliser cette fonction pour préparer des repas rapidement tout en

= dorant les plats.

") Décongélation 2 programmes de décongélation

A Programmes 13 programmes de cuisson. Le type de chauffage et le temps de

automatiques cuisson sont fixés en fonction du poids.
== Micro-ondes Décongélation, réchauffage et cuisson.

Sélecteur de fonction
Utilisé pour sélectionner les options du programme.

Parameétre

Fonction

Menu automatique

Sélectionner 13 programmes automatiques de 1 a 13.

Sélectionner la température de cuisson (°C).
®:50,100,105,110...230
% :100,105,110...230

Température ® :100,105,110...230
® + = :50,100,105,110...230
% +=:100,105,110...230
@ +=:100,105,110...230
Poids Définir le poids de cuisson.
Temps Régler le temps de cuisson.
Micro-ondes Sélectionner la puissance du four micro-ondes. 100 W,

300 W, 450 W, 700 W et 900 W
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Ventilateur de refroidissement

Votre appareil comporte un ventilateur de refroidissement. Le ventilateur de refroidissement se met
en marche pendant le fonctionnement. L'air chaud s'échappe au-dessus de la porte.

Apres le fonctionnement du four, le ventilateur continue de fonctionner un certain temps.
Attention !

Ne pas couvrir les fentes d'aération car I'appareil risque de surchauffer.

Remarques

L'appareil reste froid pendant le fonctionnement du micro-ondes. Le ventilateur de refroidissement
se met en marche. Le ventilateur peut continuer de fonctionner méme une fois la cuisson au
micro-ondes terminée.

De la condensation peut apparaitre sur la vitre de la porte, sur les parois intérieures et la sole. Ceci est
normal et n'affecte pas le fonctionnement du micro-ondes. Essuyer la condensation apres la cuisson.

m Réglage de I'horloge

Une fois l'appareil branché, « 00:00 » clignote, I'alarme retentit une fois.
Régler I'horloge.

1. Tourner le bouton « -/+ » entre 00:00 et 23:59

2. Appuyer sur la touche « © ». Appuyer sur « ® ». L'heure est réglée.

m Chauffage du four

Avant de I'utiliser pour la premiére fois, s'assurer que tous les emballages ont été enlevés et mettre
le four en fonctionnement pendant une heure comme suit, afin de supprimer tout résidu produit lors
du processus de fabrication.

1. Utiliser le sélecteur de fonction pour régler « ® » Air chaud.

2. Utiliser le sélecteur de température pour régler la température jusqu'a 230 °C

3. Appuyer sur la touche « O ». Tourner « -/+ » pour régler le temps de cuisson sur 1 heure.
4. Appuyer sur la touche « @, ». Le four commence a chauffer.

m Nettoyage des accessoires

Avant d'utiliser les accessoires pour la premiére fois, les nettoyer soigneusement avec de I'eau
chaude savonneuse et un torchon doux.

m Réglage du four

Il existe difféerentes fagons de régler votre four. Dans le présent manuel, nous expliquons comment
sélectionner le type de chauffage et les réglages de températures ou du grill. Il est également
possible de sélectionner le temps de cuisson au four pour votre plat. Se reporter a la section Réglage
des options de réglage du temps.

Réglage du type de chauffage et de la température
Exemple : ® Air chaud a 200 °C pendant 25 minutes.
1. Placer le sélecteur de fonction sur ®

2. Latempérature par défaut 180 °C clignote. Tourner le bouton « -/+ » pour régler la température
sur 200 °C.
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3. Appuyer sur la touche ©. Tourner le bouton « -/+ » pour régler le temps de cuisson sur
25 minutes.

4. Appuyer sur la touche ®.. Le four commence a chauffer.
Le temps de cuisson maximal est de 5 heures.
Ouverture de la porte du four pendant son fonctionnement

Le fonctionnement est suspendu. Apreés la fermeture de la porte, appuyer sur la touche ®.. Le
fonctionnement reprend.

Fonctionnement en pause

Appuyer sur la touche [ pour interrompre I'opération. Appuyer ensuite sur la touche ®. pour
reprendre I'opération.

Modification du temps de cuisson

Cela peut étre effectué a tout moment.
Appuyer sur la touche ©. Tourner le bouton « -/+ » pour modifier le temps de cuisson. Appuyer sur &\

pour continuer.
Modification de la température

Cela peut étre effectué a tout moment.
Appuyer sur la touche &3 pour effectuer un nouveau réglage de puissance.
Tourner le bouton « -/+ » pour régler la température. Appuyer sur &. pour continuer.

Annulation du fonctionnement
Appuyer deux fois sur la touche [0 pour annuler la cuisson.

m Préchauffage rapide

Avec le préchauffage rapide, le four atteint la température réglée trés rapidement.

Le préchauffage rapide est disponible pour les types de chauffage suivants : (Par défaut 20 min
a 180°C)

® Air chaud 3D % += Micro-ondes + Ventilation grill
% Grill avec ventilateur ® : Réglage pour pizza
®+== Micro-ondes + Air chaud 3D ® + = : Micro-ondes + Pizza

Pour assurer une cuisson uniforme, ne mettre vos aliments dans le compartiment de cuisson que
lorsque le préchauffage est terminé.

1. Lors du réglage du programme et de la température, I'icbne de température clignote.
2. Appuyer sur la touche @e, Le symbole @ s'allume sur l'affichage.

3. Appuyer sur la touche ®.. Le four commence a chauffer.

Le processus de préchauffage est terminé

Un signal retentit. Le symbole @ clignote sur I'affichage.
Mettre le plat au four.

Annulation du préchauffage rapide

Lors de I'utilisation de la fonction de préchauffage rapide, appuyer sur la touche @s peut annuler
la fonction.

Remarque :

La fonction de préchauffage rapide ne fonctionne que si vous avez déja choisi I'un des modes ci-
dessus. Pendant le préchauffage, la fonction micro-ondes est désactivée.
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m Le micro-ondes

Remarque :

Dans le Guide de cuisson expert, vous trouverez des exemples pour le dégivrage, le chauffage et la
cuisson avec le four micro-ondes.

Remarque :

Les intervalles pour la durée d'ajustement de l'interrupteur sont les suivants :

0Oa1min: 1 seconde 145 min: 10 secondes
5a 15 min: 30 secondes 15a 60 min: 1 min
60 min : 5 minutes

Remarques concernant les plats de cuisson
Plats de cuisson appropriés

Les plats appropriés au four sont des plats résistants a la chaleur congus a partir de verre, de verre
céramique, de porcelaine, de céramique ou de plastique résistant a la chaleur.

Plats de cuisson non appropriés au four

Ne pas utiliser d'ustensiles de cuisine en métal pour la cuisson au micro-ondes, ou de vaisselle
comportant un revétement ou des finitions métalliques.

Attention !

Utiliser des objets métalliques dans un four micro-ondes peut provoquer des étincelles et
endommager l'appareil.

Réglages de la puissance du micro-ondes
Utiliser la touche = pour régler la puissance micro-ondes.

100 W Décongeler des aliments délicats et sensibles, Décongeler des aliments de forme
irréguliére, Ramollir de la créme glacée, Permettre a la pate de lever

300 W Décongeler, Faire fondre du chocolat ou du beurre
450 W Cuire du riz, de la soupe

200 W Réchauffer, Cuire des champignons, des crustacés, Cuire du poulet, du poisson,
des légumes

900 W  Faire bouillir de I'eau, Réchauffage, Cuire du poulet, du poisson, des légumes

Remarques
Lorsque vous appuyez sur une touche, la puissance sélectionnée s'allume.

La puissance du micro-ondes peut étre réglée sur 900 Watt pour une durée maximale de 30 minutes.
Avec d'autres parameétres de puissance, il est possible de régler un temps de cuisson maximal a
1 heure et 30 minutes.

Réglage du micro-ondes
Exemple : Réglage de puissance du micro-ondes sur 300 W, temps de cuisson 17 minutes.

1. Appuyer sur la touche =. La puissance du micro-ondes par défaut 900 W s'affiche et le temps de
cuisson par défaut clignote.

2. Appuyer sur la touche = pour activer la fonction micro-ondes. Tourner le bouton « -/+ » pour
régler la puissance du micro-ondes sur 300 W.

3. Appuyer sur la touche ©. Tourner le bouton « -/+ » pour régler le temps de cuisson sur 17 minutes.

4. Appuyer sur la touche ®. pour commencer la cuisson. Un compte a rebours du temps de cuisson
commence dans l'affichage.
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Le temps de cuisson est écoulé
Une alarme retentit. La cuisson au micro-ondes est terminée.
Ouverture de la porte pendant le fonctionnement

La cuisson est suspendue. Aprés la fermeture de la porte, appuyer sur la touche ®.. La
cuisson reprend.

Modification du temps de cuisson

Le temps de cuisson peut étre modifié a tout moment. Appuyer sur la touche ©. Tourner le bouton
« -/+ » pour modifier le temps de cuisson.

Modification du réglage de puissance du micro-ondes

Le réglage peut étre modifié a tout moment. Appuyer sur la touche = pour régler la nouvelle
puissance du micro-ondes. Tourner le bouton « -/+ » pour régler la puissance du micro-ondes. Le
réglage de I'heure clignote pendant 3 secondes, ou appuyer sur & pour continuer.

Fonctionnement en pause

Appuyer brievement sur la touche [il. Le four est en pause. Appuyer sur la touche ®\. pour reprendre
la cuisson.

Annulation du fonctionnement
Appuyer deux fois sur la touche [ pour annuler la cuisson.
Remarques

Avant la premiére utilisation, s'assurer que tous les emballages ont été enlevés et mettre le four
en fonctionnement pendant une heure comme suit, afin de supprimer tout résidu produit lors du
processus de fabrication.

Lorsque vous réglez le sélecteur de fonction =, le réglage de la puissance du micro-ondes a son plus
haut niveau s'allume toujours comme étant le réglage suggeére.

En cas d'ouverture de la porte de I'appareil pendant la cuisson, le ventilateur peut continuer
de fonctionner.

Fonctionnement avec la fonction MicroCombi

Pour une cuisson avec une utilisation simultanée du four et du micro-ondes. Cette fonction peut étre
utilisée avec toutes les options de puissance du micro-ondes, a I'exception de la puissance 900 W.
Réglage du fonctionnement avec la fonction MicroCombi

Exemple : micro-ondes 100 W, 17 minutes et air chaud 190 °C.

1. Placer le sélecteur de fonction sur « ® »+ « = »

2. Latempérature par défaut « 180 °C » clignote. Tourner le bouton « -/+ » pour régler la
température sur 190 °C

3. La puissance par défaut du micro-ondes est de 300 W, sur une plage allant de 100 a 700 W.
Appuyer sur la touche, puis tourner le bouton « -/+ » pour régler la puissance du micro-ondes sur
100 W.

4. Appuyer sur la touche Z. Tourner le bouton « -/+ » pour régler le temps de cuisson sur 17 minutes.

5. Appuyer sur la touche « @\ ». L'appareil commence la cuisson.
Le compte a rebours du temps de cuisson commence.

Autre exemple :
1. Placer le sélecteur de fonction sur « ® »

2. Latempérature par défaut « 180 °C » clignote. Tourner le bouton « -/+ » pour régler la
température sur 190 °C

3. Appuyer sur la touche « © », puis tourner le bouton « -/+ » pour régler le temps de cuisson sur
17 minutes.
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4. Appuyer sur la touche « = ». La puissance par défaut du micro-ondes 300 W clignote. Tourner le
bouton « -/+ » pour régler la puissance du micro-ondes sur 100 W, sur une plage allant de 100 a
700 W.

5. Appuyer sur la touche « @, ». L'appareil commence la cuisson. Le compte a rebours du temps de
cuisson commence.

Le temps de cuisson est écoulé
Une alarme retentit. Le mode de combinaison est terminé.
Ouverture de la porte du four pendant la cuisson

La cuisson est suspendue. Aprés la fermeture de la porte, appuyer sur la touche « @ ».
Le programme reprend.

Fonctionnement en pause

Toucher brievement sur la touche « [ ». Le four est en pause. Appuyer sur la touche « ®. » pour
reprendre la cuisson.

Modification du temps de cuisson

Le temps de cuisson peut étre modifié a tout moment. Appuyer sur la touche « © ». Tourner le bouton
« -/+ » pour modifier le temps de cuisson. Appuyer sur « ® ».

Modification du réglage de puissance du micro-ondes

Le réglage peut étre modifié a tout moment. Appuyer sur la touche « = » pour effectuer un nouveau
réglage de puissance. Tourner le bouton « -/+ » pour régler la puissance.

Modification de la température

La température peut étre modifiée a tout moment. Appuyer sur la touche « & » pour effectuer un
nouveau réglage de puissance. Tourner le bouton « -/+ » pour régler la puissance.

Annulation du fonctionnement
Appuyer deux fois sur la touche « [ » pour annuler la cuisson.

m Programmes automatiques

Utilisés pour régler le poids et le type d'aliments a cuire. L'appareil sélectionne la configuration optimale.
Réglage d'un programme

Lorsque vous avez sélectionné un programme, régler le four.
Le sélecteur de température doit étre en position arrét.

Exemple : programme 3 avec un poids de 1 kilo.

1. Placer le sélecteur de fonction sur automatique, le premier numéro de programme s'affiche.
Tourner le bouton « -/+ » pour sélectionner le numéro de programme.

Appuyer sur la touche « &1 ».

Tourner le bouton « -/+ » pour régler le poids, le temps de cuisson s'affiche.

oA W N

Appuyer sur la touche « &\ ». Le programme démarre. Vous pouvez voir le compte a rebours du
temps de cuisson.

Menu automatique

N° de programme Poids max. Catégorie Elément

P 01** 0,6 kg Légumes Légumes frais

P 02** 0,8 kg Garniture Pommes de terre pelées

P 03* 1,0 kg Garniture Pommes de terre roties. Si vous entendez un

signal sonore, retourner les aliments. Le four
micro-ondes combiné commence la phase
suivante automatiquement.
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P 04 1,0 kg Volaille/poisson Morceaux de poulet. Si vous entendez un
signal sonore, retourner les aliments. Le four
micro-ondes combiné commence la phase
suivante automatiquement.

P 05* 1,0 kg Patisserie Gateau

P 06* 1,4 kg Patisserie Tarte aux pommes
PO7* 0,9 kg Patisserie Quiche

P 08** 0,5 kg Réchauffer Boisson ou soupe

P 09** 0,5 kg Réchauffer Repas dans assiette
P 10** 0,7 kg Réchauffer Sauces et rago(ts
P11* 0,5 kg Plats cuisinés  Pizza congelée
P12* 0,8 kg Plats cuisinés  Frites au four

Si vous entendez un signal sonore,
retourner les aliments. Le four micro-
ondes combiné commence la prochaine
étape automatiquement.

P 13* 1,0 kg Plats cuisinés  Lasagnes

Remarques

Les programmes présentant un * sont préchauffées. Pendant le préchauffage, le temps de cuisson
se met en pause et le symbole de préchauffage est activé. Aprés le préchauffage, vous entendez une
alarme et le symbole de préchauffage clignote.

Les programmes présentant ** n'utilisent que la fonction micro-ondes.

Le programme est terminé

Un signal retentit. Le four arréte de chauffer.

Modification du programme

Une fois le programme lancé, le numéro de programme et le poids ne peuvent pas étre modifiés.
Annulation du programme

Appuyer deux fois sur la touche « [ » pour annuler la cuisson.

Modification du temps de cuisson

Si vous utilisez des programmes automatiques, vous ne pouvez pas modifier le temps de cuisson.

m Programmes de décongélation

Deux options sont disponibles pour la décongélation.

1. Placer le sélecteur de fonction sur des programmes automatiques « 0 ». Le premier numéro de
programme s'affiche.

Tourner le bouton « -/+ » pour sélectionner le numéro de programme.
Appuyer sur la touche « &1 ».
Tourner le bouton « -/+ » pour régler le poids, le temps de cuisson s'affiche.

Appuyer sur la touche « @\ ». Le programme démarre. Vous pouvez voir le compte a rebours du
temps de cuisson.

Remarques
Préparation des aliments

Retirer tous les emballages des aliments surgelés et les peser pour choisir le bon programme, le
poids maximum est de 1 kg.

o R wN
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Plats de cuisson

Placer la nourriture dans un plat peu profond allant au micro-ondes, par exemple un plat en verre ou
en porcelaine, sans le couvrir.

Lors de la décongélation de poulet et de morceaux de poulets (d 01), une alarme sonore retentit
deux fois pour indiquer que I'aliment doit étre retourné.

Temps de repos

Il convient de laisser reposer les aliments décongelés pendant 10 a 30 minutes jusqu'a ce qu'ils
atteignent une température homogeéne. Les gros morceaux de viande ont besoin de plus de temps
que les petits morceaux. Les morceaux de viande fins et les éléments a base de viande hachée
doivent étre séparés les uns des autres avant de les laisser reposer.

Aprés ce temps, vous pouvez continuer de préparer les aliments, méme si les morceaux de viande
épais peuvent encore étre congelés au milieu. Les abats peuvent étre retirés de la volaille a ce stade.

N° de programme Décongélation Plage de poids en kg
d0o1* Viande, volaille et poisson 0,2a0,1kg
d 02* Pain, gateaux et fruits 0,1a0,5kg

*Pendant la décongélation, placer les aliments sur la grille basse

m Options de réglage de I'heure

Vous pouvez utiliser la touche « ® » pour activer le menu et basculer entre les différentes fonctions.
Une option déja définie, peut étre modifiée directement avec le bouton « -/+ ».

Réglage du minuteur

Le minuteur fonctionne indépendamment du four et posséde son propre signal sonore.
1. En mode veille, appuyer sur la touche « ® » pour accéder a minuterie de cuisine, 00:00 » s'affiche.
2. Tourner le bouton « -/+ » pour régler le temps sur une durée maximale de 5 heures.
3. Appuyer sur la touche « ®. » pour démarrer la minuterie.

La durée de la minuterie est écoulée

Un signal retentit. 0:00 s'affiche.

Annulation de la minuterie

Appuyer sur la touche « [ » pour annuler le fonctionnement de la minuterie.

Réglage du temps de cuisson

Le temps de cuisson peut étre réglé et le four s'éteint automatiquement une fois terminé.
Le temps de cuisson est écoulé

Un signal sonore retentit. Le four arréte la cuisson.

Réglage de I'horloge

Lorsque I'appareil est allumé pour la premiére fois, « 00:00 » clignote et I'alarme sonne une fois.
Régler I'norloge.

1. Tourner le bouton « -/+ » entre 00:00 et 23:59.
2. Appuyer sur la touche « O ». L'heure est réglée.
Modification de I'horloge

1. Appuyer et maintenir enfoncée la touche « ® » pendant quelques secondes, I'heure clignote
a l'écran.
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2. Tourner le bouton « -/+ » pour régler la nouvelle heure et appuyer sur la touche « ® » pour
confirmer le réglage.

m Sécurité enfant

Le four dispose d'une sécurité enfant pour empécher que les enfants n'allument le

four accidentellement.

La minuterie et I'horloge peuvent également étre réglées lorsque la sécurité enfant a été activée.
Activation de la sécurité enfant

Exigence : aucun temps de cuisson ne doit étre sélectionné et le sélecteur de fonction doit se trouver
sur la position arrét.

Appuyer et maintenir enfoncée la touche « @s » pendant 3 secondes environ.

Le symbole « & » apparait a I'écran. La sécurité enfant est activée.

Désactivation de la sécurité enfant

Toucher et maintenir enfoncée la touche « @s » pendant 3 secondes environ.

Le symbole « & » s'éteint. La sécurité enfant est désactivée.

Sécurité enfant avec d'autres opérations de cuisson

Lorsque d'autres programmes de cuisson ont été réglés, la sécurité enfant ne fonctionne pas.

m Démarrage rapide

En mode veille, appuyer sur la touche « ®. » pour commencer la cuisson pendant 30 secondes sur la
puissance maximale.

En cours de cuisson (sauf Cuisson automatique et Décongélation), chaque activation supplémentaire
de la touche « ®. » augmente le temps de cuisson de 30 secondes jusqu'a la durée maximale
permise par le programme.

m Tableau des pannes

Se référer au tableau des pannes avant d'appeler le service client par téléphone a la fin de la
section Entretien.

Si une cuisson ne se passe pas comme prévu, se reporter a la section du Guide de cuisson expert
pour consulter de nombreuses astuces et conseils de cuisine.

Probléme Cause possible Corrections/informations
Vérifier dans la boite a fusibles si
Disjoncteur défectueux. le disjoncteur pour l'appareil est en
. . bon état.
L'appareil ne fonctionne pas. — - .
Fiche non branchée. Brancher la fiche.

Vérifier si I'éclairage de la

Coupure de courant - :
cuisine fonctionne.

L'appareil ne fonctionne pas. La sécurité enfant Désactiver la sécurité enfant
« & » apparait sur l'affichage. est activée (voir la section : Sécurité enfant).

0:00 apparait dans le

panneau d'affichage. Coupure de courant Réinitialiser I'norloge.
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Le micro-ondes ne
fonctionne pas.

Porte pas
complétement fermée.

Vérifier si des résidus de nourriture ou
des débris sont coincés dans la porte.

Les aliments dans le
micro-ondes chauffent plus
lentement qu'avant

Le niveau de puissance

micro-ondes sélectionné est

trop bas.

Sélectionner un niveau de puissance
plus élevé.

Une plus grande quantité
d'aliments que d'habitude a
été placée dans l'appareil.

Double quantité = prés du double de
temps de cuisson.

La nourriture était plus
froide que d'habitude.

Remuer ou retourner les aliments
pendant la cuisson.

Le plateau tournant racle
ou frotte.

Encrassement ou débris au
niveau de l'entrainement du
plateau tournant.

Nettoyer soigneusement les roulettes
sous le plateau tournant et le creux
dans la sole du four.

Impossible de régler
un certain mode de
fonctionnement ou une
certaine puissance.

Le réglage pour la
température, la puissance
de chauffe ou la
combinaison n'est pas
possible pour ce mode

de fonctionnement.

Choisir les réglages autorisés.

E1 apparait dans la
zone d'affichage.

La coupure thermique de
sécurité a été activée.

Appeler le service client.

E4 apparait dans la
zone d'affichage.

La coupure thermique de
sécurité a été activée.

Appeler le service client.

E11 apparait dans la
zone d'affichage.

Humidité dans le panneau
de commandes.

Laisser sécher le panneau
de commandes.

E17 apparait dans la
zone d'affichage.

Le chauffage rapide
a échoué.

Appeler le service client.

AVERTISSEMENT : risque de choc électrique ! Des réparations incorrectes sont
dangereuses. Les réparations ne peuvent étre effectuées que par I'un de nos ingénieurs

aprés-vente formés.

m Guide de cuisson expert

Avec ce guide, vous trouverez une sélection de recettes et les meilleurs réglages pour ces recettes.
Nous allons vous montrer quel est le meilleur type de chauffage et le meilleur réglage de température
ou de puissance du four micro-ondes pour votre plat. Vous pouvez trouver des informations sur les
accessoires appropriés et la hauteur a laquelle ils doivent étre insérés. Vous y trouverez également
des conseils sur les plats de cuisson et des méthodes de préparation.

Remarques :

Les valeurs du tableau s'appliquent toujours aux aliments placés dans le compartiment de cuisson
lorsqu'il est froid et vide. Ne préchauffer I'appareil que si le tableau indique qu'il convient de le faire.
Avant d'utiliser I'appareil, retirer tous les accessoires non utilisés du compartiment de cuisson.

Ne pas mettre de papier sulfurisé sur les accessoires juste aprés qu'ils aient été préchauffés.

Les durées indiquées dans les tableaux ne sont que des recommandations. Elles dépendent de la
qualité et de la composition des aliments.
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Utiliser les accessoires fournis.

Toujours utiliser un chiffon ou des maniques lors de la manipulation des accessoires ou des plats de
cuisson lorsque vous les sortez du compartiment de cuisson.

Décongélation, chauffage et cuisson avec le four a micro-ondes

Les tableaux suivants vous indiquent de nombreuses possibilités et valeurs de réglage pour
le micro-ondes.

Les durées indiquées dans les tableaux ne sont que des recommandations. Elles peuvent varier en
fonction des plats utilisés, de la qualité, de la température et de la nature des aliments.

Les plages de temps sont souvent indiquées dans les tableaux. Régler le temps le plus court en
premier, puis prolonger le temps si nécessaire.

Décongélation
Remarques :
Placer les aliments congelés dans un récipient ouvert sur la grille basse.

Des morceaux délicats tels que des cuisses et les ailes de poulet ou le dessus des rétis peuvent
étre recouverts avec des petits morceaux de papier aluminium. L'aluminium ne doit pas toucher
les parois du compartiment de cuisson. Vous pouvez retirer I'aluminium lorsque les aliments sont a
moitié décongelés.

Retourner ou remuer les aliments une ou deux fois pendant le processus de décongélation. Il
convient de retourner les gros morceaux plusieurs fois. Lorsque vous les retourner, retirer tout liquide
résultant de la décongélation.

Laisser décongeler a température ambiante pendant 10 a 60 minutes afin que la température puisse
se stabiliser. Les abats peuvent étre retirés de la volaille a ce stade.

Décongélation, chauffage ou cuisson des aliments congelés
Remarques :

Retirer les plats préparés de leur emballage. lls chauffent plus rapidement et de maniere plus
uniforme dans des plats de cuisson pour micro-ondes. Les différents composants du plat n'exigent
pas la méme quantité de temps pour le chauffage.

Les aliments a plat vont cuire plus rapidement, s'assurer qu'ils sont bien a plat dans le récipient. I
convient de ne pas superposer les aliments.

Toujours couvrir les aliments. Si vous ne disposez pas d'un couvercle approprié pour vos plats de
cuisson, utiliser une assiette ou un papier spécial four micro-ondes.

Remuer ou retourner les aliments 2 ou 3 fois pendant la cuisson.

Apres le chauffage, laisser reposer les aliments pendant 2 a 5 minutes afin qu'ils puissent atteindre
une température homogéne.

Toujours utiliser un chiffon ou des maniques lorsque vous sortez les plats du compartiment
de cuisson.

Cuisson des aliments
Pop-corn pour micro-ondes
Remarques :

Utiliser un plat en verre plat, résistant a la chaleur, par exemple, le couvercle d'un plat de cuisson,
une plaque en verre ou un plateau en verre (Pyrex).

Toujours placer le plat sur la grille.
Ne pas utiliser d'assiettes en porcelaine ou trop courbées.

Configurer les réglages comme décrit dans le tableau. Il est possible d'ajuster le temps en fonction
du produit et de la quantité.

Afin que le popcorn ne brlle pas, sortir brievement le sachet de popcorn du four aprés 1 minute et
30 secondes et I'agiter. Attention, le sachet est chaud !
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Réglages de la puissance
Décongélation Poids en Watt du four micro-ondes, Remarques
temps de cuisson en minutes

800 g 300 W, 15 min+100 W,

Viande de beeuf, de 10 a 20 min
veau ou de porc en 300 W, 20 min+100 W,

un seul morceau 1 kg 15 3 25 min Retourner plusieurs fois
(avec ou sans os) 15k 300 W, 30 min+100 W,
¥ %9 20 4 30 min
300 W, 3 min+100 W,
_ 200 g . :
Viande de beeuf, de 10 2 15 min
veau ou de porc 300 W, 5 min+100 W En les retournant, séparer les
500 g . . N s .
en morceaux ou 15 a 20 min pieces déja décongelées
en tranches 800 300 W, 8 min+100 W
9 15420 min
200g 100 W, 10 a 15 min Congeler les aliments a plat,
[ ibl
Viande 5009 300 W, 5 min+100 W, 10 4 15 min = Pooo>©

Retourner plusieurs
fois, enlever
la viande décongelée

hachée, mixte
800 g 300 W, 8 min+100 W, 15 a 20 min

600g 300 W, 8 min+100 W, 10 a 15 min

Vland'e . : - Retourner pendant la cuisson
hachée, mixte {okg 300 W, 20 min+100 W, 25 2
< %9 30 min
Canard 1,2 kg ggoévxbzrgirr]nmﬂoo W, Retourner plusieurs fois
Filet, darnes ou 400 300 W, 20 min+100 W, Séparer les
tranches de poisson 9 30 a 40 min pieces décongelées
300 W, 3 min+100 W,

| | 3009 40 4 15 min

Poisson entier 300 W. B mint100 W —
009 10415 min

300¢ 300 W, 10 a 15 min
300 W, 8 min+100 W,

Remuer avec soin durant
la décongélation

Léegumes, par
exemple, petits pois 600 g

10 2 15 min

) 300¢g 300 W, 7 a 10 min, Remuer avec soin pendant la
Fruits, par 300 W, 8 min+100 W décongélation et séparer les
exemple, framboises - 500 g 5 3 10 minutes | parties décongelées
Beurre, 125¢ 300 W, 1 min+100 W, 2 a 4 min Retirer 'emballage
décongeélation 250g 1 mina 360 W+100 W, 2 a 4 min g

500 g 30‘0 W, 6.m|n+100 W,
Miche de pain > a 10 min Retourner pendant la cuisson
P kg 300W,12min+100 W, P

15 a 25 min
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Réglages de la puissance

Décongélation Poids en Watt du four micro-ondes, Remarques
temps de cuisson en minutes
500g 100 W, 15 & 20 min Seulement pour les gateaux
Gateaux secs, par ) sans glagage, chantilly ou
exemple, génoise 750 g 30Q W, 5 min+100 W, créme patissiére, séparer les
10 2 15 min parts de gateau
5 300 W, 5 min+100 W,
Gateaux 5009 15515 mi Seulement pour les gateaux
moelleux, par a 15 min _
: sans glacage, chantilly
exemple, tarte aux 250 300 W, 7 min+100 W, ou gélatine
fruits, cheesecake 9 10415 min
Décongélation, Réglages de la puissance
chauffage ou . en Watt du four micro-
. Poids . Remarques
cuisson des ondes, temps de cuisson
aliments congelés en minutes
I'?epgs, plat a o 300 a 700 W, 10 & 15 min Retirer I_e plat de son emballage,
I'assiette, plat cuisiné 400 g le couvrir pour chauffer
Soupe ggg 3 700 W, 8 a 10 min Plat de cuisson avec couvercle
500 700 W, 10 a 15 mi _
Ragodts 1kg g 700 W, 10 2 15 2:: Plat de cuisson avec couvercle
Tranches ou . .
morceaux de viande 2009 700 W, 10 a 15 min .
Plat de cuisson avec couvercle
en sauce, par
exemple, goulasch 1 kg 700 W, 25 a 30 min
Poisson, par exemple, 400 g 700 W, 10 2 15 min Couvert
morceaux de filet 500 g 700 W, 18 a 20 min
Garnitures, par 230¢g 700 W, 2245 min Plat de cuisson avec couvercle ;
exemple, riz, pates 500 g 700 W, 8 & 10 min ajouter du liquide
Legumes, par 3009 700 W, 8 a 10 min Plat au four avec couvercle ;
exemple, petits pois, iouter 1 c. as. d
brocoli, carottes 600kg 700 W, 154 20 min ajouter 1 ¢. a s. deau
Epinards a lacréme 450 g 700 W, 11 a 16 min Faire cuire sans ajouter d'eau
Réglages de la puissance
Cuisson . en Watt du four micro-
- Poids . Remarques
des aliments ondes, temps de cuisson
en minutes
I'?epgs, plat a . 350-500g 700 W, 5410 min Retirer Ig plat de son emballage,
I'assiette, plat cuisiné le couvrir pour chauffer
150 ml 900 W, 1 a2 min Attention !
Boissons 300ml 900 W, 2 a3 min Ne pas surchauffer les boissons
alcoolisées. Vérifier au cours
500 ml 900 W, 3a4 min du chauffage
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50 ml 300 W. environ 1 min Placer les biberons sur le fond

’ du compartiment de cuisson

Aliments pour bébés, . . sans la tétine ou le couvercle.

par exemple, biberon 100 mi 300 W, 122 min Secouer ou mélanger aprés
chauffage. Il convient de vérifier

200 mi 300 W, 2 a 3 min la température
1 cuillere a soupe 175 g 900 W, 2 4 3 min
- . 1759 . .
2 cuilléres a soupe chacune 900 W, 4 a 5 min -
4 cuilleres a soupe 1709 900 W, 5 3 6 min
chacune ’
Tranches ou morceaux
de viande en sauce, 500¢g 700 W, 10 a 15 min Couvert
par exemple, goulasch
Ragoat 4009 700 W, 5 3 10 min, Plat de cuisson avec couvercle
g 800 g 700 W, 10 & 15 min
L& 150 g 700 W 2 a 3 min Alout de liauid
égumes 300 700 W. 3 3 5 min jouter un peu de liquide
Cuisson Réglages de la puissance en
Poids Watt du four micro-ondes, temps Remarques

des aliments . \
de cuisson en minutes

Poulet entier, frais,

\ 1,5kg 700 W, 30 a 35 min Les retourner a mi-cuisson.
pas d'abats
Filet de poisson, frais 400g 700 W, 5a 10 min -
250g 700 W, 5 a 10 min Les couper en morceaux de
méme grosseur ;
Légumes frais ajouter 1 a 2 c. a soupe
500g 700W, 10 a 15 min d'eau pour 100 g ;
meélanger pendant la cuisson
250g 700W, 8410 min Les couper en morceaux de

méme grosseur ;

ajouter 1 a 2 c. a soupe
d'eau pour 100 g ;

mélanger pendant la cuisson

Pommes de terre 500g 700 W, 11 a 14 min

750g 700W, 15 a 22 min

125 g 700 W, 729 min+300 W, 15 a Ajouter une double quantité
Riz 20 min d'eau et utiliser un plat de

5 700 W, 10 4 12 min+300 W, 20 a cuisson haut et fermé par

509 5 min un couvercle
Aliments sucres, Remuer 2 a 3 fois avec un
par exemple, 500ml 700 W, 7 a9 min :
fouet pendant la cuisson

blanc-manger
Fruit, compote 500g 700W,9a12 min -

AVERTISSEMENT : Risque de bralure ! Ouvrez le sachet de pop-corn avec précaution,
car de la vapeur chaude peut étre libérée. Ne réglez jamais le micro-ondes a la puissance
maximum.
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Poids

Réglages de la puissance
en Watt du four micro-
ondes, temps de cuisson
en minutes

Accessoires

Pop-corn
pour micro-ondes

1 sachet, 100 g

Plats de cuisson 700 W, 3 a5 min

Conseils concernant le micro-ondes

Vous ne trouvez pas d'informations sur
les réglages concernant la quantité
d'aliments préparée.

Augmenter ou réduire les temps de cuisson a l'aide de la
régle de base suivante :

Si vous doublez la quantité = doubler la durée

Si vous réduisez de moitié la quantité = réduire d'autant
le temps

Les aliments sont devenus trop secs.

La prochaine fois, régler un temps de cuisson plus court
ou sélectionner une puissance micro-ondes plus faible.
Couvrir la nourriture et ajouter plus d'eau.

Lorsque le temps est écoulé, les
aliments ne sont pas décongelés,
chauds ou cuits.

Régler un temps plus long. Lorsqu'ils sont plus épais ou
en grande quantité, les aliments nécessitent un temps
de cuisson plus long. Lorsqu'ils sont plus épais ou en
grande quantité, les aliments nécessitent un temps de
cuisson plus long.

Lorsque le temps est écoulé, les
aliments sont trop chauds au bord mais
pas encore cuits au milieu.

Remuer régulierement durant le temps de cuisson et la
prochaine fois, choisir une plus faible puissance et un
temps de cuisson plus long.

Aprés la décongélation, la volaille ou la
viande a commencé a cuire a l'extérieur,
mais n'est pas encore décongelée

au milieu.

La prochaine fois, choisir une plus faible puissance
micro-ondes Lorsqu'il s'agit de grande quantité, retourner
plusieurs fois les aliments a décongeler.

Gateaux et patisseries
Concernant les tableaux

Remarques :

Les temps donnés s'appliquent aux aliments placés dans un four froid.

Commencer par la température la plus basse et, si nécessaire, utiliser un réglage plus haut la
prochaine fois, car une température plus basse génére une coloration plus homogéne.

Des informations supplémentaires sont disponibles dans la section Conseils pour la cuisson a la

suite des tableaux.

Toujours placer le moule a gateau au centre de la grille basse. Il convient de placer les aliments

présentant ** sur le plateau tournant.

Moules a patisserie :

Remarque : il est préférable d'utiliser des moules a patisserie en métal de couleur sombre.
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Gateaux cuits dans un Accessoires Type de Température Puissance Temps de
moule cuisson C du four cuisson en
micro- minutes
ondes en
Watt
Génoise, simple Moulea = ® 170-180 100 40-50
savarin/a gateau
Génoise, fine N Moulg a‘ ) ® 150-170 ) 20-90
(par exemple, sablé) savarin/a gateau
Fond de tarte en génoise  viodle pourfond g 160-180 - 30-40
de tarte
Tarte aux fruits Moule @ 170-180 100 35-45
fine, génoise a charniéere/rond
Fond de tarte en génoise,  Moule pour fond ® 160-170 ) 20-25
2 ceufs de tarte
Fond de tarte en génoise, Moule_‘a ’ ® 170-180 ) 35.45
6 ceufs charniére foncé
Fqn(,j de tarte en pate Moulet‘a . ® 170-190 - 30-40
brisée avec crolte charniére foncé
Tarte aux frwts/E:heesecake Moule_‘a ' ® 170-190 100 35.45
avec fond en pate charniére foncé
Tarte suisse** Moule a . e 190-200 - 45-55
charniére foncé
Savarin Moule a savarin ® 170-180 - 40-50
Plzz:_a, for:? mince, peu de I‘:’Ia_que ronde ® 220-230 ) 15-25
garniture a pizza
Gateaux salés™ Moule a . e 200-220 - 50-60
charniére foncé
Géteau aux noix Moule a . e 170-180 100 35.45
charniére foncé
P‘ate levée avec garniture I‘:’Ia_que ronde ® 160-180 ) 50-60
séche a pizza
Pate.levee avec I‘Dlague ronde ® 170-190 ) 55.65
garniture fondante a pizza
Brioche tres;ee, avec I‘Dlague ronde ® 170-190 ) 35.45
500 g de farine a pizza
Stollen, avec 500 g If’la_que ronde ® 160-180 ) 60-70
de farine a pizza
Strudel, sucré Plaque ronde ® 190-210 180 35.45
a pizza

* Laisser refroidir le gateau environ 20 minutes dans le four.

** Placer le moule directement sur le plateau tournant.

Petite patisserie Accessoires Type de Température Temps
cuisson °C de cuisson
en minutes
Petits gateaux secs Plaque ronde a pizza ® 150-170 25-35
Macarons Plaque ronde a pizza ® 110-130 35-45
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Meringue Plague ronde a pizza ® 100 80-100
Muffins Plaque a muffins ® 160-180 35-40
sur grille
Pate a choux Plaque ronde a pizza ® 200-220 35-45
Pate feuilletée Plaque ronde a pizza ® 190-200 35-45
Palisserie a base de Plaque ronde & pizza  ® 200-220 25.35
pate levée
Pain et petits pains Accessoires Type Température Temps
de cuisson °‘C de cuisson
en minutes
Pain au levain avec 1,2 kg f’lague ronde ® 210-230 50-60
de farine a pizza
Fougasse Plaque ronde ® 220-230 25-35
a pizza
Petits pains Plaque ronde ® 210-230 25.35
a pizza
Petits pains en pate levée, sucrés Plaque ronde ® 200-220 15-25

a pizza

Conseils concernant le micro-ondes

Se baser sur les tableaux qui se rapprochent le plus de

Vous souhaitez suivre votre
la recette.

Le moule a gateau doit étre résistant a une chaleur allant

Utiliser des moules a patisserie en jusqu'a 250 °C. Dans ces moules, les gateaux seront

silicone, en verre, en plastique ou moins dorés. Lors de I'utilisation du four micro-ondes, le

en céramique. temps de cuisson est plus court que celui indiqué dans
le tableau.

Environ 10 minutes avant la fin du temps de cuisson
indiqué dans la recette, piquer le gateau avec un cure-dent
Si le cure-dent en ressort propre, le gateau est prét.

Comment savoir si une génoise est
complétement cuite.

Utiliser moins d'eau la prochaine fois ou réduire la
Le gateau s'affaisse. température du four de 10 degrés et prolonger le temps de
cuisson. temps de mélange indiqué dans la recette.

Ne graisser que le fond du moule a gateau a charniére.
Aprés la cuisson, détacher soigneusement le gateau a
l'aide d'un couteau.

Le gateau a gonflé plus au centre que
sur les bords.

Choisir une température plus basse et faire cuire le gateau

Le gateau est trop cuit.
un peu plus longtemps.

A l'aide d'un cure-dent, percer plusieurs petits trous dans
le gateau cuit. Arroser de jus de fruit ou de boisson La
prochaine fois, augmenter la température de 10 degrés et
réduire le temps de cuisson.

Le gateau est trop sec

La prochaine fois, veiller a ce que la pate soit moins liquide,

Le pain ou le gateau (cheesecake, augmenter le temps de cuisson et réduire la température.
par exemple) a un bel aspect, mais garniture humide, précuire la pate, saupoudrer d'amandes
I'intérieur est mou (pateux, humide). ou de farine puis disposer la garniture. Respecter la

recette et les temps de cuisson.
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Aprés la cuisson, laisser le gateau refroidir 5 a 10 minutes.
Le gateau ne se démoule pas lorsqu'il détacher soigneusement le gateau a l'aide d'un couteau.
est retourné. Retourner a nouveau le gateau puis recouvrir plusieurs
fois le moule d'une serviette humide et froide.

Le fabricant mesure la température du four au centre

Vous avez mesuré la température du du compartiment de cuisson aprés un temps déterminé
four avec votre propre thermomeétre et al'aide d’une grille d’essai. Les plats et accessoires
avez constaté une différence. influencent la température mesurée, raison pour laquelle

vous constaterez toujours une différence

Vérifier que I'extérieur du moule est propre. Modifier la

Des étincelles se produisent entre le position du moule dans le compartiment de cuisson.

moule et la grille. probléme persiste, poursuivre la cuisson sans micro-ondes.
Le temps de cuisson est alors plus long.

Roétissage ou grill
Concernant les tableaux

La température et temps de rétissage dépendent du type et de la quantité des aliments a cuire.
C'est pourquoi les plages de températures sont indiquées dans les tableaux. Commencer par la
température la plus basse et, si nécessaire, utiliser un réglage plus haut la prochaine fois.

Pour plus d'informations, consulter la section intitulée Conseils pour le grill et le rétissage a la suite
des tableaux.

Plats de cuisson

Vous pouvez utiliser n'importe quel plat allant au four résistant a la chaleur et adapté a une utilisation
dans un four micro-ondes. Les plats en métal destinés au rétissage ne sont pas adaptés au rétissage
au micro-ondes.

Le plat peut devenir trés chaud. Utiliser des maniques pour sortir le plat du four.

Une fois sorti du four, placer le plat en verre chaud sur un torchon sec. Le verre peut se fissurer s'il
est placé sur une surface froide ou humide.

Conseils pour le rétissage

Remarques

« Utiliser un plat a réti profond pour rétir de la viande et de la volaille.

« Vérifier que le plat de cuisson entre dans le compartiment de cuisson. Il ne doit pas étre trop grand.

* Viande : couvrir environ les deux tiers du fond du plat avec du liquide. Ajouter un peu plus de
liquide pour les rétis braisés. Retourner les morceaux de viande a mi-cuisson. Lorsque le réti est
prét, éteindre le four et le laisser reposer pendant encore 10 minutes. Cela permet une meilleure
répartition du jus de viande.

* Volaille : retourner les morceaux de viande une fois les % du temps de cuisson écoulés.
Conseils pour le grill

Remarques

* Griller toujours avec la porte du four fermée et sans préchauffage.

» Dans la mesure du possible, les aliments a griller doivent étre de la méme épaisseur. Les steaks
doivent étre d'une épaisseur d'au moins de 2 a 3 cm.

lIs seront alors dorés de maniére uniforme, tout en restant savoureux et juteux. Saler les steaks
uniquement lorsqu'ils sont grillés.

« Utiliser une pince pour tourner les morceaux de viandes que vous faites griller. Si vous piquez la
viande avec une fourchette, elle perdra du jus et deviendra seche.
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+ La viande rouge, par exemple, le bceuf, dore plus rapidement que la viande blanche, comme le
veau ou le porc. Les morceaux de viande blanche ou les poissons deviennent moins colorés en
surface lorsqu'ils sont grillés mais ils sont tout de méme cuits et juteux a l'intérieur.

* L'élément de grill s'éteint et se rallume automatiquement. Ceci est normal. Le réglage du grill
détermine la fréquence de fonctionnement.

Boeuf
Remarques

* Retourner le r6ti de beeuf braisé aprés Vs et %3 du temps de cuisson. Enfin, laisser reposer encore
10 minutes environ.

* Retourner les filets mignons et les faux-filets a mi-cuisson.
* Retourner les steaks aprés les %5 du temps de cuisson.

Beeuf Accessoires Type de Température Puissance Temps de
cuisson °C, réglage du four cuisson
du grill micro- en minutes
ondes
en Watt
ROtIl de boeuI a braiser, Plat de cuisson ® 180-200 i 120-143
environ 1 kg avec couvercle
F|Ie’F de boeu:‘, moyen, Plat de cuisson ® 180-200 100 30-40
environ 1 kg sans couvercle
Fau.x-fllet, mgyen, Plat de cuisson ® 210-230 100 30-40
environ 1 kg sans couvercle

chaque coté :
10a15

Steak, moyen,

e o Grille haute - 3. -
3 cm d'épaisseur

* Grille basse.

** Grille haute.

Veau

Remarque :

retourner le réti et le jarret de veau a mi-cuisson. Enfin, laisser reposer encore 10 minutes environ.

Veau Accessoires Type de Température Puissance Temps
cuisson du four de cuisson

micro- en minutes
ondes
en Watt

Rotl*de veau, environ Plat de cuisson ® 180-200 i 110-130

1 kg avec couvercle

Jarret de veau, environ Plat de cuisson ® 200-220 i 120-130

1 kg* sans couvercle

* Grille basse.
Porc
Remarques :

* Retourner le r6ti de porc maigre et le roti sans couenne a mi-cuisson. Enfin, laisser reposer encore
10 minutes environ.
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* Placer le r6ti dans le plat de cuisson, la couenne vers le haut. Inciser la couenne. Ne pas retourner
le roti. Enfin, laisser reposer encore 10 minutes environ.

* Ne pas retourner le filet de porc ni les cbtes de porc. Enfin, laisser reposer encore
5 minutes environ.

* Retourner la cbte d'échine aprés les 73 du temps de cuisson.

Porc Accessoires Type de Température Puissance Temps de
cuisson °C, réglage du four cuisson
du grill micro- en minutes
ondes en
Watt

Réti sans couenne .
Plat de cuisson

(par exemple, échine), " @ 920230 100 1050
environ 750 g* avec couvercle

Réti avec couenne .
Plat de cuisson

(par exemple, épaule) ® 190-210 - 130-150
. . sans couvercle
environ 1,5 kg

Filet mignon de porc, Plat de cuisson

: . ® 220-230 100 25-30
environ 500 g avec couvercle
ROtI. de porc,* maigre, Plat de cuisson ® 210-230 100 60-80
environ 1 kg avec couvercle
Porg fumé a*l 0s, Plat de cuisson ) 300 45-45
environ 1 kg sans couvercle

1er coté :

Echine de porc, 2 cm — 3 i environ 15 a 20
d'épaisseur™ ' 2éme coté :

environ 10 a 15

* Grille basse.

** Grille haute.

Agneau

Remarque :

Retourner le gigot d'agneau a mi-cuisson.”

Agneau Accessoires  Type de Température Puissance Temps de
cuisson °C du four cuisson

micro- en minutes
ondes
en Watt

Selle d agneau e;vec Plat de cuisson ® 210-230 i 40-50

os, environ 1 kg sans couvercle

Gigot d'agneau,

désossé, moyen, Plat de cuisson - , 190-210 i 90-95
. N avec couvercle
environ 1,5 kg

* Grille basse.
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Divers

Remarques :

 Enfin, laisser reposer le pain de viande encore environ 10 minutes.
* Retourner les saucisses aprées les %5 du temps de cuisson.

Divers Accessoires Type de Température Puissance Temps
cuisson °C, réglage du four de cuisson
du grill micro- en minutes
ondes
en Watt
Pain de viande, Plat de cuisson 180-200 700 W +
environ 1 kg* sans couvercle 100 W
4 a 6 saucisses a _ chaque face :
. . - 3. - .
griller, environ 10a 15

* Grille basse.
** Grille haute.
Volaille
Remarques

* Placer des poulets entiers et le blanc de poulet vers le bas. Les retourner aprés les 7 du temps
de cuisson.

* Placer la poularde avec le cbté blanc vers le bas. Retourner au bout de 30 minutes et régler la
puissance micro-ondes sur 180 Watt.

* Placer les demi-poulets et les morceaux de poulet avec le cété peau vers le haut. Ne pas
les retourner.

* Placer les magrets de canard et d'oie avec le c6té peau vers le haut. Ne pas les retourner.
* Retourner les cuisses d'oie a mi-cuisson. Piquer la peau.

* Placer les blancs et les cuisses de dinde avec le cbté peau vers le bas. Les retourner aprés les %
du temps de cuisson.

Volaille Accessoires Type de Température Puissance Temps
cuisson °C, réglage du four de cuisson
du grill micro- en minutes
ondes
en Watt
Poule’i, entier, environ Plat de cuisson ® 290-230 300 35.45
1,2 kg avec couvercle
Poullarde, entlfre, Plat de cuisson ® 290-230 300 30.
environ 1,6 kg avec couvercle 100
Demi-poulet, . Plat de cuisson ® 180-200 300 30-35
500 g chaque sans couvercle
Mor.ceaux de Eoulet, Plat de cuisson ® 210-230 300 20-30
environ 800 g sans couvercle
Blanc de poulet avec Plat de cuisson
peau et os, 2 blancs, ® 190-210 100 30-40

, R sans couvercle
environ 350 a 450 g**

Magret de canard
avec peau, 2 magrets,
300 a 400 g chaque*

Plat de cuisson — 3 100 20-30
sans couvercle
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Volaille Accessoires Type de Température Puissance Temps
cuisson °C, réglage du four de cuisson
du grill micro- en minutes
ondes
en Watt
Magrets d 0|e;2 filets, Plat de cuisson ® 210-230 100 25.30
500 g chacun sans couvercle
Cuisses d'oie, 4 Plat de cuisson
cuisses, environ ® 210-230 100 30-40
* sans couvercle
1,5 kg
Blarjc de dlnge, Plat de cuisson ® 200-220 ) 90-100
environ 1 kg avec couvercle
Pilons de dinde, Plat de cuisson ® 200-220 100 50-60

environ 1,3 kg*

avec couvercle

* Grille basse.

** Grille haute.

Poisson

Remarque :

* Pour faire griller un poisson entier, par exemple, la truite, le placer au centre de la grille haute.

* Huiler la grille au préalable.

Poisson Accessoires Type de Température Temps
cuisson °C de cuisson
en minutes
Darne de poisson, par
exemple saumon, de 3 cm Grille haute - 3. 20-25
d'épaisseur, grillée
Poisson entier, 2-3 poissons de Grille haute — 3 20-30

300 g, grillés

Conseils concernant le rotissage et le grill

Le tableau ne contient pas
d'informations concernant le poids
du réti.

Pour des petits rétis, choisir une température plus élevée et
un temps de cuisson plus court. Pour des gros rotis, choisir
une température plus basse et un temps de cuisson plus long.

Utiliser un thermomeétre a viande (disponible dans les
magasins spécialisés) ou effectuer un « test de la cuillere ».
Appuyer sur le réti avec une cuillere. Si c'est ferme, le réti est
prét. Si la cuillere peut étre enfoncée, un temps de cuisson
plus long est nécessaire.

Comment savoir si le réti est prét.

Le r6ti a un bel aspect mais
la sauce.

La prochaine fois, utiliser un plat a réti plus petit ou ajouter
plus de liquide.

Le r6ti a un bel aspect, mais la
sauce est trop claire et insipide.

La prochaine fois, utiliser un plat a réti plus grand et ajouter
moins de liquide.

Trancher le r6ti. Préparer la sauce dans le plat de cuisson
puis disposer les tranches de réti dans la sauce. Terminer la
cuisson uniqguement avec le micro-ondes.

Le rbti n'est pas entiérement cuit.
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Soufflés, gratins, pain grillé avec garniture
Remarque :
* Les valeurs du tableau sont valables pour un enfournement dans un four froid.

* Pour des soufflés, des gratins de pommes de terre et des lasagnes, utiliser un plat allant au micro-
ondes et résistant a la chaleur d'une hauteur de 4 a 5 cm.

* Placer le soufflé sur la grille basse.
* Laisser reposer les soufflés et gratins pendant encore 5 minutes une fois le four éteint.

* Pain grillé avec du fromage : Brunir les tranches de pain.

Soufflés, gratins et Accessoires Typede Température Puissance Temps

pain grillé cuisson °C du four de cuisson
micro-ondes en minutes
en Watt

Soufflé, sucré, environ  latde cuisson - 140-160 300 25-35
sans couvercle

Soufflé savoureux, fait .
Plat de cuisson

avec des ingrédients E3 150-160 700 20-25
. N sans couvercle
cuits, env. 1 kg

Lasagnes, fraiches* Plat de cuisson - 200-220 300 25-35
sans couvercle

Gratin dauphinois, Plat de cuisson

ingrédients crus, environ 180-200 700 25-30
* sans couvercle
1,1 kg
Pain grillé avec garniture, _
______ 3 - 8-10

4 tranches**

Plats cuisinés, surgelés

Remarques :

» Respecter les indications du fabricant figurant sur I'emballage.

* Les valeurs du tableau sont valables pour un enfournement dans un four froid.

* Ne pas superposer les frites, les croquettes ou les rostis de pomme de terre. Les retourner
a mi-cuisson.

* Placer les aliments directement sur le plateau tournant.

Plats cuisinés Accessoires Type de Température Puissance Temps de
cuisson ‘C du four cuisson
micro-ondes en minutes
en Watt
Pizza & pate fine* Plateau ® 220-230 i 10-15

tournant
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Plats cuisinés

Accessoires

Type de Température

Puissance Temps de

cuisson ‘'C du four cuisson
micro-ondes en minutes
en Watt
Pizza a pate épaisse Plateau = ) 700 3.
pate ep tournant ® 220-230 -

Mini-pizzas* Plateau ® 220-230 i 25.35

tournant
. N Plateau = -

Pizza-baguette tournant ® 220-230 700 2

Frites Plateau ® 220-230 i 8-13
tournant

Croquettes” Plateau (] 210-220 - 13-18
tournant

Ros_tl, pommes de terre  Plateau ® 200-220 i 25.30)

farcies tournant

Petits pains ou Grile basse ~ ® 170-180 i 13-18

baguettes précuits

Batonnets de poisson | \ateau ® 210-230 - 10-20
tournant

Batonnets de poulet, Plateau ® 200-220 i 15-20

nuggets tournant

Lasagnes, poids env. e passe ® 220-230 700 12-17

400 g**.

* Préchauffer le compartiment de cuisson 5 minutes.

** Placer l'aliment dans un plat de cuisson résistant a la chaleur approprié.
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@ Entretien et maintenance

Entretien et nettoyage

S'assurer de nettoyer l'appareil régulierement afin de réduire tout risque de problémes d'entretien.

Produits de nettoyage

Ne pas utiliser :
» de matériel de nettoyage coupant ou abrasif,

+ de racloirs en métal ou en verre pour nettoyer la vitre de la porte de l'appareil,
* de racloirs en métal ou en verre pour nettoyer le joint de la porte,

» de tampons a récurer et d'éponges abrasifs,

* de produits de nettoyage avec une haute concentration en alcool.

Laver soigneusement les tissus éponge neufs avant utilisation.

Toutes les surfaces doivent étre complétement séches avant d'utiliser a nouveau l'appareil.

Domaine Produits de nettoyage

Eau chaude savonneuse :

Face avant. Nettoyer avec une lavette et sécher avec un chiffon doux. Ne pas utiliser
de l'appareil de nettoyants pour vitres, ni de racloirs a verre ou métalliques pour
le nettoyage.

Eau chaude savonneuse :

Nettoyer avec une lavette et sécher avec un chiffon doux. Eliminer

Face avant de immédiatement les traces de calcaire, de graisse, d'albumine (par
l'appareil avec de exemple, du blanc d'ceuf). De la corrosion peut se former sous ces résidus.
l'acier inoxydable Des produits de nettoyage spéciaux pour inox sont disponibles auprés

du service aprés-vente ou dans les commerces spécialisés. Ne pas
utiliser de nettoyants pour vitres, ni de racloirs a verre ou métalliques pour
le nettoyage.

Eau chaude savonneuse ou une solution au vinaigre :
Nettoyer avec une lavette et sécher avec un chiffon doux.

Compartiment Si le four est trés sale : ne pas utiliser d'aérosol ni d'autres produits

de cuisson de nettoyage pour four agressifs ou de matériel abrasif. Les tampons
a récurer, les éponges rugueuses et les nettoyants abrasifs sont
également inappropriés. lIs rayent la surface. Bien laisser sécher les
surfaces intérieures.

Pour le creux du Chiffon humide :
comp_artlment I'eau ne doit en aucun cas s'écouler a l'intérieur de l'appareil
de cuisson dans I'entrainement.

Eau chaude savonneuse :

Grilles métalliques nettoyer avec un produit de nettoyage pour inox ou en les plagant
au lave-vaisselle.
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7

(o)

] Nettoyant pour vitre :
Vitres de la porte N o
Nettoyer avec une lavette. Ne pas utiliser de racloir a verre.

Eau chaude savonneuse :

Joint Nettoyer avec une lavette, ne pas frotter. Ne pas utiliser de racloirs a verre
ou métalliques pour le nettoyage.

Assistance téléphonique (sans frais) :
0805 114 951 france@kingfisherservice.com
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@ Uzytkowanie

Przed rozpoczeciem uzytkowania

OSTRZEZENIE: Przed rozpoczeciem korzystania z urzadzenia nalezy zapoznac sig
z instrukcjg obstugi.

Wigczy¢ urzgdzenie przetgcznikiem zabezpieczonym bezpiecznikiem. Urzgdzenie jest gotowe do uzytk.

Funkcje I ustawienia

Model ze sterowaniem dotykowym: CLCPBL

Elementy sterujace

Symbol Funkcja

= Mikrofale
T Dotknij krétko: Szybkie rozgrzewanie wstepne.
® Dotknij i przytrzymaj: Zabezpieczenie przed dzieCmi
(] Dotknij krotko: Stop. Dotknij dwukrotnie: Anuluj
& Temperatura/waga
C) Zegar

®), Start
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Przetacznik funkcji
Stuzy do wybierania rodzaju programu.

Funkcja Uzytkowanie

Do pieczenia biszkoptéw w formach, plackéw i sernikdw, a takze

©®  Gorace powietrze 3D tortow, pizz i niewielkich pieczonych dan na blasze.

%.  Grill z termoobiegiem Drob, zapiekanki i potrawy grillowane.

Zamrozone produkty gotowe i potrawy, ktore wymagajg wysokiej

&®  Ustawienie Pizza . .
temperatury pieczenia od spodu.

Dostepny jest poziom wysoki, sredni lub niski. To idealne
Grillowanie rozwigzanie do grillowania kilku stekow, kietbasek, kawatkow
ryby lub kawatkéw chleba.

@ .
* Mikrofale + Ta funkcja stuzy do szybkiego przygotowywania pieczeni.

gorgce powietrze

*

* Mikrofale + termoobieg Dréb, zapiekanki i potrawy grillowane.

®

+  Mikrofale + pizza Do szybkiego pieczenia pizzy.

T Mikrofale + gril Skorzys-t’aj- z tej funij.I, qby szybko piec dania i jednoczesnie
= zapewni¢ im przyrumieniony wierzch.

) Rozmrazanie 2 programy rozmrazania

13 programow pieczenia. Rodzaj podgrzewania i czas pieczenia

A Programy automatyczne jest ustawiany na podstawie wagi.

2= Mikrofale Rozmrazanie, podgrzewanie i pieczenie.

Przetacznik funkcji
Stuzy do wybierania opcji programu.

Parametr Funkcja

Menu Auto Wybierz jeden sposrod 13 programow automatycznych, od 1 do 13.

Wybierz temperature pieczenia (°C).
® :50,100,105,110...230
% :100,105,110...230
Temperatura ® :100,105,110...230
® + =:50,100,105,110...230
% +=:100,105,110...230
@ +==:100,105,110...230
Waga Ustaw wage pieczonej potrawy.

Czas Ustaw czas pieczenia.

Ustaw moc funkcji kuchenki mikrofalowej. 100 W, 300 W, 450 W,
700 Wi900 W

Mikrofale
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Wentylator chtodzacy

Urzadzenie jest wyposazone w wentylator chtodzgcy. Wentylator chtodzgcy wigcza sie podczas pracy
urzgdzenia. Gorgce powietrze jest wywiewane nad drzwiami.

Wentylator chtodzgcy kontynuuje dziatanie jeszcze przez pewien czas po zakonczeniu pracy.
Wazne!

Nie nalezy zakrywaé otworow wentylacyjnych. W przeciwnym razie moze dojs¢ do przegrzania urzgdzenia.
Uwagi

W trakcie dziatania funkcji kuchenki mikrofalowej urzgdzenie pozostaje chtodne. Wentylator
chtodzgcy uruchomi sie. Wentylator moze kontynuowac prace nawet po zakonczeniu dziatania
funkcji kuchenki mikrofalowe;.

Na szybie drzwi, scianach wewnetrznych i dnie urzgdzenia moze skraplac sie para wodna. Jest to
normalne zjawisko, ktore nie ma szkodliwego wptywu na dziatanie funkcji kuchenki mikrofalowe;.
Skroplong pare wodng nalezy zetrze¢ po zakonczeniu pieczenia.

m Ustawianie zegara

Po podtaczeniu, na wyswietlaczu urzgdzenia bedzie migata wartos¢ ,,00:00” i zostanie wyemitowany
pojedynczy sygnat dzwiekowy. Nalezy ustawic zegar.

1. Ustaw warto$¢ pomiedzy 00:00 a 23:59, obracajgc pokretto ,—/ + 7.

2. Dotknij przycisk ©. Naci$nij “®”.Godzina zostanie ustawiona.

m Nagrzewanie piekarnika

Przed pierwszym uzyciem nalezy upewnic sig, ze wszystkie elementy opakowania zostaty usuniete,
a nastepnie wigczy¢ pieczenie i pozostawi¢ na godzine. Ma to na celu usuniecie wszelkich
pozostatosci procesu produkcyjnego.

1. Ustaw przetgcznik funkcji w pozycji ® — gorgce powietrze.

2. Za pomocg przetgcznika temperatury wprowadz ustawienie 230°C

3. Dotknij przycisk ©. Ustaw czas pieczenia na 1 godzine, obracajac pokretto ,—/ + ”.
4. Dotknij przycisk ®.. Piekarnik zacznie sie nagrzewac.

m Czyszczenie akcesoriow
Przed pierwszym uzyciem akcesoridw nalezy doktadnie je wyczysci¢ gorgcg wodg z mydtem i miekka
Scierkg do naczyn.

m Ustawianie piekarnika

Istnieje kilka mozliwosci wprowadzenia wiasnych ustawien piekarnika. W tym miejscu objasnimy, jak wybrac
zadany tryb nagrzewania i temperatury lub ustawienie grillowania. Istnieje rowniez mozliwosc ustawienia
czasu pieczenia. Szczegotowe informacje mozna znalez¢ w rozdziale poswieconym ustawianiu opcji czasu.

Ustawianie trybu nagrzewania i temperatury
Przyktad: ® — gorgce powietrze, temperatura 200°C, przez 25 minut.
1. Ustaw przetgcznik funkcji w pozycji ®

2. Wyswietli sie domysina temperatura wynoszgca 180°C. Ustaw temperature 200°C, obracajac
pokretto ,—/ + 7.
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3. Dotknij przycisk ©. Ustaw czas pieczenia na 25 minut, obracajgc pokretto ,—/ + 7.
4. Dotknij przycisk ®.. Piekarnik zacznie sie nagrzewad.

Maksymalny czas pieczenia wynosi 5 godzin.

Otwieranie drzwi piekarnika podczas pracy

Praca zostanie zawieszona. Po zamknieciu drzwi dotknij przycisk ®\.. Praca zostanie wznowiona.
Wstrzymywanie pracy

Aby wstrzymac prace piekarnika, dotknij przycisk . Aby wznowié¢ prace, dotknij ponownie przycisk ®..
Zmiana czasu pieczenia

Te czynnos¢ mozna wykona¢ w dowolnym momencie.
Dotknij przycisk ®. Zmien czas pieczenia, obracajgc pokretto ,— / + ”. Nacis$nij ®., aby kontynuowac.

Zmiana temperatury

Te czynnos¢ mozna wykona¢ w dowolnym momencie.
Aby wprowadzi¢ nowe ustawienie temperatury, dotknij przycisk &1.
Ustaw zgdang temperature, obracajgc pokretto ,— / + ”. Nacis$nij ®. aby kontynuowac.

Anulowanie pracy
Aby anulowac prace, dwukrotnie dotknij przycisk [0 .

m Szybkie rozgrzewanie wstepne

Dzieki szybkiemu rozgrzewaniu wstepnemu piekarnik osigga ustawiong temperature wyjgtkowo szybko.

Funkcja szybkiego rozgrzewania wstepnego jest dostepna dla ponizszych trybéw nagrzewania.
(DomysInie 20 min przy temperaturze 180°C)

® Gorgce powietrze 3D % +2= Mikrofale + termoobieg
% Grill z termoobiegiem ® : Ustawienie Pizza
®+== Mikrofale + gorgce powietrze ® + = : Mikrofale + pizza

Aby zapewni¢ rownomierne pieczenie, potrawy wktadaj do komory pieczenia dopiero po zakonczeniu
fazy rozgrzewania wstepnego.

1. Podczas ustawiania programu i temperatury ikona temperatury bedzie migac.
2. Dotknij przycisk @s. Na wyswietlaczu pojawi sie symbol @.

3. Dotknij przycisk ®.. Piekarnik zacznie sie nagrzewac.

Proces rozgrzewania wstepnego jest zakonczony

Zostanie wyemitowany sygnat dzwiekowy. Na wyswietlaczu zamiga symbol @.
Wi6z danie do piekarnika.

Anulowanie szybkiego rozgrzewania wstepnego
Aby anulowac¢ funkcje szybkiego rozgrzewania wstepnego, dotknij przycisk @e.
Uwaga:

Funkcja szybkiego rozgrzewania wstepnego dziata dopiero po wybraniu jednego z powyzszych
trybéw. Podczas rozgrzewania wstepnego funkcja kuchenki mikrofalowej jest wytgczona.
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m Kuchenka mikrofalowa

Uwaga:

W zatgczonym poradniku znajdujg sie przyktady rozmrazania, podgrzewania i pieczenia z uzyciem
kuchenki mikrofalowe.

Uwaga:

Wartosci krokowe dla réznych przedziatow czasu:
0-1min: 1s 1-5min: 10s
5-15min: 30 s 15-60 min: 1 min

60 min: 5 min

Uwagi dotyczace naczyn zaroodpornych
Odpowiednie naczynia zaroodporne

Naczynia zaroodporne powinny by¢ wykonane z materiatu odpornego na wysokie temperatury —
szkfa, ceramiki, porcelany lub odpowiednio wytrzymatego na ciepto plastiku.

Nieodpowiednie naczynia zaroodporne

Do przygotowywania potraw w kuchence mikrofalowej nie nalezy uzywac¢ naczyn metalowych badz
takich, ktére majg metalowe brzegi lub wykonczenia.

Uwaga!

Korzystanie z elementow metalowych w kuchence mikrofalowej moze spowodowac pojawienie sie
iskier i uszkodzenie urzgdzenia.

Ustawienia mocy mikrofali

Zadang moc funkgcji kuchenki mikrofalowej ustawia sie za pomocg przycisku 2.

100 W Rozmrazanie delikatnych potraw, rozmrazanie dan o nieregularnym ksztatcie, odmrazanie
lodow, wyrastanie ciasta

300 W Rozmrazanie, roztapianie czekolady lub masta
450 W  Gotowanie ryzu, zup

700 W  Podgrzewanie, gotowanie grzybow, skorupiakoéw, pieczenie kurczaka, ryb, warzyw

900 W  Gotowanie wody, podgrzewanie, pieczenie kurczaka, ryb, warzyw

Uwagi
Po dotknieciu przycisku zaswieci sie wybrany poziom mocy.

Maksymalne ustawienie funkcji kuchenki mikrofalowej to 900 W na 30 minut. Dla pozostatych opcji
mocy maksymalny czas pieczenia wynosi 1 godz. i 30 minut.

Ustawianie funkcji kuchenki mikrofalowej
Przyktad: Moc funkcji kuchenki mikrofalowej 300 W, czas pieczenia 17 minut.

1. Dotknij przycisk = Zostanie wyswietlona domysina moc funkcji kuchenki mikrofalowej (900 W)
i zamiga domysIny czas gotowania.

2. Aby aktywowac¢ funkcje kuchenki mikrofalowej, dotknij przycisk . Ustaw moc funkcji kuchenki
mikrofalowej na 300 W, obracajgc pokretto ,—/ + 7.

3. Dotknij przycisk ©. Ustaw czas pieczenia na 17 minut, obracajgc pokretto ,— / + 7.

4. Aby rozpoczg¢ pieczenie, dotknij przycisk ®.. Na wyswietlaczu rozpocznie sie odliczanie czasu
pozostatego do konca pieczenia.

Zakonczenie pracy / Czas pieczenia zakonczyt sie
Zostanie wyemitowany sygnat dzwiekowy. Funkcja kuchenki mikrofalowej zakonczyta prace.
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Otwieranie drzwi podczas pracy
Pieczenie zostanie wstrzymane. Po zamknieciu drzwi dotknij przycisk ®\.. Pieczenie bedzie kontynuowane.
Zmiana czasu pieczenia

Te czynnos¢ mozna wykona¢ w dowolnym momencie. Dotknij przycisk ©. Zmien czas pieczenia,
obracajgc pokretto ,—/ + 7.

Zmiana ustawienia mocy kuchenki mikrofalowej

Te czynnos¢ mozna wykonac¢ w dowolnym momencie. Aby wprowadzi¢ nowe ustawienie mocy funkciji
kuchenki mikrofalowej, dotknij przycisk «x. Ustaw moc funkcji kuchenki mikrofalowej, obracajgc
pokretto ,— / + . Ustawiony czas zamiga przez 3 sekundy. Naci$nij &., aby kontynuowad.

Wstrzymywanie pracy

Dotknij krotko przycisk (1. Praca piekarnika zostanie wstrzymana. Aby kontynuowac pieczenie,
ponownie dotknij przycisk ®..

Anulowanie pracy
Aby anulowac pieczenie, dwukrotnie dotknij przycisk 0.
Uwagi

Przed pierwszym uzyciem nalezy upewnic sig, ze wszystkie elementy opakowania zostaty usuniete,
a nastepnie witgczyc¢ pieczenie i pozostawi¢ na godzine. Ma to na celu usuniecie wszelkich
pozostatosci procesu produkcyjnego.

Po ustawieniu przetgcznika funkcji w pozycji & zawsze zaswieci najwyzsza moc funkcji kuchenki
mikrofalowej jako ustawienie sugerowane.

Jesli drzwi urzgdzenia zostang otwarte podczas pieczenia, wentylator moze nadal pracowac.

Funkcja MicroCombi

Stuzy do jednoczesnego pieczenia w piekarniku z uzyciem funkcji kuchenki mikrofalowej. Mozna

z niej korzystac przy kazdym ustawieniu mocy z wyjgtkiem 900 W.

Ustawianie funkcji Microwave Combi

Przyktad: funkcja kuchenki mikrofalowej 100 W i funkcja gorgcego powietrza, temperatura 190°C, 17 minut.
1. Ustaw przetgcznik funkcji w pozycji ® + =

2. Wyswietli sie domysina temperatura wynoszgca 180°C. Ustaw temperature 190°C, obracajac
pokretto ,—/ +”

3. Domyslna moc funkcji kuchenki mikrofalowej to 300 W, zakres 100-700 W. Aby ustawi¢ moc
funkcji kuchenki mikrofalowej na 100 W, dotknij przycisk, a nastepnie obré¢ pokretto ,—/ + 7.

4. Dotknij przycisk &. Ustaw czas pieczenia na 17 minut, obracajgc pokretto ,—/ +”.

5. Dotknij przycisk @\ key. Piekarnik rozpocznie pieczenie.
Rozpocznie sie odliczanie do konca czasu pieczenia.

Inny przyktad:
1. Ustaw przetgcznik funkcji w pozycji ®

2. Wyswietli sie domysina temperatura wynoszgca 180°C. Ustaw temperature 190°C, obracajac
pokretto ,—/ + 7.

3. Dotknij przycisk ©. Ustaw czas pieczenia na 17 minut, obracajgc pokretto ,—/ + 7.

4. Dotknij przycisk =. Zamiga domysina moc funkcji kuchenki mikrofalowej (300 W). Ustaw moc
funkcji kuchenki mikrofalowej na 100 W w zakresie 100-700 W, obracajgc pokretto ,—/ + 7.

5. Dotknij przycisk ®.. Piekarnik rozpocznie pieczenie. Rozpocznie sie odliczanie do konca
czasu pieczenia.
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Zakonczenie pracy / Czas pieczenia zakonczyt sie
Zostanie wyemitowany sygnat dzwiekowy. Tryb MicroCombi zakonczyt prace.
Otwieranie drzwi piekarnika podczas pieczenia

Pieczenie zostanie wstrzymane. Po zamknieciu drzwi dotknij krotko przycisk ®.. Program
bedzie kontynuowany.

Wstrzymywanie pracy

Dotknij krotko przycisk (1. Praca piekarnika zostanie wstrzymana. Aby kontynuowac pieczenie,
ponownie dotknij przycisk .

Zmiana czasu pieczenia

Te czynnos$¢ mozna wykona¢ w dowolnym momencie. Dotknij przycisk ©. Zmien czas pieczenia,
obracajgc pokretto ,— / +” Nacisnij ®.

Zmiana ustawienia mocy kuchenki mikrofalowej

Te czynnos¢ mozna wykona¢ w dowolnym momencie. Aby wprowadzi¢ nowe ustawienie mocy,
dotknij przycisk =. Ustaw zgdang moc, obracajgc pokretto ,—/ + 7.

Zmiana temperatury

Te czynnos¢ mozna wykona¢ w dowolnym momencie. Aby wprowadzi¢ nowe ustawienie temperatury,
dotknij przycisk &31. Ustaw zgdang temperature, obracajgc pokretto ,—/ + ”.

Anulowanie pracy
Aby anulowac pieczenie, dwukrotnie dotknij przycisk 0.

m Programy automatyczne

Stuzg do ustawiania wagi i rodzaju pieczonej potrawy. Urzgdzenie dobiera ustawienie optymalne
Wybér programu

Po wybraniu programu wprowadz ustawienie piekarnika. Przetgcznik temperatury musi znajdowaé
sie w pozycji wytgczonej.

Przyktad: program 3, waga 1 kg.

1. Ustaw przetgcznik funkcji w pozycji automatycznej. Na wyswietlaczu pojawi sie numer
pierwszego programu.

2. Wybierz numer programu, obracajgc pokretto ,—/ + 7.

3. Dotknij przycisk &o.

4. Ustaw wage, obracajgc pokretto ,— / + ”. Zostanie wyswietlony czas pieczenia.

5. Dotknij przycisk ®.. Program rozpocznie prace. Na wyswietlaczu bedzie widoczne odliczanie
czasu pozostatego do konca pieczenia.

Menu Auto

Program nr Maks. waga Kategoria Pozycja

PO1* 0.6 kg Warzywa Swieze warzywa

P 02** 0,8 kg Dodatki do dan Obrane ziemniaki

P 03* 1,0 kg Dodatki do dan Pieczone ziemniaki. Po ustyszeniu sygnatu

obroc¢ potrawe. Funkcja combi microwave
automatycznie rozpocznie kolejng faze.
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P 04 1,0 kg Droéb/ryby Kawatki kurczaka. Po ustyszeniu sygnatu
obréc¢ potrawe. Funkcja combi microwave
automatycznie rozpocznie kolejng faze.

P 05* 1,0 kg Wypieki Ciasta

P 06* 1,4 kg Wypieki Ciasto owocowe/szarlotka
P O7* 0,9 kg Wypieki Quiche

P 08** 0,5 kg Podgrzewanie  Napdj lub zupa

P 09** 0,5 kg Podgrzewanie Danie na talerzu

P 10** 0,7 kg Podgrzanie Sosy lub gulasze

P11* 0,5 kg Gotowe potrawy Zamrozona pizza

P 12* 0,8 kg Gotowe potrawy Frytki

Po ustyszeniu sygnatu obré¢ potrawe. Funkcja
combi microwave automatycznie rozpocznie
kolejng faze.

P 13* 1,0 kg Gotowe potrawy Lasagne

Uwagi

Programy oznaczone symbolem * obejmujg wstepne rozgrzewanie. Podczas wstepnego rozgrzewania
czas pieczenia jest wstrzymywany, a na wyswietlaczu wyswietla sie symbol wstepnego rozgrzewania.
Po wstepnym rozgrzewaniu zostanie wyemitowany alarm i zamiga symbol rozgrzewania.

Programy oznaczone symbolami ** wykorzystujg tylko funkcje kuchenki mikrofalowe;j.
Program zakonczyt sie

Zostanie wyemitowany sygnat dzwiekowy. Podgrzewanie zostanie zatrzymane.
Zmiana programu

Po rozpoczeciu programu nie mozna zmienia¢ numeru programu ani wagi.
Anulowanie programu

Aby anulowac pieczenie, dwukrotnie dotknij przycisk [m.

Zmiana czasu pieczenia

W przypadku programéw automatycznych nie mozna zmieniacC czasu pieczenia.

m Programy rozmrazania

Dostepne sg 2 opcje rozmrazania.

1. Ustaw przetgcznik funkcji w pozycji programéw automatycznych 0. Na wyswietlaczu pojawi sie
numer pierwszego programu.

2. Wybierz numer programu, obracajgc pokretto ,—/ + 7.

3. Dotknij przycisk &o.

4. Ustaw wage, obracajgc pokretto ,— / + 7. Zostanie wyswietlony czas pieczenia.

5. Dotknij przycisk ®.. Program rozpocznie prace. Na wyswietlaczu bedzie widoczne odliczanie
czasu pozostatego do konca pieczenia.

Uwagi

Przygotowywanie potraw

Wyjmij zamrozong potrawe z opakowania i zwaz jg, aby wybrac wiasciwy program. Maksymalna
waga to 1,0 kg.
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Naczynia zaroodporne
Umiesc¢ potrawe na ptaskim talerzu, ktéry mozna umiesci¢ w kuchence mikrofalowej, np. na talerzu
z porcelany lub szkfa. Nie przykrywaj.

Podczas rozmrazania kurczaka (catego, bgdz w porcjach) (d 01) zostanie dwukrotnie wyemitowany
sygnat dzwiekowy, przypominajgc o koniecznosci obrécenia potrawy.

Czas spoczynkowy, rozmrazanie migsa

Rozmrazane potrawy nalezy pozostawi¢ na dodatkowe 10-30 minut, az osiggng réwnomierng
temperature. Duze kawatki miesa potrzebujg wiecej czasu niz mniejsze. Ptaskie kawatki miesa
i dania z miesa mielonego nalezy oddzieli¢ od siebie przed pozostawieniem na dodatkowy czas.

Po tym czasie mozna kontynuowac przygotowywanie potrawy, nawet jesli grube kawatki miesa nadal
sg zamrozone w srodku. W tym momencie mozna rowniez oczysci¢ drob z podrobdw.

Program nr Rozmrazanie Zakres wagi w kg
d 01" Mieso, dréb i ryby 0,2-1,0kg
d 02* Chleb, ciasto i owoce 0,1-0,5kg

*Podczas rozmrazania umies¢ danie na kratce dolnej

m Opcje ustawiania czasu

Za pomocg przycisku © mozna wyswietlic menu i przetgcza¢ miedzy poszczegdlnymi funkcjami.
Ustawiong juz opcje mozna zmieni¢ bezposrednio za pomocg pokretta ,—/ + 7.

Ustawianie regulatora czasowego

Regulator czasowy/timer pracuje niezaleznie od piekarnika i ma wiasny sygnat dzwiekowy.

1. W trybie czuwania dotknij przycisk ©, aby wejs¢ do ustawien kuchennego regulatora czasowego.
Zostanie wyswietlona wartosc¢ ,,00:00”.

2. Ustaw odpowiedni czas, obracajgc pokretto ,— / + 7 (maksymalnie 5 godzin).

3. Aby uruchomic¢ regulator czasowy, dotknij przycisk ®..

Uptynat czas regulatora czasowego

Zostanie wyemitowany sygnat dzwiekowy. Na wyswietlaczu pojawi sie wartos¢ 0:00.
Anulowanie regulatora czasowego

Aby anulowac prace regulatora czasowego, dotknij przycisk .

Ustawianie czasu pieczenia

Istnieje mozliwos¢ ustawienia czasu pieczenia, po uptywie ktdrego piekarnik automatycznie sie wytgczy.
Czas pieczenia zakonczyt sie

Zostanie wyemitowany sygnat dzwiekowy. Pieczenie zostanie zatrzymane.
Ustawianie zegara

Po pierwszym wigczeniu na wyswietlaczu urzgdzenia bedzie migata wartos¢ ,,00:00” i zostanie
wyemitowany pojedynczy sygnat dzwiekowy. Ustaw zegar.

1. Ustaw warto$¢ pomiedzy 00:00 a 23:59, obracajgc pokretto ,—/ + 7.

2. Dotknij przycisk ,, ”. Godzina zostanie ustawiona.

Zmiana godziny

1. Dotknij przycisk © i przytrzymaj go przez kilka sekund. Godzina zamiga na wyswietlaczu.

2. Ustaw nowg godzine, obracajgc pokretto ,—/ + 7, a nastepnie dotknij przycisk ©
w celu potwierdzenia ustawienia.
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m Zabezpieczenie przed dzie¢mi

Piekarnik jest wyposazony w zabezpieczenie, ktore uniemozliwia przypadkowe wtgczenie urzgdzenia
przez dziecko.

Regulator czasowy i zegar mozna ustawiac réwniez przy aktywnym zabezpieczeniu przed dzie¢mi.
Wiaczanie zabezpieczenia przed dzieémi

Wymagania: Nie nalezy ustawia¢ czasu pieczenia, a przetgcznik funkcji musi znajdowac sie
W pozycji wytgczonej.

Dotknij przycisk @e i przytrzymaj go przez okoto 3 s.

Na wyswietlaczu pojawi sie symbol &. Zabezpieczenie przed dzie¢mi zostato aktywowane.
Wylaczanie zabezpieczenia przed dzieémi

Dotknij przycisk @e i przytrzymaj go przez okoto 3 s.

Symbol & na wyswietlaczu zgasnie. Zabezpieczenie przed dzie¢mi zostato dezaktywowane.
Zabezpieczenie przed dzieémi, a inne funkcje pieczenia

Po ustawieniu innych programéw pieczenia zabezpieczenie przed dzie¢mi nie bedzie dziatato.

m Szybkie uruchomienie

Dotknij przycisk & w trybie czuwania, aby rozpoczg¢ pieczenie przez 30 sekund przy maksymalnej mocy.

Podczas pieczenia (z wyjagtkiem funkcji automatycznego pieczenia i rozmrazania) kazde dotkniecie
przycisku ®. wydtuza czas pieczenia o 30 sekund, az do maksymalnego ustawienia dopuszczanego
przez program.

m Tabela awarii

Przed kontaktem z infolinig dla Klienta (pod numerem telefonu podanym na koncu rozdziatu
‘Utrzymanie i konserwacja’) zapoznaj sie z tabelg dotyczgcg awarii.

Jesli nie uda sie przygotowac potrawy zgodnie z oczekiwaniami, w zatgczonym poradniku mozna
znalez¢ wiele porad dotyczgcych gotowania.

Problem Mozliwa przyczyna Rozwigzanie/informacja
Otwoérz skrzynke z bezpiecznikami
Uszkodzony bezpiecznik. i sprawdz, czy zabezpieczenie
Urzadzenie nie dziata elektryczne urzgdzenia dziata poprawnie.

Wtyczka nie jest podtgczona. Podtgcz wtyczke.
Brak zasilania Sprawdz, czy swiattlo w kuchni dziata.

Urzgdzenie nie dziata. Na
panelu wyswietlacza pojawia

Wytgcz zabezpieczenie przed dzieCmi

Zabezpieczenie przed (patrz rozdziat: Zabezpieczenie

dzieCmi jest aktywne.

sie symbol &. przed dzie¢mi).

Na. pan elg wyswwitl’acz.a ” Brak zasilania Zresetuj zegar.

pojawia sie wartosc¢ ,0:00”.

Funkcja kuchenki Drzwi nie sg do Sprawdz, czy resztki jedzenia lub

mikrofalowej nie wigcza sie. konca zamkniete. odpadki nie blokujg drzwi.
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Wybrano zbyt niskg moc Wybierz wyzsze ustawienie mocy.

Rozgrzewanie dania funkgji kuchenki mikrofalowe;j.
z wykorzystaniem funkgciji W piekarniku umieszczono  Dwukrotnie wiecej potraw = prawie
kuchenki mikrofalowej trwa  wiecej potraw niz zwykle. dwukrotnie dtuzszy czas pieczenia.
diuzej niz zazwyczaj Danie bylo zimniejsze Zamieszaj lub obré¢ potrawe
niz zwykle. podczas pieczenia.
. Zabrudzenia lub Wyczys¢ doktadnie rolki pod
Zgrzytanie podczas pracy . . I
odpadki wokot napedu talerzem obrotowym oraz zagtebienie
talerza obrotowego. . .
talerza obrotowego. w piekarniku.

Temperatura, poziom mocy
lub potgczone ustawienie
nie sg dostepne w danym
trybie pracy.

Nie mozna ustawic
konkretnego trybu pracy lub
poziomu zasilania.

Wybierz dopuszczalne ustawienie.

Zostata aktywowana funkcja
Na panelu wyswietlacza awaryjnego wytgczenia
pojawia sie komunikat E1. termicznego/zabezpieczenie
przed przegrzaniem.

Zostata aktywowana funkcja
Na panelu wyswietlacza awaryjnego wytgczenia
pojawia sie komunikat E4. termicznego/zabezpieczenie
przed przegrzaniem.

Skontaktuj sie z infolinig dla Klientow.

Skontaktuj sie z infolinig dla Klientow.

Na panelu wyswietlacza
pojawia sie komunikat E11.

Poczekaj na wyschniecie

Wilgo¢ w panelu sterowania. :
panelu sterowania.

Na panelu wyswietlacza Bfad funkcji

pojawia sie komunikat E17.  szybkiego rozgrzewania. Skontakty] sie z infolinig dla Klientow.

A OSTRZEZENIE: Ryzyko porazenia pradem! Nieprawidtowe naprawy sg niebezpieczne.
Naprawy moze przeprowadzac wytgcznie odpowiednio wykwalifikowana osoba.

m Ekspercki poradnik gotowania

Niniejszy rozdziat zawiera wybrane przepisy i dopasowane do nich ustawienia. Przedstawimy w nim,
ktére ustawienie temperatury lub mocy funkcji kuchenki mikrofalowej jest optymalne dla wybranego
dania. Mozna tu takze znalez¢ informacje na temat odpowiednich akcesoridow i wysokosci, na jakiej
nalezy je wstawia¢ do urzgdzenia. Sg tu rowniez porady dotyczgce naczyn zaroodpornych i metod
przygotowywania potraw.

Uwagi:

Wartosci podane w tabeli zawsze dotyczg potraw umieszczonych w zimnej i pustej komorze
pieczenia. Rozgrzej wstepnie urzgdzenie tylko wtedy, gdy w tabeli znajduje sie stosowna informacja.
Przed rozpoczeciem korzystania z urzgdzenia wyjmij z komory pieczenia wszystkie akcesoria, ktére
nie bedg potrzebne.

Do momentu zakonczenia wstepnego rozgrzewania, nie wyktadaj akcesoriow papierem pergaminowym.
Warto$ci czasu podane w tabelach sg jedynie orientacyjne. Bedg zalezaty od jakosci i sktadu potrawy.
Nalezy korzystac z dotgczonych akcesoridw.

Do wyciggania akcesoriow lub naczyn zaroodpornych zawsze nalezy uzywac recznikow/$cierek
kuchennych lub rekawic kuchennych.
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Rozmrazanie, podgrzewanie i pieczenie z funkcjg kuchenki mikrofalowej
Ponizsze tabele przedstawiajg rozne opcje i ustawienia funkcji kuchenki mikrofalowe.

Wartosci czasu podane w tabelach sg jedynie orientacyjne. Moga réznic sie w zalezno$ci od
naczynia zaroodpornego, a takze jakosci, temperatury i konsystencji potrawy.

Zakresy czasu sg czesto podane w tabelach. W pierwszej kolejnosci ustaw najkrotszy czas,
a nastepnie przedtuz go w razie potrzeby.

Rozmrazanie
Uwagi:
Wi6z zamrozong potrawe do otwartego pojemnika i umies¢ na dolnej kratce.

Delikatne czesci drobiu takie jak udka czy skrzydetka oraz ttuste warstwy zewnetrzne pieczeni
mozna zakry¢ niewielkimi kawatkami folii aluminiowej. Folia nie moze styka¢ sie ze sciankami komory
pieczenia. Po uptywie potowy czasu rozmrazania folie mozna usunggé.

Podczas rozmrazania odwroc lub zamieszaj potrawe raz lub dwa razy. Duze kawatki potrawy nalezy
odwracac kilkakrotnie. Podczas odwracania usun ptyn, ktéry zgromadzit sie¢ w wyniku rozmrazania.

Rozmrozone dania pozostaw w temperaturze pokojowej na 10-60 minut, aby ich temperatura sie
ustabilizowata. W tym momencie mozna réwniez oczysci¢ drob z podrobow.

Rozmrazanie, podgrzewanie lub pieczenie zamrozonych potraw
Uwagi:

Wyjmij gotowe potrawy z opakowania. Nagrzejg sie szybciej i bardziej rownomiernie w naczyniach
zaroodpornych do kuchenek mikrofalowych. Rézne sktadniki dania moga potrzebowac mniej lub
wiecej czasu na podgrzanie.

Potrawy utozone ptasko piekg sie znacznie szybciej, dlatego upewnij sie, ze sg odpowiednio utozone
w naczyniu. Réznych potraw nie nalezy umieszcza¢ warstwami jedna na drugiej.

Zawsze zakrywaj zywnos¢. W przypadku braku odpowiedniej pokrywki do naczynia zaroodpornego
wykorzystaj talerz lub specjalng folie do kuchenek mikrofalowych.

Podczas pieczenia zamieszaj lub obroc potrawe 2 lub 3 razy.
Po podgrzaniu pozostaw potrawe jeszcze na 2-5 minut, aby osiggneta rownomierng temperature.

Do wyjmowania naczyn z piekarnika zawsze korzystaj z recznikow/scierek kuchennych lub
rekawic kuchennych.

Pieczenie potraw
Popcorn do kuchenek mikrofalowych
Uwagi:

Korzystaj z ptaskich naczyn zaroodpornych, np. pokrywy zaroodpornej, szklanego talerza bgdz
szklanej tacy (Pyrex).

Zawsze umieszczaj naczynia zaroodporne na kratce.

Nie korzystaj z porcelanowych naczyn lub silnie wygietych talerzy.

Wprowadz ustawienia zgodnie z opisem w tabeli. Czas mozna dostosowac w zaleznosci od produktu
i ilosci.

Aby popcorn sie nie przypalit, wyciggnij na chwile torbe z popcornem z piekarnika po 1 minucie

i 30 sekundach i potrzgs$nij nig. Zrob to ostroznie, poniewaz torba bedzie gorgca.
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Moc funkcji kuchenki mikrofalowej

Rozmrazanie Waga (W) i czas pieczenia (min) Uwagi
o 800 g 300 W, 15 min + 100 W, 10-20 min

Cate kawatki miesa
(wolowina, cielecina 4 . 300 W, 20 min + 100 W, 15-25 min  Obroé kilka razy
lub wieprzowina —
z kosémi lub bez) ) .

1,5 kg 300 W, 30 min + 100 W, 20-30 min

200 g 300 W, 3 min + 100 W, 10-15 min

Mieso w kawatkach lub

porcje wotowiny,

Rozdziel rozmrozone

cieleciny lub 5009 300 W, 5 min + 100 W, 15-20 min kawatki podczas obracania
wieprzowiny _ _
800 g 300 W, 8 min + 100 W, 15-20 min
200 g 100 W, 10-15 min o .
Zamrazaj porcje na ptasko,
Migso 500 g 300 W, 5 mins + 100 W, 10-15 min jesli to mozliwe
mielone, mieszane Obracaj kilka razy,
800 g 300 W, 8 min + 100 W, 15-20 min  usun rozmrozone migso
, 600 g 300 W, 8 min + 100 W, 10-15 min
Mieso s . ,
: . Obré¢ podczas pieczenia
mielone, mieszane ] )
1,2 kg 300 W, 15 min + 100 W, 25-30 min
Kaczka 1,2 kg 300 W, 20 min + 100 W, 30-40 min Obrdé¢ kilka razy
Filety rybne, stek.| 400 ¢ 300 W, 20 min + 100 W, 30-40 min Rozdziel rozmrozone czesci
rybne lub kawatki ryby
300 g 300 W, 3 min + 100 W, 10-15 min
Cata ryba -
600 g 300 W, 8 min + 100 W, 10-15 min
300 g 300 W, 10-15 min . . .
Warzvwa. no. aroszek Mieszaj ostroznie
ywa, np- g 600g 300 W, 8 min+ 100 W, 10-15min podczas rozmrazania
300 g 300 W, 7-10 min Mieszaj ostroznie podczas
Owoce, np. maliny . . rozmrazania i rozdziel
500 ¢ 300 W, 8 min + 100 W, 5-10 min rozmrozone czesci
Masto, rozmrazanie 1259 300 W, 1 min + 100 W, 2-4 min Wyjmij z opakowania
’ 250 g 360 W, 1 min + 100 W, 2-4 min yimij z op
500 g 300 W, 6 min + 100 W, 5-10 min
Bochenek chleba Obré¢ podczas pieczenia
1 kg 300 W, 12 min + 100 W, 15-25 min
. 200 g 100 W, 15-20 min Tylko ciasta bez lukru,
Ciasta suche, np. o ar s
i3sto biszkopt . . kremu ani créme péatissiére,
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Moc funkcji kuchenki mikrofalowej

Rozmrazanie Waga (W) i czas pieczenia (min) Uwagi
Ciasta Wi|gotne 500 g 300 W, 5 min + 100 W, 10-15 min .

. ’ Tylko ciasta bez lukru,
np. placki z .

. , _ _ kremu ani zelatyny
owocami, sernik 750 g 300 W, 7 min + 100 W, 10-15 min

Rozmrazanie,
podgrzewanie

Moc funkcji kuchenki

lub pieczenie Waga Lr:;lg‘::zligvzﬁi '(1\;V) i czas Uwagi
zamrozonych potraw
Menu, dania na talerzu, 300-400g 700 W, 10-15 min Wyjm.u potrawe z opakowanlla;
gotowe potrawy zakryj podczas podgrzewania
Zupy 400-500g 700 W, 8-10 min Naczynie zaroodporne
z pokrywa
74 ulasze 5009 700 W, 10-15 min Naczynie zaroodporne
PY: 9 1kg 700 W, 10-15 min z pokryws
o . 500¢g 700 W, 10-15 min Naczynie zaroodporne
Kawatki miesa w sosie -
1kg 700 W, 25-30 min z pokrywa
L 400 g 700 W, 10-15 min
Ryba, np. steki z filet ; Zakryt
yba, np. stext 28 500 g 700 W, 18-20 min aKryte
Dodatki do dan, np. 250 g 700 W, 2-5 min Naczynie zaroodporne
ryz, makaron 500 g 700 W, 8-10 min z pokrywa; dodaj ptyn
Warzywa, np. groszek, 300g 700 W, 8-10 min Naczynie Zzaroodpormne z pokrywa;

brokuty, marchewki 600 kg

700 W, 15-20 min

dodaj 1 tyzke stotowg wody

Krem ze szpinaku/

. - 450 g 700 W, 11-16 min Piecz bez dodatku wody
Szpinak ze $Smietang
Moc funkcji kuchenki
Pieczenie potraw Waga mikrofalowej (W) i czas Uwagi
pieczenia (min)

Menu, dania na talerzu, 350-500g 700 W, 5-10 min Wyjmlu potrawe z opakowan'la;
gotowe potrawy zakryj podczas podgrzewania

150 ml 900 W, 1-2 min Przestroga!
NaDo: 300ml 900 W, 2-3 min Nie przegrzewaj napojow

poje .
) alkoholowych. Sprawdz

500 m 900 W, 3-4 min podczas ogrzewania

50 ml 300 W, okoto 1 min Umies¢ butelke z zywnoscig
. s na dnie komory pieczenia
Zywnosc dla , .

: 100 ml 300 W, 1-2 min bez smoczka ani pokrywy.
niemowlat, np. o i : .
Wstrzgsnij lub dobrze wymieszaj

w butelce . . :

200 ml 300 W, 2-3 min po podgrzaniu. Koniecznie

sprawdz temperature

Zupa, 1 kubek 175 g 900 W, 2-3 min
Zupa, 2 kubki Po175g 900 W, 4-5 min -
Zupa, 4 kubki Po175g 900 W, 5-6 min

Kawatki miesa w sosie 500 g

700 W, 10-15 min

Zakryte
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Zupy, gulasze 4009 700 W, 5-10 mins Naczynie zaroodporne
Y 800 g 700 W, 10-15 mins 2 pokrywa
W 150 g 700 W, 2-3 mins Dodai ni +
arzywa 300 g 700 W, 35 mins odaj nieco ptynu
Moc funkcji kuchenki
Pieczenie potraw Waga mikrofalowej (W) i czas Uwagi
pieczenia (min)
Caly kurcza!g swiezy, , ¢ kg 700 W, 30-35 mins Obracajlpo up’r_yW|e potowy
bez podrobdéw czasu pieczenia.
Filet rybny, Swiezy 400g 700 W, 5-10 mins -
250g 700 W, 5-10 mins Potnij na kawatki o rownych
Swies rozmiarach; dodaj 1-2 tyzki
wieze warzywa :
500g 700 W, 10-15 mins stotowe wody na 100 g;
mieszaj podczas pieczenia
250g 700 W, 8-10 mins Potnij na kawatki o rownych
. I 500g 700 W, 11-14 mins rozmiarach; dodaj 1-2 tyzki
Ziemniaki
stotowe wody na 100 g;
750g 700 W, 15-22 mins mieszaj podczas pieczenia
700 W, 7-9 mins+ 300 W, Dodaj podwdjng ilo$¢ ptynu
125¢ . : : .
Rv3 15-20 mins i korzystaj z gtebokiego
y 250 g 700 W, 10-12 mins + 300 W, naczynia zaroodpornego

20-25 mins

z pokrywg

Stodkie potrawy, np.
budyn (btyskawiczny) 500 ml

700 W, 7-9 mins

Podczas podgrzewania
zamieszaj 2-3 razy
trzepaczka do jaj

Owoce, kompoty 500 g

700 W, 9-12 mins

UWAGA: Ryzyko poparzenia! Torebke z popcornem nalezy otwiera¢ ostroznie,
poniewaz moze buchng¢ z niej gorgca para. Nigdy nie nastawia¢ mikrofaléwki na

petng moc.
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Moc funkcji kuchenki
Waga Akcesoria mikrofalowej (W) i czas
pieczenia (min)

Popcorn do

kuchenek mikrofalowych 1 torebka, 100 g Naczynie zaroodporne 700 W, 3-5 min

Porady dotyczace funkcji kuchenki mikrofalowej

Wydtuz lub skré¢ czas pieczenia, stosujgc nastepujgca

Nie mozna znalezé zadnych 0golng regute:
informacji na temat ustawien dla ilosci Dwukrotnie wiecej potraw = prawie dwukrotnie dtuzszy
przygotowanej potrawy. czas pieczenia

Potowa porcji = potowa czasu pieczenia

Nastepnym razem ustaw krétszy czas pieczenia lub
Potrawa jest za bardzo wysuszona. wybierz nizszg moc funkcji kuchenki mikrofalowej. Zakry;j
potrawe i dodaj wiecej ptynu.
Po uptynieciu okreslonego czasu potrawa Ustaw diuzszy czas. Duze ilosci i potrawy, ktore sg
nie jest rozmrozona, ciepta lub upieczona. utozone na sobie, wymagajg wiecej czasu.

Po uptynieciu odpowiedniego czasu Zamieszaj podczas pieczenia i nastepnym razem wybierz
potrawa jest przegrzana na brzegach, nizsze ustawienie mocy funkcji kuchenki mikrofalowej

ale nie ugotowana w srodku. oraz dtuzszy czas pieczenia.

Po rozmrozeniu dréb lub mieso jest Nastepnym razem wybierz nizsze ustawienie mocy
rozmrozone na zewnatrz, ale nie funkcji kuchenki mikrofalowej. Jesli rozmrazasz duze

w srodku. porcje, obracaj je kilkukrotnie.

Torty i ciasta

Informacje o tabelach

Uwagi:

Podane przedziaty czasu dotyczg potraw umieszczonych w zimnym piekarniku.

Rozpocznij od nizszej temperatury i w razie potrzeby nastepnym razem zwieksz ustawienie,
poniewaz nizsza temperatura sprawia, ze ciasta rownomiernie sie rumienig.

Dodatkowe informacje mozna znalez¢ w sekcji Pieczenie ciast — porady, za kartg z tabelami.

Forme do ciasta zawsze umieszczaj na srodku kratki dolnej. Potrawy oznaczone symbolami ** nalezy
umiescic na talerzu obrotowym.

Formy do ciast:
Uwaga: Najlepiej korzystac z ciemnych, metalowych form do ciast.

Pieczenie w formach Akcesoria Ustawienie Tempera- Moc Czas
do ciast podgrze-  tura kuchenki pieczeniaw
wania ° mikrofalo- minutach
w °C )
wej (W)

Forma okragta

Biszkopt, prosty do ciast/tortownica ® 170-180 100 40-50
?nipsa.zzzft’ods:;ksalig\}//ve)* Zg rcr:]iqaassft((;?t?)*v?/nica © 150470 - 70-90
Spdd biszkoptowy Forma do plackow ® 160-180 - 30-40
Delikatny placek Tortownica/okragta ® 170-180 100 35.45

owocowy, biszkopt forma
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Pieczenie w formach Akcesoria Ustawienie Tempera- Moc Czas
do ciast podgrze- tura kuchenki pieczeniaw
wania w °C mikrofalo- minutach
wej (W)
Spdd biszkoptowy, 2 jaja Forma do plackéw ® 160-170 - 20-25
Placek biszkoptowy, 6 jaj Ciemna tortownica ® 170-180 - 35-45
Kruchy spdd do ciasta/ . .
Placek z kruszonka Ciemna tortownica ® 170-190 - 30-40
Tarta owocowa/sernik . .
2 kruchym spodem* Ciemna tortownica ® 170-190 100 35-45
Placek szwajcarski** Ciemna tortownica ® 190-200 - 45-55
Forma okragta
Okragty tort o s a9E @ 170-180 - 40-50
Pizza, cienki spod, -
mato dodatkow*™ Okragta taca na pizze @ 220-230 - 15-25
Ciasta wytrawne** Ciemna tortownica ® 200-220 - 50-60
Ciasto orzechowe Ciemna tortownica ® 170-180 100 35-45
Ciasto drozdzowe .
2 suchymi dodatkami Okragta taca na pizze ® 160-180 - 50-60
Ciasto drozdzowe :
z mokrymi dodatkami Okragta taca na pizze ® 170-190 - 55-65
Chatka z 500 g maki Okragta taca na pizze & 170-190 - 35-45
Kerststol/Chleb :
Swigteczny z 500 g maki Okragta taca na pizze ® 160-180 - 60-70
Strudel, stodki Okragta taca na pizze ® 190-210 180 35-45

** Umies¢ potrawe na talerzu obrotowym.

* Ciasto pozostaw do ostygniecia w piekarniku na okoto 20 minut.

Mate dania pieczone Akcesoria

Ustawienie

Temperatura Czas pieczenia

podgrzewania w °C w minutach
Ciastka Okragta taca na pizze ® 150-170 25-35
Makaroniki Okragta taca na pizze ® 110-130 35-45
Beza Okragta taca na pizze ® 100 80-100
Muffiny Taca na muffiny na kratce & 160-180 35-40
Ciasto parzone Okragta taca na pizze ® 200-220 35-45
Ciasto francuskie Okragta taca na pizze ® 190-200 35-45
Ciasto drozdzowe Okragta taca na pizze ® 200-220 25-35
Chleb i butki Akcesoria Ustawienie Temperatura Czas pieczenia

podgrzewania w °C w minutach
Zakwas chlebowy Okragta taca na pizze ® 210-230 50-60

z 1,2 kg maki
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Chleb i butki Akcesoria Ustawienie Temperatura Czas pieczenia
podgrzewania w °C w minutach

Podptomyk Okragta taca na pizze ® 220-230 25-35

Bufki Okragta taca na pizze ® 210-230 25-35

Stodkie Okragta taca na pizze ® 200-220 15-25

butki drozdzowe

Porady dotyczace funkcji kuchenki mikrofalowej

Jesli chcesz piec zgodnie
z wtasnym przepisem

Korzystaj z podobnych pozycji w tabelach pieczenia
w charakterze pomocy.

Korzystaj z form do pieczenia
z silikonu, szkta, plastiku lub
materiatdw ceramicznych.

Firma do pieczenia musi by¢ odporna na temperatury do
250°C. Ciasta w takich formach bedg mniej wypieczone.
W przypadku korzystania z funkcji kuchenki mikrofalowe;
czas pieczenia bedzie krotszy niz podany w tabeli.

Jak sprawdzi¢, czy biszkopt jest
odpowiednio upieczony.

Okoto 10 minut przed korncem czasu pieczenia podanego
w przepisie naktuj ciasto wykataczkg w najwyzszym
punkcie. Jesli wykataczka wyjdzie czysta, ciasto

jest gotowe.

Ciasto zapada sie.

Nastepnym razem uzyj mniej ptynu lub ustaw temperature
piekarnika na nizszg o 10 stopni i wydtuz czas pieczenia.
Przestrzegaj okreslonych czasow mieszania podanych

W przepisie.

Ciasto urosto w srodku, ale jest nizsze
na krawedziach.

Nasmaruj ttuszczem tylko podstawe tortownicy.
Po upieczeniu odkroj ostroznie ciasto nozem.

Ciasto jest za ciemne.

Wybierz nizszg temperature i piecz ciasto nieco dtuze;.

Ciasto jest za suche

W takim przypadku zrob niewielkie otwory w ciescie,
korzystajgc z wykataczki. Nastepnie skrop ciasto sokiem
owocowym lub alkoholem. Nastepnym razem wybierz
temperature wyzszg o 10 stopni i skro¢ czas pieczenia.

Chleb lub ciasto (np. sernik) wyglada
dobrze, ale wewnatrz jest mokre
(klejgce sie, wodniste).

Nastepnym razem uzyj odrobine mniej ptynu i piecz nieco
dluzej w nizszej temperaturze. Podczas pieczenia ciast z
wilgotnym wierzchem w pierwszej kolejnosci upiecz spéd,
pokryj go migdatami lub butkg tartg/okruchami chleba, a
nastepnie dodaj mase na wierzch. Postepuj zgodnie z
przepisem i podanym czasem pieczenia.

Ciasto nie wychodzi z formy po
jej odwroceniu.

Po upieczeniu pozostaw ciasto do ostudzenia na 5-10
minut. Wowczas tatwiej bedzie wyjac je z formy. Jesli
nadal sie przykleja, ostroznie odkroj ciasto nozem.
Odwrdc¢ ponownie forme z ciastem i przykryj kilka razy
zimng, mokrg szmatkg. Nastepnym razem dobrze
nasmaruj forme i posyp jg butka tarta.

Pomiar temperatury w piekarniku
wykonany wtasnym termometrem jest
inny od podanej wartosci.

Temperatura w piekarniku jest mierzona przez producenta
po uptywie okreslonego czasu za pomocg testowe]

kratki umieszczanej w srodku komory pieczenia.
Naczynia zaroodporne i akcesoria majg wptyw na pomiar
temperatury, dlatego w przypadku samodzielnego
pomiaru zawsze bedg réznice.
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Sprawdz, czy forma jest czysta na zewnatrz. Zmien
Pomiedzy forma a kratkg tworzg pozycje formy w komorze pieczenia. Jesli to nie pomoze,
sie iskry. kontynuuj pieczenie bez funkcji kuchenki mikrofalowe;.
Czas pieczenia wydtuzy sie.

Opiekanie i grillowanie
Informacje o tabelac

Temperatura i czas pieczenia zalezg od rodzaju oraz ilosci przygotowywanej potrawy. Wtasnie
dlatego w tabelach podano zakresy temperatur. Rozpocznij od nizszej temperatury i w razie potrzeby
nastepnym razem zwieksz ustawienie.

Dodatkowe informacje mozna znalez¢ w rozdziale z poradami dotyczgcymi grillowania i opiekania,
ktory znajduje sie za tabelami.

Naczynia zaroodporne

Mozna korzystac¢ z dowolnych naczyn zaroodpornych przeznaczonych do kuchenek mikrofalowych.
Do pieczenia z funkcjg kuchenki mikrofalowej nie nalezy wykorzystywac¢ metalowych naczyn.

Naczynia zaroodporne mogg by¢ bardzo gorgce. Aby wycigagng¢ naczynie zaroodporne z piekarnika,
korzystaj z rekawic kuchennych.

Po wyjeciu z piekarnika umiesc¢ gorgce szklane naczynie zaroodporne na suchym reczniku
kuchennym. Szkto moze pekng¢ po umieszczeniu na zimnej lub mokrej powierzchni.

Porady dotyczace opiekania

Uwagi

» Korzystaj z gtebokich naczyn do opiekania mies i drobiu.

» Upewnij sie, ze naczynie zaroodporne miesci sie w komorze pieczenia. Nie moze ono by¢ za duze.

* Mieso: Pokryj okoto dwie trzecie dna naczynia zaroodpornego ptynem. Dodaj nieco W|e;cej ptynu
w przypadku duszonej wotowiny. Obré¢ kawatki miesa po uptywie potowy czasu pleczenla Kiedy
pieczen bedzie gotowa, wytgcz piekarnik i poczekaj dodatkowe 10 minut. Dzieki temu mieso bedzie
bardziej soczyste.

* Dréb: Obro¢ kawatki miesa po uptywie %5 czasu pieczenia.

Porady dotyczace grillowania

Uwagi

» Podczas grillowania zawsze zamykaj drzwi piekarnika i nie korzystaj z funkcji rozgrzewania wstepnego.

* Grillowane porcje miesa powinny mie¢ w miare mozliwosci takg samg grubosc. Steki powinny mieé
przynajmniej 2-3 cm grubosci.

Dzieki temu réownomiernie sie zarumienig i pozostang soczyste. Nie dodawaj soli do stekéw przed
zakonczeniem grillowania.

* Grillowane potrawy obracaj za pomocg szczypiec. Jesli przebijesz mieso widelcem, soki wyptyng na
zewnagtrz, a mieso wyschnie.

» Ciemne mieso, np. wotowina, szybciej sie rumieni niz jasniejsze mieso, takie jak cielecina
czy wieprzowina. Podczas grillowania jasne miesa lub ryby rumienig sie tylko nieznacznie na
powierzchni, cho¢ w srodku sg upieczone i soczyste.

* Modut grilla automatycznie wytgcza sie i ponownie wigcza. To normalne zjawisko. Ustawienie grillowania
okresla czestotliwos¢ wtgczania grilla.

Wotowina
Uwagi

» Duszong wotowing obracaj po uptywie V3 i %5 czasu pieczenia. Na koniec pozostaw potrawe na
dodatkowe 10 minut.

» Poledwice i szponder obracaj po uptywie potowy czasu pieczenia.
« Steki obracaj po uptywie % czasu pieczenia.
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Wotowina Akcesoria Ustawienie Temperatura (°C), Moc Czas

podgrzewania ustawienie grilla kuchenki pieczenia
mikrofalowej w minutach
W)
Duszona wotowina, Naczynie zarood- 180-200 ) 120-143
okoto 1 kg* porne z pokrywg
Plaster wotowiny,  Naczynie zarood- o 180-200 100 30-40
Sredni, okoto 1 kg* porne bez pokrywy
Szponder, sredni, Naczynie zarood- o 210-230 100 30-40
okoto 1 kg* porne bez pokrywy
Stek, sredni, Kratka gorma — 3 ) z kazdej

3 cm grubosci** strony: 10-15

* Kratka dolna
** Kratka gérna
Cielecina
Uwaga:

Gicz cielecg obracaj po uptywie potowy czasu pieczenia. Na koniec pozostaw potrawe na dodatkowe
10 minut.

Cielecina Akcesoria Ustawienie Temperatura ("C), Moc Czas
podgrzewania ustawienie grilla kuchenki pieczenia

mikrofalowej w minutach
W)

Porcja melscmy, Naczynie zarood- 180-200 i 110-130

okoto 1 kg porne z pokrywg

Gicz C|ele(ia, Naczynie zarood- 200-220 i 120-130

okoto 1 kg porne bez pokrywy

* Kratka dolna.
Wieprzowina
Uwagi:

» Chude kawatki wieprzowiny i porcje bez skory obracaj po uptywie potowy czasu pieczenia. Na
koniec pozostaw potrawe na dodatkowe 10 minut.

* Schab umies¢ w naczyniu zaroodpornym skorkg do goéry. Ponacinaj skorke. Nie obracaj schabu.
Na koniec pozostaw potrawe na dodatkowe 10 minut.

* Nie obracaj kawatkéw poledwiczki wieprzowej ani kotletow. Na koniec pozostaw potrawe na
dodatkowe 5 minut.

» Karkéwke wieprzowg obracaj po uptywie %; czasu pieczenia.

Wieprzowina Akcesoria Ustawienie Temperatura (°C), Moc Czas
podgrzewania ustawienie grilla kuchenki pieczenia
mikrofalowej w minutach
W)
Porcja bez skoéry Naczynie
(np. karkéwka), zaroodporne ® 220-230 100 40-50

okoto 750 g* z pokrywg
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Porcja ze skorg Naczynie

(np. topatka), okoto Zzaroodporne ® 190-210 - 130-150
1,5 kg* bez pokrywy
Plaster W|ep1rzowmy, Naczynie zarood- 290-230 100 2530
okoto 500 g porne z pokrywag
Porcja W|eprzowm*y, Naczynie zarood- 210-230 100 60-80
chuda, okoto 1 kg* porne z pokrywag
Wedzona Naczynie
wieprzowina z zaroodporne - 300 45-45
koscig, okoto 1 kg*  bez pokrywy
. 1. strona:
Karkowka _ okoto 15-20
wieprzowa,2cm 3 - )
rubosci** 2. strona:
g okoto 10-15
* Kratka dolna.
** Kratka gorna.
Jagniecina
Uwaga:
Udziec jagniecy obrd¢ po uptywie potowy czasu pieczenia.*
Jagniecina Akcesoria  Ustawienie = Temperatura w ("C), Moc Czas
podgrzewania ustawienie grilla  kuchenki pieczenia

mikrofalowej w minutach

W)

Comber jagniecy z Naczynie

mber jagniecy . zaroodporne & 210-230 - 40-50
koscia, okoto 1 kg

bez pokrywy

Udziec jagniecy, Naczynie
z koscig, sredni, zaroodporne & 190-210 - 90-95
okoto 1,5 kg* z pokrywg

* Kratka dolna.
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Rézne
Uwagi:
» Upieczone klopsy pozostaw na okoto 10 minut.

* Kietbaski obracaj po uptywie % czasu pieczenia.

Rézne Akcesoria Ustawienie Temperatura ("C), Moc Czas
podgrzewania ustawienie grilla kuchenki pieczenia
mikrofalowej (W) w minutach
KIoDS Naczynie
PSY, . zaroodporne & 180-200 700W+100W -
okoto 1 kg
bez pokrywy

4-6 kietbasek do
grilowania, okoto - T 3 -
150 g kazda™*

* Kratka dolna.

z kazdej
strony: 10-15

** Kratka gorna.
Dréb
Uwagi:

* Piersi z kurczaka i cate kurczaki wktadaj, umieszczajgc piersi na spodzie. Obracaj po uptywie %
czasu pieczenia.

 Pularde wkfadaj, umieszczajgc piersi na spodzie. Obrd¢ po 30 minutach i ustaw moc funkcji
kuchenki mikrofalowej na 180 W.

» Potowki kurczaka i porcje z kurczaka uktadaj skérkg do gory. Nie obraca.

* Pier$ z kaczki i gesi uktadaj skérkg do gory. Nie obracaj.

» Udka z gesi obré¢ po uptywie potowy czasu pieczenia. Naktuj skérke.

» Udka i piersi z indyka uktadaj skérkg do dotu. Obracaj po uptywie %5 czasu pieczenia.

Dréb Akcesoria Ustawienie Temperatura ("C), Moc Czas
podgrzewania ustawienie grilla kuchenki pieczenia

mikrofalowej (W) w minutach

Naczynie
ﬁfgfjﬁ‘kz @, Zzaroodpome @ 220-230 300 35-45
< K9 Z pokrywg
Naczynie
Pularda, cata . 300 30
L zaroodporne & 220-230
okoto 1,6 kg 2 pokrywa 100 20-30
... Naczynie
Kgrgggk’*po*o""k" zaroodporne  ® 180-200 300 30-35
P 9 bez pokrywy
. Naczynie
Eﬁg%eff)g”rfzaka’ zaroodporne  ® 210-230 300 20-30
9 bez pokrywy
Piers z kurczaka .
.. Naczynie
20 Skorg 1 koseml, saroodpome @ 190-210 100 30-40
350-450 é** bez pokrywy
Piers z kaczki ze  Naczynie
skorka, 2 kawatki, Zzaroodporne 3 100 20-30

300-400 g kazdy* bez pokrywy
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Dréb Akcesoria Ustawienie Temperatura ("C), Moc Czas
podgrzewania ustawienie grilla kuchenki pieczenia
mikrofalowej (W) w minutach
Piers z gesi, Naczynie
2 kawatki, zaroodporne 210-230 100 25-30
500 g kazdy* bez pokrywy
Nogi gesi, 4 Naczynie
kawatki, okoto zaroodporne 210-230 100 30-40
1,5 kg* bez pokrywy
P Naczynie
Flerszhdyka,  aroodpome @ 200-220 i 90-100
9 Z pokrywg
. Naczynie
Podudzia indyka, ;.. 40ome  ® 200-220 100 50-60
okoto 1,3 kg
Z pokrywg

* Kratka dolna.

** Kratka gorna.

Ryby

Uwagi:

» Podczas grillowania umies¢ catg rybe, np. pstraga, na srodku kratki gorne;.
* Nasmaruj wczesniej kratke olejem.

Ryby Akcesoria Ustawienie Temperatura Czas pieczenia
podgrzewania w °C w minutach

Stek rybny, np. +O.SOS’ Kratka gérna - 3 20-25

3 cm grubosci, grillowany

Cata ryba, 2-3 kawaiki, Kratka gérna = 3 20-30

300 g kazdy, grillowane

Porady dotyczace grillowania i opiekania

Tabela nie zawiera informaciji
0 wadze porcji.

W przypadku mniejszych pieczeni wybierz wyzszg
temperature i krotszy czas pieczenia. W przypadku wiekszych
pieczeni wybierz nizszg temperature i dluzszy czas pieczenia.

Skorzystaj z termometru do miesa (dostepny w
specjalistycznych sklepach) lub przeprowadz ,test tyzki”.
Nacisnij tyzkg pieczen. Jesli powierzchnia jest twarda,
pieczen jest gotowa. Jesli tyzka sie zapada, nalezy
przedtuzy¢ pieczenie.

Po czym poznad, ze pieczen
jest gotowa.

Pieczen wyglgda dobrze, ale soki
sg przypalone.

Nastepnym razem uzyj mniejszego naczynia do pieczenia lub
dodaj wiecej ptynu.

Pieczen wyglgda dobrze, ale soki
sg zbyt przejrzyste i wodniste.

Nastepnym razem uzyj wiekszego naczynia do pieczenia
i dodaj mniej ptynu.

Potnij pieczen. Przygotuj sos w naczyniu do pieczenia
i umies¢ w nim kawalki pieczonego miesa. Dokoncz pieczenie
miesa, korzystajgc tylko z funkcji kuchenki mikrofalowe;j.

Pieczen nie jest odpowiednio
wypieczona.
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Wypieki, zapiekanki, tosty z dodatkami
Uwagi:
* Podane wartosci dotyczg potraw umieszczonych w zimnym piekarniku.

* W przypadku wypiekdw, zapiekanek ziemniaczanych i lasagne korzystaj z naczyn zaroodpornych
do kuchenek mikrofalowych o gtebokosci 4-5 cm.

* Wypieki umieszczaj na kratce dolnej.
» Wypieki i zapiekanki pozostaw w piekarniku na kolejne 5 minut po jego wytgczeniu.
» Ser na toscie: Podgrzej wstepnie kawatki chleba.

Pieczen, Akcesoria Ustawienie Temperatura Moc Czas
zapiekanki, tosty podgrzewania w °C kuchenki pieczenia
mikrofalowej w minutach
W)
. : Naczynie
‘é‘l’(%?c')e:"éslio‘fk'e’ zaroodporne & 140-160 300 25-35
9 K9 bez pokrywy
Wypieki wytrawne Naczynie
z ugotowanych zaroodporne % 150-160 700 20-25
sktadnikdw, okoto 1 kg*  bez pokrywy
Naczynie
Lasagne, swieza* zaroodporne & 200-220 300 25-35

bez pokrywy
Zapiekanka ziemniaczana Naczynie

z surowych sktadnikéw,  Zzaroodporne 180-200 700 25-30
okoto 1,1 kg bez pokrywy

Tost z dodatkami, _

4 kawalki™ 3 - 8-10

Produkty gotowe, zamrozone

Uwagi:

» Postepuj zgodnie z instrukcjami na opakowaniu.

* Podane wartosci dotyczg potraw umieszczonych w zimnym piekarniku.

* Nie ukfadaj frytek, krokietow ani ziemniakéw do pieczenia na sobie. Obracaj po uptywie potowy
czasu pieczenia.

* Umieszczaj potrawy bezposrednio na talerzu obrotowym.

Produkty gotowe Akcesoria Ustawienie = Temperatura Moc Czas
podgrzewania w °C kuchenki pieczenia
mikrofalowej w minutach
W)
Pizza na cienkim ciescie* Talerz obrotowy & 220-230 - 10-15
Pizza na grubym ciescie Talerz obrotowy & " 700 3
gruby y & 220230 - 13-18
Mini pizza* Talerz obrotowy @ 220-230 - 25-35
. . N = - 2
Pizza-bagietka Talerz obrotowy g 220-230 700 13-18
Frytki Talerz obrotowy @ 220-230 - 8-13
Krokiety* Talerz obrotowy © 210-220 - 13-18
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Produkty gotowe Akcesoria Ustawienie = Temperatura Moc Czas

podgrzewania w °C kuchenki pieczenia
mikrofalowej w minutach
(W)
Pleczone, nadziewane .. ohrotowy @ 200-220 - 25-30
ziemniaki
Wstepnie upieczone . ua dolna ® 170-180 - 13-18

butki lub bagietka
Paluszki rybne Talerz obrotowy © 210-230 - 10-20

Paluszki z kurczaka,
kawatki z kurczaka

Talerz obrotowy @ 200-220 - 15-20

Lasagne, ok. 400 g** Kratka dolna ® 220-230 700 12-17

* Rozgrzewac wstepnie komore pieczenia przez 5 minut.

** Umiesci¢ danie w odpowiednim naczyniu zaroodpornym.
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@ Pielegnacja i konserwacja

Czyszczenie i pielegnacja

Upewnij sie, ze urzgdzenie jest regularnie czyszczone, aby zminimalizowac ryzyko wystgpienia
problemow z jego uzytkowaniem.

Srodki czyszczace

Nie korzystaj z:

« ostrych lub $ciernych $rodkéw czyszczacych.

» metalowych lub szklanych skrobakéw do czyszczenia szkta na drzwiach urzgdzenia.
» metalowych lub szklanych skrobakéw do czyszczenia uszczelek na drzwiach.

* twardych czyscikow ani ggbek.

* Srodkow czyszczgcych o wysokim stezeniu alkoholu.

Przed uzyciem doktadnie wyptucz nowg ggbke.

Przed ponownym skorzystaniem z urzgdzenia pozostaw wszystkie powierzchnie do catkowitego
wyschniecia.

Obszar Srodki czyszczace

. Gorgca woda z mydtem:
Przednia

cze$¢ urzadzenia  OczysSci¢ za pomocg Scierki do naczyn i wytrze¢ do sucha migkka scierkg. Nie
korzystac ze srodkoéw do czyszczenia szkta lub metalu ani skrobakow do szkta.

Gorgca woda z mydtem:

_ . Oczyscic¢ za pomocg $cierki do naczyn i wytrze¢ do sucha miekkg Scierka.
Przednia Czgsc Usung¢ od razu osad kamienia, ttuszcz, skrobie i albuminy (np. biatko
urzagdzeniaze  jaja). Pod takimi nalotami moze tworzyé¢ sie korozja. Specjalne $rodki do
stali nierdzewnej  czyszczenia stali nierdzewnej mozna zakupié¢ w serwisie posprzedazowym lub

w specjalistycznych sklepach. Nie korzysta¢ ze srodkéw do czyszczenia szkta
lub metalu ani skrobakéw do szkta.

Gorgca woda z mydtem lub roztwor octu:

Oczyscic¢ za pomocg $cierki do naczyn i wytrze¢ do sucha miekka Scierka.

Jesli piekarnik jest bardzo zabrudzony: Nie korzysta¢ ze sprayéw do
piekarnikdw ani innych agresywnych srodkow czyszczgcych lub sciernych.
Czysciki, szorstkie ggbki i Srodki do czyszczenia patelni réwniez sg
nieodpowiednie. Te przedmioty mogg zarysowac powierzchnie. Powierzchnie
wewnetrzne nalezy pozostawi¢ do catkowitego wyschniecia.

Miekka, zwilzona scierka:

Komora pieczenia

Zagtebienie w e . .
komorze pieczenia Upewnic¢ sie, ze woda nie przecieka przez naped talerza obrotowego do
wnetrza urzgdzenia.

Gorgca woda z mydtem:

Kratki , . . - :
Czyscic srodkami do czyszczenia stali nierdzewnej lub w zmywarce.

Srodki do czyszczenia szkta:

Panele drzwi Czysci¢ za pomoca $cierki do naczyn. Nie korzysta¢ ze skrobakéw do
czyszczenia szkia.

Gorgca woda z mydtem:

Uszczelki Czyscié $cierkg do naczyn, nie szorowaé. Nie korzystaé ze skrobakow do szkia
lub metalu.
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Infolinia dla klientow (bezptatna):
800 121 2222 poland@kingfisherservice.com
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@ Benutzung

Vor dem Start

A WARNUNG: Lesen Sie die Anleitung, bevor Sie das Gerat verwenden.

Schalten Sie das Gerat an der geschalteten und abgesicherten Anschlusseinheit ein. Das Gerat
ist betriebsbereit.

Funktion und Einstellungen

Modell mit berihrungsempfindlichen Bedienelementen: CLCPBL

Modell mit Tasten: CLCPST

Bedienelemente

Symbol Funktion

= Mikrowelle

g, Kurz berlGhren: Schnelles Vorheizen. Beruhren und halten: Kindersicherung
(] Kurz berthren: Stoppen. Zweimal tippen: Abbrechen

& Temperatur/Gewicht

O Uhr

®), Start
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Funktionswahl

Zur Auswahl des Programmtyps.

Funktion

Nutzung

@  HeiBluft 3D

Zum Backen von Biskuitkuchen in Backformen sowie Torten
und Kasekuchen, Kuchen, Pizza und kleine Backwaren auf
dem Backblech

% Grill mit Geblase

Far Geflugel, Schmortopf und Grillgerichte.

®  Pizza-Einstellung

Fir gefrorene Fertigprodukte und -mahlzeiten, bei denen viel
Warme von unten zugefuhrt werden muss.

Auswahl zwischen den Stufen hoch, mittel oder niedrig. Ideal,

______ Gitter wenn Sie mehrere Steaks, Wurstchen, Fischstlicke oder
Brotscheiben grillen mdchten.

®

+  Mikrowelle+Heilluft Diese Funktion dient dem schnellen Rosten von Mahlzeiten.

¥ Mikrowelle+Grill Fiir Gefligel, Schmortopf und Grillgerichte

= mit Geblase gel, P 9 )

®

+ Mikrowelle+Pizza Zum schnellen Rosten oder Garen von Pizza.

Mikrowelle+Grill

Diese Funktion dient zum schnellen Garen von Mahlzeiten, wobei
diese gleichzeitig eine braune Kruste erhalten.

*)  Auftauen

2 Auftauprogramme

A Automatische Programme

13 Garprogramme. Die Aufwarm- und Garzeit wird durch das
Gewicht bestimmt.

= Mikrowelle

Auftauen, aufwarmen und garen.

Funktionswahl

Zur Auswahl der Programmoptionen.

Parameter

Funktion

Automatisches Menu

Auswahl aus 13 automatischen Programmen von 1 bis 13.

Auswahl der Gartemperatur (°C).
®:50,100,105,110...230
% :100,105,110...230

Temperatur ® :100,105,110...230
® + = : 50,100,105,110...230
% +=:100,105,110...230
@ +=:100,105,110...230
Gewicht Einstellen des Gargewichts
Timer Einstellen der Garzeit
Mikrowelle Einstellen der Mikrowellenleistung 100 W, 300 W, 450 W,

700 W und 900 W
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Lufter

Ihr Gerat ist mit einem Lufter ausgestattet. Der Lufter wird wahrend des Betriebs eingeschaltet. Die
heilde Luft entweicht oberhalb der Tur.

Nach dem Ausschalten des Gerats lauft der Lifter noch eine bestimmte Zeit nach.

Achtung!

Die Belliftungsschlitze drfen nicht verdeckt werden. Andernfalls kommt es zur Uberhitzung des Gerats.
Hinweise

Wahrend des Mikrowellenbetriebs bleibt das Gerat kuhl. Der Lifter wird eingeschaltet. Nach dem
Ausschalten der Mikrowelle kann der Lifter noch eine bestimmte Zeit nachlaufen.

Auf dem Turfenster, den Innenwanden und dem Boden kann sich Kondensation bilden. Dies ist normal
und beeintrachtigt den Mikrowellenbetrieb nicht. Wischen Sie das Kondensat nach dem Garen weg.

m Einstellen der Uhr

Sobald das Gerat angeschlossen ist, beginnt ,00:00 zu blinken und der Summer ertdnt einmal.
So stellen Sie die Uhrzeit ein:

1. Bringen Sie den Knopf ,- / +* in die Stellung zwischen 00:00 und 23:59.
2. Driicken Sie die Taste ©. Dricken Sie ,®". Die Uhrzeit wird eingestellt.

m Aufwarmen des Ofens

Stellen Sie vor der ersten Verwendung sicher, dass alle Verpackungen entfernt worden sind, und
nehmen Sie das Gerat eine Stunde lang wie folgt in Betrieb, um alle vom Herstellungsprozess
stammenden Rickstande zu entfernen.

1. Stellen Sie den Funktionswahlschalter auf ® (Hei3luft) ein.

2. Stellen Sie mit dem Temperaturwahlschalter die Temperatur auf 230 °C ein.

3. Drlcken Sie die Taste ©. Stellen Sie mit dem Knopf .- / +* die Garzeit auf eine Stunde ein.
4. Driicken Sie die Taste ®.. Der Ofen wird aufgeheizt.

m Reinigen des Zubehors

Reinigen Sie das Zubehdr vor der ersten Verwendung griindlich mit heillem Seifenwasser und einem
weichen Spdltuch.

m Einstellen des Ofens

Es gibt verschiedene Mdglichkeiten zur Einstellung des Ofens. Hier wird erlautert, wie Sie die
gewunschte Art der Heizung und die Temperatur- bzw. Grilleinstellung auswahlen kénnen. Sie
konnen auch die Ofengarzeit fur Ihr Gericht auswahlen. Weitere Informationen dazu finden Sie im
Abschnitt zum Einstellen der Zeiteinstellungsoptionen.

Einstellen der Art der Heizung und der Temperatur
Beispiel: ® HeilRluft bei 200 °C flur 25 Minuten.
1. Stellen Sie den Funktionswahlschalter auf ® ein.

2. Die Standardtemperatur ,180 °C* blinkt. Stellen Sie mit dem Knopf - / +* die Temperatur auf
200 °C ein.
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3. Drlcken Sie die Taste ©. Stellen Sie mit dem Knopf .- / +* die Garzeit auf 25 Minuten ein.
4. Driicken Sie die Taste ®.. Der Ofen wird aufgeheizt.
Die maximale Garzeit betragt funf Stunden.

Offnen der Ofentiir wihrend des Betriebs

Der Betrieb wird unterbrochen. Driicken Sie nach dem SchlieRen der Tur die Taste ®.. Der Betrieb
wird fortgesetzt.

Unterbrechen des Betriebs

Driicken Sie die Taste [@ , um den Betrieb zu unterbrechen. Driicken Sie anschlieRend die Taste &,
um den Betrieb fortzusetzen.

Andern der Garzeit

Dies kann zu einem beliebigen Zeitpunkt durchgeflhrt werden.

Driicken Sie die Taste ©. Andern Sie mit dem Knopf ,- / +“ die Garzeit. Driicken Sie ®., um fortzufahren.
Andern der Temperatur

Dies kann zu einem beliebigen Zeitpunkt durchgeflihrt werden.
Dricken Sie die Taste &3, um die Temperatur neu einzustellen.
Stellen Sie mit dem Knopf ,- / +* die Temperatur ein. Driicken Sie ®., um fortzufahren.

Abbrechen des Betriebs
Dricken Sie die Taste [ zweimal, um den Betrieb abzubrechen.

m Schnelle Vorwarmung

Mit der schnellen Vorwarmung erreicht der Ofen die eingestellte Temperatur besonders schnell.

Die schnelle Vorwarmung steht fir die folgenden Arten der Heizung zur Verfligung: (Standard 20 min
bei 180 °C)

® Heilluft 3D * +z= Mikrowelle + Grill mit Geblase
% Grill mit Geblase ® : Pizza-Einstellung
®+= Mikrowelle + Heil3luft ® + = : Mikrowelle + Pizza

Um ein gleichmaliges Garergebnis sicherzustellen, sollten Sie die Lebensmittel erst dann im
Garraum platzieren, wenn die Vorwarmphase abgeschlossen ist.

1. Beim Einstellen des Programms und der Temperatur blinkt das Temperatursymbol.
2. Dricken Sie die Taste @s. Das Symbol @ wird auf dem Display angezeigt.
3. Driicken Sie die Taste ®.. Der Ofen wird aufgeheizt.

Der Vorwarmprozess ist abgeschlossen

Ein Signal ertont. Das Symbol @ auf dem Display blinkt.

Platzieren Sie das Gericht im Ofen.

Abbrechen der schnellen Vorwarmung

Wahrend der Verwendung der schnellen Vorwarmfunktion kann die Funktion durch Driucken der
Taste @s abgebrochen werden.

Hinweis:

Die schnelle Vorwarmfunktion funktioniert nur, wenn Sie bereits einen der oben genannten Modi
ausgewahlt haben. Wahrend der Vorwarmung wird die Mikrowellenfunktion abgeschaltet.
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[[3 Die Mikrowelle
Hinweis:

In der Expertengaranleitung finden Sie Beispiele fur das Auftauen, Erwarmen und Garen mit
der Mikrowelle.

Hinweis:

Die Schrittweiten fur die Einstellzeit des Schalters sind:
0-1 min: 1 Sekunde 1-5min: 10 Sekunden
5-15 min: 30 Sekunden 15-60 min: 1 minute

60 min: 5 Minuten

Hinweise zu hitzefestem Geschirr

Geeignetes hitzefestes Geschirr

Geeignet ist hitzefestes Geschirr aus Glas, Glaskeramik, Porzellan, Keramik-oder hitzebestandigem
Kunststoff.

Ungeeignetes hitzefestes Geschirr

Verwenden Sie fur das Garen mit der Mikrowelle kein metallisches Kochgeschirr oder Geschirr mit
metallischen Randern oder Beschichtungen.

Achtung!

Metallgegenstande in einer Mikrowelle konnen Funken verursachen und zu einer Beschadigung des
Gerats fuhren.

Einstellungen der Mikrowellenleistung
Verwenden Sie die = -Taste, um die gewunschte Mikrowellenleistung einzustellen.

100 W Auftauen von empfindlichen/delikaten Lebensmitteln, Auftauen von unregelmallig
geformten Lebensmitteln, Teig aufgehen lassen

300 W Auftauen, Schmelzen von Schokolade oder Butter

450 W  Garen von Reis, Suppe

700 W Aufwarmen, Garen von Pilzen, Schalentiere, Geflugel, Fisch, Gemuse

900 W  Kochen von Wasser, Aufwarmen, Garen von Geflugel, Fisch, Gemuse

Hinweise

Wenn Sie eine Taste driicken, wird die ausgewahlte Leistung angezeigt.

Die Mikrowellenleistung kann fur maximal 30 Minuten auf 900 Watt eingestellt werden. Bei allen
anderen Leistungseinstellungen ist eine maximale Garzeit von einer Stunde und 30 Minuten moglich.

Einstellen der Mikrowelle
Beispiel: Leistungseinstellung der Mikrowelle 300 W, Garzeit 17 Minuten.

1. Drucken Sie die Taste =. Die Standardleistung der Mikrowelle von 900 W wird angezeigt und die
Standardgarzeit blinkt.

2. Drucken Sie die Taste =, um die Mikrowellenfunktion zu aktivieren. Stellen Sie mit dem Knopf
.- | +* die Mikrowellenleistung auf 300 W ein.

3. Dricken Sie die Taste O. Stellen Sie mit dem Knopf ,- / +“ die Garzeit auf 17 Minuten ein.

4. Driicken Sie die Taste &, um den Garvorgang zu starten. Auf dem Display wird die Garzeit
ruckwarts gezahilt.
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Die Garzeit ist abgelaufen
Ein Signal ertdont. Der Garvorgang in der Mikrowelle ist abgeschlossen.
Offnen der Tiir wahrend des Betriebs

Der Garvorgang wird unterbrochen. Driicken Sie nach dem SchlieRen der Tir die Taste ..
Der Garvorgang wird fortgesetzt.

Andern der Garzeit

Dies kann zu einem beliebigen Zeitpunkt durchgefiihrt werden. Driicken Sie die Taste ® Andern Sie
mit dem Knopf ,- / +* die Garzeit.

Andern der Leistungseinstellung der Mikrowelle

Dies kann zu einem beliebigen Zeitpunkt durchgeflhrt werden. Driicken Sie die Taste ==, um die
Mikrowellenleistung neu einzustellen. Stellen Sie mit dem Knopf - / +* die Mikrowellenleistung ein.
Die eingestellte Zeit blinkt drei Sekunden lang. Oder driicken Sie ®., um fortzufahren.

Unterbrechen des Betriebs

Driicken Sie kurz die Taste [ Der Ofenbetrieb wird unterbrochen. Driicken Sie erneut die Taste &,
um den Garvorgang fortzusetzen.

Abbrechen des Betriebs
Dricken Sie die Taste [ zweimal, um den Garvorgang abzubrechen.
Hinweise

Stellen Sie vor der ersten Verwendung sicher, dass alle Verpackungen entfernt worden sind, und
nehmen Sie das Gerat eine Stunde lang wie folgt in Betrieb, um alle vom Herstellungsprozess
stammenden Rickstande zu entfernen.

Wenn Sie den Funktionswahlschalter auf = einstellen, wird immer die hdchste Leistungseinstellung
der Mikrowelle als empfohlene Einstellung angezeigt.

Wenn Sie die Geratetlir wahrend des Garvorgangs 6ffnen, kann es sein, dass der Lufter weiterlauft.

MicroCombi-Betrieb

Fir gleichzeitigen Garen mit dem Ofen und der Mikrowelle. Dies kann fir alle Mikrowellen-
Leistungsoptionen aulRer fur 900 W verwendet werden.

Einstellen des Mikrowellen-Kombinationsbetriebs
Beispiel: Mikrowelle 100 W, 17 Minuten und Heil3luft 190 °C.
1. Stellen Sie den Funktionswahlschalter auf ® + = ein.

2. Die Standardtemperatur ,180 °C* blinkt. Stellen Sie mit dem Knopf - / +* die Temperatur auf
190 °C ein.

3. Die Standardleistung der Mikrowelle betragt 300 W, der Leistungsbereich liegt zwischen 100 und
700 W. Drucken Sie die Taste und stellen Sie mit dem Knopf ,- / +* die Mikrowellenleistung auf
100 W ein.

4. Drucken Sie die Taste &. Stellen Sie mit dem Knopf ,- / +* die Garzeit auf 17 Minuten ein.

5. Drlicken Sie die Taste ®.. Das Gerat beginnt mit dem Garvorgang.
Die Garzeit wird rickwarts gezahilt.

Alternatives Beispiel:
1. Stellen Sie den Funktionswahlschalter auf ® ein.

2. Die Standardtemperatur ,,180 °C* blinkt. Stellen Sie mit dem Knopf ,- / +* die Temperatur auf
190 °C ein.

3. Drlcken Sie die Taste © und stellen Sie anschlieRend mit dem Knopf ,- / +* die Garzeit auf
17 Minuten ein.
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4. Drucken Sie die Taste ==. Die Standardleistung der Mikrowelle von 300 W blinkt. Stellen Sie mit
dem Knopf - / +“ die Mikrowellenleistung innerhalb des Bereichs von 100 bis 700 W auf 100 W ein.

5. Driicken Sie die Taste ®.. Das Gerat beginnt mit dem Garvorgang. Die Garzeit wird riickwarts gezahlt.
Die Garzeit ist abgelaufen

Ein Signal ertdont. Der Kombinationsmodus ist abgeschlossen.

Offnen der Ofentiir wihrend des Garvorgangs

Der Garvorgang wird unterbrochen. Driicken Sie nach dem SchlieRen der Tir kurz die Taste .
Das Programm wird dann fortgesetzt.

Unterbrechen des Betriebs

Driicken Sie kurz die Taste [il. Der Ofenbetrieb wird unterbrochen. Driicken Sie erneut die Taste &,
um den Garvorgang fortzusetzen.

Andern der Garzeit

Dies kann zu einem beliebigen Zeitpunkt durchgefiinrt werden. Driicken Sie die Taste ®. Andern Sie
mit dem Knopf ,- / +“ die Garzeit. Driicken Sie ,®".

Andern der Leistungseinstellung der Mikrowelle

Dies kann zu einem beliebigen Zeitpunkt durchgefuhrt werden. Dricken Sie die Taste =, um die
Leistung neu einzustellen. Stellen Sie mit dem Knopf - / +* die Leistung ein.

Andern der Temperatur

Dies kann zu einem beliebigen Zeitpunkt durchgeflihrt werden. Driicken Sie die Taste &3, um die
Temperatur neu einzustellen. Stellen Sie mit dem Knopf - / +“ die Temperatur ein.

Abbrechen des Betriebs

Dricken Sie die Taste [ zweimal, um den Garvorgang abzubrechen.

m Automatische Programme

Automatische Programme dienen zum Einstellen des Gewichts und der Art der zu garenden
Lebensmittel. Das Gerat wahlt die optimale Einstellung selbst aus.

Einstellen eines Programms

Stellen Sie nach der Programmauswahl den Ofen ein.
Der Temperaturwahlschalter muss sich in der Stellung ,Aus” befinden.

Beispiel: Programm 3 bei einem Gewicht von 1 kg.

1. Stellen Sie den Funktionswahlschalter auf ,Automatik® ein. Die erste Programmnummer wird auf
dem Display angezeig.

2. Wahlen Sie mit dem Knopf ,- / +“ die Programmnummer aus.

3. Dricken Sie die Taste &o.

4. Stellen Sie mit dem Knopf ,- / +“ das Gewicht ein. Die Garzeit wird angezeigt.

5. Dricken Sie die Taste ®.. Das Programm wird gestartet. Die Garzeit wird rickwarts gezahlt.
Automatisches Men

Programmnr. Max. Gewicht Kategorie Artikel

P 01** 0.6 kg Gemluse Frischgemuse

P 02** 0,8 kg Beilagen Geschalte Kartoffeln

P 03* 1,0 kg Beilagen Rostkartoffeln. Beim akustischen Signal das

Essen wenden. Der Kombi-Mikrowellenofen startet
automatisch in die nachste Phase.
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P 04 1,0 kg Geflugel/Fisch Geflugelteile Beim akustischen Signal das Essen
wenden. Der Kombi-Mikrowellenofen startet
automatisch in die nachste Phase.

P 05* 1,0 kg Backwaren Kuchen

P 06* 1,4 kg Backwaren Apfelkuchen

P O7* 0,9 kg Backwaren Quiche

P 08** 0,5 kg Aufwarmen Getrank oder Suppe
P 09** 0,5 kg Aufwarmen Mahlzeitteller

P 10** 0,7 kg Aufwarmen Solen oder Eintdpfe
P11* 0,5 kg Fertigprodukte Tiefkuhlpizza

P 12* 0,8 kg Fertigprodukte Ofen-Pommes

Beim akustischen Signal das Essen wenden. Der
Kombi-Mikrowellenofen startet automatisch in die
nachste Phase.

P13* 1,0 kg Fertigprodukte Lasagne

Hinweise

Die mit ,*“ gekennzeichneten Programme enthalten eine Vorwarmphase. Wahrend der
Vorwarmphase wird der Ablauf der Garzeit unterbrochen und das Vorwarmsymbol wird angezeigt.
Nach der Vorwarmphase ertont ein Alarm und das Vorwarmsymbol blinkt.

Fir die mit ,**“ gekennzeichneten Programme wird nur die Mikrowellenfunktion genutzt.
Das Programm ist beendet

Ein Signal ertont. Der Ofen wird nicht mehr erwarmt.

Andern des Programms

Nachdem das Programm gestartet worden ist, kdnnen die Programmnummer und das Gewicht nicht
mehr geandert werden.

Abbrechen des Programms
Dricken Sie die Taste [ zweimal, um den Garvorgang abzubrechen.
Andern der Garzeit

Bei Verwendung automatischer Programme ist keine Anderung der Garzeit méglich.

m Auftauprogramme

Es stehen zwei Optionen flr das Auftauen zur Verfligung.

1. Stellen Sie den Funktionswahlschalter auf © (automatische Programme) ein. Die erste
Programmnummer wird auf dem Display angezeigt.

Wabhlen Sie mit dem Knopf - / +* die Programmnummer aus.

Dricken Sie die Taste &

Stellen Sie mit dem Knopf ,- / +“ das Gewicht ein. Die Garzeit wird angezeigt.

Driicken Sie die Taste ®.. Das Programm wird gestartet. Die Garzeit wird rlickwarts gezanhlt.
Hinweise

o R W N

Zubereitung von Lebensmitteln

Entfernen Sie die gesamte Verpackung von gefrorenen Lebensmitteln und wiegen Sie sie, damit das
richtige Programm gewahlt wird. Das Hochstgewicht betragt 1,0 kg.
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Hitzefestes Geschirr

Geben Sie die Lebensmittel in eine mikrowellengeeignete flache Schale, z. B. auf einen Porzellan-
oder Glasteller. Decken Sie sie jedoch nicht ab.

Beim Auftauen von Hahnchen und Hahnchenteilen (d 01) ertdont zu zwei verschiedenen Zeitpunkten
ein akustisches Signal, das zum Drehen der Lebensmittel auffordert.

Ruhezeit

Die aufgetauten Lebensmittel sollten weitere 10 bis 30 Minuten stehen gelassen werden, bis eine
gleichmafige Temperatur erreicht ist. Grol3e Fleischstlicke erfordern eine langere Standzeit als
kleinere. Flache Fleischstiicke und Hackfleischzubereitungen sollten voneinander getrennt werden,
bevor Sie stehen gelassen werden.

AnschlielRend kdénnen Sie mit der Zubereitung der Lebensmittel fortfahren, auch wenn in der Mitte
moglicherweise noch gefrorene dicke Fleischstiicke vorhanden sind. An diesem Punkt kénnen die

Innereien von Gefllgel entfernt werden.

Programmnr. Auftauen Gewichtsbereich in kg
d01* Fleisch, Gefligel und Fisch 0,2-0,1 kg
d 02* Brot, Kuchen und Obst 0,1-0,5 kg

*Legen Sie Lebensmittel wahrend des Auftauens auf den unteren Gitterrost

m Optionen fur die Uhrzeiteinstellung

Mit der Taste ©® kann das Menu aufgerufen und zwischen den einzelnen Funktionen umgeschaltet
werden. Bereits eingestellte Optionen konnen mit dem Knopf - / +“ direkt geandert werden.

Einstellen des Timers
Der Timer lauft unabhangig vom Ofen und hat ein eigenes akustisches Signal.

1. Dricken Sie im Standby-Modus die Taste © , um den Kichen-Timer aufzurufen. Es wird
,00:00" angezeigt.

2. Stellen Sie mit dem Knopf - / +“ die Zeit bis zu einem maximalen Zeitraum von funf Stunden ein.
3. Driicken Sie die Taste ®., um den Timer starten.

Der Timer ist abgelaufen

Ein Signal ertont. Auf dem Display wird ,00:00“ angezeigt.

Abbrechen des Timers

Dricken Sie die Taste [, um den Timer abzubrechen.

Einstellen der Garzeit

Nach dem Einstellen der Garzeit wird der Ofen nach dem Abschluss des Garvorgangs
automatisch ausgeschaltet.

Die Garzeit ist abgelaufen
Ein akustisches Signal ertdont. Der Garvorgang wird beendet.
Einstellen der Uhr

Beim ersten Einschalten des Gerats blinkt ,00:00“ und der Summer ertont einmal.
So stellen Sie die Uhrzeit ein.

1. Bringen Sie den Knopf ,- / +* in die Stellung zwischen 00:00 und 23:59.

2. Drucken Sie die Taste ©. Die Uhrzeit wird eingestellt.

Andern der Uhrzeit

1. Dricken und halten Sie die Taste © einige Sekunden lang. Die Zeitanzeige auf dem Display blinkt.

2. Stellen Sie mit dem Knopf - / +“ die neue Uhrzeit ein und driicken Sie die Taste ©, um die
Einstellung zu bestatigen.
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m Kindersicherung

Der Ofen verfugt uber eine Kindersicherung, um das versehentliche Einschalten durch Kinder
zu verhindern.

Der Timer und die Uhr kdnnen auch bei eingeschalteter Kindersicherung eingestellt werden.
Einschalten der Kindersicherung

Bedingungen: Es darf keine Garzeit eingestellt sein und der Funktionswahlschalter muss sich in der
Stellung ,Aus” befinden.

Driicken und halten Sie die Taste @s etwa drei Sekunden lang.

Auf dem Display wird das Symbol & angezeigt. Die Kindersicherung ist aktiviert.
Ausschalten der Kindersicherung

Driicken und halten Sie die Taste @s etwa drei Sekunden lang.

Das Symbol & auf dem Display verldscht. Die Kindersicherung ist deaktiviert.
Kindersicherung in Verbindung mit anderen Garvorgangen

Wenn andere Garprogramme eingestellt worden sind, funktioniert die Kindersicherung nicht.

m Schnellstart

Driicken Sie im Standby-Modus die Taste ®., um 30 Sekunden lang mit maximaler Leistung zu garen.

Wahrend des Garens (au3er beim automatischen Garen und beim Auftauen) wird durch jedes
zusatzliche Driicken der Taste ®. die Garzeit um 30 Sekunden bis zur fiir das entsprechende
Programm maximal zulassigen Zeit erhoht.

m Fehlfunktionstabelle

Bitte informieren Sie sich in der Fehlfunktionstabelle, bevor Sie die am Ende des Abschnitts ,Pflege
und Wartung“ angegebene Kundendienst-Hotline anrufen.

Wenn eine Mahlzeit nicht so gut wie erwartet gelingt, finden Sie im Abschnitt ,Expertengaranleitung®
Tipps und Tricks zum Garen.

Problem Mogliche Ursache Behebung/Informationen

Im Sicherungskasten prifen,
Fehlerhafter Schutzschalter. ob der Schutzschalter des Gerats
ordnungsgemal’ funktioniert.

Stecker nicht eingesteckt. Stecker einstecken.

Uberpriifen, ob die
Kldchenlampe funktioniert.

Das Gerat funktioniert nicht.

Stromausfall

Das Gerat funktioniert nicht.
@ wird auf der Kindersicherung ist aktiv
Anzeige angezeigt.

0:00 wird auf der
Anzeige angezeigt.

Kindersicherung deaktivieren (siehe
Abschnitt: Kindersicherung).

Stromausfall Uhr zurtcksetzen.

Uberpriifen, ob Lebensmittelriickstande
oder Verschmutzung in der Tar
eingeklemmt sind.

Mikrowelle 1asst sich Tar nicht
nicht einschalten. vollstandig geschlossen.
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Die ausgewahlte
Mikrowellenleistung ist
Zu niedrig.

Eine hohere
Leistungsstufe auswahlen.

Es dauert langer als zuvor,
die Lebensmittel in der
Mikrowelle zu erwarmen

Eine groRere Menge als

gewdhnlich wurde in das Doppelte Menge = Fast

doppelte Garzeit.

Gerat gelegt.
Das Essen war kalter Lebensmittel wahrend des Garens
als gewohnlich. rihren oder umdrehen.

Schmutz oder Rickstande im  Die Rollen unter dem Drehteller und die

Drehteller kratzt oder schieift. Bereich um die Drehtellerrollen. Vertiefung im Ofen grindlich reinigen.

Ein bestimmter In diesem Betriebsmodus
Betriebsmodus oder eine sind die Temperatur-, I . ..
Leistungsstufe kann nicht Leistungs- oder kombinierte Zulassige Einstellungen auswahlen,
eingestellt werden. Einstellungen nicht verfugbar.
, Die Abschaltfunktion
E;z\’(\anirdezurf c:aezrei t zum Uberhitzungsschutz An die Kundendienst-Hotline wenden.
9 9 gt wurde aktiviert.
. Die Abschaltfunktion
E4 wird auf der zum Uberhitzungsschutz An die Kundendienst-Hotline wenden.

Anzeige angezeigt. wurde aktiviert.

E11 wird auf der

Anzeige angezeigt. Feuchtigkeit im Bedienfeld. = Das Bedienfeld trocknen lassen.

E17 wird auf der Schnelles Aufheizen

Anzeige angezeigt. ist fehlgeschlagen. An die Kundendienst-Hotline wenden.

WARNUNG: Stromschlaggefahr! Unsachgemal ausgefuhrte Reparaturen sind
gefahrlich. Reparaturen durfen nur von einem unserer geschulten Kundendiensttechniker
durchgefuhrt werden.

m Expertengaranleitung

Hier finden Sie eine Auswahl von Rezepten und die entsprechenden optimalen Einstellungen.

Es werden die Art der Heizung und die Temperatur- bzw. Leistungseinstellungen der Mikrowelle
angegeben, die am besten fur lhre Mahlzeit geeignet sind. Sie finden Informationen zu geeignetem
Zubehor und zur Hohe, bei der dieses eingesetzt werden sollte. AuRerdem werden Tipps zu
hitzefestem Geschirr und zu Zubereitungsverfahren gegeben.

Hinweise:

Die Werte in der Tabelle beziehen sich stets auf Lebensmittel in einem kalten und leeren Garraum.
Warmen Sie das Gerat nur dann vor, wenn dies in der Tabelle angegeben ist. Entfernen Sie alles
Zubehor aus dem Garraum, das nicht verwendet wird, bevor Sie das Gerat in Betrieb nehmen.

Legen Sie das Zubehor erst nach dem Vorwarmen mit fettdichtem Papier aus.

Die in der Tabelle angegebenen Zeiten sind lediglich Richtwerte. Sie hangen von der Qualitat und
Zusammensetzung der Lebensmittel ab.

Verwenden Sie das im Lieferumfang enthaltene Zubehor.

Verwenden Sie zum Entnehmen von Zubehor oder hitzefestem Geschirr aus dem Garraum stets
Topflappen oder Topfhandschuhe.
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Auftauen, Erwarmen und Garen mit der Mikrowelle
Die folgenden Tabellen enthalten zahlreiche Optionen und Einstellungen fur die Mikrowelle.

Die in der Tabelle angegebenen Zeiten sind lediglich Richtwerte. Sie kénnen je nach dem verwendeten
hitzefesten Geschirr, der Qualitat, der Temperatur und der Konsistenz der Lebensmittel variieren.

In den Tabellen sind oft Zeitspannen angegeben. Stellen Sie zunachst die kirzeste Zeit ein und
verlangern Sie die Zeit bei Bedarf.

Auftauen
Hinweise:
Platzieren Sie die gefrorenen Lebensmittel in einen offenen Behalter auf dem unteren Gitterrost.

Empfindliche Teile wie die Keulen und Fligel von Hahnchen oder die fettreichen aulleren
Schichten von Braten konnen mit kleinen Aluminiumfoliensticken abgedeckt werden. Die Folie
darf die Garraumwande nicht berthren. Sie kdnnen die Folie nach dem Ablauf der Halfte der
Auftauzeit entfernen.

Drehen Sie die Lebensmittel wahrend des Auftauens ein- oder zweimal bzw. rihren Sie sie
um. Grol3e Lebensmittelstlicke sollten mehrmals gedreht werden. Entfernen Sie beim Drehen
die Auftauflissigkeit.

Lassen Sie aufgetaute Lebensmittel weitere 10 bis 60 Minuten bei Raumtemperatur stehen, damit
sich die Temperatur stabilisieren kann. An diesem Punkt kdnnen die Innereien von Geflugel
entfernt werden.

Auftauen, Erwarmen oder Garen gefrorener Lebensmittel
Hinweise:

Entnehmen Sie Fertiggerichte aus der Verpackung. In mikrowellengeeignetem hitzefestem
Geschirr geht die Erwarmung schneller und gleichmaRiger vor sich. Das Erwarmen kann fur die
verschiedenen Komponenten der Mahlzeit unterschiedlich lange dauern.

Da flachliegende Lebensmittel schneller garen, sollten diese so eben wie moglich im Kochgeschirr
liegen. Verschiedene Lebensmittel sollten nicht in Schichten Ubereinander angeordnet werden.

Die Lebensmittel mussen immer abgedeckt werden. Wenn Sie nicht Uber eine geeignete
Abdeckung fur Ihr hitzefestes Geschirr verfigen, kann ein Teller oder eine spezielle Mikrowellenfolie
verwendet werden.

Drehen Sie die Lebensmittel wahrend des Garens zwei- oder dreimal bzw. rihren Sie sie um.

Lassen Sie die Lebensmittel nach der Erwarmung weitere zwei bis funf Minuten stehen, um eine
gleichmallige Temperatur zu gewahrleisten.

Verwenden Sie zum Entnehmen von Tellern aus dem Ofen stets Topflappen oder Topfhandschuhe.
Garen von Lebensmitteln

Popcorn fur die Mikrowelle

Hinweise:

Verwenden Sie hitzebestandiges, flaches Glasgeschirr, z. B. den Deckel einer Auflaufform, einen
Glasteller oder ein Glastablett (Pyrex).

Stellen Sie das hitzefeste Geschirr immer auf den Gitterrost.
Verwenden Sie keine Teller aus Porzellan oder stark gekrummte Teller.

Verwenden Sie die in der Tabelle angegebenen Einstellungen. Die Zeiteinstellungen kénnen an das
Produkt und die Menge angepasst werden.

Nehmen Sie den Popcorn-Beutel nach einer Minute und 30 Sekunden kurz aus dem Ofen und
schutteln Sie ihn, um ein Anbrennen des Popcorns zu vermeiden. Vorsicht, der Beutel ist heil!
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Einstellung der

Auftauen Gewicht Mikrowellenleistung in Watt, Hinweise
Garzeit in Minuten
800 300 W, 15 Min. + 100 W,
Ganze Fleischstlicke 9 10-20 Min.
(Rind-, Kalb- oder )
Schweinefleisch 1 kg ?g-OZ)SNM?r? Min. +100 W, Mehrmals wenden
— nicht entbeint -
oder entbeint) 15k 300 W, 30 Min. + 100 W,
P K9 20-30 Min.
200 g 300 W, 3 Min. + 100 W, 10-15 Min.
Rind-, Kalb- oder
Schweinefleisch , . Aufgetaute Teile beim
in Stiicken 500 g 300 W, 5 Min. + 100 W, 15-20 Min. Wenden abtrennen
oder Scheiben
800 g 300 W, 8 Min. + 100 W, 15-20 Min.
200 g 100 W, 10-15 Min.
Lebensmittel, wenn maglich,
. . 500 g 300 W, 5 Min. + 100 W, 10-15 Min. flach einfrieren
Hackfleisch, gemischt
Mehrmals wenden und ggf.
800 g 300 W, 8 Min. + 100 W, 15-20 Min. aufgetautes Fleisch entfernen
600 g 300 W, 8 Min. + 100 W, 10-15 Min.
Hackfleisch, gemischt : Beim Garen wenden
12k 300 W, 15 Min. + 100 W,
< X9 25.30 Min.
Ente 1,2 kg 2804\6\/'\/'2'2 Min. +100 W, Mehrmals wenden
Fischfilet, Fischsteak 300 W, 20 Min. + 100 W, ,
oder -scheiben 400 g 30-40 Min. Aufgetaute Teile abtrennen
300 g 300 W, 3 Min. + 100 W, 10-15 Min.
Ganzer Fisch -
600 g 300 W, 8 Min. + 100 W, 10-15 Min.
. 300 g 300 W, 10-15 Min. .
Gemuse, Wahrend des Auftauens
z. B. Erbsen 600 g 300 W, 8 Min. + 100 W, 10-15 Min. Vvorsichtig umrihren
Obst 300g 300 W, 7-10 Min. Wahrend des Auftauens
"L . . vorsichtig umrthren und
z. B. Himbeeren 500g 300 W, 8 Min. + 100 W, 5-10 Min. 5 fgeteilte Teile abtrennen
125¢g 300 W, 1 Min. + 100 W, 2-4 Min. Gesamte
Butter, Auftauen 250 g 360 W, 1 Min. + 100 W, 2-4 Min. _ Verpackung entfernen
500 g 300 W, 6 Min. + 100 W, 5-10 Min.
Brotlaib : Beim Garen wenden
1K 300 W, 12 Min. + 100 W,
9 15-25 Min.
500 ¢ 100 W, 15-20 Min. Nur fur Kuchen ohne Glasur,
Kuchen, trocken, Sahne oder Vanillecreme,
z. B. Biskuit 750 g 300 W. 5 Min. + 100 W. 10-15 Min. die Kuchenstucke

voneinander trennen

MID10392 300000017 Compact Oven black v5b_R.indd 118

10/05/2017 13:59



Auftauen

Einstellung der
Gewicht Mikrowellenleistung in Watt,
Garzeit in Minuten

Hinweise

Kuchen, feucht,
z. B. Obstkuchen,
Kasekuchen

750 g 300 W, 7 min. + 100 W, 10-15 min. Sahne oder Gelatine

Auftauen, Erwarmen
oder Garen gefrorener Gewicht

Lebensmittel

Einstellung der
Mikrowellenleistung in Watt,
Garzeit in Minuten

Hinweise

Menu, Mahlzeitteller,

Gericht aus Verpackung

B. Gulasch

. ; 300-400g 700 W, 10—-15 Min. entnehmen; Lebensmittel zum
Fertiggericht Erwarmen abdecken
Suppe 400-500g 700 W, 8-10 Min. Hitzefestes Geschirr mit Deckel
e 500 g 700 W, 10-15 Min. . . .
E fi Hitzef h Deckel
intopfe 1 kg 700 W, 1015 Min. itzefestes Geschirr mit Decke
Fleischscheiben oder :
700 W, 10-15 Min.
-stlicke in Solke, 0049 00 W, 10-15 Min Hitzefestes Geschirr mit Deckel
z. B. Gulasch 1 kg 700 W, 25-30 Min.
. . 400 g 700 W, 10-15 Min.
Fisch, z. B. Filetsteak A kt
ISCh, 2. B. TIEISIeAS “500g 700 W, 18-20 Min. bgedec
Beilagen, z. B. 250 g 700 W, 2-5 Min. Hitzefestes Geschirr mit
Reis, Nudeln 500 g 700 W, 8—10 Min. Deckel; Flussigkeit hinzuftigen
Gemiise, z. B. Erbsen, 300g 700 W, 8-10 Min. Hitzefestes Geschirr mit Deckel;
Brokkoli, Karotten 600 kg 700 W, 15-20 Min. 1 TL Wasser hinzufligen
Rahmspinat 450 g 700 W, 11-16 Min. Ohne zusatzliches Wasser garen
Einstellung der
(L;‘eat;z:svr?\?tteln Gewicht Mikrowellenleistung in Watt, Hinweise
Garzeit in Minuten
, . Gericht aus Verpackung
:\:/I:rrt}U’ I(\e/lr?:rltzeltteller, 350-500 g 700 W, 5-10 min. entnehmen; Lebensmittel zum
99 Erwarmen abdecken
150 mli 900 W, 1-2 min. Achtung!
.. 300 ml 900 W, 2-3 min. Erhitzen Sie alkoholische
Getranke , Getranke nicht iibermaRig.
500 ml 900 W, 3-4 min. Beim Garen Uberpriifen
50 ml 300 W. ca. 1 min Legen Sie das Babyflaschchen
T ' ohne den Sauger bzw.
Deckel auf den Boden
Babynahrung, z. 100 ml 300 W, 1-2 min. des Garraums. Nach dem
B. Babyflaschchen . C
Erwarmen gut schutteln oder
200 ml 300 W. 2-3 min. umruUhren. Sie mussen die
’ Temperatur Uberprufen.
Suppe, 1 Tasse 1759 900 W, 2-3 min.
Suppe, 2 Tassen jeweils 175g 900 W, 4-5 min. -
Suppe, 4 Tassen jeweils 175g 900 W, 5-6 min.
Fleischscheiben oder
-stlicke in Sole, z. 500 g 700 W, 10-15 min. Abgedeckt
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400 g 700 W, 5-10 min. Hitzefestes Geschirr

Eintopf 800 g 700 W, 10-15 min. mit Deckel

Gemi 150 g 700 W, 2-3 min. et Fliissiakeit hinzufi
emuse 300 g 700 W, 3-5 min. was Flussigkeit hinzufiigen

Garen von Einstellung der

Gewicht Mikrowellenleistung in Watt, Hinweise

Lebensmitteln Garzeit in Minuten

Ganzes Huhn, frisch, . Nach der Halfte der
ohne Innereien 1.5kg 700 W, 30-35 Min. Garzeit wenden
Fischfilet, frisch 400 g 700 W, 5-10 Min. -
250 ¢ 700 W, 5-10 Min. In gleich grolde Stlicke
schneiden; 1-2 TL
Frischgemuse . Wasser pro 100 g
500g 700 W, 10-15 Min. hinzufiigen; wahrend des
Garens umrthren
250 g 700 W, 8-10 Min. In gleich grolRe Stucke

500g 700 W, 11-14 Min. schneiden; 1-2 TL

Kartoffeln Wasser pro 100 g
. hinzufligen; wahrend des
750 g 700 W, 15-22 Min. Garens umriihren
125 g 700 W, 7-9 Min.+ 300 W, 15-20 Min. Die doppelte Menge
Reis Flussigkeit hinzufugen und
700 W, 10-12 Min. + 300 W, tiefes hitzefestes Geschirr
2509 5995 Min. mit Deckel verwenden
SuRspeisen, z. B. Beim Erwarmen
Pudding (instant) 500 ml 700 W, 7-9 Min. 2—-3-mal mit einem
Schneebesen umrihren
Obst, Kompott 500 g 700 W, 9-12 Min. -

WARNUNG: Verbriihungsgefahr! Popcorntute vorsichtig 6ffnen, da heilRer Dampf
entweichen kann. Mikrowelle nie auf volle Leistung schalten.
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Einstellung der
Gewicht Zubehor Mikrowellenleistung in Watt,
Garzeit in Minuten

Popcorn fur die Mikrowelle 1 Tute, 100 g  Hitzefestes Geschirr 700 W, 3-5 Min.

Tipps flir die Mikrowelle

Erhéhen oder verringern Sie die Garzeiten unter
Sie kénnen keine Informationen zu Anwendung der folgenden Faustregel:
den Einstellungen fur die von Ihnen _ .
zubereitete Lebensmittelmenge finden. Doppelte Menge = Fast doppelte Garzeit

Halbe Menge = Halfte der Garzeit

Wahlen Sie beim nachsten Mal eine kurzere Garzeit
ein oder wahlen Sie eine niedrigere Einstellung der
Mikrowellenleistung. Decken Sie die Speise ab und
flugen Sie mehr Flussigkeit hinzu.

Die Lebensmittel sind nach abgelaufener Stellen Sie eine langere Zeitdauer ein. Grol3e Mengen
Zeitdauer nicht aufgetaut, erhitzt und Lebensmittel, die hoch gestapelt werden, erfordern
oder gegart. langere Zeiten.

Die Lebensmittel sind nach abgelaufener Ruhren Sie wahrend der Garzeit um und stellen Sie
Zeitdauer am Rand uberhitzt, in der Mitte beim nachsten Mal eine niedrigere Einstellung der

Die Speise ist zu trocken geworden.

jedoch nicht durch. Mikrowellenleistung und eine langere Garzeit ein.
Nach dem Auftauen ist das Geflugel Wabhlen Sie beim nachsten Mal eine niedrigere
oder Fleisch auf3en aufgetaut, jedoch Einstellung der Mikrowellenleistung. Wenn Sie eine
nicht in Mitte. grol’e Menge auftauen, wenden Sie sie mehrmals.
Backwerk

Informationen zu den Tabellen
Hinweise:
Die angegebenen Zeiten beziehen sich auf Lebensmittel in einem kalten Ofen.

Beginnen Sie mit der niedrigeren Temperatur und verwenden Sie gegebenenfalls beim nachsten
Mal eine héhere Einstellung, da mit einer niedrigeren Temperatur eine gleichmaRigere Braunung
erreicht wird.

Weitere Informationen finden Sie im Abschnitt ,Backtipps” im Anschluss an die Tabellen.

Stellen Sie die Backform immer in die Mitte des unteren Gitterrosts. Mit ,*** gekennzeichnete
Lebensmittel sollten auf dem Drehteller platziert werden.

Backformen:
Hinweis: Optimalerweise sollten dunkle Metallbackformen verwendet werden.

Backformen Zubehor Erwarmung- Temperatur Mikrowellen- Garzeit
sart °C leistung in in
Watt Minuten
o Kranzform/
Biskuit, einfach Kuchenform ® 170-180 100 40-50
Biskuit, empfindlich Kranzform/
(z. B. Sandkuchen)* Kuchenform ® 150-170 - 70-90
Tortenboden-
Obstboden Kuchenform ® 160-180 - 30-40
Empfindlicher Springform/ ® 170-180 100 35-45

Obstkuchen, Biskuit Kranzform
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Backformen Zubehor Erwarmung- Temperatur Mikrowellen- Garzeit

sart °C leistung in in

Watt Minuten
o . Tortenboden-
Biskuitboden, 2 Eier Kuchenform ® 160-170 - 20-25
Obstboden, 6 Eier Dunkle Springform & 170-180 - 35-45
Mdurbeteigboden ,
mit Rand Dunkle Springform & 170-190 - 30-40
Obsttarte/Kasekuchen ,
mit Mrbeteigboden Dunkle Springform & 170-190 100 35-45
Schweizer Flan** Dunkle Springform @ 190-200 - 45-55
Gugelhupf Kranzkuchenform ® 170-180 - 40-50
Pizza, dinner Boden, .
diinner Belag** Rundes Pizzablech @ 220-230 - 15-25
Herzhafter Kuchen** Dunkle Springform @ 200-220 - 50-60
Nusskuchen Dunkle Springform & 170-180 100 35-45
Hefeteig mit .
trockenem Belag Rundes Pizzablech ® 160-180 - 50-60
Hefeteig mit .
feuchtem Belag Rundes Pizzablech ® 170-190 - 55-65
Zopf mit 500 g Mehl Rundes Pizzablech ® 170-190 - 35-45
Stollen mit 500 g Mehl  Rundes Pizzablech ® 160-180 - 60-70
Strudel, st} Rundes Pizzablech ® 190-210 180 35-45
* Lassen Sie den Kuchen im Ofen ca. 20 Minuten abkuhlen.
** Lebensmittel sollten auf dem Drehteller platziert werden.
Kleine Gebackteile Zubehor Erwarmungsart Temperatur Garzeit
°C in Minuten
Platzchen Rundes Pizzablech ® 150-170 25-35
Makronen Rundes Pizzablech ® 110-130 35-45
Meringue Rundes Pizzablech ® 100 80-100
Muffins Muffinblech auf Gitterrost ® 160-180 35-40
Brandteig Rundes Pizzablech ® 200-220 35-45
Blatterteig Rundes Pizzablech ® 190-200 35-45
Hefekuchen Rundes Pizzablech ® 200-220 25-35
Brot und Brotchen Zubehor Erwarmungsart Temperatur Garzeit
°C in Minuten

Sauerteigbrot mit o5 Pizzablech ® 210-230 50-60
1,2 kg Mehl
Fladenbrot Rundes Pizzablech ® 220-230 25-35
Brotchen Rundes Pizzablech ® 210-230 25-35
Brotchen aus Rundes Pizzablech ® 200-220 15-25

stRem Hefeteig
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Tipps fir die Mikrowelle

Sie sollten nach lhrem eigenen Verwenden Sie als Anleitung ahnliche Gegenstande wie in der
Backrezept vorgehen. Backtabelle angegeben.

Die Backform muss bis zu 250 °C hitzebestandig sein. Kuchen,
Verwenden Sie Backformen aus  die in diesen Backformen zubereitet werden, werden weniger
Silikon, Glas oder Keramik. braun. Bei Verwendung der Mikrowelle, ist die Garzeit kurzer als
in der Tabelle angegeben.

Stechen Sie etwa 10 Minuten vor dem Ende der im Rezept
So kdnnen Sie prufen, ob der angegebenen Backzeit an seiner hochsten Stelle einen
Biskuitkuchen durchgebacken ist: Cocktail-spield in den Kuchen hinein. Bleibt der Cocktailspiel

beim Herausziehen ohne Anhaftungen, ist der Kuchen fertig.

Verwenden Sie beim nachsten Mal weniger Flussigkeit oder
stellen Sie den Ofen 10 Grad niedriger ein und verlangern
Sie die Backzeit entsprechend. Beachten Sie die im Rezept
angegeben Ruhrzeiten.

Der Kuchen fallt zusammen.

Der Kuchen ist in der Mitte
aufgegangen, zum Rand hin
aber niedriger.

Fetten Sie nur den Boden der Springform ein. Lésen Sie den
Kuchen nach dem Backen vorsichtig mit einem Messer.

Wabhlen Sie die Temperatur niedriger und backen Sie den
Kuchen etwas langer.

Wenn er fertig ist, stechen Sie mit einem Zahnstocher kleine
Locher in den Kuchen. AnschlieRend betraufeln Sie ihn mit

Der Kuchen ist zu trocken. Fruchtsaft oder einem alkoholischen Getrank. Beim nachsten
Mal wahlen Sie die Temperatur 10 Grad hoher und verkurzen
die Backzeit.

Der Kuchen ist zu dunkel.

Verwenden Sie nachstes Mal etwas weniger Flussigkeit und
backen Sie den Kuchen auf einer niedrigeren Temperaturstufe
etwas langer. Wenn Sie einen Kuchen mit einem nassen
Belag backen, backen Sie zunachst die Basis und

bedecken sie mit Mandeln oder Semmelbroseln und geben
danach den Belag hinzu. Folgen Sie dem Rezept und den
angegebenen Backzeiten.

Das Brot oder der Kuchen (z. B.
Kasekuchen) sehen von aulden
gut aus, aber das Innere ist nass
(klebrig, wassrig).

Lassen Sie den Kuchen nach dem Backen fur weitere 5

bis 10 Minuten auskuhlen, dann kommt er einfacher aus

der Backform. Wenn er noch immer anhaftet, |16sen Sie den
Kuchen um den Rand herum mit einem Messer. Stlrzen Sie die
Backform erneut und decken Sie sie mehrmals mit einem kalten,
feuchten Tuch ab. Fetten Sie die Backform beim nachsten Mal
gut ein und bestreuen Sie sie mit ein paar Semmelbroseln.

Der Kuchen kommt beim Stiirzen
nicht aus der Backform.

Die Ofentemperatur wird vom Hersteller nach einer
bestimmten Zeit mit einem Testrost in der Mitte des Garraums
gemessen. Hitzefestes Geschirr und Zubehdr beeinflussen die
Temperaturmessung, deswegen wird es immer eine gewisse
Abweichung geben, wenn Sie die Temperatur selbst messen.

Sie haben beim Messen mit
lhrem Fleischthermometer
eine Abweichung der
Ofentemperatur festgestellt.

Stellen Sie sicher, dass die Backform auflen sauber ist.
Zwischen der Backform und dem Verandern Sie die Position der Backform im Garraum. Falls
Gitterrost entstehen Funken. dies nicht hilft, setzen Sie das Backen fort, allerdings ohne

Mikrowelle. Die Backzeit verlangert sich entsprechend.
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Rosten und Grillen
Informationen zu den Tabellen

Die Temperatur und die Rostzeit hangen von der Art und der Menge der zu garenden Lebensmittel
ab. Aus diesem Grund sind in den Tabellen Temperaturbereiche angegeben. Beginnen Sie mit der
niedrigeren Temperatur und verwenden Sie gegebenenfalls beim nachsten Mal eine héhere Einstellung.

Weitere Informationen finden Sie im Abschnitt , Tipps zum Grillen und Rdsten® im Anschluss an
die Tabellen.

Hitzefestes Geschirr

Sie konnen beliebiges hitzefestes Geschirr verwenden, das fur die Verwendung in der Mikrowelle
geeignet ist. Brater aus Metall sind nicht fur das Rosten mit der Mikrowelle geeignet.

Das hitzefeste Geschirr kann sehr heil3 werden. Verwenden Sie zum Entnehmen des hitzefesten
Geschirrs aus dem Ofen Topfhandschuhe.

Platzieren Sie das heilde hitzefeste Geschirr nach der Entnahme aus dem Ofen auf einem
trockenen Kuchentuch. Wenn es auf einer kalten oder feuchten Oberflache platziert wird, konnen
Glasrisse entstehen.

Tipps fiir das Rosten

Hinweise

* Verwenden Sie zum Rdsten von Fleisch und Geflugel einen tiefen Brater.

« Uberpriifen Sie, ob das hitzefeste Geschirr in den Garraum passt. Es sollte nicht zu groR sein.

* Fleisch: Decken Sie etwa zwei Drittel des Bodens des hitzefesten Geschirrs mit Flussigkeit ab.
Fugen Sie bei Schmorbraten etwas mehr Flussigkeit hinzu. Drehen Sie Fleischstlicke nach dem
Ablauf der Halfte der Garzeit. Wenn der Braten gar ist, schalten Sie den Ofen aus und lassen den
Braten weitere 10 Minuten ruhen. Dadurch wird eine bessere Verteilung der Fleischsafte ermdglicht.

» Geflugel: Drehen Sie die Fleischstiucke, wenn die Garzeit zu etwa % abgelaufen ist.

Tipps fiir das Grillen

Hinweise

 Halten Sie die Ofentur beim Grillen stets geschlossen und warmen Sie das Gerat nicht vor.

* Die gegrillten Fleischstucke sollten moglichst von gleicher Dicke sein. Steaks sollten mindestens
zwei bis drei Zentimeter dick sein.

Dadurch werden sie gleichmalig gebraunt und bleiben saftig. Salzen Sie Steaks erst nach dem Grillen.

» Verwenden Sie zum Drehen der gegrillten Fleischstlicke eine Zange. Wenn das Fleisch mit einer
Gabel eingestochen wird, lauft der Saft heraus und das Fleisch wird trocken.

* Dunkles Fleisch, z. B. Rindfleisch, braunt schneller als helleres Fleisch wie Kalb oder Schwein.
Helles Fleisch und Fisch braunen oft nur leicht an der Oberflache, obwohl das Fleisch bzw. der
Fisch innen gar und saftig ist.

» Das Grillelement wird automatisch ein- und ausgeschaltet. Dies ist normal. Wie haufig dies
geschieht, hangt von der Grilleinstellung ab.

Rindfleisch
Hinweise

* Wenden Sie den Rinderschmorbraten nach % und 25 der Garzeit. Lassen Sie ihn zum Schluss
weitere ca. 10 Minuten stehen.

* Wenden Sie die Filets und Lendenstiicke nach der Halfte der Garzei.
* Wenden Sie die Steaks nach %4 der Garzeit.
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Rindfleisch Zubehor Erwarmung- Temperatur in °C, Mikrowellen- Garzeit

sart Grilleinstellung leistung in
in Watt Minuten
iigrdber;?ecrr:,- ca. 1 kg* CH-‘;ietZsiLeifrtenfit Deckel 180-200 ) 120-143
:?ts;ké i'\c"ﬁ‘fium’ Hoher Gitterrost - 3 - %(_)1856”6:

* Niedriger Gitterrost.
**Hoher Gitterrost.
Kalb

Hinweis:

Wenden Sie Kalbsbraten und -hachse nach der Halfte der Garzeit. Lassen Sie sie zum Schluss
weitere 10 Minuten stehen.

Kalbfleisch  Zubehor Erwarmung- Temperaturin °C Mikrowellen-  Garzeit
sart leistung in
in Watt Minuten
Kalbsbrften, Hl.tzefestes Geschirr ® 180-200 - 110-130
ca. 1 kg mit Deckel
Kalbshafe, Hitzefestes Geschirr ® 200-220 ; 120-130
ca. 1kg ohne Deckel

* Niedriger Gitterrost.
Schwein
Hinweise:

* Wenden Sie magere Schweinebraten und Braten ohne Schwarte nach der Halfte der Garzeit.
Lassen Sie ihn zum Schluss weitere 10 Minuten stehen.

* Legen Sie den Braten in das hitzefeste Geschirr mit der Schwarte nach oben. Ritzen Sie
die Schwarte ein. Wenden Sie den Braten nicht. Lassen Sie ihn zum Schluss weitere
10 Minuten stehen.

* Wenden Sie keine Schweinefilets oder Schweinekoteletts. Lassen Sie sie zum Schluss weitere
5 Minuten stehen.

* Wenden Sie den Schweinenacken nach 7: der Garzeit.

Schwein Zubehor Erwarmung- Temperatur Mikrowellen- Garzeit
sart in °C, leistung in
Grilleinstellung in Watt Minuten

Braten ohne : .
Schwarte (z. B. Hitzefestes Geschirr g, 220-230 100 40-50

Nacken), ca. 750 g* mit Deckel

Braten mit Schwarte
(z. B. Schulter),
ca. 1,5 kg*

Hitzefestes Geschirr

ohne Deckel ® 190-210 - 130-150
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Schweinefilet, ca. Hitzefestes Geschirr

500 g* mit Deckel ® 220-230 100 25-30
Schweinebraten, Hitzefestes Geschirr
mager, ca. 1 kg* mit Deckel ® 210-230 100 60-80
Gerauchertes , ,
Schweinefleisch mit Eﬁtﬁ:fgsétgse?eschlrr - - 300 45-45
Knochen, ca. 1 kg*
Erste
Seite: ca.
Schweinenacken, _ 3 ] 15-20
2 cm dick*™* 7 Zweite
Seite: ca.
10-15

* Niedriger Gitterrost.
**Hoher Gitterrost.
Lamm

Hinweis:

Wenden Sie die Lammkeule nach der Halfte der Garzeit.*

Lamm Zubehor Erwarmung- Temperatur Mikrowellen- Garzeit
sart in °C leistung in
in Watt Minuten
Lammricken mit Hitzefestes Geschirr o 210-230 - 40-50

Knochen, ca. 1 kg* ohne Deckel

Lammkeule mit
Knochen, mittelgrof3,
ca. 1,5 kg*

Hitzefestes Geschirr

mit Deckel ® 190-210 - 90-95

*Niedriger Gitterrost.
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Verschiedene

Hinweise:

» Lassen Sie den Hackbraten zum Schluss weitere 10 Minuten stehen.
* Wenden Sie die Wirstchen nach % der Garzeit.

Verschiedenes  Zubehor Erwarmung- Temperatur Mikrowellen- Garzeit
sart in °C, leistung in
Grilleinstellung in Watt Minuten
Hackbraten, Hitzefestes Geschirr 700 W +
ca. 1 kg* ohne Deckel ® 180-200 100 W
4 bis 6 Wurstchen
zum Grillen, ca. . — 3 - Pro
""" Seite: 10-15

150 g pro Stuck**

* Niedriger Gitterrost.
**Hoher Gitterrost.
Geflugel

Hinweise:

* Legen Sie ganze Hahnchen und Hahnchenbrustfilets mit der Brustseite nach unten. Wenden Sie
sie nach % der Garzeit.

* Legen Sie die Poularde mit der Brustseite nach unten. Wenden Sie sie nach 30 Minuten und stellen
Sie die Mikrowelle auf 180 Watt.

* Legen Sie halbe Hahnchen und Hahnchenportionen mit der Hautseite nach oben. Wenden Sie
sie nicht.

* Drehen Sie Enten- oder Gansebrust mit der Hautseite nach oben. Wenden Sie sie nicht.
* Wenden Sie Gansekeulen nach der Halfte der Garzeit. Stechen Sie die Haut ein.
* Legen Sie Putenbrust und Keulen mit der Hautseite nach unten. Wenden Sie sie nach % der Garzeit.

Gefliigel Zubehor Erwdarmung- Temperatur Mikrowellen- Garzeit

sart in °C, leistung in
Grilleinstellung in Watt Minuten

Hahnchen, ganz, Hitzefestes Geschirr

ca. 1,2 kg* mit Deckel ® 220-230 300 35-45

Poularde, ganz, Hitzefestes Geschirr 300 30

ca. 1,6 kg* mit Deckel ® 220-230 100 20-30

Hahnchen, Halften, Hitzefestes Geschirr

500 g pro Halfte* ohne Deckel ® 180-200 300 30-35

Hahnchenteile, Hitzefestes Geschirr

ca. 800 g* ohne Deckel ® 210-230 300 20-30

Hahnchenbrust mit

Haut und Knochen, Hitzefestes Geschirr

2 Stiick, ca. ohne Deckel ® 190-210 100 30-40

350-450 g**

Entenbrust mit Haut, . ,

2 Stiick, 300-400 g itzefestes Geschirr 3 100 20-30

pro Stiick* ohne Deckel
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Geflugel Zubehor Erwarmung- Temperatur Mikrowellen- Garzeit

sart in °C, leistung in
Grilleinstellung in Watt Minuten
Gansebrust, . .
2 Stiick, 500 g Hitzefestes Geschirr 210-230 100 25-30
.k ohne Deckel
pro Stick
Gansekeulen, Hitzefestes Geschirr
4 Stiick, ca. 1,5 kg* ohne Deckel © 210-230 100 30-40
Putenbrgst, H|_tzefestes Geschirr ® 200-220 i 90-100
ca. 1kg mit Deckel
Putenschcinkel, H|.tzefestes Geschirr ® 200-220 100 50-60
ca. 1,3 kg mit Deckel

* Niedriger Gitterrost.

**Hoher Gitterrost.

Fisch

Hinweise:

* Legen Sie zum Grillen den ganzen Fisch, z. B. Forelle, in die Mitte des oberen Gitterrostes.
« Fetten Sie vorher den Gitterrost mit Ol ein.

Fisch Zubehor Erwarmungsart Temperatur in °C Garzeit

in Minuten
Fischfilet, z. B. Lachs, Hoher _
3 cm dick, gegrillt Gitterrost 7 3 20-25
Ganzer Fisch, Hoher — 3 20-30

2-3 Stuck, 300 g, gegrillt Gitterrost

Tipps furs Braten und Grillen

Diese Tabelle enthalt keine Wahlen Sie fur kleinere Braten eine hohere Temperatur und
Angaben zum Gewicht eine kurzere Garzeit. Wahlen Sie fur grof3ere Braten eine
des Bratens. niedrigere Temperatur und eine langere Garzeit.

Verwenden Sie ein Fleischthermometer (im Fachhandel
erhaltlich) oder fihren Sie einen ,Loffeltest” durch. Dricken Sie
den Braten mit einem Lo6ffel nach unten. Wenn sich der Braten
fest anfuhlt, ist er fertig. Wenn der Loffel nach unten gedruckt
werden kann, muss der Braten noch etwas langer garen.

So erkennen Sie, ob der Braten
fertig ist:

Der Braten sieht gut aus, aber der Verwenden Sie beim nachsten Mal einen kleineren Brater oder
Bratensaft ist angebrannt. geben Sie mehr Flussigkeit hinzu.

Der Braten sieht gut aus, aber der Verwenden Sie beim nachsten Mal einen gréf3eren Brater und
Bratensaft ist zu klar und wassrig. geben Sie weniger Fllssigkeit hinzu.

Schneiden Sie den Braten auf. Geben Sie die Bratensauce in
Der Braten ist nicht den Brater und legen Sie die Bratenfleischstucke in die Sauce.
ausreichend durch. Verwenden Sie nur die Mikrowelle, um das Fleisch fertig

Zu garen.
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Auflaufe, Gratins, Toast mit Garnierung
Hinweise:
» Die Werte in der Tabelle gelten fur Lebensmittel, die in einen kalten Ofen gestellt werden.

* Verwenden Sie fur Auflaufe, Kartoffelgratins und Lasagne eine hitzebestandige, ofenfeste Form mit
einer Tiefe von 4 bis 5 cm, die auch fir die Mikrowelle geeignet ist.

« Stellen Sie den Auflauf auf den unteren Gitterrost.
* Lassen Sie Auflaufe und Gratins nach dem Ausschalten noch weitere 5 Minuten im Ofen garen.

» Kase auf Toast: Toasten Sie die Brotscheiben vor.

Auflaufe, Zubehor Erwarmung- Temperatur Mikrowellen- Garzeit
Gratins, Toasts sart in °C, leistung in
Grilleinstellung in Watt Minuten
, Hitzefestes
Aufladt, su, Geschirr 2 140-160 300 25-35
- 19 KG ohne Deckel
Auflauf, herzhaft, Hitzefestes
hergestellt mit gegarten Geschirr E3 150-160 700 20-25
Zutaten, ca. 1 kg* ohne Deckel
Hitzefestes
Lasagne, frisch* Geschirr ® 200-220 300 25-35
ohne Deckel
Kartoffelgratin aus Hitzefestes
rohen Zutaten, Geschirr 180-200 700 25-30
ca. 1,1 kg* ohne Deckel
Belegter Toast, — 3 ) 8-10

4 Scheiben*>™*

Fertigprodukte, gefroren

Hinweise:

» Beachten Sie die Anweisungen auf der Verpackung.

* Die Werte in der Tabelle gelten fur Lebensmittel, die in einen kalten Ofen gestellt werden

* Legen Sie keine Pommes, Kroketten oder Kartoffelrostis Ubereinander. Wenden Sie sie nach der
Halfte der Garzeit.

* Legen Sie die Lebensmittel direkt auf den Drehteller.

Fertigprodukte Zubehor Erwarmung- Temperatur Mikrowellen- Garzeit
sart in °C leistung in
in Watt Minuten

Pizza mit dinnem Boden* Drehteller ® 220-230 - 10-15

. o = - 700 3
Pizza mit dickem Boden Drehteller ® 220-230 i 13-18
Minipizza* Drehteller ® 220-230 - 25-35

H * = = 2
Pizzabaguette Drehteller ® 220-230 700 13-18
Pommes Drehteller ® 220-230 - 8-13
Kroketten* Drehteller ® 210-220 - 13-18
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Fertigprodukte Zubehor Erwarmung- Temperatur Mikrowellen- Garzeit
sart in °C leistung in
in Watt Minuten

Rosti, gefullte

’ ® - - -
Kartoffeltaschen Drehteller ® 200-220 25-30
Teilgegarte Brotchen Niedriger i ) )
oder Baguettes Gitterrost © 170-180 13-18
Fischstabchen Drehteller ® 210-230 - 10-20
Hahnchenstabchen, Drehteller ® 200220 - 15-20
Nuggets

o Niedriger

Lasagne, ca. 400 g Gitterrost ® 220-230 700 12-17

* Heizen Sie den Garraum fur 5 Minuten vor.

** Geben Sie die Nahrungsmittel in ein geeignetes, hitzefestes Geschirr.
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@ Pflege und Wartung

Pflege und Reinigung

Bitte stellen Sie sicher, dass Sie das Gerat regelmafig reinigen, um mdgliche Wartungsprobleme
Zu minimieren.

Reinigungsmittel
Nicht verwenden:
» scharfe oder scheuernden Reinigungsmittel.

* Metall- oder Glasschaber zum Reinigen des Glasfensters der Ofentar.
» Metall- oder Glasschaber zum Reinigen der Turdichtung.

» Harte Topfreiniger und Scheuerschwamme.

* Reinigungsmittel mit hohen Alkoholkonzentrationen.

Waschen Sie neue Schwammticher grindlich vor dem Gebrauch.

Lassen Sie alle Flachen vollstandig trocknen, bevor Sie das Gerat wieder verwenden.

Bereich Reinigungsmittel

HeilRe Seifenlauge:
Vorderseite Saubern Sie den Bereich mit einem Spultuch und wischen Sie ihn mit einem
des Gerats weichen Tuch trocken. Verwenden Sie flr die Reinigung keine Glasreiniger

und keine Glas- oder Metallschaber.

HeilRe Seifenlauge:

Saubern Sie den Bereich mit einem Spultuch und wischen Sie ihn mit
Vorderseite des einem weichen Tuch trocken. Entfernen Sie Kalkflecken, Fett, Starke
Gerats mit Edelstanl  und Albumin (z. B. Eiweill) umgehend. Derartige Ruckstande konnen
Korrosion verursachen. Spezielle Edelstahlreinigungsmittel kdnnen von
Kundendienstvertretern oder im Fachhandel erworben werden. Verwenden
Sie fur die Reinigung keine Glasreiniger und keine Glas- oder Metallschaber.

Heille Seifenlauge oder Essiglosung:

Saubern Sie den Bereich mit einem Spultuch und wischen Sie ihn mit einem
weichen Tuch trocken.

Garraum Wenn der Herd stark verschmutzt ist: Verwenden Sie keine Backofensprays
oder andere aggressive Reinigungsmittel und Scheuermittel. Topfreiniger,
Scheuerschwamme und Pfannenreiniger sind ebenfalls ungeeignet. Diese
Gegenstande zerkratzen die Oberflache. Lassen Sie die Innenflachen
grundlich trocknen.

, Feuchtes Tuch:
Aussparung im L . .
Garraum Stellen Sie sicher, dass kein Wasser durch den Drehteller in den Innenraum

des Gerats sickert.
HeilRe Seifenlauge:

Drahtgitter Reinigen Sie die Tiirverkleidungen mit einem Spiiltuch. Verwenden Sie
keinen Glasschaber.
Glasreiniger:

Tarverkleidungen Reinigen Sie die Tiirverkleidungen mit einem Spiiltuch. Verwenden Sie

keinen Glasschaber.
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Heile Seifenlauge:

Dichtung Reinigen Sie die Dichtung mit einem Spiiltuch, ohne zu scheuern.
Verwenden Sie fur die Reinigung keine Glas- oder Metallschaber.

Kunden-Hotline (geblihrenfrei):

Wenden Sie sich bitte an lhren Handler.
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@ Vicnonb3oBaHue

lNepea Havyanom akcnnyartauuu

A NMPEOYNPEXOEHWUE: Mepen ncnonb3oBaHmeM npubopa 03HAaKOMbTECH C UHCTPYKLMEN.

YUT06bI BKNIOYUTL NPUBOP, HAXXMUTE Ha KHOMKY BbikMtovaTens. MNpnbop rotos k paboTe.

PYHKLUMN U HACTPOUKMU

Mogenb ¢ ceHcopHbIM yrpasneHnem: CLCPBL

AnemeHTbI ynpaBneHus

CumBon PyHKUMA

i

CBY-hyHKuMA

m Haxxmute 1 otnyctute: bbICTpbI NpeaBapuTenbHbIn pasorpes. KocHuTech
© n ygepxusante nanew: 3awuTa oT geTen

(1] HaxmuTte n otnyctute: OctaHoBka. KocHuTeck aBa pasa: OTMeHa

& Temnepatypa/Bec

O Yachl

®), 3anyck
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Pyuka BbiGopa ¢pyHKLMN
Ncnonbayetcsa ans Bbibopa Tvna nporpamMmei.

PyHKUMA Ucnonb3oBaHue

[ns BbiNne4ykn BUCKBUTOB B hopMax, OTKPbITbIX MMPOroB C
&  Topsuuit Bo3ayx 3D ArogamMm 1 YN3KENKOB, a TakKe NUMPOros, MULL, 1 MENKOW BbINEYKN
Ha NPOTUBHE.

<. Tpwunb c 06ayBom [ns ouuu, 3anekaHokK, 3anedyeHHbIX 6niof.

[ns 3amopoxxeHHbIX nonydgadpukatos 1 6ntoa, Tpebyowmx

&®  Bbineyka nuuubl ¥ ,
- Hu 3Ha4YNTENBHOW TENNOBON 00PaboTKM CHUAY.

BbibepuTe ypoBeHb: BbICOKUIA, CPEOHUI NN HU3KUIA.
Mpunb OTa nporpaMmma naeanbHO NoAXOAUT OIS XapKn Ha rpune
HECKOSbKNX CTEMKOB, COCUCOK, pblObl MM NOMTUKOB xneba.

® N y

+  CBM + [opaunit Bo3gyx Mcnonbe3ynTe aTy yHKUMIO AN 6bICTPOro NpurotosneHns oo,

¥

* CBM + O6ayB rpuns [na anyu, 3anekaHok, 3aneyeHHbIX oo,

®

+  CBY + lNuyua [ns ObICTPOro 3anekaHns Unu BbINEYKM NMULbI.

- Ncnonb3ynte a1 HKLUMIO ANs 6bICTPOro NpUroToBAEHUS NULLN

+ CBM + O6ays rpuns yb y be Lo A P P L

= C PyMSIHOM KOPOYKOWN.

) PasmopaxuBaHue [1Be nporpamMmmbl pa3amopo3Ku

A ABTOMaTnyeckue 13 nporpamm. Tvn n Bpemsa pasorpesa yCTaHaBMMBaKTCS
nporpaMmsl B 3aBMCMMOCTU OT Beca bnitofa.

= CBY-dyHKuMs Paamopo3ska, MOBTOPHbLIN pasorpes U NPUroToBIEHKE.

Pyuyka BbiGopa ¢pyHKLMN
Ncnonbayetcs anst Beibopa onumi nporpamMmbi.

MapameTp PyHKUMA

ABTOMaTU4EeCKNEe NporpaMmmbl BbibepuTte ogHy U3 13 aBTOMaTMyYeCcKMx nporpaMmm.

Bbibepute Temnepatypy npurotosnenus (°C).
®:50,100,105,110...230
% :100,105,110...230
Temnepartypa ©:100,105,110...230
® + = : 50,100,105,110...230
% +=:100,105,110...230
® +=:100,105,110...230
Bec BbibepuTe Bec bnoaa.

Bpems YcTaHoBUTE BpeMsi MPUroToBNEHUS.

Bbi6epuTte mowHocte CBY. 100 BT, 300 BT, 450 BT, 700 BT
n 900 Bt

CBY-dyHkuma
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Be HTUNATOP oXnaXxaeHus

B npnGop BCTpoeH BEHTUNATOP oxnaxaeHus. BeHTunaTop BkntoyaeTcsa B npolecce paboTsl npubopa.
Fopsunii BO3ayX BbIXOAWUT Hag ABepLEN.

BeHTunatop npogomkaeT pabotaTb HEKOTOPOE BpeEMS Mnocre 3aBepLueHnst paboTtbl npnbopa.
BHumaHune!

He HakpbiBanTe BEHTUNSLMOHHbIE OTBEPCTUSA BO n3bexaHue neperpesa npuodopa.
MpumevaHus:

Mpnbop He HarpeBaeTcs B npouecce pabotel CBY-dyHKuMK. BkntodaeTca BeHTUNATop. BeHTunarop
MOXeT paboTtaTb gaxe nocre BbikntoydeHns CBY-dyHKkuun.

Ha cTekne aBepLbl, BHYTPEHHNX CTEHKaX M AHE AYXOBOro Lwkada MoXeT 06pa3oBbIBaTbLCS
KOHAeHcaT. OTO HopMarnbHO U He BnusieT Ha paboty CBY-dyHKkumK. MpoTpuTe KOHAEHcaT, 3aBepLUnB
NPUrOTOBIEHNE MULLN.

m YcTaHOBKa 4YacoB

Mocne nogkntoveHnsa npubopa K cetn nutaHus Ha aucnnee 3amuraet “00:00” n pasgactca
3BYKOBOW CUrHarn.
HacTtponTe yacebl.

1. lNoBepHuTe pyuky “—/ +” n yctaHosute 3HaveHne ot 00:00 go 23:59

2. KocHutech kHomku ©. Haxmute “®”. Bpemsa ycTaHOBMEHO.

m Pa3orpeB ayxoBoro wkada

Mepen nepBbIM UCMONb30BaHNEM YbeauTech, YTO BCE 3N1EMEHTbI YNaKoBKW CHATbI, U OCTaBbTe
[AYXOBOW LiKadg paboTtaTb B TEYEHWEe Yaca A5 yAaneHusi Npon3BOACTBEHHbIX MaTepuarnos.

1. Bbibepute pexum “Topsaunin Bo3ayx” ® ¢ NOMOLLbIO Py4YKM BbIDOpa peEXNMOB.

2. YctaHoBuTte Temnepatypy 230°C ¢ nomoLLbo KHOMNKKN Bblbopa Temnepatypsbl.

3. KocHutecbh kHonku O. NoBepHUTE pyuKy “—/ +” 1 BbIbepuTe Bpems npurotoeneHns 1 yac.
4. KocHuTecb kHoMku @ [lyxoBoW LWKad Ha4YMHAET pasorpes.

m OuuncTtka npuHapnexHocTen

I'Iepe,u, nepBbIM UCMOJIb3OBaHNEM I'IpI/IHa)J,J'Ie)KHOCTeIZ TLWAaTENbHO OYNCTUTE UX MSITKOWN TpFII'IKOI7I ans
MbITbA NOCYyAbl B ropﬂqe|7| MbIfIbHOW BOAE.

m HacTpouku pexnmon

[aHHbI AyxoBON WKad NOAAEPKUBAET pa3nuyHbIe PEXMMbI NPUroToBneHus. Hmke npveeaeHa
NHoOpMaLMsa O TOM, Kak BbibpaTb HeobxoamMmbIn TUN 06paboTkm 1 TemnepaTypy UM yCTaHOBUTL
HacTpoukn rpuns. Bel Takke moxeTe BbiIOpaTh BpeMsi NPUroToBNEHNs Bawmnx 6ntoa. Cm. pasgen
HACTPOWKM BPEMEHMU NPUTOTOBMEHNS.

YcTtaHOBKa pexuma u Temneparypbl
Mpumep: Pexxum “Topaumin Bo3gyx” ® npu 200°C B Te4eHne 25 MUHYT.
1. TlMoBepHUTE pyyKy BbibOpa pexnma Ha ®

2. 3amuraet yctaHoBfeHHas no ymonyaHuo Temneparypa “180°C”. lNosepHuTe pyyky “— / +” ons
Bbl6opa Temnepatypbl 200°C.
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3. KocHutecb kHomnku O. [NoBepHUTE pyyky “—/ +” Ans yCTaHOBKN BPEMEHMW MPUrOTOBNEHUS 25 MUHYT.
4. KocHuTecb kHoMku @ [1lyxoBOW LIKad HauYMHaeT pasorpes.

MakcumanbHoe BpeMsi NpUroToerneHnst — 5 yacos.

OTKpbITUE ABepLUbl AYXOBOro wkada Bo BpeMs padboTbl

MpuroTtoBneHve UM GyAeT NPUOCTAHOBINEHO. 3aKpbIB ABepLly, KocHUTECH KHoMkK &), MpurotoBneHue
Oyaet B0O306HOBMNEHO.

MpuocTtaHoBka paboTbl

KocHuteck kHoMKM [ A4St NpUOCTaHOBKM paboTbl. KocHuTech kHomnku & ans Bo3o6HOBMEHMS1 paboThbl.

MN3meHeHMne BpeMeHun npurotToBrieHusA

Bpemsa MOXXHO M3MeHUTb B Nto6On MOMEHT NPUTrOTOBIEHNS.

KocHutech kHomkn ©. NMoBepHUTE pyyKy “—/ +” oNst U3SMEeHeHUs1 BPEMEHN NPUrOTOBIEHNS. HaxmuTe
®,, YTOGbI NPOAOIKUTB.

N3meHeHMe TeMmnepaTtypbl

TemnepaTtypy MOXXHO U3MEHUTb B FIOOON MOMEHT MPUTrOTOBIEHUS.
KocHutechb &3 onsa yctaHOBKM HOBOM TemnepaTypbl.
MoBepHUTe “—/ +” AnsA ycTaHOBKMU TeMmnepaTtypbl. Haxmute @, 4ToObl NPOAOITKUTL.

OTMeHa gencrTBus
KocHuTech kHomnku [ ABaxabl, YTOObI OTMEHUTbL AENCTBUE.

m BbiCcTpbIN NpeaBapuUTesibHbIN pa3orpes
C nomoLbio AaHHOW OyHKLMM AYyXOBOM LLKad OYeHb BbICTPO pasorpesBaeTcs 40 YyCTaHOBIEHHOM
Temneparypsbl.

BbiCTpbI NnpeaBapuTenbHbIA Pa3orpeB AOCTYNEH NS CneayrLwmnx TMNoB TENMoBon o6paboTku:
(no ymonyaHuto 20 muHyT npun 180°C).

® lopsunin Bo3gyx 3D % +2= CBY + O6ays rpuns
% [punb c 06ayBOM @ : Bbineyka nuuypl
®+2= CBY + lNopsaynin Bo3gyx ® + = : CBY + Nuuua

YUTtoObl 06ecneunTtb paBHOMEpPHOE MNMpuUroToBJyieHne 6nroaa, pasmeu.l,a|7|Te €ro B AyxXxoBom LIJKa(by
TOJ1bKO MOCrIie 3aBepLlUeHnAa pa3orpesa.

1. [Mpwn ycTaHoBKe NporpamMmbl U TeMNepaTypbl 3HAa4OK Temnepartypbl Oyaet muratb.
2. KocHutecb kHOMKM @We. Ha gucnnee 3aroputcsa cUMBON @.
3. KocHutecb kHomku @\, [lyxoBoi Lwkad HauMHaeT pasorpes.

Mpouecc npeaBapuTenbLHOro pasorpeBa 3aBepLUeH

Mpo3By4unT 3ByKOBOM curHan. Cumeon @ Ha gucnnee 3amuraet.
lMocTaBbTe GO0 B 4yXOBOW LIKad.

OTmeHa ObICTPOro NnpeaBapuUTENibHOrO pasorpeBa
KocHutech kKHOMKM @e AN OTMEHbI ObICTPOro NpeBapuTEribHOrO pasorpesa.

NMpumeyaHue:

®yHKLMA ObICTPOro NpeaBapuTENbHOIO pasorpeBa AOCTYMNHA TONMbKO Nocre Bblbopa 0gHOro 13
BblLLeyKa3aHHbIX pexxumoB. CBY-yHKUMS OTKNIOYEHa BO BpeMsi NpeABapuUTENbHOIO pa3orpesa.
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m CBY-dyHKUMA

MpumevaHue:

B pasgene “KynuHapHbin akcnepT” npuBedeHbl NpUMepbl NO pa3MmopaXxuBaHuto, Tennoson obpaboTtke
1N NPUrOTOBIIEHMIO Pa3NUYHbIX 6rtoa ¢ nomoLlbo CBY-yHKLMK.

NMpumevaHue:

Lar gpeneHnn npu HacTpomnke BpEMEHU OTKITIOYEHUS:
0-1 MuH.: 1 cekyHaa 1-5 MUH: 10 cekyHq
5-15 muH.: 30 cekyHn 15-60 MuH: 1 MuHyTa

60 MUH.: 5 MUHYT
O nocype ana gyxoBoro wkada
Moaxopsiwan nocyaa

B ayxoBom Likady MOXHO MCMONb3oBaTb NOCYay U3 CTeKNa, CTeKNokepaMukn, apdopa, kepammku
N YCTOMYMBOTO K BbICOKMM TemnepaTypam nracTuka.

Henoaxopsiwasn nocyaa

He ncnone3ymnte B Ayxosom wkady ¢ CBY-dyHKunen metannmyeckyto nocyay unm ctoroBble
npnbopbl C MeTanMMYeCcKoM OKaHTOBKOM UMW MOKPLITUEM.

BHumaHume!
Mcnonb3oBaHne meTannmnyeckon nocyabl B AyxoBom wkady ¢ CBY-dyHKunen MoxXeT Bbi3BaTb MCKPbI
1 NPUBECTM K Nnop4ve npmnbopa

YctaHoBka mowHocTtu CBY
Mcnonb3ynTe KHOMKY 2% Ans ycTaHoBKu Tpebyemon mowHoctn CBY.

100 BT Pasmoposka genvkaTHbIX NPOAYKTOB, NPOAYKTOB HEOOLIYHOM (POPMbI, pasMsiryeHne
MOPOXEHOro, nogbem TecTa

300 Bt Pasmoposka, nnasneHue wokonaga n macna

450 Bt [lNpuroTtoBneHune puca, cyna

700 Bt Mo BtopHbI pa3orpes, NpUrotoBreHne rpnbos, MOMSIOCKOB, KypuLbl, pbiObl, OBOLLEN

900 Bt KunauyeHue Boabl, N0 BTOpHLINM pa3orpes, NpUrotToBrneHne Kypuubl, pbibbl, oBOLLEN

MpumevaHus:

lMocne kacaHusa kKHoMkn otobpasnTcsa BblIbpaHHash MOLLHOCTb.

MakcmumanbHasa mowwHocTb CBY-gnanasona coctaensetr 900 BTt n yctraHaBnmnBaeTcs Ha
MakcumansHoe Bpems 30 MUHYT. [1pu BCex Npoymnx HacTporKax MOLLHOCTM MakcumMmaribHoe BpeMsi
NPUroToBrieHUst MoxeT cocTaBnAaTb 1 yac 30 MUHYT.

YctaHoBka CBY-chyHKuumn
Mpumep. MowHocTb CBY yctaHoBneHa Ha 300 BT, BpemMsi npurotoBneHns — 17 MUHYT.

1. KocHuTecb KHonkn ==, OToBpasnTca MOLWHOCTb No ymonyaHuto (900 BT) n 3amuraet Bpems
MPUrOTOBMEHUSA MO YMOSYAHUIO.

2. KocHuTtecb kHOMkM == ans 3anycka CBY-cyHkumnn. NosepHUTe pyyky “—/ +” onga yctaHOBKM
mMoLwiHocTn CBY Ha 300 Br.

3. Kochutecb kHonkn ©. MNoBepHUTE pyyKy “—/ +” ANsi HACTPOWMKN BPEMEHN NPUTOTOBNEHUSA 17 MUHYT.

4. KocHutecb KHomMku @ Onsa 3anycka npurotoBneHuA. Ha gucnnee HayHeTcs O6paTHbIl7I oTCcyeT
BpEMEHU MNMPUToTOBIIEHNUA.
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Bpemsi npuroTtoBneHns UCTEKNO
[Mpo3ByumnT 3ByKOBOW curHan. lNpurotoBneHune ¢ nomollso CBY 3akoH4eHo.
OTKpbITME ABEpPLbI BO BpeMs paboTbl

MpuroToBneHne NuLLmM ByaeT NPUOCTaHOBIEHO. 3aKpbIB ABEPLLY, KOCHUTECH KHOMKKU &, MpurotoBneHve
BO300OHOBUTCS.

N3meHeHne BpeMeHu npurotToBrieHuUsA

Bpemsa MOXXHO M3MeHUTb B nto6on MoMeHT npurotosneHns. KocHntecb kHonkm O. NoBepHuTe
PYyKy “—/ +” Ana naMeHeHnsa BpeMEeHMU NPUroToBneHus.

N3meHeHne mowHocTn CBY

BpemMsa MOXHO n3MeHUTb B N060N MOMEHT NpurotoBreHnsa. KocHUTECH 2% ANsi YCTaHOBKN HOBOW
MoLHoCTK. NoBepHUTE pyuky “—/ +” onga yctaHoBku MoLwHocTM CBY. YcTtaHoBneHHoe Bpemsa byget
MuraTtb B TedeHune 3 cekyHa, unu Haxmute &), YToGbl NPOOCIKUTD.

MpuocTtaHoBKa paboTbin

KocHuteck u otnyctute [M. Pabota ayxoBoro wkada npuoctaHosneHa. KocHuteck kHonku ®.. ans
BO306HOBNEHUS paboTbl Npmubopa.

OTmeHa pgencrTBuA
KocHutecb kHonku [ aBaxapbl, YTOObI OTMEHUTbL NPUrOTOBIIEHME.
MpumeyvaHus:

Mepen nepBbiM UCMONb30BaHNEM Y6eauTech, YTO BCE 3NEeMEHThI YNakoBKW CHATbI, U OCTaBbTE
AyXOBOW LWKad paboTaTb B TeYeHMe Yaca Ans yaaneHus Npon3BoaCTBEHHbIX MaTepuanos.

Mpn noBopoTE pyykM BbIbOpa peXMMOB Ha = Ha AUCNIee Bcerga otobpaxaercs Hambonbluee
3Ha4yeHune molHoctn CBY B ka4yecTBe pekoMeHOYEMOrO.

Ecnu Bbl 0OTKpOeTe ABepLy BO BpeMs MPUTOTOBMNEHUS, BEHTUNSATOP MOXET NPOAOIKMTL paboTaTb.

KombunHupoBaHHbIN pexum ¢ CBY

[ns npurotoBneHunsa ¢ nomoLubto Harpeea n CBY ogHoBpemMeHHO. 3Ta onepauuns MOXeT
ncnonb3oBaTbCs Npu Bcex BapnaHTax mowHocTtn CBY, kpome 900 BT.

YctaHOBKa KOMOMHUPOBAHHOIO peXxuma
Mpumep: CBY 100 Bt Ha 17 MuHYT 1 pexxum “Topayumin Bo3gyx” 190°C.
1. TMoBepHuUTE pyyKy BbibOpa pexnma Ha & + =.

2. 3amuraeTt ycTaHoOBMNeHHas no ymonyaHuo Temneparypa “180°Cy». NoBepHute pyuky “—/ +” ana
BblGopa Temnepatypbl 190°C.

3. MowHocTb no ymonyanuto 300 BT, gnanasoH 100-700 BT. KocHUTECH KHOMKM 1 MOBEPHUTE PY4KY
“~ [ +” ansa Bbi6opa mowHoctn 100 Br.

4. KocHuUTeCb KHOMKK Z*. lNMoBepHUTE pyyky “—/ +” Ang yCTaHOBKN BPEMEHW MPUroTOBIIEHUSA 17 MUHYT.

5. KocHutecb kHomku ®.. HayHeTcs npurotoBreHue.
HauHeTcsa o6paTHbIN OTCYET BPEMEHMU MPUrOTOBMNEHUS.

Hpyron npumep:
1. lNoBepHUTE py4yKy BbibOpa pexmnma Ha .

2. 3amuraeTt ycTaHoBMneHHas no ymonyaHuo Temnepatypa “180°C”. NosepHuTE pyyky “—/ +” ons
Bblbopa Temnepatypbl 190°C.

3. KocHutech kHomkn O 1 noBepHUTE pyyKy “—/ +” Ang yCTaHOBKM BPEMEHW NPUroToBneHns 17 MUHyT.

4. KoCHUTECb KHOMKM =&, Ha Aucnsiee Ha4HeT Muratb MoLWHOCTbL no ymondaHuio 300 BT. lNoBepHuTte
py4Ky “—/ +” ona ycraHosku mowHoctn CBY Ha 100 Bt B gnanasoHe 100-700 Br.

5. KocHuTecb kHonku ®.. HauHeTca npurotoeneHne. HayHeTcs oGpaTHbIin OTCYET BPEMEHM
MPUrOTOBMNEHUS.
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Bpemsi npuroTtoBneHns UCTEKNO
[Mpo3ByYmMT 3ByKOBOWM curHan. [NpurotoBneHne B KOMOMHMPOBAHHOM PEXMME 3aBEPLLEHO.
OTKpbITME ABEpLbI AYXOBOro WKadga BO BpeMs NpuUroToBneHuns

MpuroToBneHune nNuLLmM 6yaeT NPMOCTaHOBMNEHO. 3aKpbiB ABEpL)Y, KOCHUTECH M OTMNYCTUTE KHOMKY .
3aTeM NpogomKMTCS BbINOSIHEHWE NPOrpaMmbi.

MpuocTaHoBKa paboThbl

KocHuteck u otnyctute [M. PaboTa AyxoBoro wkada npuoctaHosneHa. KocHutech kHonku @)
Ans B0O306HOBNeHus paboTbl npudopa.

MN3meHeHMne BpeMeHun npurotToBrieHuUsA

Bpems MOXXHO n3MeHUTb B ntobon MoMeHT npurotoBneHnsa. KocHutecb kHonkn ©. MNoBepHUTE pyyKy
‘— | +” AN U3BMEHEeHUs1 BpeMeHU NpurotosneHuns. Haxmure “®©”.

N3meHeHne mowHocTu CBY

BpeMs MOXHO N3MeHUTL B N060N MOMEHT NpurotoBneHnsa. KoCHUTECH == ANsi YCTaHOBKN HOBOW
Temnepartypbl. [loBepHUTe “— / +” oNsi yCTaHOBKU TeMneparypbl.

N3meHeHMe TemnepaTtypbl

TemnepaTypy MOXHO M3MEHUTb B NOOON MOMEHT npurotoBreHus. KocHutech & Ansa yCTaHOBKM
HoBOW TemnepaTypbl. [oBepHuTe “—/ +” ANga ycTaHOBKM TEMMNepaTypbl.

OTmMeHa gencrTBusA

KocHutecb kHoMku [ aBaxapbl, YTOObI OTMEHUTL NPUroToBIIEHNE.

m ABTOMaTn4yeckKkue nporpaMmmbl

McnonbaytoTcs ans Belbopa Beca v Tuna npurotaBnueaemMmon nuwn. Mpunbop BuibupaeT
ONTUMAanbHbIN PEXUM.

YctaHoBKa nporpaMmmbl

Mocne BbIGoOpa nporpamMMbl HACTPOWTE AYyXOBOW LIKad.
KHonka Bbibopa Temnepatypbl AOMKHA HAXOAUTCA B BbIKIHOYEHHOM MOSOXKEHWUN.

Mpumep: Mporpamma 3 ¢ BecoMm B 1 Knnorpamm.

1. YcTtaHoBUTE pyuKy BbibOpa pexunma Ha a BromaTtudeckun pexum, 1 Ha gucnnee otobpasuntcs
HOMep nepBou NPorpaMmmbi.

[MoBepHuTe “—/ +” ansa Bbibopa HOMepa NporpamMmmbil.
KocHuTechb kHonku &3,

[MoBepHuTe “—/ +” Ansa ycTaHOBKM Beca, 0TObpasnTcs BpeMsi MPUroTOBNEHUS.

o R W N

KocHuTechb kHomku &, HayHeTca BbinonHeHne nporpamMmmbl. Bbl MOXeTe BnaeTb O6paTHbIﬁ OTCHET
BpEMEHMN.

ABTOMaTUyYecKue nporpamMmmbl

Ne nporpammbl Makc. KaTteropus Mpoaykr
BecC
P O1** 0,6 kr Osowu Ceexune oBoLm
P 02** 0,8 kr  [apHUpsbI OunweHHbIN kKapTodesb
P 03* 1,0 kr  [apHupbI 3aneyveHHbIn KapTodens. [NepesepHuTe

Gntogo nocre 3ByKOBOro curHana.
KomMBurHMpoBaHHbIN pexrm a Bromatuyeckm
nepengert K criegyrowlen gase paboTbl.
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P 04 1,0kr  Onub/Pbiba Kycouku kypuupbl. lNepeBepHute 6ntogo nocne
3BYKOBOrO curHana. KoMmGnHMpoBaHHbIV
pexunm a Bromatmnyecku nepenger K
cnegyoulen gase paboTbl.

P 05* 1,0 kr  Bbineuka Mupor

P 06* 1,4 kr Bbineyka ABnoYHbIN Nnpor

P O7* 0,9kr Bbineyka Kunw

P 08** 0,5 kr [No BTopHbIN pasorpes Hanutku nnu cynel

P 09** 0,5 kr  [No BTopHbIN pa3orpes PasHble 6ntoga Ha Tapenke
P 10** 0,7 xr o BTopHbIN pasorpes Coycbl unu pary

P11* 0,5 kr lNonydabpukaTsl 3amMopoXeHHasa nuuLua

P 12* 0,8 kr  lMonydabpukaTbl Yuncel B 4yXOBOW Neyu

MepeBepHUTE BrrOO NOCNE 3BYKOBOMO CUrHana.
KoMBuHnpoBaHHbIN pexum a BromaTtudecku
epenget K cnegytowen gase paboThbl.

P13* 1,0 kr  TNonydabpukaTtbl JTazaHbs

MpumevaHus:

[ns nporpamm co 3Be3goykon (*) ucnonbdyeTcs npeasapuTeribHbIn pasorpes. Mpu
npegsapuTensHOM pasorpeBe BpeMsi MPUroToBNEHUS NPUOCTaHaBAMBAETCS U Ha aucnnee
3aropaeTcs CMMBOI pasorpesa. [1o 3aBepLleHnn NnpeaBapuTEnbHOIO pasorpesa pa3fgacTcs 3ByKOBOM
curHan v CMMBON NpeaBapuUTENbHOMO pasorpesa Ha4YHET MUraTb.

[nsa nporpamm ¢ AByMSA 3Be3godkamu (**) ncnonbsyetcsa Tonbko CBY-goyHKumS.
OKoH4YaHuMe nporpaMmmbl

[Mpo3ByumnT 3BYyKOBOW curHas. [lyxoBou Lwkad npekpaTuT Harpes.

MN3meHeHMe nporpamMmmbl

MNMocne 3anycka nporpamMmmbl €e HoMep Y BEC U3MEHUTb HErb3s.

OTmMeHa nporpamMmmbl

KocHuTecb kHorku [ ABaxabl, 4TOObl OTMEHUTbL NPUrOTOBIIEHME.

N3mMeHeHne BpeMeHU NpUroToBrneHns

Mpu ncnonb3oBaHmMM a BTomaTnyeckmx nporpaMm BpeMs U3MEHUTb HENb3s.

m MporpaMmmbl pa3MoOpPO3KK

[locTynHbl ABE NporpaMmbl Pa3MOpPO3KN.

1. YcTtaHoBuTe py4Ky Bblibopa pexunma Ha a Bromatuyeckue nporpammbl 0. Ha gucnnee 3aropurcs
nepBbIi HOMEpP NPorpaMmmbl.

MoBepHuTte “—/ +” ansa Beibopa HOMepa nNporpamMmei.
KocHuTecb kHonkn &3,
[MoBepHuTe “—/ +” Ansa yctaHOBKM Beca, 0TObpasnTcs BpeMsi MPUroTOBNEHUS.

o R W N

KocHuTech kHomku &, HayHeTcs BbinonHeHne nporpamMmmbl. Bbl MOXeTe BnaeTb O6paTHbIl7I
OTCHET BPEMEHN.

MpumevaHus:
MoproroBka nNuwm

OcBoboguTe OT yNakoBKM 3aMOPOXEHHbIE MPOAYKTbI 1 B3BECLTE ANs BbiOOpa npaBuibHOM
nporpamMmmsbl, MakcumanbHas sec — 1,0 Kr.
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MNocyna ansa ayxoBoro wkKaca
NMomecTuTe NpoaykThl B Hernybokyo nocyay Ans MUKPOBOIHOBOW Neyu, T.e. hapdopoByto nnu
CTEKNSAHHYI0 Taperiky, He HakpbiBanTe.

Mpu paamopo3ske uenown Kypuubl 1 ee Kyco4kos (d 01) aBaxabl MPO3BYYUT 3BYKOBOM CUrHar,
coobLarLLmn 0 TOM, YTO HeOH6XOAMMO NEePEBEPHYTL KypuLly.

JononHutenbHoe BpeMs

Pa3mopaxnBaemble npoaykTbl HE06xoanmMo octaBuTb eLle Ha 10—-30 MUHYT, YTOObI OHU SOCTUIN
paBHOMEpPHOW TemnepaTypbl. bonbLune Kyckn msica TpebytoTca 6onblue BPEMEHU, YEM ManEHbKME.
lMnockune Kyckn msica n énioga na pybneHoro msca HeobxoanmMo npeaBapuUTeNbHO OTAENUTL Apyr
OT gpyra.

Mo ncreyeHnn atoro BpeMEHMN Bbl MOXETE NPOAOITKNTb NMPUroToBrEHNE NMULLIN, OaXe eCln GonbLne
KYCKU MACa elle He pa3MOpPO3nUJTUCb BHYTPW. Ha aTtom aTtane 13 guym MOXHO BbIHYTb NMOTPOXa

Ne nporpammbli Pa3smopaxunBaHue [dnana3oH Beca B Kr
d0o1* Msico, onyb 1 pbiba 0,2-0,1 kr
d 02* Xneb6, nuporn n pyKTbl 0,1-0,5 kr

Mpw pa3amopaxnsaHum NOMECTUTE MNULLY Ha PeLLeTKY Ha HU3KOWM NoAcTaBke

m Onuuun YCTAHOBKU BpeMeHU

Bbl MmoxeTe ncnonb3oBaTb KHOMNKY O Ons oTo6paeHNs MEHI0 1 NepPeKITioYeHns Mexay oTaenbHbIMM
PYHKUMSMU. BbiBpaHHY0 Onumio MOXXHO 3aMEHUTb C MOMOLLLIO PyYKKn “—/ +7.

YcTaHoBKa Tanmepa
Tanmep paboTtaeT HeE3aBMCUMO OT QYXOBOrO LWKada U UMeeT CBOW 3BYKOBOW CUrHar.

1. KocHutecb O B pexmme oXxXngaHus 4ng BKIIOYEHUS KyXOHHOro Tammepa. Ha gucnnee otobpasuntca
“00:00".

2. lMoBepHuTeE pyyKy “—/ +” oNsi yCTAHOBKN MakCUManbHOrO BPEMEHUN NPUrOTOBAEHNA — 5 Yyacos.
3. KocHuteck kHonku &, ans 3anycka Tanmepa.

3apaHHOe BpeMsi UCTEKNO

Mpo3ByumnT 3ByKOBOWM curHan. Ha agucnnee otobpasutca 0:00.

OTKnoYeHue Tanmepa

KocHuTech [ Ang OTKYeHNs Tanmepa.

YcTaHOBKa BpeMeHU NPUroToBrieHUs

Mo>xHO YCTaHOBUTb BpeEMA NPUTOTOBIIEHUA, U ﬂyXOBOﬁ LLIKa(b a BromaTtnyeckun oTknoumTCs no
NCTEe4YEHNN 3TOIo BpeEMEHN.

Bpemsi npuroTtoBneHns NUCTEKNo
[Mpo3ByunT 3BYKOBOW curHan. [lyxoBon LiKad npekpaTuT NpuUroToBrneHune.
YcTtaHOBKa 4yacoB

Mocne nep.oro BkMtoYeHus npudopa Ha aucnnee 3amuraet “00:00” n pasgactca 3ByKOBOW CUrHarn.
HacTtponTe yacsbl.

1. ToBepHuTe pyyky “—/ +” n yctaHosute 3HaveHne ot 00:00 go 23:59.

2. KocHutech kHomku ©. BpeMsi ycTaHOBIEHO.

HacTpouka BpemeHu

1. KochHutecb © 1 yaepxupanTe nanew, B Te4EHNE HECKOMNbKNX CEKYHA, U Ha OUCNNee 3aMuUraeT BpeMs.

2. MNoBepHuTe pyyKy “—/ +” ansa Bbibopa HOBOro BpeMeHU n KocHuTecb O s noaTBEPXKAEHUS
HaCTPOEK.
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m 3awuTa oT AeTemn

[yxoBown wWkKap nmeeTt PyHKUMIO 3alnTbl OT CIyHanHOro BKIHOYEHUS AETbMN.
Tanmep 1 Yyacbl MOXXHO HacTpamsaTb NPU BKIHOYEHHOW (OYHKLMN 3aLLMThl OT OETEMN.
AKTUBaUuA 3alUThI OT AeTen

TpeboBaHusi: Bpemsi NpurotoBneHns He JOMKHO ObiTb YCTAHOBMEHO, pyyKka Bbibopa pexvmMa gormkHa
HaxoaMTCs B BbIKITIOYEHHOM MOSOXEHWUN.

KocHutecb @We 1 yaepxunBante nanew, B Te4eHNE NPUMEPHO 3 CeKyHA.

Ha gucnnee nosiButca cnmeon &. Cuctema 3alumTbl OT AETEN aKTUBMPOBaHA.

[deakTnBaumsa 3awiuTbl OT AeTeun

KocHutecb @We n yaepxmnBante nanew, B Te4eHNE NPUMEPHO 3 CEKYHA,.

Cumeon & ncyesHet ¢ ancnnesi. Cuctema 3almTtbl OT AeTen AeaKkTMBMPOBaHa.

Ucnonb3oBaHMe nNporpamMm NPUroToBfIEHUA NMPU aKTUBUPOBAHHOW (DYHKLMM 3aLUUTbI OT AeTen

Mpw akTMBaUMK OPYrMX NPOrpamMmm NpUroToBNeHUs OYHKLMS 3alumTa OT AeTel He paboTaerT.

m BbicTpbIn 3anyck

KocHuTech kHomku @) B pexnme oxnaaHuna Oan4d 3anycka npurotoBlieHnA B TeHeHune 30 CekyH npu
MaKCMMasnbHON MOLLHOCTW.

Mpw NpUroToBNEeHNM NULLK (3a UCKMoYeHeM a Bromatuyeckoro NnpuroToBreHnst U pasMopo3Kki)
Kaykgoe OOoMOoNHUTENbHOE KacaHue KHomku &) yBenuumBaeT BpeMsi NpUrotoeneHnst Ha 30 cekyHa Ao
MaKCMMarbHOro 4OMYCTMMOro BpEMEHN paboTbl Mporpammbl.

m Tabnuua no ycTpaHeHUto HencnpaBHOCTEN

Mpexae yem obpatuTbes B LieHTp 06cnyXMBaHNA KNMEHTOB (CM. B KOHLIE pa3sgena “Yxopg u
obcnyxmBaHne”) NpocMoTpuTe MHOpPMaLmio B Tabnuue no yCTpaHeHUI0 HENCNPAaBHOCTEMN.

Ecnu npurotoBneHHoe 6ntogo He COOTBETCTBYET BalLMM OXMAAHMAM, CM. pasaen “KynuHapHbIi
aKcnepT”, rae MOXHO HaUTN MHOXECTBO NOACKA30K M COBETOB.

Cnocob

HeucnpaBHOCTb Bo3moxHas npuunHa
P P ucnpasneHusa/mHgpopmaumusa

lMpoBepbTe Grok npegoxpaHuTenen m
ybeantechb, 4TO Lenb NUTaHWUS 4yXOBOro
WKadpa B nopsiake.

MoBpexaeH a Bromatnyeckum
BbIKNO4YaTenb.

n
pnbop He paboTaet Mpnbop He nogknoyeH

K CeTU NUTaHWUS.
OnekTpoaHeprus otkntoveHa. [MpoBepbTe, eCTb 5 CBET B KyXHE.

MoakntounTe Npnbop K ceTw.

Mpnbop He paboTaeT. Ha y
i 3awmTta ot OTkNtoYnTE 3aWNTy OT AeTen (CMm.
aucnnee otobpaxaetcs L LTy ot A (

a AeTen akTMBMpoBaHa. pasgen 3awimta ot geTen).

Ha aucnnee
oTobpaxaetca 0:00.

CBY-dyHkumsa
He BKIlo4aeTcs.

OnekTpoaHeprua otknoveHa.  OBHynuTe Yachl.

I'IpOBepre, HE 3aCTpASin N OCTAaTKN

BEpb 3aKpblTa HEMMOTHO.
fBepe 3aKpLITa HEMNOTHO ML UNN OTXOAbI NULLN B ABEpLE.
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BbibpaHa cnuwkom Hu3kas

MOLLHOCTb CBU. BbibepuTte 6onee BbICOKYO MOLLHOCTb.

Pasorpes ¢ CBY-
dyHKUMEen 3aHmaet
bonbLlle BpeMeHu,

BbinonHsetca npurotoneHne Bpasoe 6onbluee KOnmMyecTso NyLm
BonbLuero konuyecTesa NuwK, TpebyeT BABoe GonbLue BpeMEHN

Yem paHbLLe YyeM paHbLLe. Ha NPUroToBIIEHNKE.
MomewmBanTe nnu nepesopadnBanTe
Bntogo xonogHee oOblYHOrO.
6ntoao BO BpEMSI MPUTrOTOBNEHUS.
Bpawatouwasca tapenka  [pasb nnu otxodbl NULLm TwaTtenbHO NOYMCTUTE POSINKN NOA
N30aET CKPEXET. nonarna B NpuUBOL Tapesku. Taperikon n oyxoBow Lwkad.
Temneparypa,
HekoTopble pexxuMbl YPOBEHb MOLLHOCTU UMK
M MOLLHOCTb HE MOTYyT  KOMBMHMpPOBaHHasA HacTporika BbibepuTe paspelleHHble HaCTPOMKM.
ObITb BbIOpaHbI. HEe COBMECTUMbI C JaHHOW
onepauuen.
Ha gucnnee AKTuBMpOBaH O6patutech B LieHTp
oTobpaxaetca E1. TEennoBoW NpeaoxpaHuTenb.  O0BCRY>XMBaHMUS KIMEHTOB.
Ha gucnnee AKTMBMpOBaH O6patutech B LieHTp
oTobpaxaetcs E4. TEeNnsIOBOW NpeAoXpaHnTenb.  OBCNYyXMBaHUSA KITMEHTOB.
Ha gucnnee B naHenb ynpaeneHus .
[ante naHenu ynpaBneHnsi BbICOXHYTb.
oTobpaxaetca E11. nonana >XuakocTb.
Ha gucnnee BbICTpbIN pasorpes O6paTtutech B LieHTp
oTobpaxaetca E17. He paboTaer. 00CNy>XNMBaHNSA KNMEHTOB.

PEMOHT onaceH. PEMOHT MOXET NPOM3BOANTL TONBbKO KBaNMULMPOBaHHbIV MHXEHED,
npoweawmnn obyveHume y Hac.

ﬁ NMPEAYNPEXAOEHUE. Puck nopaxeHus 3nekTpuYeckum Tokom! HekoppeKTHbIN

m KynuHapHbIn akcnepT

3pecb npencraeneHa nogdopka pasnuyYHbIX PELLENTOB U HaUMy4LIMe HaCTPOMKK A4St HUX. Mbl
noAcKkaXkeM maeanbHbIn ons Bawero obega tvmn TennoBon 06paboTku, Temnepatypy 1 MoLuHocTs CBY.
34ech e Bbl CMOXETe HaUTK MHCpOpMaLMIO O NOAXOASALUMX NMPUHAANEXHOCTAX U YPOBHE NX YCTAHOBKMW.
Takke 30ecb onncaHbl COBEThI MO BbIOOPY NOCyAbl M NOAFOTOBKE NPOAYKTOB K MPUrOTOBIEHMIO.

MpumeyaHus:

3Ha4veHus, ykasaHHble B Tabnuue, paccynTaHbl Ha TO, YTO NPOAYKTbI BbINN NOMeLLEeHbl B MYCTYHO
HepasorpeTyto nedb. PasorpesanTte 4yxoBoK LWKad TOMbKO ecrnn 3To HeOBX0ANMMO COrfiacHo no
peuenTy B Tabnuue. MNepea ncnonssosaHnem npnbopa BbIHETE U3 HEMO BCE MPUHAAMNEXHOCTH,
ecnu Bbl He ByaeTe Ux NCNOMb30BaThb.

Mcnonb3oBaHne NpuHannexXHOCTEN C XXUPOHENPOHeL@aeMon Bymaron JonycKaeTcsa nocne nx
npegBapuTenbHOro pasorpesa.

Bpems ykasaHo B Tabnuue Tonbko ansa cnpaekn. OHO 3aBUCUT OT Ka4yecTBa U cocTasa bnioga.
Mcnonb3yinTe akceccyapbl, BXOASLWME B KOMMNEKT NOCTaBKMN.

Bcerga MCHOﬂbSyﬁTe NPUXBATKy U pyKaBULbl, 4OCTaBadA NMNpPOTUBEHb UMK NOCyaAy N3 AyXOoBOro LIJKa(ba.
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Pa3mopo3ka, pasorpeB 1 npurotoBrieHne nuwm ¢ nomouwbro CBY-pyHKLMK
B Tabnuue HmxXe onucaHbl pasnnyHbie onummn n HacTponkm ans CBY-dyHKumm.

BpeMFI YKa3aHoO B Tabnuue Tonbko Ans CripaBKu. OHO MOXET OTnM4YaTbCHa B 3aBUCUMOCTMU OT nocyabl,
Ka4decTtBa, TeMnepartypbl 1 KOHCUCTEHLNN onoaa.

B Tabnuue yacTo ykasaHbl Auana3oHbl. YCTAaHOBUTE CriepBa HaMMeHbLUee Bpemsi 1 Npu
HeobXoaMMOCTH YBENWYMBAITE €ErO.

Pa3amopo3ka
MpumeyaHus:
[MomecTnTEe 3aMOPOXKEHHYIO NMULLY B OTKPLITOM KOHTEMHEPE Ha peLleTKa Ha HU3KOM NoAcTaBKe.

[lenukaTHble YacTu, HaNPUMEP HOXKUN U KPbIfibst KYpULbl UM MPOCHONKM KUpa Ha Kycke Ans
3anekaHusi MOXXHO HaKpbITb dhonbro. ®onbra He AOMKHa KacaTbCsl BHYTPEHHUX CTEHOK AYXOBOIO
wkada. MNpu pa3amoposke Bbl MOXETE B M0G0 MOMEHT CHATb honbry.

[MepeBepHUTE NNK NnepemellanTe NPOAyKTbl OOMH UNK [Ba pa3a BO BpeMs pa3mMopo3ku. bonbline
KyCKn Heobxoammo nepeBopavmBaTbh HECKOSbKO pa3. [lepeBopadmBas NpoAayKThl, BbIIENTE XNOKOCTb,
KoTopas obpasyeTcs Npu pasmopaKuBaHUW.

OcTaBbTe pasmMopoXeHHble NPOAYKThI NPU KOMHaTHOM TemnepaType Ha 10—60 MUHYT YTOGbI OHM
[OCTUIMI OAHOM TemnepaTypbl. Ha aToM aTane 13 AnM4m MOXHO BbIHYTb NOTPOXa.

Pa3mopo3ka, HarpeB U NPUroToBrieHNe 3aMOPOXXEHHOW NULLN
MpumeyaHus:

[ocTtaHbTe nonydgabpukaT n3 ynakosku. OH BbicTpee 1 bonee paBHOMEPHO pasorpeeTcs B nocyae
OS5 MMKPOBOSHOBOM Meyvn. PasnuyHble YacTtu 6ntoga moryt TpeboBaTth pasnmMyHoOro BpeMeHm
Ha Harpes.

PacnpenenvTte NpoayKTbl Kak MOXXHO paBHOMeEpPHee, YTo6bl BNtoA0 NPUroToBUIOCH ObiCTpee.
Pa3nnyHble HAYMHKN He OOMKHbI NexaTb CNosMu ApYyr Ha apyre.

Bcerna HakpbiBaiiTe nuuly. Ecnv y Bac HeT noaxoAsLleit KpbILWKX Ana nocyabl, UCMonb3yinTe Tapernky
UK cneuunanbHy onbry Ans MUKPOBOIHOBOW Neyu.

MomewmnBanTe unu nepesopadnBanTe NuLLy 2 unn 3 pasa Bo BpeMsi MPUroToBNeHus.

[Mocne HarpeBa ocTaBbTE NPOAYKT HA 2—5 MUHYT ANt paBHOMEPHOrO pacrnpeaeneHnsa tTemnepaTypbl.
Bcerga ncnonb3ynTte NpuxBaTKy UNW pykasBuLbl, JOCTaBas nocyay M3 AyxXoBoro wkada.
MpurotoBneHue nNULKn

NMonKopH ANst MUKPOBONHOBOM Me4vn

MpumeyaHus:

Mcnonb3yinTte nocyay M3 NiocKoro XapornpoYHOro cTekra, Hanpumep KpbiwKy dhopMbl A5 AYXOBOro
LWwKadpha, CTEKNSAHHYI Tapenky Unn cteknsHHbIA nogHoc (Pyrex).

Bcerga ctaBbTe nocyay Ha peLleTky.
He ncnonb3ynte dapcdopoBble nnu rinybokue Tapernku.

Bbl6epl/ITe HaCTPOWKH, YKa3aHHblE B Tabnvue. Bpemsa moxHo oTperynmnpoBaTtb B 3aBUCUMOCTU OT
TUna n Kornn4decTtsa NnpoaykKTa.

UTo6bl MOMKOPH HE Cropen, BbIHbTE €ro U3 AyXOBOro LWKada Yepes nonTopbl MUHYTbI U BCTPAXHUTE.
OCTOpPOXHO: NakeT MOXET ObITb ropa4mm!
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MowHocTb CBY B BatTax, Bpemsa

Pa3mopaxunBaHue Bec MpumeyaHus
NPUroToBNEHUs B MUHYTax
300 BT, 15 munyT + 100 Br,
3 800 r 10—-20 MuHyT
z-rlgg;"ﬂ”m'%ci';x:fﬁa 300 Br, 20 MuHyT + 100 Br,
U CBULYHE HA 1Kkr  nepeBepHyTb HECKOMbKO pas MepeBepHYTb HECKOSBKO pa3
15—-25 MyHyT
KOCTU unn cpune)
15 300 BT, 30 munyT + 100 Br,
’ 20-30 muHyT
200 r 300 BT, 3 MuHyTHI + 100 Br,
HapesaHHoe Msico 10-15 mMuHyT
NI MOJTOCKM 500 r 300 BT, 5 muHyT + 100 Br, [MepeBopauunsagd, otaensamnTe
roBsiAuHbI, TENATUHBDI 15-20 MUHYT Pa3MOPOXXEHHbIE YacTK
unu CBUHUHDI 800 300 BT, 8 MuHyT + 100 Br,
15-20 MUHYT
200r 100 BT, 10-15 MuHyT Mo BO3MOXXHOCTM
300 BT, 5 MuHyT + 100 BT, 3amopakuanTe MACo, yro-
PybneHoe o500 r 10-15 MUHYT VB €ro Ha NoBEPXHOCTb Kak
Msico, (hapLu MOXHO poBHee
goor 300 BT, 8 muHyT + 100 B, MepeBepHUTE HECKOILKO pas,
15-20 mMuHyT TOENUMTepa3MOpPOXKEHHbIE YacTu
200 r 300 BT, 8 muHyT + 100 B,
Py6neHoe 10-15 MuHyT
[Mpwn roToBKe NnepeBopavmBaTh
Msco, dapu 500 300 BT, 15 MukyT + 100 Br, P Pesop
25-30 MUHYT
300 BT, 20 munHyT + 100 Br,
YTKa 800r 30-40 MUHYT [MepeBepHYTb HECKOSLKO pas
®une pbIbbI, CTENK U3 600 r 300 BT, 20 munyT + 100 Br, OTpenute
pbIObl, KyCOYKN PbIObI 30-40 MuHYT Pa3MOPOXXEHHbIE KYCKU
192 300 BT, 3 muHyT + 100 Br,
,2 KI
Llena 62 10-15 MUHYT
nasi pbl -
P 300 BT, 8 MuHyT + 100 B,
1,2 kr
10-15 MUHYT
400r 300 BT, 10-15 MuHYT .
OBoLuum, AKKypaTHO nepemMelunBanTe
HanpuMep ropox 600 r ?8_01 ET“’AEH“;?HVT +100 Br, NPOAYKThI MPU Pa3MOPO3Ke
300 r 300 BT, 7-10 MuHyT AKKypaTHO nepemeLlunBanTe
®PpyKTbl N Arofbl, NPOAYKTbI NPU Pa3Mopo3Ke
Hanpumep ManuHa 500 ¢ <00 BT, 8 munyT + 100 Br, N oTAensnTe a3MOPOXEHHbIE
5-10 MuHyT 4yacTy
300 BT, 1 muHyTa + 100 Br,
125r
Macro, 274 MUHYTS CHMMUTE ynakoBK
pasmMopaxvBaHMe 360 BT, 1 MuHyTa + 100 BT, y Y
250r
2—4 MUHYTbI
500 r g?POBJLIﬁyhfIrMHyT + 100 B,
NomoTb xneba Mpw roToBKE NepeBoOpaymBaTh
1K 300 BT, 12 munyT + 100 Br,

15-25 MUHYT
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MowHocTb CBY B BatTax, Bpemsa

Pa3mopaxunBaHue Bec MpumeyaHus

NPUroToBNEHUs B MUHYTax
Mpor Bes HadHKM 100 B, 15-20 MuHYTHI Tonbko ans Toptos 6e3 rnasypu,

’ 300 BT, 5 MuHyT + 100 BT, KpemMa 1 3aBapHOro Kpema,
Hanpumep BUCKBUT 750 1015 vy y DA3NEnTE KoK
. 500 300 BT, 5 muHyT + 100 Br,

E:I_E)S)I;rﬂnga‘-IMHKOM, 10-15 MuHyT Tonbko ans Toptos 6e3 rnasypu,
bnaH, Ynskeiik 750 ¢ 300 BT, 7 muHyT + 100 Br, KpeMa Ui xenatuHa

10-15 MUHYT
Pa3mopo3ska, HarpeB MowHocTtb CBY B BaTtTax,
W NpUroToBneHue Bec BpPeMSA NpuUroToBneHuns MpumeyaHus

3aMOPOXEHHOWN NULLN

B MUHYTaX

Monydabpukarhl,

BbiHbTE ONOA0 U3 YNaKOBKW,

rotoBble Gnoaa 300-400r 700 B, 10-15 MuHyT HaKpownTe Oonsi Harpeea
Cyn 400-500 r 700 BT, 810 MuHyT CHESZﬁKﬂ;ﬂ AlyXOBOTO WiKaha
Par 500r 700 BT, 10-15 MuHyT Mocyaa ans AyxoBoro wkada

y 1 kr 700 BT, 10-15 MuHyT C KPbILLIKOK
ﬂggﬂ;gKgov;gg KyCOHkM 500r 700 BT, 10-15 MUHYT Mocyna p']:m AyxoBoro wkada
Hanpumep ryndw 1 kr 700 BT, 25-30 MuHyT C KpbllLikon
Pbi6a, Hanpumep ctenk 400 T 700 Bt, 10-15 MuHYT .

H
13 ure 5001 700 BT, 18—20 mMuHyT AKpOUTS
FapHWp, Hanpumep 250r 700 BT, 2-5 MuHyT Mocyna Ans neym ¢ KpbILLKOWM,
puc, nacta 500r 700 BT, 8-10 MUHYT nobaBbTe XKUAKOCTb
300r 700 BT, 8-10 MuHyT Mocyna anst oyxoBoro wwkada ¢

Osowum, Hanpumep . Kpbl&iomﬂ qo%);ste 1 CTOH%)Bym
ropox, 6pokkonm, MopkoBb 600 r 700 BT, 15-20 MuHyT FIOXKKY BO,;J,bI
LLInnHaTt co cnuBkamm 450r 700 BT, 11-16 MuHyT [oToBbTE, HE AobaBnsasa Boay

MpurotoBneHune

MowHoctb CBY B BatTax,

LM Bec BpPeMSA NpUroToBrneHus MpumeyaHus
B MUHYyTax
Monydabpukarhl, 350500 r 700 BT, 5-10 MHyT BbIHbTE 6Mt0O0 M3 YNAKOBKM,

rotToBble Gnoga

HaKpouTe Onga Harpesa

150 mn 900 BT, 1-2 MUHYTHI BHumaHue!

300 MA 900 BT, 2—3 MUHYTbI He neperpeBsaiite ankoronbHble
HanwTki Y HanuTkn. MNpoBepsinTe BO

500 mn 900 BT, 3—4 MUHYThI BpeMsi Harpeea

50 Mmn 300 BT, okomno 1 MUHYTBI MomecTnTe BYTHLINIOYKN B OTCEK,
HeTckoe nutaHue, He HaKpblBanTe KPbILLKOWN.
Hanpumep 100 mn 300 BT, 1-2 MUHYT BcTpsixHute unu B3bonTtatb
OyTbinoyka nocne Harpesa. Heobxogumo

200 mn 300 BT, 2-3 MUHYTbI npoBeNsaTb TemMmnepar

poBep parypy

Cyn: 1 yawka 1751 900 BT, 2-3 MUHYThI
Cyn: 2 yawku 175 r kaxgas 900 BT, 4—5 MUHYTHI —
Cyn: 3 yawku 175 r kaxgaa 900 BT, 5—-6 MUHYTHI
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JloMmTukmn
NIN KYCOYKM

500r 700 BT, 10-15 MuHyT HakpownTte
Msica B coyce,
HanpuMmep rynsw
Par 400 r 700 B, 5-10 MuHYyT Mocyaa Ana AyxoBoro wkada
Y 800 r 700 BT, 10-15 muHyT C KPbILLKOW
o 150 r 700 BT, 2—3 MUHYTbI 106
BOLLM 3001 700 B, 3-5 mhyT o6aBbTE€ HEMHOTO XNAKOCTH
MpurotoBneHue MowHocTb CBY B BaTTax, Bpemsa
Bec MpumeyaHus
nULK NPUroToBNEHNA B MUHYTaX
Llenas kypua MNepeBepHuTE Mo
ypnua, 1,5kr 700 BT, 30—35 MUHYT NCTEYEHNN NONOBUHBI

cBeXXad, NoTpoLUeHHadA

BpeMeHN NpuroToBrieHNA

PbibHoe 4001 700 BT, 5-10 MuHyT -
doune, ceexee
250r 700 BT, 510 MuHyT Paspexbre Ha Kycouku
OOWHaKOBOro pasmepa,
nobasbre 1-2 cTonoBble
Caexue oBowm
500r 700 BT, 10-15 MuHyT noxku BoAbl Ha 100 T,
nepemMeLLvBanTe BpeMs
OT BPEMEHU
250r 700 BT, 8-10 MmuHyT PaspexbTe Ha Kyco4ku
500 r 700 Br, 11-14 MuHyT OAVHAKOBOTO pasmepa,
KapTodbers pobaebTe 1-2 cTONoOBLIE
P noxku Bogbl Ha 100 T,
7501 700 BT, 15-22 MuHyT nepemMelunBaiiTe BpeMs
OT BPEMEHU
125 ¢ 700 BT, 7-9 munyT + 300 Br, Nob6aBbTe B 1Ba pasa
Puc 15-20 MuHyT BonbLUe XUAKOCTM U1
250 700 BT, 10-12 muHyT + 300 B, ncnonb3yinTe rmy6okyo
20-25 MUHYT MocyAy C KPbILLKOW
[ecepTbl, HaNpumep
OnaHmaHxe 500 Mn 700 BT, 79 MuHyT B3bente 2—-3 pasa BeHUYMKOM
(6bicTporo npwn HarpeBaHnn
NPUroTOBIEHMS)
@pyKTbI, KOMMNOT 500r 700 BT, 9-12 MuHyT -

BHUMAHMUE! OnacHocTb oxora. OTKpbiBanTe ynakoBKY MOMKOPHa akKypaTHO, TakK KakK u3
Hee MOXET BbINTY ropsiumi nap. Hu B koem criyyae He ycTaHaBnvMBamTe MUKPOBOSIHOBYIO
nevb Ha MOSHYH MOLLHOCTb.
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Bec

MowHoctb CBY B BatTax, Bpems

MpuHaanexHocTu
PUHaanexHoc NPUroToBfIEHUA B MUHYTaXx

MonkopH ans npurotoBnenuss 1 ynakoska, [locyna ans

B MMKPOBOJIHOBOM Meyu 100 r

[yX0OBOrO LwKada 700 BT, 3—5 MuHyT

Moackasku ncnonb3osaHuio CBY

Bbl He MOXeTe HanTu NHopmaLno
0 HacTponkax ans Tpedyemoro
KonmyecTBa NpoAyKTOB.

YBenu4ybTe UNN YMEHbLUUTE BPEMS MPUTOTOBMEHUS NO
cregyoLwemy npuHUmny:

[1BOMHOM 06beM = yBeNU4YbLTE BPEMS NPUrOTOBIIEHUS
noyTn BABOE

MNMonoBuHa o6bema = NonoBnHa BPEMEHW NPUrOTOBIEHNS

bnitogo nepecylueHo.

B cnegyowmn pas yMeHbLInTe BPEMS MPUroTOBMEHUS
nnun BolbepuTe pexnum ¢ MeHbLlen MowHocTbio CBY.
HakpowTte 6ntogo n gobasste 6onblue BoAbI.

Mo UCTeYEHNM BPEMEHUN NPUTOTOBIIEHNS
NPOOYKT HE Pa3MOPOXEH, He pasorpeT
UMW HE NPUTOTOBIEH.

YBenunybTe BpeMsi. bonblLuoe KonnyecTso NPOAYKTOB U
HepaBHOMEPHOE pacnpeneneHne crnoes Tpebyet bonee
ANUTENBHOIO BPEMEHW MPUrOTOBIIEHUS.

Mo ncreyeHnm BpemMeHn NpoaykT
neperpeT no KpasiM, HO He MPUrOTOBMEH
B cEpeavHe.

MepemelnBanTe 6nOL0 NpY FOTOBKE U B CREAYHOLLMIA
pa3 yMeHbLUMTE MOLHOCTL CBY 1 yBenunysTe
BPEMS NPUrOTOBEHUS.

Mo 3aBepLUEHMM Pa3MOPO3KN ONYb UIK
MSICO Pa3MOpPO3UIIOCh TOSTbKO CHAPY»XK
N OCTanocb TBEPAbIM BHYTPMW.

YmeHbwnte mowHocTb CBY B cneaytowmi pas.
Mpn paamopo3ske 6oNbLLIOro KonMyecTBa NPOAYKTOB
nepeBepHNTE UX HECKOMNBLKO pas.

Muporn n Bbineyka
O Tabnuue
MpumeyaHus:

Bpewms, YKa3aHHOE B Tabnvue, YYUTbIBAET, YTO NPOAYKTbI Oblfn NOMeELLEHbI B HEePAa30rpeTyro nevb.

HauHuTe c Gonee H13KON TeMnepaTypbl, MOCKOMNbKY OHa NO3BONSET 4O6UTLCS BGornee paBHOMEPHOrO
noapyMsIHUBaHMS, U NPU HEOBXOAMMOCTM UCMONb3yliTe Gonee BbICOKY TeMNepaTypy B CrieayoLmin

pas.

[lononHuTenbHasa nHdopmaunsa npmeeaeHa B pasgene “logckasku no Bbineyke” nocrne tabnuu.

Bcerga craBbTe dhopmy Ans nupora no LEHTPY peLIeTKN Ha HU3KOW noacTaBke. [lomecTtute npoaykT
C AByMs 3Be3go4vkamu (**) Ha BpaLlaroLLytoCs Taperky.

Bbineyka B chopme:

MpumedvaHwue: Jlyyie Bcero ncnonb3oBaTb POPMbl U3 TEMHOIO MeTarnna.

Bbineuka MpuHapgnexHoctn Tun Temnepatypa MouwHocTbe Bpems
B opme HarpeBa °C CBY, Bt NpPUroToBreHns
B MUHYyTax

MpocTon ) dopwma c otBepcTrem/ ® 170-180 100 40-50
OMCKBUTHBIV NUpor  doopMa Ans Kekca
[envkaTtHbIn

y dopma
GueKBUTHEI ¢ oTBepcTMem/ ® 150-170 : 70-90
nupor (Hanpumep, chopMa Ansi kekea
N3 NEeCOYHOro TecTa)®
BUCKBUTHBIN KOpPXK ®opma Ans ® 160-180 - 30-40

OMCKBUTHOIO TOpTa
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Bbineyka MpuHapgnexHoctn Tun Temnepatypa MowHocTb Bpems

B hopme HarpeBa °C CBY, Bt NPUroToBrneHus
B MUHYyTax

HdenukaTHbIn dopma co CbeMHbIM
opPYKTOBbLIN aHom/dopma ® 170-180 100 35-45
donaH, Guckeut C OTBEPCTUEM
BUCKBUTHBIN KOPX, dopma gn4a
2 anua BUCKBMTHOrO TOpTa ® 160-170 ) 20-25
BuckButHbIN KOPX,  Popma co
6 auy, CbeMHbIM AHOM ® 170-180 ) 35-45
Bbineyka n3

dopma co
NecoyHoro Tecta ChEMHBIM HOM ® 170-190 - 30-40
C KOpOYKOM

®pykToBbIN TapT/ ®opma co

YM3KEWNK C Ha ® 170-190 100 35-45

coobHom Tecte* CbEMHBLIM AHOM

OTKpbITBIM NUPOT dopma co

c srogamu** CbEMHbIM JHOM @ 190-200 ) 45-55

Bbineyka B popme  dopma i ) i

C OTBEpCTUEM C OTBEpCTUEM ® 170-180 40-50

NMnuya Ha TOHKOM

TecTe ¢ Hebonbwum  Kpyrnas gpopma ® 290-230 ) 15-25

KONmM4yecTBOM Ans nuuubl

HaYNHKN™*

MUporm ¢ Haunkkow™ POPMa Co ® 200-220 ; 50-60
CbeMHbIM AHOM

- dopma co

OpexoBbii TOPT CbEMHbBIM HOM ® 170-180 100 35-45

Bbineyka Ha

OPOXOKEBOM TecTe C Kpyrnas cpopma ® 160-180 - 50-60
Ans bl

CYXMM TOMMUHIOM

Mvpor n3

OPOXOKEBOro Tecta c Kpyrnas cpopma ® 170-190 - 55-65

N 9 Ans bl

XMOKOW HaYMHKOM

Mupor-kocnyka n3 Kpyrnas coopma

500 r myKm ANs NALLbI ® 170-190 ) 35-45

LWTonneH na Kpyrnas cdoopma ® 160-180 ) 60-70

500 r myku Ona nuuubl

WWTpynens, cnagkain  Pymnas dopma g 190-210 180 35-45

ANa nuuubl

* OcTaBbTe NUPOr B yXOBOM LWKady NpuMepHo Ha 20 MUHYT, 4TOObl OH OCThbIS.
** HeoBX04MMO NOMECTUTb MPOAYKT Ha BpaLLaoLLyHOCHA TaperkKy.

HekpynHas MpuHagnexHocTn Tun MowHoctb CBY
Bblne4vka HarpeBa o . cewHoctu B BaTTaX, Bpems
puHaa NPUroToBrEeHUs
B MUHYyTax
[MeyeHbe Kpyrnas coopma ansa nuuubl  © 150-170 25-35
MakapyHbl Kpyrnas doopma gnsa nuuubl & 110-130 35-45

MepeHru Kpyrnas coopma ansa nuuubl @ 100 80-100
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®dopma ana madprHoB

MaddpuHbI Ha peLLIETKe ® 160-180 35-40
Bbineuka n3
33BAPHOTO TECTA Kpyrnas oopma gnsa nuuubl @ 200-220 35-45
Bbineyka u3
CITOEHOM TECTa Kpyrnas coopma ansa nuuubl  © 190-200 35-45
Bbineyka n3
[IPONOKEBOIO TECTa Kpyrnas coopma ansa nuuubl @ 200-220 25-35
Xneb6 n xnebHble MpuHapgnexHocTm Tun MowHocTb CBY
pyneTtbl HarpeBa B BaTTax, Bpems
MpunannexHocTy NPUroToBEeHUnA
B MMHYTax
Xneb Ha onape u3 Kpyrnas coopma ) )
1,2 KI MyKU Ona nuuubl ® 210-230 50-60
Menewka Kpyrnas cpopma ® 220-230 25.35
ansa nuyubl
ByroqKk Kpyrnas dopma ® 210-230 25-35
Ansa nuuubl
Bynouyku ns cnagkoro Kpyrnas goopma ® 200-220 15-25

OPOX>KeBOro Tecta

A8 ULl

Moackasku ncnonb3oBaHuio CBY

Bbl XOTUTE NPUroTOBUTL YTO-TO
No BalleMy peuenTy.

OpuveHTUpynTEeCh Ha NOXOXKWE peLenTbl U3 Tabnuupl.

Ncnonb3dynte popmbl 13
CUIMKOHAa, CTekKra, nractuka
NN KEpaMUKN.

dopma ansa Bbineykn JosmkHa ObiTb YCTONYMBA K TeMnepaType Ao
250°C. B Takmnx oopmax Bbinevka MeHbLue nogpymsHutca. Mpu
ncnonb3oBaHun CBY-yHKUUKN dhakTUYeckoe BpeMs BbIMedKu
OyaeT MeHbLUe, YeM yKka3aHo B Tabnuue.

Kak npoBepuTb, nponeyeH
N1 OUCKBWUT.

MpymepHOo 32 10 MUHYT 0O OKOHYaHUSA BPEMEHW BbIMEYKN,
yKa3aHHOro B peuenTe, NPOTKHUTE BUCKBUT 3y60UNMCTKON B
camMoM BbICOKOM MecTe. Ecnn 3yBounctka ocTaHeTcsl YNCTOM,
BUCKBUT rOTOB.

Mupor onarn.

B cnepgyowmn pas ncrnonb3ymnte MeHbLUe XUOKOCTU UIn
ycTaHoBUTe Temnepatypy Ha 10 rpagycoB HUXe U1 BbiNeKanTe YyTb
ponbLue. [NposepbTe BpeMs CMeLLMBaHNUSA, YKadaHHOe B peLernTe.

nMpOF noaHAmNcAa B UeHTpe, HO
HEe NoAHANCA Mo KpasdaMm.

CmaxbTe nuwb AHO OPMbI CO CbeMHbIM AHOM. [locrne Bbineyku
aKKypaTHO oTgenuTe nupor oT POPMbI HOXKOM.

Mnpor crnvwkom
CUNBbHO 3apyMSAHUIICS.

YMeHbLINTE TEMnepaTypy U BbiNekanTe 4yTb AoMnbLUe.

[Mnpor CrvwKkom Cyxoun.

Koraga nupor rotoB, NPOTKHUTE €ro B HECKOSbKMX MecTax
3ybouncTkon. 3atem cOpbI3HUTE NNPOT PPYKTOBBIM COKOM MIn
ankoronem. B crnegytowun pa3 yctaHoBuTe Temneparypy Ha 10
rpagycoB BbllLe U YMEHbLUNTE BPEMS BbINEKAHUS.

Xneb vnn TopT (Hanpumep,
YN3KENK) BbIrmMAgnT
FOTOBbIM, HO CbIPOV BHYTPU
(NMnknn, BOASIHUCTBIN).

B cnegyownin pas ncnonb3ymte MeHbLUE XXUAKOCTU U BbiNeKkanTe
YyTb gonblle npu 6onee HU3KoM Temnepartype. [1pu BbinekaHUK
TOpTa C XUAKAM TOMMUHIOM crepBa HEOBXOANUMO UCneYvb

KOP>KK, NOSNTOXNTb CBEPXY MUHAANbHbIE NN XNEBHbIE KPOLLKK

n 3atem gobasuTb TONNUHr. Cnegynte peuenTy n cobnogante
BpeMs BblNeKaHusI.

MID10392 300000017 Compact Oven black v5b_R.indd 150

10/05/2017 13:59



[Mocne BbinekaHusi ocTaBbTe NMUPOr OCTbITh B TedeHne 5—10 MUHyT,
nocne 4yero ero Oyaet npowe oTaenuTb oT opMbl. Ecnv nnpor
He nonyyaeTtcs BbIHYTb MMPOr  BCE eLle NpununaeT, OCTOPOXHO OTAENUTe ero Kpast OT hopmbl
N3 nepeBepHyTON hOPMbI. npu nomoLm Hoxa. lNepeBepHUTE PopMy eLle pas N HakpouTe
€€ HECKOSbKO pa3 XONMOAHON BIIaXXHOM TKaHbO. XOPOLLO CMaXbTe
dopmy B cneayrowmnn pas n HacbiNsTe HEMHOMO XJTEOHbIX KPOLLIEK.

Temnepatypa B Oyx0BOM LUKady M3mMepsieTcs Ipon3BoanTenem
nocrne onpeaeneHHoro nepuoaa BpeMeHu npy NomMoLLm
crneuvanbHOW peLLeTkn B LeHTpe oTceka. MNocyaa u
NPUHaONEeXHOCTU AyXOBOro Wkada BNuUSoT Ha TemneparTypy,
No3ToMYy HebOmbLUOE HECOOTBETCTBUE NPU CAMOCTOATENbHOM
N3MepeHUn TeMmnepaTtypbl OyOAeT COXpaHATLCS.

Bbl usmepunu temnepartypy
B OTCEKe CBOMM TEPMOMETPOM
1 06HaPYXXMIN HECOOTBETCTBUE.

YBeautecn, 4To bopma Ynctasi cHapyxu. lameHute
Mexay hopmon 1 peLleTkon pacnonoxeHve popmbl B oTceke. Ecnu aTo He NOMOXerT,
NOSIBIISAOTCS UCKPBbI. npoaorkanTte BbinekaTb 6e3 ncnonb3osaHna CBY-gyHKumn.
Bpems BbinekaHus npy 3TOM NOBLICUTCA.

3anekaHue U rpunb
O Tabnuuax

Temnepatypa v BpeMsi apku 3aBUCST OT TUNa 1 konmdecTea npoaykTa. Noatomy B Tabnuue ykasaH
AvanasoH Temnepatyp. HauHute ¢ 6onee HU3KoM TeMnepaTypbl U NPU HEOOGXOAMMOCTU UCNOMb3YINTe
Gonee BbICOKYO TeMnepaTypy B CrieayoLmi pas.

Ansa nony4veHnsa 6onee nogpobHon nHdopmauumn cm. pasgen “CoBeTbl MO 3anekaHuo 1 rpurio»
nocne tTabnuupl.

Mocyna

Mo>XHO ncnonb3oBaThb NHOYH0 XKaponpovHY0 Nocyay, NMOAXOAALLYO A4S UCNONb30BaHNA B
MUKPOBOSHOBOW neyun. [nsa 3anekaHus ¢ CBY-cyHKUmnen He nogxoanT MeTannuyeckas nocyaa.

I'Iocy,u,a MOXET CUITbHO HarpeBaTbCA. MCHOHb3yVITe pykaBuubl, 4OCTaBad nocyay n3 yxoBoro LIJKa(*)a.

[locTaB 13 AyxoBOro Lwkada ropsyyt CTeKNSHHYH Nocyay, NOCTaBbTE €€ Ha CyX0e KYXOHHOoe
nonoteHue. Ecnu noctaButb CTEKNO Ha XONOAHYIO UMW BNAXXHYH NOBEPXHOCTb, OHO MOXET TPECHYTb.

CoBeTbl N0 3aneKaHuro
MpumeyaHus:
* Micnonb3aynTe rny0bokyto nocyay Ans 3anekaHus Msca u anyu.

* Y6eguTechb, 4TO Nocyaa BXOAUT B OTCEK AyXOBOro wkadga. Nocyaa He gormkHa ObiTb
CINLLKOM OOMbLLON.

« Msco: 3aneiTe NpUMepPHO ABe TPETU AHa XUAKOCTb0. [INa 3anekaHns B ropLloykax gonenTe
4yTb GonbLlue BoAabl. [epeBepHUTE MACO MO UCTEYEHMU MONOBUHBI BpEMEHU NPUroToBneHus. Mo
3aBepLUEHMN 3aneKkaHns BbIKNoYUTe AyXOBOW WKad v AanTe 6nogy noctoaTb ewe 10 MUHYT. 31O
NO3BONUT AOOUTLCA PAaBHOMEPHOTO pacnpeneneHnsl COKOB.

* [In4yb: NnepeBepHUTE KYCOYKM MACA MO UCTEYEHUMN %3 BPEMEHUN NPUTOTOBMEHNS.
CoBeTbl NO NPUroTOBNIEHUIO FPUNA
MpumeyvaHus:

* Mpw NpUroToBNeEHUN Ha rpune ABepb AyXOBOro Lkada AomkHa ObiTb Bceraa 3akpbita. Pasorpes
He TpebyeTcs.

* [0 BO3MOXHOCTM pa3pexbTe NPOAYKT Ha KyCOYKM paBHOWM TonwmMHbl. CTelk 4OmKeH ObiTb HE MeHee
2-3 CM TOMLLUHOWN.

OTO NO3BONUT EMY NPOXAPUTLCSI PABHOMEPHO M OCTaTbCsl COYHbIM. He nocbkinaiTe CTeink conbio Ao
3aBepLUEHMS MPUTOTOBIEHUS.

* [MepeBopaymBanTe KyCOYKM C MOMOLLLIO LWMMNLOB. Ecnu Bbl BygeTe NnpoTbikaTb MACO BUIIKOW, COK
MOXET BbITE€Yb U CTENK ByAEeT CyXuMm.
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* TemMHOE MsCO, Hanpumep roeagnHa, nogpymMmaHnBaeTCA 6bICTpee CBETII0ro, Hanpumep an4n
CBUHWHbI. |-|pl/l NPUroToBIiEHNN CBETIIONO MACa Unn pbl6b| Ha rpune 4acto ObIBaET TakK, YTO OHO
TOJIbKO Crierka nogpyMAaHuUNnoChb CBEpPXY, XOTA BHYTPU YXKe roTOBO.

° HaneBaTeﬂbelVl ANEMEHT rpungd BKIO4YaeTCAd U OTKITIOYaeTCA a Bromatunyeckun. 310 HOpMaJibHOEe
siBfieHne. YCTaHOBKM rpunga perynmpyroT 4acCToTy BKITHOHEHUA U OTKITHOHEHUA.

NoBsiaMHa
MpumeyaHus:

* [MepeBepHUTE rOBAANHY NO UCTEYEHUN V3 N 73 BpeMeHu npurotosneHuns. OctaBbTe eLe NpumMmepHo
Ha 10 MUHYT.

* [NepeBepHNTE BbIPE3KY MO UCTEYEHMM NONOBMHbI BPEMEHW MPUTOTOBNEHWS.
* [lepeBepHUTE CTENK MO UCTEYEHUMN %5 BPEMEHUN NMPUTOTOBIIEHUSI.

NloBaauHa MpuHagnexHoctn Tun Temnepartypa ‘C, MowHocTb Bpems
HarpeBa HacTpouKa CBY, Bt NpUroToBreHus
rpuns B MUHyTax
Mocypa ons
Tywetias FE’B”ﬂ””a’ AyXOBOro wkapa ® 180-200 - 120-143
oKomno 1 kr o
C KPbILLIKOW
[oBsbkbe une, Mocyna ans
cpegHss npoxapka, [AOyxoBoro wkada @ 180-200 100 30-40
okorno 1 kr* 6e3 KpbILKM
Bbipeska, cpegHsis  Mocyna ons
npoXapka, oKono AyXOBOro wkapa @ 210-230 100 30-40
1 Kkr* 6e3 KpbILLIKM
Crenk PeweTtka y
TOMLWMHON 3 CM, Ha BbICOKOM - 3 - C Kaaon

cpeaHsis npoxapka®  noacTaBke CTOPOHbI: 10-15

* PelueTtka Ha HM3KOW noacTaBKe.
** PelleTka Ha BbICOKOW NOACTaBKe.
TenatunHa

MpumevaHus:

[MepeBepHUTE MACO U TEMSAYBLIO HOXKY MO UCTEYEHUU MOSTOBUHBI BpEMEHU npurotoeneHns. Octasste
eLle npumepHo Ha 10 MUHYT.

TenatuHa MpuHagnexHoctn Tun Temnepatypa ‘C, MowHocTb Bpems
HarpeBa HacTpoMKa CBY, Bt NPUroToBIIEHUSA
rpuns B MUHyTax
Mocyna ons
Ezgflg qegﬂTMHb" AyXOBOro wkagpa @& 180-200 - 110-130
C KPbILLKOW
Mocyna ans
Eigﬂ:bf ;?*‘"a’ ayxoBoro wkaga @ 200-220 - 120-130
6e3 KpbILUKK
* PewleTka Ha HU3KOW NoacTaBKe.
CBMHMHa
MpumeyaHus:

* [NepeBepHNTE MACO NO NCTEYEHUUN MOSTOBUHBI BpEMEHU NpurotoeneHus. OctaBbTe eLle NpuMepHo
Ha 10 MUHYT.

* MonoxunTte mAco B opmy KoxXen BBepx. Hagpexesre koxy. He nepeBopaymsante maco. OctaBbTe
ewe npuMmepHo Ha 10 MUHYT.
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* He nepeBopaymBanTe cBMHOE hune 1 cTenkn Ha koctu. OcTaBbTe eLle NPUMEPHO Ha S5 MUHYT.

* [epeBepHNTE CBMHYIO LLEKD MO UCTEYEHUUN %5 BPEMEHW NPUTOTOBMEHWS.

CBUHMHA MpuHagnexHoctn Tun Temnepartypa ‘C, MowHoctb Bpewms
HarpeBa acTtpowuka rpuna CBY, Bt NPUroToBrIeHNA
B MUHyTax

Kycok msica 6e3 koxu [locyga ans

(Hanpumep, Wwes), AyXoBoOro wkaga & 220-230 100 40-50
okono 750 r* C KPbILLKOW
Kycok msica c koxken  [locyga ans
(Hanpumep, nonaTka), AyxoBoro wkaga & 190-210 - 130-150
okono 1,5 kr* 0e3 KpbILLKK
Mocyna ans
ggg':,?e une, okono o Seoro wkadpa @ 220-230 100 25-30
C KPbILLKOW
. Mocyna ans
5&’33;:3";?(&”10 | o+ AYXOBOMO Wkacha  © 210-230 100 60-80
’ C KpbILLKOW
Mocyna ans
KonyeHas cBvHMHa
« QOYyX0BOro wkada - - 300 45-45
Ha KOCTW, OKOSO 1 Kr 663 KPBILLIKY
1 cTOopoHa:
CsuHas wes, _ 3 okorno 15-20
TonwwuHon 2 cm*™* 7 ) 2 CTOpoHa:

okono 10-15

* PewleTka Ha HU3KOW nNoacTaBke.

** PeweTka Ha BbICOKOM NOACTaBKe.
BapaHuHa

MpumeyvaHus:

MepeBepHUTE GapaHb HOXKY MO UCTEYEHUM NONOBUHbI BPEMEHWN MPUTOTOBNEHUS.*

BapaHuHa MpuHagnexHoctn Tun Temnepatypa °C MowHoctb Bpemsi
HarpeBa CBY, Bt NPUroToBrieHNA
B MUHyTax
Mocyna ans
E;’égﬁméi JrHeNKa 3 pyxosoro wkacha @ 210-230 ; 40-50
’ 6e3 KpbILIKK
Hoxka sirHeHka ¢
o Mocyna ans
Egg;’a%&p%ﬁgﬁg AyX0oBOro wkaga & 190-210 - 90-95
15 kr* ’ C KpbILLKOW
* PeweTka Ha HU3KOW noacTaBke.
Mpoyee
NMpumeyaHue:

» OcTaBbTe MSICHOW pYyreT ewe NPpUMeEpPHO Ha 10 MUHYT.
* [MepeBepHNTE COCUCKM MO UCTEYEHUMN 3 BPEMEHU NPUTOTOBMEHUS.
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Mpoyee MpuHagnexHoctn Tun Temnepartypa ‘C, MowHocTb Bpewms
HarpeBa acTtpoukarpuna CBY, Bt MPUroToBIIeHNA
B MUHyTax

. Mocyna ons
MsacHown pyner, 700 Bt +
okono 1 ki ,gyxosoro wkagpa @ 180-200 100 BT

€3 KpbILUKM

4—6 cocucok ans -
rpungd, okorno - - 3 - C Kaxion

150 r kaxpgaa™™

CTOpOHbIl: 10-15

* PewueTka Ha HM3KOW NoAcTaBKe.

** PelleTka Ha BbICOKOW NoacTaBKe.

MNTunuya
MpumevaHus:

* [MonoXxuTe KypUHYIO rpyaKky v LEenyto KypuLy rpyakoin BHU3. MNepeBepHUTE No NCTEYEHUN %5 BPEMEHM

NMPUroToBIIeHNA.

* [MonoxuTe nynapky rpyakon BHu3. Yepes 30 MUHYT nepeBepHUTE 1 ycTaHoBuTe MowHocTb CBY Ha

180 BaTT.

* [Nonoxute yacTtu Kypuubl 1 NMOJTIOBUHKY KYpULbI KoXen BBEPX. He nepeBopaqMBaMTe.

* [MepeBepHUTE yTUHbIE U T'YCUHbIE TPYAKM KOXeW BBepX. He nepeBopaymBanTe.

* [NepeBepHUTE rycuHble Geapa No UCTEYEHUN NOSNIOBUHBLI BPEMEHMW NPUIOTOBMNEHMS. [POKONNTE KOXY.

* [MomecTuTe rpyaku n 6egpa MHOENKN KoxXen BHU3. [epeBepHUTE N0 NCTEYEHUN 73 BPEMEHU

NPUrOTOBIIEHWS.
Ounyb MpuHagnexHoctn  Tun Temneparypa ‘C, MowHocTb Bpems
HarpeBa acTtpowmka rpuna CBY, Bt NPUroToBrieHNA
B MUHyTax
Kypuua uenas, Mocyna anst oyxoBoro ) )
okoso 1,2 kr* LWwKadoa € KPbILLKOW ® 220-230 300 35-45
Mynspka yenasq, Mocyna anst oyxoBoro ® 290-230 300 30
okono 1,6 kr* LWwKadoa € KPbILLKOW 100 20-30
MonosuHKa Kypuubl, [locyda ans ayxoBoro
500 r kakoas* LKadpa 6e3 KpbILLKM ® 180-200 300 30-35
Kycouku doune, Mocyna anst ayxoBoro ) )
okorno 800 r* LwKadba 6e3 KpbILLKM ® 210-230 300 20-30
KypuHas rpygka c
KoXen n koctamu,  [ocyna anst AyxoBoro
2 WT., OKOMO LKadha 6e3 KPbILLIKM ® 190-210 100 30-40
350-450 r**
YTuHas rpygka
C KOXelt, 2 LT, Bﬁg@:ggﬁmﬁam - 3 100 20-30
300-400 r kaxpas* P
%’EES ") Mocyna Anst Ayxosoro. g, 210-230 100 25-30
500 r keknas® LKadpa 6e3 KpbILLKK
['YCUHbIE HOXKN, Mocyna anst ayxoBoro ) )
4 wr., okono 1,5 kr* wkadoa 6e3 KpbILLKM ® 210-230 100 30-40
[pyoka nHaewnku, Mocyna anst oyxoBoro 200-220 ) 90-100

okono 1 kr*

LWwKadoa € KPbILLKOW
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Ounyb MpuHagnexHoctn  Tun Temnepartypa ‘C, MowHocTb Bpems
HarpeBa acTpoukarpuna CBY, Bt NMPUroToBrieHNA
B MUHYyTaXx

Hoxkn nHpgenku, Mocyna anst ayxoBoro
okono 1,3 kr* LLKadha C KPbILLIKOW ® 200-220 100 50-60

* PelueTka Ha HM3KOW NoacTaBKe.

** PelleTKka Ha BbICOKOW NOACTaBKe.
Pbiba

NMpumeyaHue:

« [Ins >apku Ha rpune nonoxute Lenyto pbidy, HanpuMmep dopenb, Mo LEHTPY PELLETKN Ha
BbICOKOW MoACTaBKe.

° I'Ipe,u,BapMTeano CMaXbTe peLleTKy MaclioM.

Pbiba MpuHagnexHoctn  Tun HarpeBa Temnepatypa °C Bpewms
NPUroToBrIeHUs
B MUHYTax

PbIGHbIN cTElK, Hanpumep
cemra, 3 CM TOSLLMHON,
)XapeHbln Ha rpune

PeweTtka H _
elwetkaha - — 3 20-25
BbICOKOW NMoAcTaBke

Llenas pbiba, 2-3 TyLwKn,
300 r kaxabIn, xxapeHas
Ha rpune

PelweTtka Ha _
BbICOKOW noacTaBke 3 20-30

CoBeTbl N0 3aneKaHuKo n npuroToBIIeHUIO rpunA

B tabnuue HeT gaHHbIX [na ManeHbKNX KyCo4KOB UCMNONb3ynTe Bonee BbICOKYHO

O Bece Kycka Msca. Temnepartypy 1 MeHblUee Bpems NpurotoBrneHns. ns 6onsblumx
KyCKOB MCNonNb3ynTe Bonee HU3Kyto Temnepartypy n 6onee
ANUTENbHOE BPEMS MPUrOTOBNEHUS.

Mcnonb3ynTte TepMoOMETp AN Msca (4OCTYMNeH B Npoaaxe

B CneumannuanpoBaHHbIX MarasnHax) unm nposeanTe TecT

C NOMOLLLIO NOXKW. HagasuTe Ha KOPOUKY JIoXKon. Ecnn oHa
TBEpaas, To bnogo rotoo. Ecnu noxka BaaBnNuBaeTCca B MSKOTb,
HY>KHO 3anekaTb YyTb AOoSIbLUE.

Kak onpegenutb
roTOBHOCTb Onoaa.

brnitogo BbIMMSANT roToBbIM, B Cﬂeﬂ,leU.lMVI pas3 I/ICI'IOJ'Ib3yI7ITe MEeHbLUYHO cbopMy nnu pobaebTe
HO COK nogropern. OonblLue XUOKOCTW.

Bntogo BeIrmMaguT rotoBbIM,
HO COK CIULLKOM NpO3payHbIi
N BOOSAHUCTbIN.

B cnepgyowmin pas ucnonb3ynte 6onbLuyo gopmy 1 gobassre
MEHbLLE XXUAKOCTHU.

Paspexbsre Kycok mdaca. [NpurotoBete nognueky B hopme ona
3anekaHus 1 BbINOXUTE Tyaa Kycodku mdaca. [loseaute 6nogo
[0 rOTOBHOCTU C nomMoLbio Tonbko CBY-doyHKUMN.

Bniogo
He4OCTaTOYHO NPOXapeHO.
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Bbineuyka, rpaTteHbl, TOCTbI C TOMMUHIOM
MpumeyaHus:

 3Ha4yeHus, ykasaHHble B Tabnuvue, paccymTaHbl Ha TO, YTO NPOAYKTbI ObINN NOMELLEHbI
B HEPA30rpeTyto neyb.

» [1nA BbINeYkn, KapToernbHbIX rPaTeHOB U nasaHby UCMOSb3YMUTE Xaponpo4Hyo nocyay Ans
MMWKPOBOJSTHOBOW Neyn rinyouHon 4-5 cm.

* [lomecTtute BbIMNEYKY Ha peLleTKy Ha HMU3KOW noacTaBkKe.
» OcTaBbTe BbIlNMEYKy U rpaTteH B 1yXOBOM LIJKG(*))’ elle Ha 5 MWHYT MOCJ1€ BbIKIMHOYEHNUA.

» TocT C cbipoM: NpeaBapuTenibHO Noaxapste xneo.

Bbineuka, MpuHapgnexHocTn Tun Temnepartypa ‘C, MowHoctb Bpewms
rpaTeHbl, TOCTbI HarpeBa acTpouka rpuna CBY, Bt NPUroToBIIEHUSA
B MUHyTax
Mocyna ons
g;oaj_ﬂ(?g;xf eqKa, AyXOBOro WwKaa = 140-160 300 25-35
’ 6e3 KpbILLKM
Bbineuka ¢ Ha4MHKOM
Vi3 saparee ,Tffgé‘é‘r? lelkaqaa £ 150-160 700 20-25
MPUrOTOBNEHHBIX 63 kobiLkY
npoadyKToB, okorno 1 kr* P
Mocyna ons
JlazaHbs cBexaa™ AyX0oBOro wkaga & 200-220 300 25-35
6e3 KpbILLKM
KaptodenbHbin rpateH  lNocyna ans
N3 CbIpbIX NPOOYKTOB,  [AYyXOBOrO LWKada 180-200 700 25-30
okono 1,1 kr* 6e3 KpbILLKM
TocT € TONMNUHIoOM, — 3 ) 8-10

4 wt**

Monycdabpukatbl, 3aMOpOXKEHHbIE NPOAYKTbI
MpumeyaHus:
* O3HaKoMbTECh C MHCTPYKUMEN Ha YNakoBKe NpoayKTa.

« 3HayeHus, ykazaHHble B Tabnuue, paccymTaHbl Ha TO, YTO NPOAYKThI ObINN MOMELLEHBI
B HEPA30rpeTyHo nevb.

« He HaknagbiBainTe Ymncol, KPOKETHI M KapTodenb pELTn Apyr Ha apyra. NepeBepHuTe No
NCTEYEHNM NONOBUHbI BPEMEHUN NMPUTOTOBIIEHUS.

* MonoxwuTe 6nOAO Ha BpaLLAOLLYIOCS TaperKy.

Monydabpukatbl [NpuHagnexHoctn Tun Temnepartypa ‘C, MowHoctb Bpewms
HarpeBa acTtpouka rpuna CBY, Bt NPUroTOBIEHUSA
B MUHyTax
Muuua Ha ToHkoM  Bpauwatowasncsa i ) )
TecTte* Tapenka @ 220-230 10-15
Mvuua Ha Tonctom Bpalwatowancs = - 700 3
TecTe Tapernka ® 220-230 - 13-18
. Bpawatowasica
MuHn-nmuua Tapenka (5] 220-230 - 25-35
Bpawatowascs 2

MNuuua Ha Barete Tapenka ® 290-230 700 13-18
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Monydabpukatbl [lNpuHagnexHoctn Tun Temneparypa ‘C, MowHoctb Bpems
HarpeBa acTtpowukarpuna CBY, Bt NMPUroToBrIeHUA
B MMHYyTax

Bpawatouiascs

Yuncel Tapenka ® 220-230 - 8-13

* Bpawatouwascs

KpokeTbl Tapenka () 210-220 - 13-18

PéwTtn,

chapLUIMPOBAHHbIT Eapae”ﬁsfmam' ® 200-220 - 25-30

KapTodenb P

MonynponeyveHHbI Peluetka Ha

pynert v 6areThbl HW3KOW NOACTaBKe 170-180 ) 13-18

PbIOHbIE Nanoyku Bpawatowasics () 210-230 - 10-20
Tapernka

Kypuua B knsipe, Bpawatowascs ® 200-220 ) 15-20

HarreTcbl Tapernka

JlazaHbs, okono PeweTka Ha

400 r** HWU3KOW NoAcTaBKe 220-230 700 1217

* [MpeaBapuTENbHO pa3orpemnTe nedb B TEYEHNE S5 MUHYT.

** MomecTnte 6GNIOOO B NOOXOAALLYHO XXapOonpo4yHyo nocyay.
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@ Yxon n obenyxusaHne

Yxon n ounctka

PerynspHo ouuiante npnbop, 4Tobbl MUHUMU3NPOBATbL PUCK BO3HUKHOBEHMS NpoGnem npu
TEXHUYECKOM OBCIYXUBAHUN.

Yucrtawme cpeacrea
He vncnoneaynre:
* efkve unu abpasmBHble YMCTSALLNE CPEACTBa;

* METaNNYEeCKMEe UM CTEKNSHHbIE CKPEDOKM ANns o4McTku ABepubl npubopa.

* METaNIMYECKNEe NN CTEKIAHHbIE LLETKM ANs1 OYMCTKN YNIOTHUTENSA ABEPLbI.

* XXECTKME MeTannmyeckne ckpebku n ryoku;.

* YACTALLME CPEACTBA C BbICOKMM COAEpXKaHMeM cnmpTa.

TwaTtenbHO NpomonTe ryoky nepes NnepBbiM UCMOMb30BaAHNEM.

Mo3BoOMnbTE BCEM MOBEPXHOCTAM NOSTHOCTBLIO BICOXHYThb, MPEXae YeM MCnonb3oBaTb NpMbop CHoBa.

Obnactb YuncTtawme cpencrea

[opsivas MbinNbHasi Boga:
MNepeaHss ounLanTe C NOMOLLIbIO BIIAXKHOW TKAHU M NPOTMPANTE HACYXO MSTKOM
naHens npudopa TKaHblo. He ncnonb3ynTe 4ncTtsawme cpeacrea ans CTekorn, a Takke

CTEeKIAHHbIE N MeTalnm4eckme Cer6KI/I.

Fop;lqa;l MblJlbHadA BoAa:

ouvuLLIanTe C MOMOLLBIO BMAXXHOW TKaHU U NPOTMPanNTe HACyXo MSArkom
MepenHsis naHenb TKaHblO. YaananTe Hakunb, NATHA Xupa, Kpaxmana u anbbymvHa
C areMeHTaMu 13 (Hanpumep, An4YHbIN 6enoK) HeNOCPEeACTBEHHO NOCIE X MNOSABNEHUS.
HepXaBetoLLen cTanm [aHHble BellecTBa MOryT NPUBECTU K KOppo3uun. CrneunanbHble cpeacTsa
AN HepXaBeloLwen ctanm MOXHO NpruobpecTy B crielmarnbHbIX MarasnHax
NUNN B CEPBUCHBIX LeHTpax. He ncnonb3synte yncrsawme cpeactaa aons
CTEKON, a TaKKe CTEKNsIHHbIE N MeTannn4yeckme ckpedku.

lopsAvas MbinbHas Boga Unv pacTBop yKcyca:
OYMLLIaNTE C MOMOLLIbIO BIIAXXHOW TKaHM U NMPOTUpanTe HacyXo MATKOM TKaHbIO.

BHyTpeHHee Ecnv gyxoBow wikad o4eHb rpasHbii: He ncrnornb3ynTe crnpen 04nMCTKu
MPOCTPaHCTBO AYXOBOTO LUKada nnn nHole arpeccuBHble YUCTALLME CpeacTsa Unm
AyX0BOro Lwkada abpasunBHble MaTepuansl. Takke He JonycKaeTcs UCnonb3oBaHme

METanMYecKnX 1 xxecTkne rybok n CpeacTB Ans YNCTKU KacTpHonb U
ckoBopog. [laHHble cpeacTBa LapanatoT noBepxHocTb. OcTaBbTe OyXOBOW
wkad, YToObl €ro BHYTPEHHME NMOBEPXHOCTM MOJTHOCTHIO BLICOXIN.

Yeno6ok B oTceke ana BnaxHas Tpsanka:
MPUIOTOBINEHUA MULLN  yGeauTech, YTO BOAA HE CTEKAET C BpaLLaloLEencs Tapernku B OTCEK.

Fopﬂqaﬂ MblllbHaA BoAa:

PeleTka OuncTnTE C NOMOLLIbIO CPEACTBA OMUCTKM ANS Hep)KaBeloLLen cTann unm B
NoOCygOMOEYHOW MaLlUVHe.

Ouunctntenb AnNga CTEKON:

MaHenu Asepubl OYMCTUTE C MOMOLLBIO TPSAMKN ANA MbITbsA nocyabl. He ucnonbaynte
CTEKNSAHHbIE CKPEOKMN.
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A MblJlbHaA Boaa:

VAAoTHeHne MpoTpuTe C NOMOLLLIO TPSAMKX A5 MbITbS MOCYAbl, HE NPUKNaabiBas
yYpe3MepHbIX ycunui. He ncnonb3ynTte CTEKNAHHbIE N MeTann4eckmne
CKpebKM ANs OYUCTKM.

LleHTp o6cnyXnBaHuA KINMEHTOB (3BOHKU 6ecniaTtHbl):

O6patutechb k cBOeMy npoaasLy
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@ Utilizare

inainte de a incepe

A AVERTISMENT: Cititi instructiunile Tnainte de utilizarea aparatului.

Porniti aparatul de la unitatea de conectare cu siguranta comutata. Aparatul este gata de utilizare.

Functie si setari

Model cu comenzi tactile;: CLCPBL

Comenzi
Simbol Functie
= Microunde
s Apasati scurt: Preincalzire rapida. Apasati si tineti apasat: Sistemul de siguranta
© impotriva accesului copiilor
[11] Apasati scurt: Stop. Apasati de doua ori: Anulare
& Temperatura/greutate
® Ceas
®), Start
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Selectorul de functii
Utilizat pentru a selecta tipul de program.

Functie Utilizare

Pentru coacerea in forme de copt a pandispanului, a tartelor cu
& Convectie aer 3D fructe sau cu branza (cheesecake), precum si a prajiturilor, diferitelor
feluri de pizza si a produselor mici de patiserie pe tava de copt.

% Gratar cu ventilator Pentru pasare, caserole si alimente la gratar.

Pentru produse preparate congelate si feluri de mancare care

®  Setare pentru pizza necesita multa caldura de jos.

Selectati intre nivelurile: puternic, mediu sau slab. Aceasta functie
Gratar este ideala daca doriti sa preparati la gratar fripturi, carnaciori,
bucati de peste sau felii de paine.

Microunde + Convectie aer Ultilizati aceasta functie pentru prajirea rapida a alimentelor.

------ Microunde + Gratar . - y
* . Pentru pasare, caserole si alimente la gratar.
cu ventilator

+  Microunde + Pizza Pentru prajirea sau prepararea rapida a felurilor de pizza.

T Microunde + Ventilator Utl|lzatll gceasta functie pentru aprepara rapid alimentele si in
= acelasi timp pentru a le rumeni frumos.

") Decongelare 2 programe de decongelare

13 programe de preparare. Tipul de incalzire si durata de

A Programe automate preparare sunt setate in functie de greutatea alimentelor.

== Microunde Decongelare, reincalzire si preparare.

Selectorul de functii
Utilizat pentru a selecta optiunile de program.

Parametru Functie
Meniu automat ze;%ctatl din 13 programe automate numerotate de la 1 pana

Selectati temperatura de preparare (°C).
®:50,100,105,110...230
% :100,105,110...230
Temperatura ® :100,105,110...230
® + = :50,100,105,110...230

@ +=:100,105,110...230
Greutate Setati greutatea alimentelor care vor fi preparate.

Durata Setarea duratei de preparare.

Selectati puterea microundelor. 100 W, 300 W, 450 W, 700 W
si900 W

Microunde
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Ventilator de racire

Aparatul este prevazut cu un ventilator de racire. Ventilatorul de racire porneste in timpul functionarii
aparatului. Aerul fierbinte iese deasupra usii.

Ventilatorul de racire continua sa functioneze o anumita perioada de timp dupa oprirea cuptorului.
Atentie!

Nu acoperiti fantele de ventilatie. Daca nu respectati aceasta indicatie, aparatul se va supraincalzi.
Note

Aparatul ramane rece la functionarea in modul microunde. Totusi, ventilatorul de racire va porni.
Ventilatorul poate sa functioneze in continuare si dupa terminarea prepararii in modul microunde.

Pe geamul usii, pe peretii interiori si pe baza cuptorului se poate forma condens. Acest lucru este
normal si nu afecteaza functionarea cuptorului in modul microunde. Stergeti apa de condens dupa ati
terminat de gatit.

m Setarea orei curente

Dupa conectarea aparatului, se va afisa intermitent ,00:00” si veti auzi un semnal sonor.
Setati ora curenta.

1. Rotiti butonul ,—/ + ” intre 00:00 si 23:59
2. Apéasati tasta ©. Apésati tasta “®”. Ora a fost setata.

[F] incélzirea cuptorului

Tnainte de prima utilizare a cuptorului, asigurati-va c& ati indepartat toate elementele de ambalaj

si incingeti cuptorul timp de o ora, urmand indicatiile de mai jos, pentru a elimina orice resturi din
procesul de fabricatie.

1. Cu ajutorul selectorului de functii setati cuptorul pe ® Convecitie aer.

2. Folositi selectorul de temperatura pentru a seta temperatura la 230 °C

3. Apasati tasta O Rotiti butonul ,—/ + ” pentru a seta durata de preparare la o ora.
4. Apasati tasta ®.. Cuptorul incepe séa se incalzeasca.

m Curatarea accesoriilor

Tnainte de a folosi pentru prima data vreun accesoriu, curatati-l temeinic cu solutie fierbinte de apa cu
detergent de vase si cu o laveta moale.

m Setarea cuptorului

Exista diverse posibilititi pentru setarea cuptorului dumneavoastra. in continuare va explicdm cum
puteti seta tipul de incalzire dorit, temperatura sau nivelurile de gratar. De asemenea, puteti seta

pentru preparatul dorit durata de preparare la cuptor. Pentru aceasta, consultati sectiunea Setarea
functiilor de timp.

Setarea tipului de incalzire si a temperaturii
Exemplu: ® Convectie aer la 200 °C timp de 25 de minute.
1. Setati selectorul de functii pe ®

2. Temperatura implicita de 180 °C va lumina intermitent. Rotiti butonul ,—/ + ” pentru a seta
temperatura la 200 °C.

3. Apasati tasta O©. Rotiti butonul ,—/ + ” pentru a seta durata de preparare la 25 de minute.
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4. Apasati tasta @\ key. Cuptorul incepe sa se incalzeasca.

Durata maxima de preparare este de 5 ore.

Deschiderea usii cuptorului in timpul functionarii

Functionarea este intrerupta. Dupa inchiderea usii, apasati tasta @.. Functionarea este reluata.
intreruperea functionarii

Apasati tasta [ pentru a intrerupe functionarea. Apoi apasati din nou tasta @\ pentru a relua
functionarea.

Modificarea duratei de preparare

Acest lucru se poate face in orice moment.
Apésati tasta ©. Rotiti butonul ,— / + ” pentru a modifica durata de preparare. Apasati tasta ®. pentru
a continua.

Modificarea temperaturii

Acest lucru se poate face in orice moment.
Apasati tasta &1 pentru setarea noii temperaturi.
Rotiti butonul ,— / + ” pentru a seta temperatura. Apasati tasta ®. pentru a continua.

Anularea operatiunea
Apasati de doua ori tasta [ pentru a anula operatiunea.

m Preincalzire rapida
Prin functia de preincalzire rapida, cuptorul ajunge foarte repede la temperatura setata.

Functia de preincalzire rapida este disponibila la urmatoarele moduri de incalzire: (implicit 20 de
minute la 180 °C)

® Convectie aer 3D % +2= Microunde + Gratar cu ventilator
% Gratar cu ventilator ® : Setare pentru pizza
®+= Microunde + Convectie aer ® + = : Microunde + Pizza

Pentru a asigura o preparare uniforma, introduceti preparatul dorit in spatiul de preparare doar dupa
ce faza de preincalzire s-a incheiat.

1. Atunci cand setati programul si temperatura, simbolul temperaturii va lumina intermitent.
2. Apasati tasta @s. Simbolul @ se va aprinde pe afisaj.

3. Apasati tasta ®.. Cuptorul incepe sa se incélzeasca.

Faza de preincalzire s-a incheiat

Aparatul emite semnal sonor. Simbolul @ de pe afisaj lumineaza intermitent.
Introduceti preparatul in cuptor.

Anularea preincalzirii rapide
In timpul utiliz&rii functiei de preincalzire rapida, apasati tasta @s pentru a anula functia.
Nota:

Functia de preincalzire rapida va functiona doar daca ati selectat deja unul din modurile de mai sus.
In timpul preincalzirii, functia de microunde va fi oprita.
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m Microunde

Nota:

In Ghid avansat de gatit veti gasi exemple pentru decongelare, incélzire si prepararea cu microunde.
Nota:

Treptele comutatorului pentru durata de reglare a duratei sunt urmatoarele:

0-1 minut; 1 secunda 1-5 minute: 10 secunde
5-15 minute: 30 secunde 15-60 minute: 1 minut
60 minute: 5 minute

Note referitoare la vesela pentru cuptor
Vesela adecvata

Este adecvata vesela rezistenta la caldura din sticla, vitroceramica, portelan, ceramica sau mase
plastice rezistente la temperatura.

Vesela neadecvata

Nu utilizati vase din metal pentru prepararea cu microunde sau vesela care are margini sau
finisaje metalice.

Atentie!

Utilizarea de articole metalice intr-un cuptor cu microunde poate cauza scantei si poate
deteriora aparatul.

Setari pentru puterea microundelor
Utilizati tasta == pentru a seta puterea dorita a microundelor.

100W Pentru decongelarea alimentelor delicate, decongelarea alimentelor cu forme neregulate,
inmuierea inghetatei, dospirea aluatului

300W  Pentru decongelare, topirea ciocolatei sau untului

450W  Pentru prepararea orezului, supei

Z00W Pentru reincalzire, prepararea ciupercilor, crustaceelor, prepararea carnii de pui,
a pestelui, a legumelor

900W  Fierberea apei, reincalzire, prepararea carnii de pui, a pestelui, a legumelor

Note

Cand apasati o tasta, se aprinde puterea aleasa.

Puterea pentru microunde poate fi reglata la 900 wati pentru maxim 30 de minute. In cazul tuturor
celorlalte puteri, este posibila o durata de preparare de pana la 1 ora si 30 de minute

Setarea modului microunde
Exemplu: Setarea puterii microundelor 300 W, durata de preparare 17 minute.

1. Apasatj tasta ==. Pe afisaj va aparea puterea implicita de 900 W si durata de preparare implicita
va lumina intermitent.

2. Apasati tasta = pentru a activa functia de microunde. Rotiti butonul ,—/ + ” pentru a regla puterea
microundelor la 300 W.

3. Apasati tasta ©. Rotiti butonul ,—/ + ” pentru a regla durata de preparare la 17 minute.

4. Apasati tasta ®. pentru a incepe procesul de preparare. Numaratoarea inversa a duratei de
preparare este vizibila pe afisaj.
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Durata de preparare s-a scurs

Aparatul emite un semnal sonor. Prepararea cu microunde s-a incheiat.

Deschiderea cuptorului in timpul functionarii

Prepararea este intrerupta. Dupa inchiderea usii, apasati tasta ®.. Prepararea este reluata.
Modificarea duratei de preparare

Acest lucru se poate face in orice moment. Apasati tasta ©. Rotiti butonul ,— / +” pentru a modifica
durata de preparare.

Modificarea puterii microundelor

Acest lucru se poate face in orice moment. Apasati tasta = pentru setarea noii puteri a microundelor.
Rotiti butonul ,—/ + ” pentru a seta puterea microundelor. Timpul setat va lumina intermitent timp de
3 secunde sau apésati tasta @\ pentru a continua.

intreruperea operatiunii

Apasati scurt tasta [1. Functionarea cuptorului este intrerupta. Apasati din nou tasta @\ pentru
a continua procesul de preparare.

Anularea operatiunii
Apasati de doua ori tasta [1 pentru a anula procesul de preparare.
Note

Tnainte de prima utilizare a cuptorului, asigurati-va ca ati indepartat toate elementele de ambalaj
si incingeti cuptorul timp de o ora, urmand indicatiile de mai jos, pentru a elimina orice resturi din
procesul de fabricatie.

Cand setati selectorul de functiii pe =, ca valoare propusa se aprinde intotdeauna puterea cea mai
mare pentru microunde.

Cand deschideti usa aparatului in timpul procesului de preparare, ventilatorul poate functiona
in continuare.

' L] ~ L] L]
Functionarea in modul combinat cu microunde

Pentru prepararea simultana folosind cuptorul si microundele. Acest mod poate fi utilizat cu toate
puterile pentru microunde, cu exceptia puterii de 900 W.

Setarea functionarii in modul combinat cu microunde
Exemplu: microunde 100 W, 17 minute si convectie aer la 190 °C.
1. Setati selectorul de functii pe ® + =

2. Temperatura implicita de 180 °C va lumina intermitent. Rotiti butonul ,—/ + ” pentru a seta
temperatura la 190 °C.

3. Puterea implicita a microundelor este de 300 W, interval 100-700 W. Apasati tasta, apoi rotif;
butonul ,—/ +” pentru a seta puterea microundelor la 100 W.

4. Apasati tasta . Rotiti butonul ,—/ + ” pentru a seta durata de preparare la 17 de minute.

5. Apasati tasta @, Incepe procesul de preparare.
Incepe numaratoarea inversa a duratei de preparare.

Exemplu alternativ:
1. Setati selectorul de funcitii pe ®.

2. Temperatura implicita de 180 °C va lumina intermitent. Rotiti butonul ,—/ + ” pentru a seta
temperatura la 190 °C.

3. Apasati tasta ©, apoi rotiti butonul ,—/ + ” pentru a seta durata de preparare la 17 minute.

4. Apasati tasta =, puterea implicita a microundelor de 300 W va lumina intermitent. Rotiti butonul
,— | +7 pentru a seta puterea microundelor la 100 W, interval 100-700 W.

5. Apasati tasta ®. Incepe procesul de preparare. Incepe numératoarea inversa a duratei de preparare.
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Durata de preparare s-a scurs
Aparatul emite un semnal sonor. Functionarea in modul combinat cu microunde s-a incheiat.
Deschiderea usii cuptorului in timpul prepararii

Procesul de preparare este intrerupt. Dupa inchiderea usii, apasati scurt tasta ®.. Acum programul
va continua.

intreruperea operatiunii

Apasati scurt tasta . Functionarea cuptorului este intrerupta. Apasati din nou tasta ®. pentru
a continua procesul de preparare.

Modificarea duratei de preparare

Acest lucru se poate face in orice moment. Apasati tasta © key. Rotiti butonul ,—/ + ” pentru a modifica
durata de preparare. Apasati tasta “®”".

Modificarea puterii microundelor

Acest lucru se poate face in orice moment. Apasati tasta == pentru setarea noii temperaturi. Rotifj
butonul ,—/ +” pentru a seta temperatura.

Modificarea temperaturii

Acest lucru se poate face in orice moment. Apasati tasta &3 pentru setarea noii temperaturi. Rotif;
butonul ,—/ +” pentru a seta temperatura.

Anularea operatiunii

Apasati de doua ori tasta [0 pentru a anula procesul de preparare.

m Programe automate

Se folosesc pentru setarea greutatii si tipului de alimente care urmeaza sa fie preparate. Aparatul
selecteaza setarea optima.

Setarea unui program

Dupa ce ati selectat un program, setati cuptorul.
Selectorul de temperatura trebuie sa fie in pozitia oprit.

Exemplu: programul 3 cu o greutate de 1 kg.

1. Setatli selectorul de functii pe modul automat, dupa care pe afisaj apare numarul primului program.
2. Rotiti butonul ,—/ +” pentru a selecta numarul programului.
3. Apasati tasta &o.
4. Rotiti butonul ,—/ +” pentru a seta greutatea, va fi afisata durata de preparare.
5. Apasati tasta ®.. Programul va incepe. Este afisatd numaratoarea inversa a duratei de preparare.
Meniu automat
Nr. program Greutate max. Categorie Articol
0,6 kg
P 01** Legume Legume proaspete
P 02** 0,8 kg Garnituri Cartofi curatati
P 03* 1,0 kg Side dishes Cartofi la cuptor. Daca auziti un semnal sonor,

intoarceti preparatul. Cuptorul combinat cu
microunde incepe automat faza urmatoare.
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P 04 1,0 kg Pasare/peste Bucati de pui. Daca auziti un semnal sonor,
intoarceti preparatul. Cuptorul combinat cu
microunde incepe automat faza urmatoare.

P 05* 1,0 kg Coacere Prajituri

P 06* 1,4 kg Coacere Tarta cu mere

P O7* 0,9 kg Coacere Quiche

P 08** 0,5 kg Reincalzire Bautura sau supa

P 09** 0,5 kg Reincalzire Mancare pe farfurie

P 10** 0,7 kg Reincalzire Sosuri sau tocane
P11* 0,5 kg Produse preparate Pizza congelata

P 12* 0,8 kg Produse preparate Cartofi prajiti la cuptor

Daca auziti un semnal sonor, intoarceti
preparatul. Cuptorul combinat cu microunde
incepe automat faza urmatoare.

P 13* 1,0 kg Produse preparate Lasagna

Note

Programele marcate cu * sunt cu preincalzire. In timpul preincalzirii, durata de preparare este
intrerupta si se aprinde simbolul pentru preincalzire. Dupa incheierea preincalzirii, se va emite un
semnal sonor, iar simbolul pentru preincalzire va lumina intermitent.

Programele marcate cu ** utilizeaza doar functia de microunde.

Programul s-a incheiat

Se emite un semnal sonor. Cuptorul inceteaza sa mai incalzeasca.

Modificarea programului

Dupa inceperea programului, nu mai puteti modifica numarul programului si greutatea.
Anularea programului

Apasati de doua ori tasta [0 pentru a anula procesul de preparare.

Modificarea duratei de preparare

Daca folositi programe automate nu puteti modifica durata de preparare.

m Programe de decongelare

Aveti la dispozitie 2 optiuni pentru decongelare.

Setati selectorul de functii pe programe automate 0. Pe afisaj apare numarul primului program.
Rotiti butonul ,—/ +” pentru a selecta numarul programului.

Apasati tasta &.

Rotiti butonul ,—/ + ” pentru a seta greutatea, va fi afisata durata de preparare.

o & o N =

Apasati tasta @ key. Programul va incepe. Este afisatd numaratoarea inversa a duratei de preparare.
Note
Prepararea alimentelor

Scoateti toate materialele de ambalare de pe produsul congelat si cantariti produsul congelat pentru
a putea selecta programul corect; greutatea maxima este 1,0 kg.
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Vesela pentru cuptor

Asezati alimentele congelate pe un vas plat adecvat pentru microunde, de exemplu o farfurie de
portelan sau sticla, dar nu le acoperitj.

Atunci cand decongelati pui si bucati de pui (d 01), se va emite un semnal sonor de doua ori pentru a
indica faptul ca respectivul aliment trebuie intors.

Timp de repaus

Alimentele decongelate trebuie lasate sa stea inca 10 pana la 30 de minute pentru egalizarea
temperaturii. Bucatile mai mari de carne necesita un timp de repaus mai mare decat bucatile mici.
Bucatile plate de carne si orice fel de mancare din carne tocata trebuie separate unele de altele
inainte de a le lasa sa stea.

Dupa timpul de repaus, puteti continua sa preparati alimentul, chiar daca bucatile mai groase de
carne pot fi inca congelate la mijloc. In cazul pasarilor, puteti scoate maruntaiele in acest moment.

Nr. program Decongelare Interval de greutate in kg
d0o1* Carne, pasare si peste 0,2-0,1kg
d 02* Paine, prajituri si fructe 0,1-0,5kg

*Pe durata decongelarii, asezati alimentele pe gratarul inferior

m Optiuni de setare a timpului

Cu ajutorul tastei © puteti accesa meniul si puteti comuta intre diferitele functii individuale. O optiune
care a fost deja setata poate fi modificata direct cu butonul ,—/ +”.

Setarea temporizatorului

Temporizatorul functioneaza independent de cuptor si emite propriul sau semnal sonor.
1. Tn modul in asteptare, ap&sati tasta © pentru a accesa temporizatorul; pe afisaj apare ,00:00”.
2. Rotiti butonul ,—/ +” pentru a regla durata la maxim 5 ore.

3. Apasati tasta ®. pentru a porni temporizatorul.

Durata temporizatorului s-a scurs

Se emite un semnal sonor. Pe afigaj apare 0:00.

Anularea temporizatorului

Apasati tasta [ pentru a opri temporizatorul.

Setarea duratei de preparare

Durata de preparare poate fi setata si cuptorul se va opri automat la sfarsitul duratei.
Durata de preparare s-a scurs

Aparatul emite un semnal sonor. Cuptorul opreste procesul de preparare.

Setarea orei curente

Cand aparatul este pornit pentru prima data, ,00:00” va lumina intermitent si veti auzi un semnal
sonor. Setati ora curenta.

1. Rotiti butonul ,—/ + ” intre 00:00 si 23:59.
2. Apasati tasta ©. Ora a fost setata.

Modificarea orei curente
1. Apasati si fineti apasata tasta © timp e cateva secunde; ora va lumina intermitent pe afisaj.
2. Rotiti butonul ,—/ +” pentru a seta noua ora si apasati tasta © pentru a confirma setarea.
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m Sistemul de siguranta impotriva accesului copiilor

Pentru a nu permite copiilor sa porneasca accidental cuptorul, acesta este prevazut cu un sistem de
siguranta impotriva accesului copiilor.

Puteti regla temporizatorul si ora curenta si cand este activat sistemul de siguranta impotriva

accesului copiilor.

Activarea sistemului de siguranta impotriva accesului copiilor

Conditie necesara: Nu trebuie sa fie setata nicio durata de preparare, iar selectorul de funciii trebuie

sa fie in pozitia oprit.

Apasati si tineti apasata tasta @e timp de aproximativ 3 secunde.

Pe afisaj apare simbolul &. Sistemul de siguranta impotriva accesului copiilor este activat.

Dezactivarea sistemului de siguranta impotriva accesului copiilor

Apasati si tineti apasata tasta @e timp de aproximativ 3 secunde.

Simbolul & de pe afigaj dispare. Sistemul de siguranta impotriva accesului copiilor este dezactivat.

Sistemul de siguranta impotriva accesului copiilor utilizat cu alte operatiuni de preparare

Daca sunt setate alte programe de preparare, sistemul de siguranta impotriva accesului copiilor

nu functioneaza.

m Pornire rapida

In modul in asteptare, apasati tasta ®, pentru a incepe prepararea timp de 30 de secunde la

putere maxima.

In timpul prepararii (cu exceptia Prepararii automate si a Decongelarii), fiecare atingere a tastei ®, va
mari durata de preparare cu 30 de secunde pana la valoarea maxima permisa de program.

m Tabel de defectiuni

Consultati tabelul de defecl_;iunAi inainte de a apela la serviciul de asistenta clienti, numar de telefon
specificat la sfarsitul sectiunii Ingrijire si intrefinere.

Daca un preparat nu este gatit in mod optim, consultati sectiunea Ghid avansat de gatit, unde veti
gasi multe sugestii si recomandari pentru gatit.

Problema

Cauza posibila

Solutie/informatii

Aparatul nu functioneaza

Disjunctor defect.

Verificati in cutia de sigurante daca
disjunctorul aparatului este in ordine.

Stecherul nu a fost introdus.

Introduceti stecherul.

Intrerupere a curentului

Verificati functionarea lampii de bucatarie.

Aparatul nu functioneaza.
Pe afisaj apare &.

Sistemul de siguranta
impotriva accesului copiilor
este activ

Dezactivati sistemul de siguranta
impotriva accesului copiilor (consultati
sectiunea: Sistemul de siguranta
impotriva accesului copiilor).

Pe afisaj apare 0:00.

Intrerupere a curentului

Resetati ora curenta.

Modul microunde
nu porneste.

Usa nu este
complet inchisa.

Verificati daca usa nu este blocata cu
resturi de alimente sau alte elemente.
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Este setata o putere prea

DL : Al [ tere mai mare.
mica pentru microunde. egetli o putere mai mare

Dureaza mai mult ca
de obicei ca alimentele
sa se incalzeasca in

S-a introdus in aparat o

cantitate mai mare decat Cantitate dubla = durata de preparare

aproape dubla.

modul microunde de obicei.
Alimentele erau mai reci Amestecati sau intoarceti alimentele pe
decéat de obicei. parcursul prepararii.
Exista murdarie sau
Suportul rotativ se freaca  resturi in zona din jurul Curatati cu atentie rolele de sub suportul
de ceva. mecanismului de actionare  rotativ si adancitura din cuptor.

a suportului rotativ.

Temperatura, nivelul

de putere sau setarea
combinata nu este posibila
pentru acest mod de operare.

Functia de deconectare

Nu se poate seta un
anumit mod de operare
sau nivel de putere.

Alegeti setarile permise.

Pe afisaj apare E1. prin siguranta termica Apelati la serviciul de asistenta clienti.
s-a activat.
Functia de deconectare

Pe afisaj apare E4. prin siguranta termica Apelati la serviciul de asistenta clienti.
s-a activat.

Pe afisaj apare E11. Umiditate in afisaj. Asteptati ca afisajul sa se usuce.

Pe afisaj apare E17. Incélzirea rapid& a esuat. Apelati la serviciul de asistenta clienti.

AVERTISMENT: Risc de electrocutare! Reparatiile incorecte sunt periculoase.
Efectuarea reparatiilor este permisa numai tehnicienilor instruiti din unitatea de service
post-vanzare.

m Ghid avansat de gatit

Aici veti gasi o selectie de retete si setarile optime pentru acestea. Va vom arata care tip de incalzire,
temperatura sau putere a microundelor este cea mai potrivita pentru preparatul dumneavoastra. Veti
primi indicatii referitoare la accesoriile adecvate si nivelurile la care acestea trebuie introduse in
cuptor. Aici gasiti si recomandari cu privire la vesela pentru cuptor si metodele de preparare.

Note:

Valorile din tabel sunt valabile intotdeauna pentru introducerea alimentului in spatiul de preparare
din cuptor rece si gol. Preincalzii numai atunci cand acest lucru este specificat in tabel. Inainte de
utilizarea cuptorului, indepartati din spatiul de preparare toate accesoriile care nu sunt necesare.

Acoperiti accesoriul cu hartie rezistenta la grasimi numai dupa preincalzire.

Datele referitoare la durate reprezinta valori orientative. Acestea depind de calitatea si de
natura alimentului.

Folositi accesoriile livrate impreuna cu aparatul.

Intotdeauna utilizati servete de vase sau manusi pentru cuptor atunci cand scoateti accesoriile sau
vesela din spatiul de preparare.
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Decongelarea, incalzirea si prepararea cu microunde
In tabelele urmatoare veti gasi multe posibilitati si valori de setare pentru modul microunde.

Datele referitoare la durate reprezinta valori orientative. Acestea pot varia in functie de vesela pentru
cuptor folosita si de calitatea, temperatura si natura alimentului.

In tabele sunt indicate adesea intervale de timp. Setati intai un timp mai scurt si prelungiti-l, daca
este necesar.

Decongelare
Note:
Introduceti alimentele congelate intr-un vas deschis pe gratarul inferior.

Puteti acoperi cu mici bucati de folie de aluminiu partile sensibile, cum ar fi, de exemplu, pulpele si
aripile de pui sau marginile grase ale fripturii. Folia nu trebuie sa atinga peretii spatiului de preparare.
La jumatatea timpului de decongelare, puteti scoate folia de aluminiu.

Pe parcursul decongelarii, intoarceti sau amestecati alimentele o data sau de doua ori. Bucatile
mari trebuie Tntoarse de mai multe ori. Cand intoarceti alimentul, indepartati lichidul care s-a produs
la decongelare.

Lasati alimentul decongelat sa stea la temperatura camerei inca 10 pana la 60 de minute, pentru
egalizarea temperaturii. In cazul pasarilor, acum puteti scoate maruntaiele.

Decongelarea, incalzirea sau prepararea alimentelor congelate
Note:

Scoateti mancarurile gata preparate din ambalaj. Se vor incalzi mai repede si mai uniform in vesela
adecvata pentru microunde. Diversele componente ale alimentelor se pot incalzi in ritmuri diferite.

Alimentele asezate orizontal vor fi gata mai rapid, asadar repartizati alimentele pe cat mi nivelate in
vesela. Nu asezati diferitele alimente unele peste altele in straturi.

Acoperiti intotdeauna alimentele. Daca nu aveti un capac corespunzator pentru vesela, utilizati o
farfurie sau folie speciala pentru microunde.

Pe parcursul prepararii, amestecati sau intoarceti alimentele de 2 sau 3 ori.

Dupa incalzire, lasati alimentele sa stea inca 2 pana la 5 minute pentru egalizarea temperaturii.
Utilizati intotdeauna servete de vase sau manusi pentru cuptor atunci cand scoateti vesela din cuptor.
Prepararea alimentelor

Floricele pentru microunde

Note:

Folositi vesela plata din sticla, termorezistenta, de exemplu, capacul unui vas rezistent la cuptor, o
farfurie de sticla sau un tava de sticla (Pyrex).

Intotdeauna asezati vesela pe grétar.
Nu folositi farfurii de portelan sau farfurii foarte adancite.
Efectuati setarile asa cum este descris in tabel. Puteti regla timpul in functie de produs si cantitate.

Pentru a se evita arderea floricelelor de porumb, dupa 1 minut si 30 de secunde scoateti putin punga
de floricele din cuptor si scuturati-o. Atentie, este fierbinte!
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Puterea microundelor in wati,

Decongelare Greutate durata de preparare in minute Note
300 W, 15 minute + 100 W,
Bucal e d 8009 4020 minute
ucati intregi de , A
carne (vita, vitel sau 1 kg ?gozgvr’n?r?ugmme +100 W, Intoarceti de mai multe ori
orc - cu si fara os _
g ? ) 15k 300 W, 30 minute + 100 W,
9 K9 20-30 minute
300 W, 3 minute + 100 W,
- . 200g 10-15 minute
Bucal dsjl\jifg"'vigl 500 300 W, 5 minute + 100 W, Cand intoarceti, desprindeti
saU porc ’ 9 15-20 minute bucatile decongelate
800 300 W, 8 minute + 100 W,
g 15-20 minute
200 g 100 W, 10-15 minute Congelati carnea plat,
300 W, 5 minute + 100 W daca este posibil
Carne tocats, 500 g 10-15 hinTtlgu © ’ ) , P ,
amestecati Intoarceti de mai multe
300 W, 8 minute + 100 W, ori, scoateti carnea
800 g 15-20 minute deja decongelata
600 g 300 W, 8 minute + 100 W,
Carne tocats, 10-15 minute Intoarceti din cand in cand in
amestecata 300 W, 15 minute + 100 W, timpul prepararii
1.2kg 25-30 minute
Rata 1,2 kg gg&\év,mZigurgnute +100 W, Intoarceti de mai multe ori
File, medalion sau 400 300 W, 20 minute + 100 W, Desprindeti
felii de peste 9 30-40 minute bucatile decongelate
300 W, 3 minute + 100 W,
oeste nire 3009 10-15 minute
® g 500 300 W, 8 minute + 100 W,
9 10-15 minute
Legume, de 30049 300 W, 10-15 minute Amestecati din cand
’ 5 300 W, 8 minute + 100 W, in cand cu atentie in
exemplu, mazare 600 g 10-15 minute timpul decongelarii
3009 300 W, 7-10 minute Amestecati din cand in
Fructe, de _ cand cu atentie in timpul
exemplu, zmeura 500 g 300 W, 8 minute + 100 W, decongelarii si desprindeti
5-10 minute bucétile deja decongelate
300 W, 1 minute + 100 W,
1259 2-4 mins N NPT .
Unt, dezghetare 360 W 1 minute + 100 W Indepartati intregul ambalaj
2509 54 mins ’
500 g 300 W,_6 minute + 100 W, X
Paine intreadd 5-10 minute Intoarceti din cand in cand in
J 1k 300 W, 12 minute + 100 W, timpul prepararii
9 15-25 minute
o 500 g 100 W, 15-20 minute Numai pentru prajituri fara
Prajituri, uscate, de : glazura, frisca sau crema,
exemplu, pandigpan 750 4 300 W, 5 minute + 100 W, desprindeti bucatile de

10-15 minute

prajitura unele de altele
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Puterea microundelor in wati,

Decongelare Greutate P Note

durata de preparare in minute
Préjituri’ umede’ 500 9 300 W, 5 minute + 100 W,
de exemplu, tartd 10-15 minute Numai pentru prajituri fara
cu fructe, cu 300 W, 7 minute + 100 W, glazura, frigsca sau gelatina
branza (cheesecake) /209 10-15 minute

Decongelarea, incalzirea
sau prepararea
alimentelor congelate

Greutate

Puterea microundelor in wati,
durata de preparare in minute

Note

Meniu, mancaruri pe
farfurie, mancaruri
gata preparate

300-400 g

700 W, 10-15 minute

Scoateti preparatul
din ambalaj; pentru
incalzire, acoperiti

Supa 2 cesti

175 g fiecare

900 W, 4-5 minute

Supa 4 cesti

175 g fiecare

900 W, 5-6 minute

Supa 400-500g 700 W, 8-10 minute Vesela pentru cuptor acoperita
Tocana S00 g 700 W, 10-15 minute Vesela pentru cuptor acoperita
1kg 700 W, 10-15 minute P P P
Felii de carne sau bUCéti 500 g 700 W. 10-15 minute
de carne cu sos, de ’ Vesela pentru cuptor acoperita
exemplu, gulas 1 kg 700 W, 25-30 minute
Peste, de exemplu, 400 g 700 W, 10-15 minute Acoperit
bucati de file de peste  500g 700 W, 18-20 minute P
Garnituri, de exemplu, 250 g 700 W, 2-5 minute Vesela pentru cuptor
orez, paste 500 g 700 W, 8-10 minute acoperita; adaugati lichid
Legume, de exemplu 3009 700 W, 8-10 minute Vesela pentru cuptor acoperita;
mazare, broccoli, morcovi 600 kg 700 W, 15-20 minute adaugati 1 lingura de apa
Spanac cu smantana 450 g 700 W, 11-16 minute Preparati fara a adauga apa
incalzirea Puterea microundelor in
. Greutate wati, durata de preparare Note
alimentelor - .
in minute
Meniu, mancaruri pe , . .
farfurie, mancaruri 350-500 g 700 W, 5-10 minute ScoatelA;l p[eparatul din gr.nbalaj,
pentru incalzire, acoperiti

gata preparate

150 ml 900 W, 1-2 minute Atentie!

. . 300 ml 900 W. 2-3 minute Nu supraincalziti bauturile
Bauturi ’ ; A
. alcoolice. Verificati Tn

500 ml 900 W, 3-4 minute tlmpul tncalzirii

50 mi 300 W, approx. 1 minut Asezalti sticlele fara biberon
Mancare pentru sau capac la baza spatiului
bebelusi, de 100 ml 300 W, 1-2 minute de preparare. Agitati sau
exemplu, sticlute _ amestecati bine dupa incalzire.

200 ml 300 W, 2-3 minute Verificati neaparat temperatura
Supa o ceasca 1759 900 W, 2-3 minute

Felii de carne sau
bucati de carne cu sos, 500 g
de exemplu, gulas

700 W, 10-15 minute

Acoperit
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400¢ 700 W, 5-10 minute

Tocana 800 g 700 W, 10-15 minute Vesela pentru cuptor acoperita
L 150 g 700 W, 2-3 minute Ad3 : butin lichid
egume augati putin lichi
g 300 g 700 W, 3-5 minute gatl put
Pltepararea Greutate Puterea mlcroundelcir in yvagl, Note
alimentelor durata de preparare in minute

Pui intreg, proaspat,
fara maruntaie

Intoarceti la jumatatea

1,5 kg 700 W, 30-35 minute .
duratei de preparare

File de

y 400 g 700 W, 5-10 minute -
peste, proaspat

250 g 700 W, 5-10 minute Taiati in bucati egale; pentru
fiecare 100 g, adaugati
Legume proaspete n . . ..
500 g 700 W, 10-15 minute 1 pana la 2 linguri de ap3;

amestecati pe parcurs

2509 700 W, 8-10 minute Taiati in bucati egale; pentru

, 500 g 700 W, 11-14 minute fiecare 100 g, adaugati
Cartofi . . ; . .
1 péna la 2 linguri de ap3;
750 g 700 W, 15-22 minute amestecati pe parcurs
125 700 W, 7-9 minute+ 300 W, 5 , _ 5
g 15-20 minute Ada.ug:atl 0 ca_1r_1t|ta_te dubla
Orez : de lichid si utilizati un vas
250 g 700 W, 1_0-12 minute + 300 W, inalt, acoperit
20-25 minute
Deserturi, de Amestecati cu telul de
exemplu, 500 ml 700 W, 7-9 minute 2 panalade 3 oriin
budinca (instant) timpul incalzirii
Fructe, compot 500¢g 700 W, 9-12 minute -

ATENTIE: Pericol de oparire! Deschideti cu atentie punga cu floricele de porumb,
deoarece se poate degaja abur. Nu setati niciodata cuptorul cu microunde la nivel maxim
de putere.
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Puterea microundelor in wati,

Greutate Accesorii .
durata de preparare in minute

Vesela

Floricele pentru microunde O pungé, 100 g pentru cuptor

700 W, 3-5 minute

Recomandari pentru modul microunde

Prelungiti sau scurtati duratele de preparare dupa

Nu gasiti nicio informatie privind setarile urmatoarea regula empirica:

pentru cantitatea de alimente pregatita. = Cantitate dubla = durata de preparare aproape dubla

Jumatate din cantitate = jumatate din durata de preparare

La urmatoarea utilizare setati o durata de preparare mai
Alimentul a devenit prea uscat. scurta sau selectati o putere mai redusa a microundelor.
Acoperiti alimentul si adaugati mai mult lichid.

Dupa scurgerea timpului indicat,
alimentul nu este inca decongelat,
fierbinte sau preparat.

Setati o durata de preparare mai lunga. Cantitatile mai
mari si alimentele mai groase au nevoie de mai mult timp.

La sfarsitul duratei de preparare, Amestecati din cand in cand si la urmatoarea utilizare
alimentul este supraincalzit la margine,  selectati o putere mai redusa a microundelor si o durata
dar la mijloc nu este inca gata. de preparare mai lunga.

Dupa decongelare, pasarea sau carnea  Selectati o putere mai redusa a microundelor la

este decongelata la exterior, dar la urmatoarea utilizare. Daca decongelati o cantitate mare,
mijloc nu este inca decongelata. intoarceti de mai multe ori.

Prajituri si produse de patiserie

Referitor la tabele

Note:

Indicatiile de timp sunt valabile pentru introducerea preparatelor in cuptorul rece.

Incepeti cu valoarea mai mica de temperatura si, daca este necesar, data urmatoare utilizati
o valoare mai mare, deoarece la o temperatura mai joasa se obtine o rumenire mai uniforma.

Informatii suplimentare gasiti in sectiunea Recomandari pentru coacere imediat dupa tabele.

Intotdeauna asezati forma de tort in centrul gratarului inferior. Preparatele marcate cu ** trebuie
asezate pe suportul rotativ.

Forme de copt:

Nota: Cele mai potrivite sunt formele de copt inchise la culoare, din metal.

Prajituri in forme  Accesorii Tip de Temperatura Puterea Durata de

incalzire °C microundelor preparare
in wati in minute
, . Forma rotunda/forma de

Pandigpan, simplu copt tort ® 170-180 100 40-50

Pandigpan, fin Forma rotunda/forma de ) ) )

(de exemplu, chec) copt tort ® 150-170 70-90

Blat de tort =

din pandispan Forma pentru blat de tort & 160-180 - 30-40

Tarta fina cu Forma demontabila/ ® 170-180 100 35-45

fructe, pandispan forma rotunda
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Prajituri in forme  Accesorii Tip de Temperatura Puterea Durata de
incalzire °C microundelor preparare
in wati in minute
St de pandispan. - £orma pentru blat de tort - @ 160-170 - 20-25
Blat de pandispan, Forma de tort demontabila
6 oua de culoare inchisa ® 170-180 i 35-45
Blat din coca Forma de tort demontabila
frageda cu margine de culoare inchisa ® 170-190 i 30-40
Tort cu fructe/branza - .
de vaci, cu blat din O de tort derontablia 170190 100 35-45
aluat fraged*
. Forma de tort demontabila
Flan elvetian de culoare nchis3 ® 190-200 - 45-55
Chec rotund Forma de chec rotund ® 170-180 - 40-50
Pizza, blat subtire,
putine ingrediente  Tava rotunda de pizza ® 220-230 - 15-25
ca topping**
. . o Forma de tort demontabila
Placinte picante de culoare inchis3 ® 200-220 - 50-60
. < Forma de tort demontabila
Prajitura cu nuca de culoare nchis3 ® 170-180 100 35-45
Aluat dospit cu < < .
umplutura uscats Tava rotunda de pizza ® 160-180 - 50-60
Aluat dospit cu < o .
umpluturd umeda Tava rotunda de pizza ® 170-190 - 55-65
Franzela impletita < - .
din 500 g de f3ina Tava rotunda de pizza ® 170-190 - 35-45
Cozonac din 500 g < y .
de fain Tava rotunda de pizza ® 160-180 - 60-70
Strudel dulce Tava rotunda de pizza ® 190-210 180 35-45
* Lasati prajitura sa se raceasca aproximativ 20 de minute in cuptor.
**Preparatul trebuie asezat pe suportul rotativ.
Produse mici Accesorii Tip Temperatura Durata de
de patiserie de incalzire °C preparare
in minute
Fursecuri Tava rotunda de pizza ® 150-170 25-35
Pricomigdale Tava rotunda de pizza ® 110-130 35-45
Bezele Tava rotunda de pizza ® 100 80-100
Briose Tava pentru brioge pe gratar ® 160-180 35-40
Choux Tava rotunda de pizza ® 200-220 35-45
Foietaje Tava rotunda de pizza ® 190-200 35-45
Produse de paliserie .5 rotunds de pizza ® 200-220 25.35

din aluat dospit
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Paine si chifle Accesorii Tip de Temperatura Durata de
incalzire °C preparare
in minute
Paine din aluat fermentat - y .
din 1.2 kg f3ina Tava rotunda de pizza ® 210-230 50-60
Lipie Tava rotunda de pizza ® 220-230 25-35
Chifle Tava rotunda de pizza ® 210-230 25-35
Chifle din aluat dospit, dulci Tava rotunda de pizza ® 200-220 15-25

Recomandari pentru modul microunde

Doriti sa coaceti dupa reteta
dumneavoastra proprie.

Orientati-va dupa produse de patiserie similare din tabelele
de coacere.

Doriti sa utilizati o forma de copt din
silicon, sticla, plastic sau ceramica.

Forma trebuie sa fie rezistenta la cdldura pana la 250 °C. n
aceste forme, prajiturile se rumenesc mai putin. Daca porniti
microundele, se reduce durata de preparare comparativ cu
valoarea indicata in tabel.

Cum puteti sa stabiliti daca
pandigpanul este copt complet.

Cu aproximativ 10 minute Tnainte de sfarsitul duratei de
coacere indicate in reteta, introduceti un betisor de lemn in
punctul cel mai inalt al prajiturii. Daca nu se lipeste aluat pe
betisor inseamna ca prajitura este gata.

Prajitura se lasa.

Data urmatoare folositi mai putin lichid sau setati temperatura
cuptorului la o valoare mai mica cu 10 grade si prelungiti durata
de coacere. Respectati timpii de amestecare indicati in reteta.

Prajitura a crescut mai mult in
centru decat pe margine.

Ungeti numai partea inferioara a formei demontabile. Dupa
coacere, desprindeti prajitura cu atentie, cu ajutorul unui cutit.

Prajitura devine prea inchisa
la culoare.

Selectati o temperatura mai scazuta si coaceti prajitura putin
mai mult.

Prajitura este prea uscata

Impungeti prajitura coapta cu o scobitoare, facand mici gauri.
Picurati apoi suc de fructe sau alcool peste acestea. Data
viitoare selectati o temperatura cu 10 grade mai mare si
scurtati durata de coacere.

Painea sau prajitura (de exemplu,.
tarta cu branza) arata bine, dar
interiorul este clisos (moale,
strabatut de firisoare de apa).

Utilizati data viitoare ceva mai putin lichid si coacetila o
temperatura mai scazuta un timp putin mai lung. La prajiturile
cu umplutura umeda, coaceti intai separat partea inferioara,
presarati-o cu bucatele de migdale sau pesmet si adaugati
apoi deasupra umplutura. Va rugam sa respectati retetele si
duratele de coacere.

Prajitura nu se desprinde
la rasturnare.

Lasati prajitura sa se raceasca dupa coacere inca 5 pana la
10 minute, astfel se va desprinde mai ugor din forma. Daca tot
nu se desprinde, utilizati un cutit pentru a desprinde marginea
cu atentie. Rasturnati prajitura din nou si acoperiti forma de
mai multe ori cu o panza uda si rece. Data viitoare ungeti bine
forma si presarati suplimentar pesmet inauntru.

Ati masurat temperatura cuptorului
cu propriul termometru si afj
constatat o abatere.

Temperatura cuptorului este masurata de producator dupa
un timp stabilit cu un gratar de proba in centrul spatiului

de preparare. Fiecare vas pentru cuptor si accesoriu are o
influenta asupra valorii masurate a temperaturii, astfel ca la
masuratorile proprii veti constata intotdeauna abateri.

intre forma de copt si gratar se
produc scantei.

Verificati daca forma de copt este curata pe exterior. Modificati
pozitia formei in spatiul de preparare. Daca acest lucru nu
ajuta, coaceti in continuare fara microunde. In acest caz, se
prelungeste durata de coacere.
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Prajirea si prepararea la gratar
Referitor la tabele

Temperatura si durata de prajire depind de tipul si cantitatea alimentelor care sunt preparate. Din
acest motiv, in tabele sunt indicate intervale de temperatura. Incepeti cu valoarea de temperatura
mai mica si, daca este necesar, data urmatoare utilizati o valoare mai mare.

Informatii suplimentare gasiti in sectiunea Recomandari pentru prajire si prepararea la gratar imediat
dupa tabele.

Vesela pentru cuptor

Puteti sa utilizati orice vesela termorezistenta, adecvata pentru microunde. Formele pentru prajit din
metal nu sunt adecvate pentru prajire cu microunde.

Vesela pentru cuptor poate deveni foarte fierbinte. Utilizati manusi pentru cuptor pentru a scoate
vesela din cuptor.

Asezati vasele din sticla fierbinti pe un servet de bucatarie uscat dupa ce le-ati scos din cuptor. Sticla
poate crapa daca vasul este asezat pe o suprafata rece sau umeda.

Recomandari pentru prajire
Note
« Utilizati o forma de prajire inalta pentru prajirea carnii si pasarilor.

« Verificati daca vasul dumneavoastra incape in spatiul de preparare. Acesta nu trebuie sa fie
prea mare.

« Carne: Acoperiti cu lichid aproximativ doua treimi de la baza vasului. Pentru friptura inabusita
adaugati putin mai mult lichid. Intoarceti bucatile de carne dupa jumatate din durata de preparare.
Dupa ce friptura este gata, opriti cuptorul si lasati sa mai stea inca 10 minute in cuptorul inchis.
Astfel, sucul de carne se repartizeaza mai bine.

« Pasare: Intoarceti bucatile de carne dupa % din durata de preparare.
Recomandari pentru prepararea la gratar

Note

« Intotdeauna utilizati gratarul cu usa cuptorului inchisa si nu preincalziti.

* Pentru prepararea la gratar, folositi pe cat posibil bucati de carne cu grosimi egale. Fripturile trebuie
sa aiba grosimi de cel putin 2 panala 3 cm.

Astfel se rumenesc uniform si raméan suculente. Sarati friptura abia dupa ce a fost preparata la gratar.

« Intoarceti bucatile de carne cu un cleste de gratar. Dacé intepati carnea cu o furculiti, aceasta fsi
pierde sucul si se usuca.

» Carnea inchisa la culoare precum carnea de vita se rumeneste mai repede decat carnea deschisa,
de vitel sau de porc. Bucatile de carne deschisa la culoare sau peste preparate la gratar sunt de
multe ori numai putin rumenite la suprafata, insa in interior sunt preparate si suculente.

» Elementul de incalzit al gratarului se opreste si porneste automat. Acest lucru este normal. Cat de
des se repeta acest ciclu depinde de nivelul de gratar setat.

Carne de vita
Note

« Intoarceti friptura de vita inabusitd dupa V4 si % din durata de preparare. La sfarsit, |I3sati s& mai
stea aproximativ 10 minute.

« Intoarceti fileul de vita si friptura de vita la jumatatea duratei de preparare.

« Intoarceti fripturile dupa % din durata de preparare.
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Carne de vita Accesorii Tip de Temperatura °C, Puterea Durata de

incalzire nivelul microundelor preparare
gratarului in wati in minute
TSN g I e w020
Cledoylamed, Vessper e te0z0 100 0o
;riepgilijr,éa%?o\;(i.ta’ kg* \cft?;?(l? r?ee:ctzz)uperité © 210-230 100 3040
qrosime dom++  Crdtarsuperior = 3 - Parto: 10.15

* Gratar inferior.
** Gratar superior.
Carne de vitel
Nota:

Intoarcetj friptura si ciolanul de vitel la jumé&tatea duratei de preparare. La sfarsit, lasati s3 mai stea
aproximativ 10 minute.

Carne de vitel Accesorii Tipde  Temperatura °C Puterea Durata de
incalzire microundelor preparare
in wati in minute
Friptura de :n;el, Vesela pentru. ) 180-200 i 110-130
aprox. 1 kg cuptor acoperita
Ciolan de tha, Vesela pentru @ 200-220 i 120-130
aprox. 1 kg cuptor neacoperita

* Gratar inferior.
Carne de porc
Note:

« Intoarceti friptura slaba de porc si friptura f&ra sorici la jumatatea duratei de preparare. La sfarsit,
lasati sa mai stea aproximativ 10 minute.

» Asezati friptura in vas cu soriciul in sus. Crestati soriciul. Nu intoarceti friptura. La sfarsit, lasati sa
mai stea aproximativ 10 minute.

* Nu intoarceti fileul de porc si cotletul de porc. La sfarsit, lasati sa mai stea aproximativ 5 minute.
« Intoarceti ceafa prajitd dupa % din durata de preparare.

Carne de porc Accesorii Tip de Temperatura °C, Puterea Durata de
incalzire nivelul microundelor preparare
gratarului in wati in minute

Friptura fara sorici Vesela pentru

(de exemplu, ceafa), Ly © 220-230 100 40-50
. cuptor acoperita
aprox. 750 g
Friptura cu gorici Vesela
(de exemplu, spata), pentru cuptor ® 190-210 - 130-150
aprox. 1,5 kg* neacoperita
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File de porc, aprox.

Vesela pentru

500 g* cuptor acoperité © 220-230 100 25-30
FrlptEJra de porc, . Vesela pentru_ @ 210-230 100 60-80
slaba, aprox. 1 kg cuptor acoperita
Cotlet de porc Vesela pentru
afumat cu os, cuptor - - 300 45-45
aprox. 1 kg* neacoperita
pe o parte:
o aprox. 15-20
Ceafa prajita, _ 3 ]
grosime2cm* 7 - pe cealalta
parte: aprox.
10-15
* Gratar inferior.
** Gratar superior.
Carne de miel
Nota:
Intoarceti pulpa de miel dupa jumatate din durata de preparare.*
Carne de miel Accesorii Tip de Temperatura °C, Puterea Durata de
incalzire nivelul microundelor preparare
gratarului in wati in minute
Spata de mlel cuos, Vesela pentru e 210-230 ) 40-50
aprox. 1 kg cuptor neacoperita
Pulpa de miel fara os, Vesela pentru 190-210 i 90-95

mediu, aprox. 1,5 kg*

cuptor acoperita

*Gratar inferior.
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Alte informatii
Note:

* La sfarsit, lasati bucata de carne sa mai stea aproximativ 10 minute.

« Intoarceti carnaciorii dupa % din durata de preparare.

Alte informatii Accesorii Tip de Temperatura °C Puterea Durata de

incalzire microundelor preparare
in wati in minute

Friptura din carne Vesela pentru 180-200 700 W +

tocata, aprox. 1 kg*  cuptor neacoperita 100 W

4 pana la 6 carnaciori ,

pentru gratar, fiecare - - 3 - pe fiecare

. T parte: 10-15

aprox. 150 g**

* Gratar inferior.
** Gratar superior.
Carne de pasare
Note:

« Asezati puiul intreg si pieptul de pui cu partea pieptului in jos. Intoarceti dupa % din durata

de preparare.

« Asezati gaina cu partea pieptului in jos. intoarceti dupa 30 de minute si setati puterea microundelor

la 180 wati.

» Asezati jumatatile de pui si bucatile de pui cu partea cu piele in sus. Nu intoarceti.

» Asezati pieptul de rata si de gasca cu partea cu piele in sus. Nu intoarceti.

« Intoarceti pulpele de gasca la jumétatea duratei de preparare. Strédpungeti pielea.
« Asezati pieptul si pulpele de curcé cu partea cu piele in jos. Intoarceti dupa % din durata

de preparare.

Carne de pasare Accesorii Tip de Temperatura °C, Puterea Durata de

incalzire nivelul microundelor preparare
gratarului in wati in minute

Pui, intreg, aprox. Vesela pentru ) )

1,2 kg* cuptor acoperita ® 220-230 300 35-45

Gaina, intreaga, Vesela pentru 300 30

aprox. 1,6 kg* cuptor acoperita ® 220-230 100 20-30

Pui, jumatati, Vesela pentru ) )

fiecare 500 g* cuptor neacoperita ® 180-200 300 30-35

Bucati de pui, Vesela pentru ) )

aprox. 800 g* cuptor neacoperita ® 210-230 300 20-30

Piept de pui cu .

piele si 0s, 2 bucati, ‘oooa PN g 190-210 100 30-40

aprox. 350-450 g YP P

Piept de rata cu y

piele, 2 bucat, ~ Vesela pentru - 3 100 20-30

fiecare 300-400 g*

cuptor neacoperita
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Carne de pasare Accesorii Tip de Temperatura °C, Puterea Durata de

incalzire nivelul microundelor preparare
gratarului in wati in minute
Piept de gasca, y
cu o Vesela pentru
éobc;,lgftl, fiecare cuptor neacoperita ® 210-230 100 25-30
Pulpe de gasca, <
o Vesela pentru
?EL:(%%U, aprox. cuptor neacoperita ® 210-230 100 30-40
Piept de curcan, Vesela pentru
aprox. 1 kg* cuptor acoperita ® 200-220 i 90-100
Pulpa superioara <
de curcan, aprox.  esela pentru 200-220 100 50-60

1,3 kg* cuptor acoperita

* Gratar inferior.
** Gratar superior.
Peste

Note:

* Pentru prepararea la gratar a pestelui intreg precum pastravul, asezati-l in centrul
gratarului superior.

» Ungeti in prealabil gratarul cu ulei.

Peste Accesorii Tip Temperatura °C Durata de
de incalzire preparare
in minute
Medalion de.pe§te, de exerrjplu, Gratar superior - 3 20-25
somon, grosime 3 cm, la gratar
Pesti intregi, 2-3 bucati, fiecare Gratar superior = 3 20-30

de 300 g, la gratar

Recomandari pentru prajire si prepararea la gratar

Pentru greutatea fripturii Pentru bucatile de friptura mai mici, selectati o temperatura
dumneavoastra nu sunt prezentate mai mare si o durata de preparare mai scurta. Pentru bucatile
date in tabel. de friptura mai mari, selectati o temperatura mai mica si o

durata de preparare mai lunga.

Utilizati un termometru pentru carne (disponibil in magazinele

Cum puteti stabili daca friptura specializate) sau faceti o ,incercare cu lingura”. Apasati cu
este gata. lingura pe friptura. Daca aceasta este tare, inseamna ca este

gata. Daca se lasa, mai trebuie lasata putin in cuptor.
Friptura arata bine, dar sosul Data viitoare alegeti un vas de dimensiuni mai reduse sau
este ars. adaugati mai mult lichid.

Friptura arata bine, dar sosul este Data viitoare alegeti un vas de dimensiuni mai mari gi
prea deschis la culoare gi apos. adaugati mai putin lichid.

Taiati friptura felii. Preparati sosul in vasul de prajire si
Friptura nu este patrunsa. adaugati feliile de friptura in sos. Finalizati prepararea carnii
folosind doar modul microunde.
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Sufleuri, gratinate, paine prajita cu topping
Note:
* Valorile din tabel sunt valabile pentru introducerea preparatelor in cuptorul rece.

* Pentru sufleuri, cartofi gratinati si lasagna utilizati un vas termorezistent adecvat pentru cuptor si
microunde cu inal{ime de 4 pana la 5 cm.

» Asezati sufleul pe gratarul inferior.
+ Lasati sufleurile si gratenurile sa se mai prepare 5 minute in cuptorul oprit.

» Paine prajita cu cascaval: Prajiti in prealabil feliile de paine.

Sufleuri, gratenuri, Accesorii Tipde  Temperatura °C, Puterea Durata de

paine prajita incalzire nivelul microundelor preparare
gratarului in wati in minute

Sufleu, dulce, Vesela pentru _

aprox. 1,5 kg* cuptor neacoperitd 140-160 300 25-35

Sufleu picant, cu Vesela pentru

ingrediente preparate, s X 150-160 700 20-25
aprox. 1 kg* cuptor neacoperita
Lasagna, proaspata* Vesela pentru ® 200-220 300 25-35

cuptor neacoperita

Cartofi gratinati din

. . Vesela pentru
ingrediente crude, o 180-200 700 25-30
aprox. 1,1 kg* cuptor neacoperita

Paine prajita _
cu topping, 4 feli:= 3 - 8-10

Produse preparate, congelate

Note:

* Respectati indicatiile de pe ambalaj.

« Valorile din tabel sunt valabile pentru introducerea preparatelor in cuptorul rece.

« Nu asezati unele peste altele cartofii prajiti, crochetele si turtele de cartofi. Intoarceti-le la jumatatea
duratei de preparare.

* Asezalti preparatele direct pe suportul rotativ.

Produse preparate = Accesorii Tip de Temperatura °C Puterea Durata de
incalzire microundelor preparare
in wati in minute
Pizza cu blat subtire* Suport rotativ. = @ 220-230 - 10-15
: . = - 700 3
Pizza cu blat gros Suport rotativ. g 220-230 ) 13-18
Mini pizza* Suport rotativ. = @ 220-230 - 25-35
. . = - 2
Bagheta pizza Suport rotativ. g 220-230 700 13-18

®

Cartofi prajifi Suport rotativ 220-230 - 8-13
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Produse preparate = Accesorii Tip de Temperatura °C Puterea Durata de

incalzire microundelor preparare
in wati in minute

Crochete* Suport rotativ. = @ 210-220 - 13-18
Turta de cartofi Suport rotativ ~ ® 200-220 i 25-30
galuste umplute
Chifle sau bagheta o0 intorior ® 170-180 - 13-18
semipreparate
Crochete din peste Suport rotativ. = © 210-230 - 10-20
Crochete, Suport rotativ @ 200-220 i 15-20
bucati de pui pane
Lasagna, Gratar inferior  ® 220-230 700 12-17

aprox. 400 g**

* Preincalziti spatiul de preparare timp de 5 minute.
** Asezati preparatele in vase pentru cuptor rezistente la caldura si adecvate.
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@ Ingrijire si intretinere

intretinerea si curatarea

Asigurati-va ca curatati aparatul in mod regulat pentru a preveni orice posibile probleme de intretinere.
Produse de curatare

Nu utilizati:

» produse de curatare agresive sau abrazive.

* raclete pentru sticla sau din metal pentru curatarea geamului usii aparatului.

* raclete pentru sticla sau din metal pentru curatarea garniturii de etansare a usii.

* lavete si bureti de curatare prin frecare cu suprafata dura.

 produse de curatare cu continut mare de alcool.

Spalati temeinic lavetele tip burete Tnainte de utilizare.

Lasati ca toate suprafetele sa se usuce bine inainte sa utilizati din nou aparatul.

Zona Produse de curatare

. Solutie fierbinte de apa cu detergent de vase:
Partea frontala s . : A s L <
a aparatului Curatati cu o laveta si uscati cu o carpa moale. Nu utilizati pentru curatare

produse de curatare pentru geamuri, razuitoare pentru geamuri sau metal.
Solutie fierbinte de apa cu detergent de vase:

Curétati cu o laveta si uscati cu o carpa moale. indepartati imediat

Partea frontala depunerile de calcar, grasime, amidon si albus de ou. Sub asemenea
a ap_aratplw cu pete se poate forma coroziune. La unitatile de service post-vanzare sau in
otel inoxidabil magazinele de specialitate se gasesc produse de curatare speciale pentru

otel inoxidabil. Nu utilizati pentru curatare produse de curatare pentru
geamuri, razuitoare pentru geamuri sau metal.

Solutie fierbinte de apa cu detergent de vase sau solutie de otet:

Curatati cu o laveta si uscati cu o carpa moale.

Spatiul de preparare  In cazul murdariei accentuate: Nu folositi pulverizatoare pentru cuptor sau

din cuptor alte produse de curatare agresive sau materiale abrazive. Nepotrivite sunt si
lavetele de curatare prin frecare cu suprafata dura, buretii aspri si produsele
de curatare pentru tavi. Acestea pot zgaria suprafata. Lasati ca suprafetele
interioare sa se usuce bine.

. . , Laveta umeda:
Adancitura din spatiul . oL S .
de preparare Asigurati-va ca in interiorul aparatului nu intra apa prin mecanismul de

actionare a suportului rotativ.

Solutie fierbinte de apa cu detergent de vase:

Gratare Curatati folosind produse de curatare pentru otel inoxidabil sau in masina
de spalat vase.

Produs de curatare pentru geamuri:

Panourile usi oL 5 " o
Curatati cu o laveta. Nu folositi raclete pentru sticla.
Solutie fierbinte de apa cu detergent de vase:
Garnitura Curatati cu o laveta, nu frecati. Nu utilizati pentru curatare o racleta pentru

sticla sau din metal.
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Asistenta clienti (apel gratuit):
0800 895 099 romania@kingfisherservice.com
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® Uso

Antes de empezar

A ADVERTENCIA: Lea las instrucciones antes de utilizar el aparato.

Encienda el aparato en la unidad de conexion conmutada con fusible. El aparato esta listo para su uso.

Funcionamiento y ajustes

Modelo con controles tactiles: CLCPBL

Controles

Simbolo Funcion

4

Microondas

" Toque brevemente: precalentamiento rapido. Toque y mantenga pulsado: bloqueo a
prueba de nifos.

Toque brevemente: detener. Toque dos veces: cancelar

(1]
& Temperatura/peso
®

Reloj

. Inicio
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Selector de funcién
Se usa para seleccionar el tipo de programa.

Funcién Uso

Para hornear bizcochos en moldes, flanes y tartas de queso asi como

® Aire caliente 3D pasteles, pizzas y platos horneados pequenos en la bandeja de horneado.

<. Parrilla con ventilador  Para las aves de corral, los guisos y los platos a la parrilla.

Para productos precocinados y platos que requieren mas calor en la

® Ajuste de pizza parte de abajo.

Seleccione entre los niveles alto, medio o bajo. Es perfecto si desea
Parrilla hacer a la parrilla varios filetes, salchichas, trozos de pescado o
rebanadas de pan.

® : : . L L

+  Microondas+Aire caliente Utilice esta funcion para asar la comida rapidamente.

F Microondas+Parrilla . .

* : Para las aves de corral, los guisos y los platos a la parrilla.

-~ con ventilador

® . . . .

+ Horno+Pizza Para asar o cocinar pizzas rapidamente.

- , . Utilice esta funcion para cocinar rapidamente y al mismo tiempo dar
+  Microondas+Parrilla . P P y P
= las comidas una corteza dorada.

") Descongelar 2 programas de descongelacion

13 programas de coccion. El tipo de calentamiento y el tiempo de

A Programas automaticos e .
coccidn se establecen segun el peso.

== Microondas Descongelar, recalentar y cocinar.

Selector de funcién
Se usa para seleccionar las opciones de programa.

Parametro Funcion

Menu automatico Seleccionar 13 programas automaticos del 1 al 13.

Seleccionar la temperatura de coccion (°C).
® :50,100,105,110...230
% :100,105,110...230
Temperatura ® :100,105,110...230
® + = :50,100,105,110...230

® +==:100,105,110...230
Peso Establecer el peso de la comida.

Tiempo Ajustar el tiempo de coccion.

Seleccionar la potencia del microondas. 100 W, 300 W,

Microondas 450 W, 700 W'y 900 W.
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Ventilador

El aparato tiene un ventilador. El ventilador se enciende durante el funcionamiento. El aire caliente
sale por encima de la puerta.

El ventilador sigue funcionando durante un tiempo determinado después de su uso.
Precaucion:

No cubra las rejillas de ventilacion; de lo contrario, el aparato se sobrecalentara.
Notas

El aparato permanece frio durante el funcionamiento del microondas. El ventilador se encendera. El
ventilador puede funcionar incluso después de haber terminado de cocinar con la funcién microondas.

Puede aparecer condensacion en el cristal de la puerta, las paredes interiores y la base. Esto es normal y
no afecta negativamente al funcionamiento del microondas. Limpie la condensacién después de cocinar.

m Ajuste del reloj

Cuando el aparato esté conectado, parpadeara “00:00” y sonara el zumbador una vez.
Ajuste el reloj.

1. Gire el mando “—/ +” entre las 00:00 y las 23:59
2. Toque el botén ©. Pulse “®". Ya esta ajustada la hora.

m Calentar el horno

Antes de usarlo por primera vez, asegurese de que se haya quitado todo el material de embalaje y
cocine durante una hora como se indica a continuacion para eliminar cualquier residuo del proceso
de fabricacion.

1. Ultilice el selector de funcion para ajustarlo en ® Aire caliente.

2. Utilice el selector de temperatura para establecer la temperatura en 230 °C
3. Toque el botén O©. Gire “—/ + ” para ajustar el tiempo de coccion en 1 hora.
4. Toque el botén ®.. El horno empieza a calentarse.

m Limpieza de los accesorios

Antes de usar los accesorios por primera vez, limpielos completamente con agua caliente con jabon
y un paio suave.

m Ajuste del horno

Hay varias maneras de ajustar el horno. Aqui le explicaremos como puede seleccionar el tipo de
coccion y la temperatura deseada o el ajuste de la parrilla. También puede seleccionar el tiempo de
coccion del horno para el plato. Consulte la seccion Opciones de ajuste de tiempo.

Ajustar el tipo de calentamiento y la temperatura
Ejemplo: @ Aire caliente a 200 °C durante 25 minutos.
1. Establezca el selector de funcién en ®

2. Parpadeara en la pantalla la temperatura predeterminada, “180°C”. Gire el mando “—/ +” para
establecer la temperatura en 200 °C.
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3. Toque el botén ©. Gire el mando “—/ +” para ajustar el tiempo de coccién en 25 minutos.
4. Toque el botén ®.. El horno empieza a calentarse.
El tiempo maximo de coccion es de 5 horas.

Abrir la puerta del horno durante el funcionamiento

Se suspende el funcionamiento. Después de cerrar la puerta, toque el boton &.. Continta
el funcionamiento.

Pausar el funcionamiento

Toque la tecla [ para pausar el funcionamiento. A continuacion, toque la tecla ®\. para continuar con
el funcionamiento.

Cambiar el tiempo de coccién

Esto se puede realizar en cualquier momento.
Toque el botén ©. Gire el mando “~/ +” para cambiar el tiempo de coccién. Pulse ®. para continuar.

Cambiar la temperatura

Esto se puede realizar en cualquier momento.
Toque el botdn &1 para el nuevo ajuste de temperatura.
Gire el mando “—/ +” para ajustar la temperatura. Pulse ®. para continuar.

Cancelar el funcionamiento
Toque el botdn [ dos veces para cancelar el funcionamiento.

m Precalentamiento rapido
Con el precalentamiento rapido, el horno alcanza la temperatura establecida de forma
especialmente rapida.

El precalentamiento rapido esta disponible para los siguientes tipos de calentamiento:
(predeterminado 20 m a 180 °C)

® Aire caliente 3D % +z= Microondas+Parrilla con ventilador
% Parrilla con ventilador @® : Ajuste de pizza
®+= Microondas+Aire caliente ® + = : Horno+Pizza

Para garantizar un resultado de coccion uniforme, simplemente ponga los alimentos en el
compartimento de coccidn cuando se haya completado la fase de precalentamiento.

1. Al establecer el programa y la temperatura, parpadeara el icono de temperatura.
2. Toque el botén @e. Se enciende el simbolo @ en la pantalla.
3. Toque el botén @.. El horno empieza a calentarse.

Se ha completado el proceso de precalentamiento

Suena una senal. Parpadea el simbolo @ en la pantalla.
Ponga el plato en el horno.

Cancelar el precalentamiento rapido
Durante el uso de la funcién de precalentamiento rapido, puede tocar el botén @s para cancelar la funcion.
Nota:

La funcion de precalentamiento rapido solo funciona si ya ha elegido uno de los modos anteriores.
Durante el precalentamiento, la funcidon microondas esta apagada.
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m Microondas

Nota:

En la guia de cocina experta, encontrara ejemplos para descongelar, calentar y cocinar con el
horno microondas.

Nota:

Las equivalencias de las cantidades para el ajuste del tiempo del interruptor son:
0-1 min: 1 segundo 1-5min: 10 segundos

5-15 min: 30 segundos 15-60 min: 1 minuto

60 min: 5 minutos

Notas sobre los utensilios para hornear

Utensilios para hornear adecuados

Los recipientes adecuados son aquellos que sean especiales para hornear y resistentes al calor,
fabricados en vidrio, vitroceramica, porcelana, ceramica o plastico resistente al calor.

Utensilios para hornear no adecuados

No utilice utensilios de metal para cocinar en el microondas o vajilla que tengan adornos
0 acabados metalicos.

Precaucioén:
El uso de elementos metalicos en el microondas puede provocar chispas y dafiar el aparato.

Ajustes de potencia del microondas
Utilice el boton =z para ajustar la potencia del microondas deseada.

100W Descongelar alimentos delicados, descongelar alimentos de forma irregular, ablandar el
helado, hacer que suba la masa

300W  Descongelar, fundir chocolate o mantequilla

450W  Cocer arroz, sopa

700W Recalentar, cocinar setas, mariscos, cocinar pollo, pescado, verduras

900W  Hervir agua, recalentar, cocinar pollo, pescado, verduras

Notas

Cuando toca un botdén, se ilumina la potencia seleccionada.

Se puede ajustar la potencia del microondas a 900 vatios durante un maximo de 30 minutos. Con
todas las demas configuraciones de potencia, es posible un tiempo maximo de coccion de 1 hora 'y
30 minutos.

Ajustar el microondas
Ejemplo: Ajuste de potencia del microondas a 300 W, tiempo de coccidén de 17 minutos.

1. Toque el boton ==. Aparecera la potencia predeterminada del microondas de 900 W y parpadeara
el tiempo de coccidn predeterminado.

2. Toque el botén = para activar la funcion microondas. Gire el mando “—/ +” para ajustar la
potencia del microondas a 300 W.

3. Toque el botén ©. Gire el mando “—/ +” para ajustar el tiempo de coccién en 17 minutos.
4. Toque el boton @\ para empezar a cocinar. El tiempo de coccidn inicia una cuenta atras en la pantalla.
Ha transcurrido el tiempo de coccion
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Suena una sefal. Ha terminado la coccion en el microondas.

Abrir la puerta del horno durante el funcionamiento

Se suspende la coccidon. Después de cerrar la puerta, toque el boton ®.. Continua la coccion.
Cambiar el tiempo de coccién

Esto se puede realizar en cualquier momento. Toque el botén ©. Gire el mando “—/ +” para cambiar
el tiempo de coccion.

Cambiar el ajuste de la potencia del microondas

Esto se puede realizar en cualquier momento. Toque el boton == para el nuevo ajuste de potencia
del microondas. Gire el mando “-—/ +” para ajustar la potencia del microondas. La hora establecida
parpadeara durante 3 segundos o pulse el botén @\ para continuar.

Pausar el funcionamiento

Toque el boton [ brevemente. El horno esta en pausa. Toque otra vez el botén . para seguir cocinando.
Cancelar el funcionamiento

Toque el botdn [ dos veces para cancelar la coccion.

Notas

Antes de usarlo por primera vez, asegurese de que se haya quitado todo el material de embalaje y
cocine durante una hora como se indica a continuacion para eliminar cualquier residuo del proceso
de fabricacion.

Cuando establece el selector de funcion en ==, siempre se enciende el ajuste de potencia del microondas
mas alto como el ajuste recomendado.

Si abre la puerta del aparato durante la coccion, el ventilador puede seguir funcionando.

Funcionamiento MicroCombi

Para cocinar usando a la vez el horno y el microondas. Se pueden utilizar todas las opciones de
potencia del microondas excepto la de 900 W.

Ajustar el funcionamiento microondas combinado
Example: microwave 100w, 17 minutes and Hot air 190°C.
1. Establezca el selector de funcién en ® + =

2. Parpadeara en la pantalla la temperatura predeterminada, “180 °C”. Gire el mando “~/ +” para
establecer la temperatura en 190 °C.

3. La potencia predeterminada del microondas es de 300 W, rango de 100-700 W. Pulse el boton vy,
a continuacion, gire el mando “—/ +” para ajustar la potencia de microondas en 100 W.

4. Toque el botén . Gire el mando “—/ +” para ajustar el tiempo de coccidén en 17 minutos.

5. Toque el botén ®.. El aparato comienza la coccion.
El tiempo de coccion inicia la cuenta atras.

Ejemplo alternativo:
1. Establezca el selector de funcién en ®

2. Parpadeara en la pantalla la temperatura predeterminada “180 °C”. Gire el mando “—/ +” para
establecer la temperatura en 190 °C

3. Pulse el botén Oy, a continuacion, gire el mando “— / +” para ajustar el tiempo de coccioén en
17 minutos.

4. Toque el botdén =. Parpadeara la potencia predeterminada del microondas de 300 W. Gire el
mando “—/ +” para establecer la potencia del microondas en 100W, rango 100-700 W.

5. Toque el botén ®.. El aparato comienza la coccién. El tiempo de coccidn inicia la cuenta atras.
Ha transcurrido el tiempo de coccio
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Suena una sefnal. El modo combinacién ha terminado.

Abrir la puerta del horno durante la coccion

Se suspende la coccidon. Después de cerrar la puerta, toque el boton @ brevemente. Después el
programa continuara.

Pausar el funcionamiento
Toque el boton [ brevemente. El horno esta en pausa. Toque otra vez el botdn ®. para seguir cocinando.
Cambiar el tiempo de coccién

Esto se puede realizar en cualquier momento. Toque el botén ©. Gire el mando “—/ +” para cambiar
el tiempo de coccidn. Pulse “®”.

Cambiar el ajuste de la potencia del microondas

Esto se puede realizar en cualquier momento. Toque el botdn =. para el nuevo ajuste de
temperatura. Gire el mando “~/ +” para ajustar la temperatura.

Cambiar la temperatura

Esto se puede realizar en cualquier momento. Toque el botén &1 para el nuevo ajuste de temperatura.
Gire el mando “—/ +” para ajustar la temperatura.

Cancelar el funcionamiento
Toque la tecla [ dos veces para cancelar la coccién.

m Programas automaticos

Se usan para establecer el peso y el tipo de alimentos que se van a cocinar. El aparato selecciona el
ajuste 6ptimo.

Ajustar un programa

Cuando haya seleccionado un programa, ajuste el horno.
El selector de temperatura debe estar en la posicién off.

Ejemplo: programa 3 con un peso de 1 kilo.
1. Establezca el selector de funcién en automatico y aparecera el primer numero de programa en

la pantalla.
2. Gire el mando “—/ +” para seleccionar el numero de programa.
3. Toque el botdn &
4. Gire el mando “—/ +” para ajustar el peso, se mostrara el tiempo de coccion.
5. Toque el boton ®@.. Se inicia el programa. Puede ver la cuenta atras del tiempo de coccion.
Menu automatico
Programa n.° Peso max. Categoria Articulo
PO1** 0.6 kg Hortalizas Hortalizas frescas
P 02** 0,8 kg Guarniciones Patatas sin piel
P 03* 1,0 kg Guarniciones Patatas asadas. Si oye un pitido, gire la

comida. La funcidon microondas combinado
inicia la siguiente fase de forma automatica

P 04 1,0 kg Aves de Trozos de pollo. Si oye un pitido, gire la
corral/pescado comida. La funcién microondas combinado
inicia la siguiente fase de forma automatica.
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P 05* 1,0 kg Reposteria Pasteles

P 06* 1,4 kg Reposteria Tartas de manzana

P O7* 0,9 kg Reposteria Quiche

P 08** 0,5 kg Recalentar Bebidas o sopas

P 09** 0,5 kg Recalentar Comida emplatada

P 10** 0,7 kg Recalentar Salsas o guisos

P11* 0,5 kg Precocinada Pizzas congeladas

P12* 0,8 kg Precocinada Patatas fritas al horno. Si oye un pitido, gire

la comida. La funcién microondas combinado
inicia la siguiente fase de forma automatica.

P 13* 1,0 kg Precocinada Lasafia

Notas

Los programas con * son de precalentado. Durante el precalentamiento, se detiene el tiempo de
coccion y se enciende el simbolo de precalentamiento. Después del precalentamiento, oira una
alarma y parpadeara el simbolo de precalentamiento.

Los programas con ** solo utilizan la funcién microondas.

El programa ha terminado

Suena una sefial. El horno detiene el calentamiento.

Cambiar el programa

Una vez que haya iniciado el programa, no se puede cambiar ni el nuUmero de programa ni el peso.
Cancelar el programa

Toque el botdn [ dos veces para cancelar la coccion.

Cambiar el tiempo de coccién

Si utiliza programas automaticos, no puede cambiar el tiempo de coccién.

m Programas de descongelacion

Hay 2 opciones disponibles para descongelar.

1. Establezca el selector de funcién en programas automaticos 0. El primer nimero de programa
aparece en la pantalla.

Gire el mando “—/ + ” para seleccionar el numero de programa.
Toque el boton 2.

Gire el mando “—/ +” para ajustar el peso, se mostrara el tiempo de coccion.

o AW N

Toque el botén @\ key. Se inicia el programa. Puede ver la cuenta atras del tiempo de coccion.
Notas
Preparar la comida

Retire todo el embalaje de los alimentos congelados y péselos para elegir el programa adecuado,
el peso maximo es de un kg.

Utensilios para hornear

Coloque los alimentos en un plato llano apto para microondas, por ejemplo, un plato de porcelana o
de cristal, pero no lo cubra.
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Cuando descongele pollo y las porciones de pollo (d 01), sonara una sefal acustica en dos
ocasiones para indicar que se debe girar la comida.

Tiempo de reposo

Se deben dejar reposar los alimentos descongelados durante otros 10 a 30 minutos hasta que

se consiga una temperatura uniforme. Los trozos grandes de carne necesitan mas tiempo de
reposo que los trozos mas pequenos. Se debe separar los trozos planos de carne y los productos
elaborados con carne picada antes de dejarlos reposar.

Después puede seguir preparando la comida, incluso aunque los trozos grandes de carne
todavia estén congelados en el medio. Se pueden sacar los menudillos de las aves de corral en

este momento.

Programa n.° Descongelar Rango de peso en kg
d01* Carnes, aves de corral y pescados 0,2-1,0kg
d 02* Pan, pasteles y fruta 0,1-0,5kg

*Durante la descongelacion, coloque los alimentos en la rejilla inferior

m Opciones de ajuste de tiempo

Puede usar el boton O para acceder al menu y cambiar entre las distintas funciones. Se puede
cambiar una opcioén que ya se ha configurado directamente con el mando “-/ +”.

Ajustar el temporizador

El temporizador funciona independientemente del horno y tiene su propia sefial acustica.

1. En el modo de espera, toque el botdon O para acceder al temporizador de cocina, aparecera “00:00”.
2. Gire el mando “—/ +” para ajustar el tiempo a un tiempo maximo de 5 horas.

3. Toque el botdn @\ para iniciar el temporizador.

Ha transcurrido la duracion del temporizador

Suena una sefal. Se muestra 0:00 en la pantalla.

Cancelar el temporizador
Toque el botdn [ para cancelar el temporizador.

Ajustar el tiempo de coccion

Se puede establecer el tiempo de coccidn y el horno se apagara automaticamente cuando
haya finalizado.

Ha transcurrido el tiempo de coccion
Suena una sefnal acustica. El horno detiene la coccién.
Ajustar el reloj

Cuando el aparato se enciende por primera vez, parpadeara “00:00” y sonara el zumbador una vez.
Ajuste el reloj.

1. Gire el mando “—/ +” entre las 00:00 y las 23:59.
2. Toque el botén O key. Ya esta ajustada la hora.

Cambiar el reloj
1. Toque y mantenga pulsado el boton © durante unos segundos y la hora parpadeara en la pantalla.

2. Gire el mando “—/ +” para establecer la hora nueva y toque el boton © para confirmar el ajuste.
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m Bloqueo a prueba de nifios

El horno tiene un bloqueo a prueba de nifios para evitar que los nifios lo enciendan accidentalmente.
El temporizador y el reloj también se pueden ajustar cuando se activa el bloqueo a prueba de nifos.
Encender el bloqueo a prueba de nifos

Requisito: no se debe establecer el tiempo de coccion y el selector de funcidn tiene que estar en la
posicion off.

Toque y mantenga pulsado el botén @e durante 3 segundos aproximadamente.

Aparece el simbolo & en la pantalla. El bloqueo a prueba de nifios esta activado.
Apagar el bloqueo a prueba de ninos

Toque y mantenga presionado el botén @e durante 3 segundos aproximadamente.
Desaparece el simbolo & de la pantalla. El bloqueo a prueba de nifios esta desactivado.
Bloqueo a prueba de niios con otras funciones de coccién

Cuando se han establecido otros programas de coccién, no se puede poner el bloqueo a prueba
de nifos.

m Inicio rapido
En el modo de espera, toque el botdn ®. para comenzar la cocciéon durante 30 segundos a
maxima potencia.

Durante la coccion (excepto con las funciones Auto cocinar y Descongelar), cada toque adicional en el
botén &, aumentara el tiempo de coccion en 30 segundos hasta el maximo permitido por el programa.

m Tabla de averias

Consulte la tabla de averias antes de llamar a la linea de atencion al cliente al final de la seccion
Cuidados y mantenimiento.

Si una comida no sale exactamente como queria, consulte la seccion Guia de cocina experta, donde
encontrara muchos trucos y consejos de cocina.

Problema Posible causa Solucioén/informacion

Busque en la caja de fusibles y
Interruptor defectuoso. compruebe que el interruptor del
aparato funcione correctamente.

El aparato no funciona -
El enchufe no esta conectado. Conecte el enchufe.

Compruebe si la luz de la
cocina funciona.

Corte de electricidad

Desactive el bloqueo a prueba de

El aparato no funciona. El bloqueo a prueba de - S
o C nifnos (consulte la seccién: Bloqueo a
@ aparece en la pantalla. nifos esta activado -
prueba de nifios).
0:00 esta en la pantalla. Corte de electricidad Restablezca el reloj.
El microondas no La puerta no esta Compruebe si hay restos de alimentos

se enciende. completamente cerrada. o desechos en la puerta.
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El nivel de potencia del
microondas seleccionado
es demasiado bajo.

Seleccione un nivel de potencia
mas alto.

La comida tarda mas en
calentarse en el microondas
que antes.

Se ha colocado una
cantidad mayor de lo
normal en el aparato.

Doble de cantidad = casi el doble de
tiempo de coccidn.

La comida estaba mas fria Remueva o gire la comida durante
de lo normal. la coccion.

Hay suciedad o restos en la Limpie completamente los rodillos de
zona alrededor del soporte  debajo del plato giratorio y el hueco

El plato giratorio chirria

o rechina. del plato giratorio. del horno.

No se puede establecer La temperatura, el nivel

un determinado modo de de potencia o el ajuste . . "
funcionamiento o nivel combinado no es posible en Elija los ajustes permitidos.
de potencia. este modo de funcionamiento.

Se ha activado la
Aparece E1 en la pantalla. funcién de apagado de Llame a la linea de atencidn al cliente.
seguridad térmica.

Se ha activado la
Aparece E4 en la pantalla. funcién de apagado de Llame a la linea de atencidn al cliente.
seguridad térmica.

Hay humedad en el panel
de control.

Aparece E11 en la pantalla. Deje que el panel de control se seque.

Se ha producido un error en

: - Llame alalin tencion al cliente.
el calentamiento rapido. ame a la linea de atencion al cliente

Aparece E17 en la pantalla.

peligrosas. Las reparaciones solo pueden ser realizadas por uno de nuestros ingenieros
expertos de posventa.

ﬁ ADVERTENCIA: Peligro de descarga eléctrica. Las reparaciones incorrectas son

m Guia de cocina experta

Aqui encontrara una seleccion de recetas y los ajustes ideales para las mismas. Le mostraremos
qué tipo de calentamiento y qué ajuste de temperatura o de potencia de microondas es el mejor para
la comida. Puede encontrar informaciéon acerca de los accesorios adecuados y la altura a la que se
deben insertar. También hay consejos sobre métodos de preparacion y utensilios para hornear.

Notas:

Los valores de la tabla se aplican siempre a los alimentos colocados en el compartimento de coccién
cuando esta frio y vacio. Precaliente el aparato solo si la tabla especifica que debe hacerlo. Antes de
utilizar el aparato, retire todos los accesorios del compartimento de coccion que no vaya a utilizar.

No coloque papel encerado en los accesorios hasta que se hayan precalentado.

Los tiempos especificados en las tablas son solo guias. Dependeran de la calidad y la composicion
de los alimentos.

Utilice los accesorios proporcionados.

Utilice siempre un pafio o guantes de horno cuando saque los accesorios o utensilios para hornear
del compartimento de coccion.
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Descongelar, calentar y cocinar con el microondas
Las siguientes tablas le proporcionan numerosas opciones y ajustes para el microondas.

Los tiempos especificados en las tablas son solo guias. Pueden variar segun los utensilios utilizados,
la calidad, la temperatura y la consistencia de los alimentos.

A menudo se especifican los intervalos de tiempo en las tablas. Establezca el menor tiempo en
primer lugar y, a continuacién, amplielo si fuera necesario.

Descongelar
Notas:
Coloque los alimentos congelados en un recipiente abierto en la rejilla inferior.

Puede cubrir las partes delicadas como los muslos y las alas del pollo o las capas exteriores
de grasa de los asados con trozos de papel de aluminio. El papel de aluminio no debe tocar las
paredes del compartimento de coccion. Puede quitar el papel de aluminio a mitad del proceso
de descongelacion.

Gire o remueva la comida una o dos veces durante el periodo de descongelacion. Los trozos
grandes de comida se deben girar varias veces . Al girar, retire cualquier liquido resultante de
la descongelacion.

Deje reposar los productos descongelados a temperatura ambiente durante otros 10 a 60 minutos
para que la temperatura se estabilice. Se pueden sacar los menudillos de las aves de corral en
este momento.

Descongelar, calentar o cocinar alimentos congelados
Notas:

Saque las comidas precocinadas del paquete. Se calentaran de forma mas rapida y uniforme en una
vajilla apta para hornos. Puede que los distintos componentes de la comida no necesiten la misma
cantidad de tiempo para calentarse.

Los alimentos que estén en una posicion plana se cocinaran mas rapido, por lo que asegurese de
que estan lo mas nivelados posible en la vajilla. No se deben colocar distintos alimentos en capas
unos encima de otros.

Cubra siempre la comida. Si no tiene una cubierta adecuada para los utensilios, utilice un plato
o papel de hornear especial.

Remueva o gire la comida 2 o 3 veces durante la coccion.

Después de calentarlos, deje reposar los alimentos durante 2 a 5 minutos para que se pueda
conseguir una temperatura uniforme.

Utilice siempre un pafo o guantes de horno al sacar los recipientes del horno.
Cocinar alimentos

Palomitas de maiz para microondas

Notas:

Utilice utensilios resistentes al calor y de vidrio plano, por ejemplo, la tapa de un recipiente para
horno, un plato de vidrio o una bandeja de vidrio (Pyrex).

Coloque siempre los utensilios en la rejilla.
No utilice platos de porcelana ni muy curvos.

Realice los ajustes como se describe en la tabla. Puede ajustar los tiempos en funcion del producto
y la cantidad.

Para que no se quemen las palomitas, saque la bolsa de palomitas del horno después de 1 minuto
y 30 segundos y agitela. Tenga cuidado porque la bolsa estara caliente.
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Ajuste de potencia del

Descongelar Peso microondas en vatios, tiempo Notas
de coccidn en minutos
300 W, 15 mins + 100 W
800 ¢ - ’
Trozos enteros de 10-20 mins
carne (ternera, lechal 300 W, 20 mins + 100 W, . ,
o cerdo: con hueso Tkg 15-25 mins Girar varias veces
o deshuesados) 15kq 300 W,30mins + 100 W,
P K9 20-30 mins
300 W, 3 mins + 100 W,
2009 4015 mins
E)?\?hzg?j%e’?e c:ﬁeora 500 300 W, 5 mins + 100 W, Separar las piezas
lechal o cerdo ’ 9 15-20 mins descongeladas al girarlas
300 W, 8 mins + 100 W,
800 g 15-20 mins
200g 100 W, 10-15 mins c ar | »
: ongelar la comida en una
Carne 500 g ?801 ,\S/Vr’n?nr:'ns +100 W, posicion plana si es posible
picada, mezclada : Girar varias veces, quitar
800 g 300 W, 8 mins + 100 W, la carne descongelada
15-20 mins
300 W, 8 mins + 100 W,
Carne i~ 10-15 mins Girar durante la coccion
picada, mezclada 12k 300 W, 15 mins + 100 W,
< X9 2530 mins
Duck 1,2 kg 28?4\(gv’rn2ir(1)smms +100W, Girar varias veces
Filetes de pescado, 400 300 W, 20 mins + 100 W, Separar las
rodajas de pescado 9 30-40 mins partes descongeladas
300 W, 3 mins + 100 W,
3009 10-15 mins
Pescados enteros 300 W8 mins + 100 W -
6009 10-15 mins ’
Verduras 300¢ 300 W, 10-15 mins Remover con cuidado durante
p. &j., guisantes 600 g ?801 ‘\S/Vr’n?n?ins +100W, la descongelacion
Fruta 300g 300 W, 7-10 mins Remover con cuidado durante
= 300 W, 8 mins + 100 W, la descongelacion y separar
p. €., frambuesas 200 g 5-10 mins las partes descongeladas
Mantequill 125 ¢ 300 W, 1 mins + 100 W, 2-4 mins
antequilla, . .
descongelar 250 g 360 W, 1 min+ 100 W, 2-4 mins curar todo el embalaje
300 W, 6 mins + 100 W,
500g 5-10 mins . .
Pan : Girar durante la coccién
1k 300 W, 12 mins + 100 W,
9 15-25 mins
500g 100 W, 15-20 mins Solo para bizcochos sin
. . glaseado, crema o crema
Bizcochos 750 g 300 W, 5 mins + 100 W, pastelera; separar los trozos

10-15 mins

de bizcocho
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Ajuste de potencia del
Descongelar Peso microondas en vatios, tiempo Notas
de coccidon en minutos

300 W, 5 mins + 100 W,
Pasteles cremosos, 9009 5 4z . o

p. €j., flan de frutas o

Solo para pasteles sin

tarta de queso 750 g 300 W, 7 mins + 100 W, glaseado, crema o gelatina
10-15 mins

Descongelar, Ajuste de potencia del

calentar o microondas en vatios,

cocinar alimentos Peso tiempo de coccidn Notas

congelados en minutos

Menu, comida

- B} i Sacar la comida del paquete;
ignrﬁilggagféparada 300-400g 700 W, 10-15 mins cubrir la comida para calentar

Sopa 400-500g 700 W, 8-10 mins Recipiente con tapa
. 500 g 700 W, 10-15 mins .
G R t t
uisos 1 kg 700 W. 10-15 mins ecipiente con tapa
Rodajas o trozos 500 g 700 W, 10-15 mins »
de carne en salsa, Recipiente con tapa
p. €j., gulash 1 kg 700 W, 25-30 mins
Pescado, p. €j., filetes 400 g 700 W, 10-15 mins . .
rt
de pescado 5009 700 W, 18-20 mins Comida cubierta
Guarniciones, p. ej., 2509 700 W, 2-5 mins Recipiente con tapa;
arroz, pasta 500 g 700 W, 8-10 mins anadir liquido
i 300 700 W, 8-10 mi -
\glﬁlrg:r:?; P- €., 9 mins Recipiente con tapa;
brocoli. zanahorias 600 kg 700 W, 15-20 mins anadir 1 cucharada de agua
Espinacas gratinadas 450 g 700 W, 11-16 mins Cocinar sin anadir agua

Ajuste de potencia del
microondas en vatios,
tiempo de coccién

en minutos

Cocinar alimentos Peso Notas

Menu, comida

, Sacar la comida del paquete;
ﬁénrﬁilﬁfgféparada 350-500 ¢ 700 W, 5-10 mins cubrir la comida para calentar

150 mi 900 W, 1-2 mins Precaucién:
. ; No sobrecalentar las bebidas
300 ml 900 W, 2-3 mins .
Bebidas ! alcoholicas. Comprobarlas
500 ml 900 W, 3-4 mins durante el calentamiento
50 ml 300 W, approx. 1 min Coloque los biberones en
’ la base del compartimiento
Comida de bebe, 190 mI 300 W. 1-2 mins de coccion sin la tetina o
p. €j., biberon ' tapa. Agite o remueva bien
. después de calentarlos. Debe
200 ml 300 W, 2-3 mins comprobar la temperatura
1 taza de sopa 175g 900 W, 2-3 mins

2 tazas de sopa 175 gcadauna 900 W, 4-5 mins -
4 tazas de sopa 175 gcadauna 900 W, 5-6 mins
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Rodajas o trozos

de carne en salsa, 9500g 700 W, 10-15 mins Comida cubierta
p. €j., gulash
Guisos 4009 700 W, 5-10 mins Recipiente con tapa
800 g 700 W, 10-15 mins P P
Hortali 150 g 700 W, 2-3 mins Afiadi de liouid
ortalizas 300 700 W, 3-5 mins Aadir un poco de liquido
Ajuste de potencia del
Cocinar alimentos Peso microondas en vatios, Notas
tiempo de coccién en minutos
Pollo entero, fresco, . Girelos a la mitad del tiempo
sin menudillos 1.5kg 700 W, 30-35 mins de coccion
Filete de :
pescado, fresco 400g 700 W, 5-10 mins -
250g 700 W, 5-10 mins Cortar en trozos de igual
tamafo; anadirde 1 a 2
Hortalizas frescas . cucharadas de agua por
500g 700 W, 10-15 mins cada 100 g; remover durante
la coccion
250g 700 W, 8-10 mins Cortar en trozos de igual
: tamano; anadirde 1 a 2
Patatas 5009 700 W, 11-14 mins cucharadas de agua por
. cada 100 g; remover durante
750g 700 W, 15-22 mins la coccién
125 700 W, 7-9 mins+ 300 W, o _
9  15-20 mins Anadir el doble de cantidad
Arroz : de liquido y utilizar un
250 g 700 W, 10-12 mins + 300 W, recipiente profundo con tapa

20-25 mins

Dulces, p. €j., manjar

blanco (instantaneo)

500 ml

700 W, 7-9 mins

Remover 2 o 3 veces con un
batidor de huevos mientras
se calienta

Fruta, compota

500 g

700 W, 9-12 mins

ADVERTENCIA: jRiesgo de escaldarse! Abra la bolsa de palomitas de maiz con
cuidado, ya que puede salir vapor caliente de ella. Nunca ajuste el microondas a la
maxima potencia.
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Ajuste de potencia del
microondas en vatios,

Peso Accesorios tiempo de coccion
en minutos
Palomitas de maiz 1 bolsa, 100 g Utensilios para 700 W, 3-5 mins

para microondas el horno

Consejos para el microondas

Aumente o reduzca el tiempo de coccién segun la
No puede encontrar informacion sobre  siguiente regla general:
los ajustes para la cantidad de comida , _ . . .
que ha preparado. El doble de cantidad = casi el doble de tiempo de coccién

La mitad de cantidad = la mitad de tiempo de coccion

La préxima vez, establezca menos tiempo de coccién o
La comida se ha secado demasiado.  seleccione un ajuste de la potencia del microondas mas
bajo. Cubra los alimentos y afiada mas liquido.

La comida no esta descongelada, Establezca un tiempo mas largo. Las cantidades grandes
caliente o cocinada después de y la comida colocada en un montén necesitan un mayor
transcurrir el tiempo. tiempo de coccidn.

La comida se ha sobrecalentado Remueva la comida durante el tiempo de coccion y

en los bordes pero no en el medio la proxima vez, seleccione un ajuste de potencia del
después de transcurrir el tiempo. microondas mas bajo y un mayor tiempo de coccion.

Después de descongelarlo, el pollo o La préxima vez, seleccione un ajuste de potencia del
la carne se descongela por fuera pero microondas mas bajo. Si descongela una gran cantidad,
no por dentro. gire la comida varias veces.

Pasteles y reposteria

Sobre las tablas

Notas:

Los tiempos indicados se aplican a los alimentos colocados en un horno frio.

Comience con la menor temperatura y, si es necesario, utilice un ajuste mas alto la préxima vez, ya
gue a menor temperatura se consigue que se dore de forma mas uniforme.

Puede encontrar informacion adicional en la seccion Consejos de horneado después de las tablas.

Coloque siempre el molde en el centro de la rejilla inferior. Los alimentos con ** se deben colocar en
el plato giratorio.

Moldes:

Nota: Lo mejor es usar moldes de metal de color oscuro.

Hornear en moldes Accesorios Tipo de Temperatura Potencia del Tiempo de
calenta- °C microondas coccionen
miento en vatios minutos

Molde de corona/molde

Bizcocho, simple redondo ® 170-180 100 40-50
Bizcocho, delicado
(p. &j., bizcocho Maowde de corona/molde g, 150-170 - 70-90
de arena)*

. Molde de tartaleta
Tartaleta de bizcocho de bizcocho ® 160-180 - 30-40
Flan de frutas Molde desmontable/ ® 170-180 100 35-45

delicado, esponjoso  de corona
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Hornear en moldes Accesorios Tipo de Temperatura Potencia del Tiempo de
calenta- °C microondas coccionen
miento en vatios minutos

Base de bizcocho, Molde

2 huevos desmontable oscuro ® 160-170 ) 20-25

Flan de bizcocho, Molde

6 huevos desmontable oscuro ® 170-150 ) 35-45

Base de Molde

masa quebrada desmontable oscuro ® 170-190 ) 3040

Tarta de frutas/tarta Molde

de queso con base ® 170-190 100 35-45

de masa quebrada* desmontable oscuro

ok Molde

Flan suizo desmontable oscuro () 190-200 - 45-55

Bizcocho de corona  Molde de corona ® 170-180 - 40-50

Pizza, base fina, Bandeja de

pocos ingredientes**  pizza redonda @ 220-230 ) 15-25

o Molde

Tartas saladas desmontable oscuro ® 200-220 - 50-60

Pastel de Molde

frutos secos desmontable oscuro ® 170-150 1600 35-45

Masa de Bandeja de

levadura seca pizza redonda ® 160160 ) 50-60

Masa de Bandeja de

levadura cremosa pizza redonda ® 170-190 ) 9969

Pan trenzado con Bandeja de

500 g de harina pizza redonda ® A ) 3545

Pan stollen con Bandeja de

500 g de harina pizza redonda ® 160160 ) 60-70

Strudel, dulce Bandeja de ® 190-210 180 35-45

pizza redonda

* Deje que se enfrie el pastel en el horno durante unos 20 minutos.

** Los alimentos se deben colocar en el plato giratorio.

Platos horneados Accesorios Tipo de Temperatura Tiempo de
pequenos calentamiento °‘C cocciéonen minutos
Galletas Bandeja de pizza redonda ©® 150-170 25-35
Macaroons Bandeja de pizza redonda ® 110-130 35-45
Merengue Bandeja de pizzaredonda ® 100 80-100
Bandeja de magdalenas
Magdalenas en la rejilla ® 160-180 35-40
Pasta choux Bandeja de pizza redonda ® 200-220 35-45
Hojaldre Bandeja de pizzaredonda ® 190-200 35-45
Tarta con levadura Bandeja de pizza redonda ® 200-220 25-35
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Pan y bollitos Accesorios Tipo de Temperatura Tiempo de

calentamiento °C coccion
en minutos
Pan de masa madre : :
con 1,2 kg de harina Bandeja de pizza redonda ® 210-230 50-60
Pan plano Bandeja de pizza redonda & 220-230 25-35
Bollitos Bandeja de pizza redonda & 210-230 25-35
Rollos con masade g, 4eia de pizza redonda ® 200-220 15-25

levadura dulce

Consejos para el microondas

Desea hornear segun su propia receta. Utilice elementos similares de las tablas como guia.

El molde debe ser resistente al calor hasta 250 °C. En
Utilice moldes de silicona, vidrio, estos moldes, los pasteles se doraran menos. Cuando
plastico o materiales ceramicos. utilice el microondas, el tiempo de coccion sera mas
corto que el tiempo que se muestra en la tabla.

Aproximadamente 10 minutos antes del final del tiempo
Como determinar si un bizcocho esta de coccion especificado en la receta, meta un palillo de
hecho por dentro. pinchitos en la parte mas elevada del pastel. Si el palillo
sale limpio, el pastel esta listo.

Utilice menos liquido la proxima vez o reduzca la
El pastel se derrumba. temperatura 10 grados y amplie el tiempo de coccion.
Siga los tiempos de mezcla especificados en la receta.

El pastel ha aumentado en el centro Solo engrase la base del molde de corona. Tras la coccion,
pero es mas bajo en los bordes. despegue el pastel cuidadosamente con un cuchillo.

Seleccione una temperatura mas baja y hornee el pastel
durante un poco mas de tiempo.

Cuando esté hecho, haga pequefios agujeros en el
pastel utilizando un palillo de dientes. A continuacion,

El pastel esta demasiado seco. rocielo con zumo de frutas o una bebida alcohdlica por
encima. La proxima vez, seleccione una temperatura
10 grados mas alta y reduzca el tiempo de coccion.

El pastel es demasiado oscuro.

Use menos liquido la préxima vez y hornee un poco
El pan o el pastel (p. €j., tarta de queso) mas a menor temperatura. Cuando hornee pasteles con
tiene buena pinta, pero esta mojado por cobertura cremosa, hornee la base primero, cubrala con
dentro (pegajoso, lleno de agua). almendras o migas de pan y, a continuacién, anada la
cobertura. Siga la receta y los tiempos de coccidn.

Después de hornearlo, deje que el pastel se enfrie
durante otros 5 a 10 minutos, entonces sera mas facil
sacarlo del molde. Si aun se queda pegado, despegue

No se puede sacar el pastel del cuidadosamente el pastel en los bordes con un cuchillo.

recipiente cuando se vuelca. Ponga el molde boca abajo otra vez y cubralo varias
veces con un pafio humedo y frio. La proxima vez,
engrase bien el molde y espolvoree algunas migas de
pan en él.

El fabricante mide la temperatura del horno después de
un periodo de tiempo especificado con un termémetro
de prueba en el centro del compartimento de coccion.
Los utensilios y accesorios afectan a la medicion

de la temperatura, por lo que siempre habra alguna
discrepancia cuando mida la temperatura usted mismo.

Ha medido la temperatura del horno
utilizando su propio termémetro de
carne y ha notado una discrepancia.
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Compruebe que el molde esta limpio por fuera. Cambie
Se producen chispas entre el molde y la posicion del molde en el compartimento de coccion.
la rejilla. Si esto no ayuda, siga horneando pero sin el microondas.
El tiempo de coccidn sera mas largo.

Asar y gratinar
Sobre las tablas

La temperatura y el tiempo de asado dependen del tipo y cantidad de alimentos que se cocinen.
Por este motivo se proporcionan los rangos de temperatura en las tablas. Comience con la menor
temperatura y, si es necesario, utilice un ajuste mas alto la proxima vez.

Para obtener mas informacién, consulte la seccion titulada Consejos para gratinar y asar que sigue a
las tablas.

Utensilios para horno

Puede usar cualquier utensilio resistente al calor que sea adecuado para su uso en microondas. Las
bandejas de horneado metalicas no son adecuadas para asar con microondas.

Los utensilios se pueden calentar mucho. Utilice guantes de horno para sacar los utensilios
del horno.

Coloque los utensilios de cristal calientes en un pafio de cocina seco después de sacarlos del horno.
El cristal se puede romper si se coloca sobre una superficie fria 0 humeda.

Consejos para asar
Notas
+ Utilice una bandeja de horneado honda para asar la carne y aves de corral.

« Compruebe que el recipiente encaja en el compartimento de coccion. No debe ser
demasiado grande.

» Carne: Cubra aproximadamente dos tercios de la base del recipiente con liquido. Afiada un poco
mas de liquido en los estofados. Gire los trozos de carne a mitad del tiempo de cocciéon. Cuando el
asado este listo, apague el horno y déjelo reposar durante 10 minutos mas. Esto permite una mejor
distribucion de los jugos de la carne.

» Aves de Corral: Gire los trozos de carne después de % del tiempo de coccion.
Consejos para gratinar

Notas

* Mantenga siempre cerrada la puerta del horno cuando esté gratinando y no precaliente.

* En la medida de lo posible, los trozos de alimentos que se estén cocinando deben ser del mismo
grosor. Los filetes deben ser de al menos de 2 a 3 cm de grosor.

Esto facilitara que se doren de forma uniforme y que se mantengan jugosos. No afada sal a los
filetes hasta que se hayan gratinado.

+ Utilice unas pinzas para girar los trozos de los alimentos que esté cocinando. Si perfora la carne
con un tenedor, se saldran los jugos y se secara.

 La carne oscura, por ejemplo la ternera, se dora mas rapidamente que la carne de color mas claro
como la ternera lechal o el cerdo. Al gratinar carne de color claro o pescado, a menudo se dora
muy poco en la superficie aunque esté hecha y jugosa por dentro.

* La parrilla se apaga y se vuelve a encender automaticamente. Esto es normal. El ajuste de la
parrilla determina con qué frecuencia sucede esto.

Ternera
Notas

* Gire el estofado de ternera asada después de Y3y % del tiempo de coccién. Por ultimo, deje
reposar durante aproximadamente otros 10 minutos.
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* Gire los solomillos y lomos a mitad del tiempo de coccion.
* Gire los filetes después de % del tiempo de coccidn.

Ternera Accesorios Tipo de Temperatura Potencia Tiempo de
calenta- en °C, ajuste del coccion
miento de la parrilla microondas en minutos

en vatios

Estofado de carne Recipiente

asada, aprox. 1 kg* con tapa ® 180-200 ) 120-143

Filete de ternera, Recipiente

mediano, aprox. 1 kg* sin tapa © 180-200 100 30-40

Solomillo, mediano, Recipiente

aprox. 1 kg* sin tapa ® 210-230 100 30-40

Filete, mediano, . . _ Cada

3 cm de grosor** Rejilla superior .. 3 ) lado: 10-15

* Rejilla inferior.
** Rejilla superior.
Ternera lechal
Nota:

Gire los cuartos y los codillos de ternera lechal a mitad del tiempo de coccion. Por ultimo, deje
reposar durante aproximadamente otros 10 minutos.

Ternera lechal Accesorios Tipo de Temperatura Potencia del Tiempo de
ca_lenta- en °C microondas coccién
miento en vatios en minutos

Cuarto de Ifchal, Recipiente 180-200 ; 110-130

aprox. 1 kg con tapa

Codillo de I?chal, Re0|p|ente ® 200-220 . 120-130

aprox. 1 kg sin tapa

* Rejilla inferior.
Cerdo
Notas:

* Gire los cuartos de cerdo magro y los cuartos sin corteza a mitad del tiempo de coccion. Por ultimo,
deje reposar durante aproximadamente otros 10 minutos.

» Coloque el cuarto en el recipiente con el lado de la corteza hacia arriba. Marque la corteza. No gire
el cuarto. Por ultimo, deje reposar durante aproximadamente otros 10 minutos.

* No gire los filetes ni las chuletas de cerdo. Por ultimo, deje reposar durante aproximadamente otros
5 minutos.

* Gire el cuello de cerdo después de % del tiempo de coccion.

Cerdo Accesorios Tipode Temperatura Potenciadel Tiempo de
calenta- en °C, ajuste microondas coccién en
miento  de |a parrilla en vatios minutos

Cuarto sin corteza . Recipiente ® 220-230 100 40-50

(p. €j., cuello), aprox. 750 g* con tapa

Cuarto con corteza Recipiente

(p. €j., lomo), aprox. 1,5 kg* sin tapa © 190-210 i 130-150
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Filete de cerdo, Recipiente

aprox. 500 g* con tapa ® 220-230 100 25-30
Cuarto de cerdo, Recipiente
magro, aprox. 1 kg* con tapa ® 210-230 100 60-80
Cerdo ahumado con hueso, Recipiente
aprox. 1 kg* sin tapa ) 300 45-45
Primer lado:
Cuello de cerdo, _ 3 i aprox. 15-20
2 cmde grosor** 7 Segundo lado:
aprox. 10-15

* Rejilla inferior.

** Rejilla superior.

Cordero

Nota:

Gire la pierna de cordero a mitad del tiempo de coccién.*

Cordero Accesorios Tipo de Temperatura Potencia del Tiempo de
calenta- en°C microondas coccion
miento en vatios en minutos

Silla de cordero con Recipiente

hueso, aprox. 1 kg* sin tapa ® 210-230 ) 40-50

Pierna de cordero,
deshuesada, mediana,
aprox. 1,5 kg*

Recipiente

con tapa ® 190-210 - 90-95

*Rejilla inferior.
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Varios
Notas:

» Por ultimo, deje reposar el pastel de carne unos 10 minutos mas.

* Gire las salchichas después de 7z del tiempo de coccion.

Varios Accesorios Tipode Temperatura Potenciadel Tiempo de
calenta- en °C, ajuste microondas coccidn
miento de la parrilla en vatios en minutos

Pastel de carne, aprox.  Recipiente 700 W +

1 kg* sin tapa © 180-200 100 W

De 4 a 6 salchichas para

; _ Cada

hacer a la parrilla, aprox. - 3 - lado: 10-15

150 g cada una**

* Rejilla inferior.
** Rejilla superior.
Aves de corral
Notas:

» Coloque los pollos enteros y las pechugas de pollo con el lado de la pechuga hacia abajo. Girelos

después de % del tiempo de coccion.

» Coloque la pularda con el lado de la pechuga hacia abajo. Gire después de 30 minutos y ajuste la

potencia del microondas a 180 vatios.

» Coloque los medios pollos y los trozos de pollo con el lado de la piel hacia arriba. No los gire.

 Gire el pato y el ganso con el lado de la piel hacia arriba. No los gire.

* Gire los muslos de ganso a mitad del tiempo de coccion. Pinche la piel.

» Coloque la pechuga de pavo y los muslos con el lado de la piel hacia abajo. Girelos después de %

del tiempo de coccion.

Aves de Corral Accesorios Tipode Temperatura Potenciadel Tiempo de
calenta- en °C, ajuste microondas coccién
miento de la parrilla en vatios en minutos

Pollo, entero,* Recipiente ® 220-230 300 35.45

aprox. 1,2 kg con tapa

Pularda, entera, Recipiente 300 30

aprox. 1,6 kg* con tapa ® 220-230 100 20-30

Pollo, mitades, . ReC|p|ente ® 180-200 300 30-35

500 g cada una sin tapa

Porciones de* pollo, R_emplente ® 210-230 300 20-30

aprox. 800 g sin tapa

Pechuga de pollo

con piel y huesos, Remplente ® 190-210 100 30-40

2 piezas, aprox. sin tapa

350-450 g**

Pechuga de pato -

con piel, 2 piezas, oo piente - 3 100 20-30

sin tapa

300-400 g cada una*
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Aves de Corral Accesorios Tipo de Temperatura Potenciadel Tiempo de
calenta- en °C, ajuste microondas coccién

miento  de la parrilla en vatios en minutos
Pechuga de ganso, Recibiente
2 piezas, 500 g ecip ® 210-230 100 25-30
cada una* sin tapa
Muslos de ganso, 4 . Re0|p|ente ® 210-230 100 30-40
piezas, aprox. 1,5 kg* sin tapa
Pechuga de* pavo, Recipiente ® 200-220 - 90-100
aprox. 1 kg con tapa
Muslos de pavo, Recipiente ® 200-220 100 50-60
aprox. 1,3 kg con tapa

* Rejilla inferior.

** Rejilla superior.

Pescado

Notas:

 Para gratinar, coloque el pescado entero, por ejemplo la trucha, en el centro de la rejilla superior.
* Antes engrase la rejilla con aceite.

Pescado Accesorios Tipo de Temperatura Tiempo de
calenta- en °C coccion
miento en minutos

Filete de pescado, p. €j., salmén,

3 cm de grosor, gratinado Rejilla superior 3 20-25

Pescado entero, 2-3 piezas, .. . _

300 g cada una, gratinado Rejilla superior .. 3 20-30
Consejos para asar y gratinar

La tabla no contiene informacion Para asados pequefios, seleccione una temperatura mas alta y
para el peso de los cuartos. un menor tiempo de coccion. Para asados grandes, seleccione

una temperatura mas baja y un mayor tiempo de coccién.

Utilice un termdmetro de carne (disponible en tiendas
especializadas) o realice la “prueba de la cuchara”. Presione
el asado con una cuchara. Si se nota sélido, esta listo. Si la
cuchara se puede presionar hacia dentro, se tiene que cocinar
un poco mas.

Coémo saber cuando esta listo
el asado.

El asado tiene buena pinta pero los La préxima vez, utilice una bandeja para asar mas pequefia o
jugos se han quemado. afiada mas liquido.

El asado tiene buena pinta pero
los jugos estan demasiado claros
y liquidos.

La préxima vez, utilice una bandeja para asar mas grande y
afiada menos liquido.

Corte el asado. Prepare la salsa en la bandeja de horneado
y coloque las rodajas de carne asada en la salsa. Termine de
cocinar la carne solo con microondas.

El asado no esta lo suficientemente
bien hecho.
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Platos horneados, gratinados o tostados
Notas:
* Los valores de la tabla se aplican a los alimentos colocados en un horno frio.

» Para los platos horneados, las patatas gratinadas y la lasafa, utilice un recipiente apto para
microondas y resistente al calor de 4 a 5 cm de profundidad.

» Coloque el plato para hornear en la rejilla inferior.

* Deje los platos horneados y gratinados cocinarse en el horno durante 5 minutos mas después
de apagarlo.

* Queso en tostadas: Tueste primero las rebanadas de pan.

Platos horneados, Accesorios Tipo de Temperatura Potencia del Tiempo de

gratinados o tostados calenta- en °C, ajuste microondas coccion
miento de la parrilla en vatios en minutos

Pastel, dulce, Recipiente _

aprox. 1,5 kg* sin tapa E3 140-160 300 25-35

Pastel salado, hecho con

ingredientes cocinados,  Noobent® 150-160 700 20-25
aprox. 1 kg* P
~ . Recipiente

Lasana, fresca sin tapa ® 200-220 300 25-35
Gratinado de patatas -

hecho de ingredientes Sﬁ‘;g"i”te 180-200 700 25-30
crudos, aprox. 1,1 kg* P

Tostadas, 4 rebanadas™* - 3 - 8-10

Comida precocinada, congelados

Notas:

* Lea las instrucciones del envase.

* Los valores de la tabla se aplican a los alimentos colocados en un horno frio.

* No coloque las patatas fritas, las croquetas ni el rosti de patata unos encima de otros. Girelos a la
mitad del tiempo de coccion.

» Coloque los alimentos directamente en el plato giratorio.

Comida precocinada Accesorios Tipo de Temperatura Potenciadel Tiempo de

calenta- en°C microondas coccidn
miento en vatios en minutos
Pizza con base fina* Plato giratorio @ 220-230 - 10-15
: : : , . = - 700 3
Pizza estilo Chicago Plato giratorio g 220-230 ) 13-18
Mini pizza* Plato giratorio @ 220-230 - 25-35
. . . , = - 2
Pizza baguette Plato giratorio g 220-230 700 13-18

Patatas fritas Plato giratorio @ 220-230 - 8-13
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Comida precocinada Accesorios Tipo de Temperatura Potencia del Tiempo de
calenta- en °C microondas coccion
miento en vatios en minutos

Croquetas* Plato giratorio @ 210-220 - 13-18

Rosti, bolsitas rellenas — pjats giratorio @ 200220 - 25-30

de patata

Rollos o baguette Rejilla inferior @ 170-180 i 13-18

parcialmente cocinados

Palitos de pescado Plato giratorio © 210-230 - 10-20

Tiras de pollo, nuggets Plato giratorio @ 200-220 - 15-20

Lasafia, aprox. 400 g** Rejilla inferior @ 220-230 700 12-17

* Precalentar el compartimento de coccién durante 5 minutos.

** Coloque la comida en un recipiente adecuado y resistente al calor.
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® Cuidados y Mantenimiento

Cuidados y limpieza

Asegurese de que limpia el aparato con regularidad para reducir los posibles problemas
de mantenimiento.

Productos de limpieza

No utilice:
* productos de limpieza fuertes ni abrasivos.

* raspadores de vidrio o de metal para limpiar el cristal de la puerta del aparato.

* raspadores de vidrio o de metal para limpiar la junta de la puerta.

* estropajos y esponjas abrasivos.

* productos de limpieza con altas concentraciones de alcohol.

Lave las bayetas nuevas completamente antes de usarlas.

Deje que se sequen completamente todas las superficies antes de volver a utilizar el aparato.

Zona Productos de limpieza

Agua caliente con jabon:
Parte frontal oo B o
del aparato Limpie con una bayeta y seque con un pafo suave. No use limpiadores de

vidrio ni raspadores de vidrio o de metal para limpiar.

Agua caliente con jabodn:
Limpie con una bayeta y seque con un pafo suave. Elimine las manchas

Parte frontal de cal, grasa, almidén y albumina (p. ej., clara del huevo) inmediatamente.
del aparato con Se puede producir corrosion con dichos residuos. Se pueden conseguir
acero inoxidable productos de limpieza especiales para acero inoxidable en el servicio de

posventa o en tiendas especializadas. No use limpiadores de vidrio ni
raspadores de vidrio o de metal para limpiar.

Agua caliente con jabdn o una solucién con vinagre:
Limpie con una bayeta y seque con un pafio suave.

Compartimento Si el horno estéd muy sucio: No utilice pulverizador para hornos u otros

de coccion limpiadores de horno agresivos ni materiales abrasivos. Tampoco son
adecuados los estropajos abrasivos, esponjas duras ni limpiadores para
sartenes. Dichos elementos rayan la superficie. Deje que las superficies
interiores se sequen por completo.

Hueco del Pano humedo:
compartimento Aseglrese de que el agua no se filtra a través del soporte del plato
de coccion giratorio en el interior del dispositivo.

. Agua caliente con jabon:
Rejillas _— I o .
Limpiar con un producto de limpieza para acero inoxidable o en el lavavajillas.

Limpiador de vidrio:
Paneles de las puertas . . o
Limpie con una bayeta. No use un raspador de vidrio.

Agua caliente con jabon:

Junta Limpie con una bayeta, no restriegue. No use raspadores de vidrio o de
metal para limpiar.
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Linea de atencidn al cliente (nimero gratuito):
800 098 794 spain@kingfisherservice.com
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@ Utilizagao

Antes de comecar

A AVISO: Leia as instrugdes antes de utilizar o aparelho.

Ligue o aparelho na unidade de ligagao com fusivel e interruptor. O aparelho esta pronto para ser utilizado.

Funcionamento e configuracoes

Modelo com controlos tateis: CLCPBL

VI@F @A §Q| | .

Controlos

Simbolo Funcao

= Micro-ondas

g, Toque: Pré-aquecimento rapido. Mantenha premido: Bloqueio para criangas
m Toque: Parar. Toque duas vezes: Cancelar

& Temperatura/Peso

® Reldgio

®), Inicio
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Seletor de funcao

Utilizado para selecionar o tipo de programa.

Fungao

Utilizacao

@& Arquente 3D

Para cozinhar pao de 16 em formas para bolos, pudins e
cheesecakes, assim como bolos, pizza e cozinhar itens
pequenosno tabuleiro para cozer.

%  Grelhar com ventilador

Para aves, estufados e pratos grelhados.

&®  Definigdo para pizza

Para pratos congelados e produtos de conveniéncia que
requerem uma grande quantidade de calor por baixo.

Selecione entre os niveis alto, médio ou baixo. Este € ideal se

______ Grelhar pretender grelhar varios bifes, salsichas, pedagos de peixe ou
fatias de pao.

® . . “ . :

+  Micro-ondas + ar quente  Utilize esta fungdo para assar refeigoes rapidamente.

% PO

* Micro onQas + Grelhar Para aves, estufados e pratos grelhados.

~  com ventilador

® . . : : .

* Micro-ondas + Pizza Para cozinhar pizza rapidamente.

Micro-ondas + Grelhar

Utilize esta fungéo para cozinhar refeigdes rapidamente e, ao
mesmo tempo, dar-lhe uma cor a superficie.

"0 Descongelar

2 programas de descongelagao

A Programas automaticos

13 programas para cozinhar. O tipo de aquecimento e o tempo de
cozedura sao definidos pelo peso.

== Micro-ondas

Descongelar, reaquecer e cozinhar.

Seletor de fungao

Utilizado para selecionar as op¢des do programa.

Parametro

Fungao

Menu automatico

Selecione entre 13 programas automaticos de 1 a 13.

Selecione a temperatura de cozedura (°C).
® :50,100,105,110...230
% :100,105,110...230

Temperatura @ :100,105,110...230
® + = :50,100,105,110...230
% +2=:100,105,110...230
@ +=:100,105,110...230
Peso Defina o peso do cozinhado.
Tempo Defina o tempo de cozedura.
Micro-ondas Selecione a poténcia do micro-ondas. 100 W, 300 W, 450 W,

700 W e 900 W
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Ventoinha

O seu aparelho tem uma ventoinha. A ventoinha ativa-se durante o funcionamento. O ar quente
escapa por cima da porta.

A ventoinha continua a funcionar durante um determinado tempo apds a sua utilizagao.
Cuidado!
Nao cubra as ranhuras de ventilagao, caso contrario, o aparelho sobreaquece.

Notas

O aparelho mantém-se fresco durante o funcionamento como micro-ondas. A ventoinha ativa-se.
A ventoinha pode continuar a funcionar, mesmo apos ter terminado de utilizar o micro-ondas.

Pode criar-se condensagao no vidro da porta, paredes internas e base. Isto € normal e ndo afeta
o funcionamento do micro-ondas. Limpe a condensagao apds cozinhar.

m Configurar o relégio

Quando o aparelho € ligado, “00:00” surge de forma intermitente e € emitido um aviso sonoro uma vez.
Configurar o relégio.

1. Rode o botéo “—/+” entre 00:00 e 23:59
2. Toque na tecla ©. Prima “®”. A hora esta configurada.

m Aquecer o forno

Antes da primeira utilizagao, certifique-se de que todo o material de embalagem foi removido e cozinhe
durante uma hora da seguinte forma para remover quaisquer residuos do processo de fabrico.

1. Utilize o seletor de funcao para definir ® ar quente.

2. Utilize o seletor de temperatura para ajustar a temperatura para os 230 °C.

3. Toque na tecla ©. Rode “—/+” para definir o tempo de cozedura em 1 hora.

4. Toque na tecla ®.. O forno comeca a aquecer.

m Limpar os acessoérios

Antes de utilizar os acessorios pela primeira vez, limpe-os cuidadosamente com agua quente com
detergente e um pano de suave.

m Configurar o forno

Pode configurar o forno de varias formas. Aqui vamos explicar-lhe como pode selecionar o tipo de
aquecimento e temperatura ou configuragao de grelhador pretendidos. Também pode selecionar o tempo
de cozedura do seu prato. Consulte a secgéo sobre as op¢des de configuragdo da definicdo de tempo.

Configurar o tipo de aquecimento e temperatura
Exemplo: ® Ar quente a 200 °C durante 25 minutos.
1. Defina o seletor de funcao para ®

2. O valor da temperatura predefinida de 180 °C aparece de forma intermitente. Rode o botao “—/+”
para definir a temperatura para os 200 °C.
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3. Toque na tecla ©. Rode o botédo “—/+” para definir o tempo de cozedura para os 25 minutos.

4. Toque na tecla ®.. O forno comeca a aquecer.

O tempo maximo de cozedura é de 5 horas.

Abrir a porta do forno durante o funcionamento

O funcionamento é suspenso. Depois de fechar a porta, toque na tecla ®.. O funcionamento continua.

Colocar o funcionamento em pausa

Toque na tecla [@ para colocar o funcionamento em pausa. Toque na tecla ®. para continuar com
o funcionamento.

Alterar o tempo de cozedura

Isto pode ser feito a qualquer momento.
Toque na tecla ©. Rode o botdo “—/+” para alterar o tempo de cozedura. Prima @\ para continuar.

Alterar a temperatura

Isto pode ser feito a qualquer momento.
Toque na tecla &1 para a nova definicao de temperatura.
Rode o botdo “—/+” para definir a temperatura. Prima ® para continuar.

Cancelar o funcionamento
Toque na tecla 1l duas vezes para cancelar o funcionamento.

m Pré-aquecimento rapido
Com o pré-aquecimento rapido, o seu forno atinge a temperatura definida de forma especialmente
rapida.

O pré-aquecimento rapido esta disponivel para os seguintes tipos de aquecimento: (Padrdo 20 min a
180 °C.

® Ar quente 3D % +2= Micro-ondas + Grelhar com ventilador
% Grelhar com ventilador ® : Definicdo para pizza
®+= Micro-ondas + ar quente ® + = : Micro-ondas + Pizza

Para garantir um resultado de cozedura uniforme, coloque a sua comida no compartimento de
cozedura apenas quando a fase de pré-aquecimento estiver completa.

1. Ao configurar o programa e temperatura, o icone de temperatura fica intermitente.
2. Toque na tecla @s. O simbolo @ acende-se no ecra.
3. Toque na tecla ®.. O forno comeca a aquecer.

O processo de pré-aquecimento esta completo

Soa um sinal. O simbolo @ surge de forma intermitente no visor.
Coloque o seu prato no forno.

Cancelar o pré-aquecimento rapido
Durante a utilizacdo da funcdo de pré-aquecimento rapido, toque na tecla @ para cancelar a funcao.
Nota:

A funcgao de pré-aquecimento rapido s6 funciona se ja tiver escolhido um dos modos acima. Durante
o pré-aquecimento, a fungao de micro-ondas € desativada.
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m O micro-ondas
Nota:

No guia de cozinha profissional pode encontrar exemplos de descongelagao, aquecimento e
cozedura com o micro-ondas.

Nota:

Os tempos correspondentes ao tempo de ajuste do interruptor s&o os seguintes:
0-1 min: 1 segundo 1-5min: 10 segundos

5-15 min: 30 segundos 15-60 min: 1 minuto

60 min: 5 minutos

Notas sobre utensilios para o forno

Utensilios adequados

Os pratos adequados sao utensilios resistentes ao calor feitos de vidro, vidro ceramico, porcelana,
ceramica ou plastico resistente ao calor.

Utensilios impréprios

N&o utilize utensilios de metal para cozinhar no micro-ondas ou loica com extremidades ou
acabamentos metalicos.

Cuidado!
A utilizacado de artigos de metal no micro-ondas pode causar faiscas e danificar o aparelho.

Configuragcoes de poténcia do micro-ondas
Utilize a tecla == para definir a poténcia do micro-ondas desejada.

100W Descongelar alimentos delicados/sensiveis, descongelar alimentos com forma irregular,
amolecer gelados, deixar a massa crescer

300W  Descongelagao, derreter chocolate ou manteiga

450W  Cozinhar arroz, sopa

700W  Reaquecer, cozinhar cogumelos, marisco, cozinhar frango, peixe, vegetais

900W  Ferver agua, reaquecer, cozinhar frango, peixe, vegetais

Notas

Quando toca numa tecla, a poténcia selecionada acende-se.

A poténcia do micro-ondas pode ser definida para 900 watts durante 30 minutos no maximo. Com as
restantes configuragdes de poténcia, € possivel cozinhar durante 1 hora e 30 minutos no maximo.

Configurar o micro-ondas
Exemplo: Configuragao de poténcia a 300 W, tempo de cozedura de 17 minutos.

1. Toque na tecla ==. A poténcia predefinida do micro-ondas de 900 W surge e o tempo de cozedura
predefinido é apresentado de forma intermitente.

2. Toque na tecla = para ativar a funcdo de micro-ondas. Rode o botédo “—/+” para ajustar a poténcia
do micro-ondas para 300 W.

3. Toque na tecla ©. Rode o botado “~/+” para ajustar o tempo de cozedura para 17 minutos.
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4. Toque na tecla @\ para iniciar a cozedura. O tempo de cozedura comeca a fazer a contagem
decrescente no ecra.

O tempo de cozedura terminou

Soa um sinal. A cozedura com micro-ondas terminou.

Abrir a porta durante o funcionamento

A cozedura é suspensa. Depois de fechar a porta, toque na tecla ®.. O micro-ondas continua a cozinhar.
Alterar o tempo de cozedura

Isto pode ser feito a qualquer momento. Toque na tecla ©. Rode o botédo “—/+” para alterar o tempo
de cozedura.

Alterar a configuragao de poténcia do micro-ondas

Isto pode ser feito a qualquer momento. Toque na tecla = para a nova configuragao de poténcia do
micro-ondas. Rode o botao “—/+” para definir a poténcia do micro-ondas. O tempo definido surge de
forma intermitente durante 3 segundos, ou prima &\ para continuar.

Colocar o funcionamento em pausa

Toque na tecla [ key briefly. O forno esta em pausa. Toque na tecla ®. novamente para continuar
a cozinhar.

Cancelar o funcionamento
Toque na tecla [l duas vezes para cancelar a cozedura.
Notas

Antes da primeira utilizagao, certifique-se de que todo o material de embalagem foi removido e cozinhe
durante uma hora da seguinte forma para eliminar quaisquer residuos do processo de fabrico.

Quando define o seletor de fungéo para =, a configuragdo de poténcia mais elevada do micro-ondas
acende-se sempre como sendo a configuragao sugerida.

Se abrir a porta do aparelho durante a cozedura, a ventoinha pode continuar em funcionamento.

Funcionamento MicroCombi

Para cozinhar simultaneamente com o forno e micro-ondas. Este pode ser utilizado com todas as
opgdes de poténcia do micro-ondas, exceto 900 W.

Configurar o funcionamento de combinagdao com micro-ondas
Exemplo: micro-ondas a 100 W durante 17 minutos e ar quente a 190 °C.
1. Defina o seletor de fungao para ® + =

2. O valor da temperatura predefinida de 180 °C aparece de forma intermitente. Rode o bot&do “—/+”
para definir a temperatura para os 190 °C.

3. A poténcia predefinida do micro-ondas € de 300 W, intervalo entre 100 e 700 W. Toque na tecla
e, em seguida, rode o botdo “—/+” para definir a poténcia do micro-ondas para 100 W.

4. Toque na tecla #. Rode o botao “—/+” para definir o tempo de cozedura para os 17 minutos.

5. Toque na tecla ®@.. Comeca a cozedura com o aparelho.
O tempo de cozedura comega a contagem decrescente.

Exemplo de alternativa:
1. Defina o seletor de fungao para .

2. O valor da temperatura predefinida de 180 °C aparece de forma intermitente. Rode o botédo “—/+”
para definir a temperatura para os 190 °C.

3. Toque na tecla © e, em seguida, rode o botao “—/+” para definir o tempo de cozedura para os 17 minutos.

4. Toque na tecla =. A poténcia predefinida do micro-ondas de 300 W surge de forma intermitente.
Rode o botao “—/+” para definir a poténcia do micro-ondas para 100 W, intervalo entre 100 e 700 W.
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5. Toque na tecla ®.. Comeca a cozedura com o aparelho. O tempo de cozedura comeca a
contagem decrescente.

O tempo de cozedura terminou

Soa um sinal. O modo de combinagao terminou.

Abrir a porta do forno durante a cozedura

A cozedura é suspensa. Depois de fechar a porta, toque na tecla ®.. Em seguida, o programa continua.
Colocar o funcionamento em pausa

Toque na tecla [@. O forno estd em pausa. Toque na tecla & novamente para continuar a cozinhar.
Alterar o tempo de cozedura

Isto pode ser feito a qualquer momento. Toque na tecla ©. Rode o botdo “—/+” para alterar o tempo
de cozedura. Prima “®".

Alterar a configuragao de poténcia do micro-ondas

Isto pode ser feito a qualquer momento. Toque na tecla = para a nova definicao de poténcia do
micro-ondas. Rode o botao “—/+” para definir a poténcia do micro-ondas.

Alterar a temperatura

Isto pode ser feito a qualguer momento. Toque na tecla & para a nova definicdo de temperatura.
Rode o botao “—/+” para definir a temperatura.

Cancelar o funcionamento

Toque na tecla 1l duas vezes para cancelar a cozedura.

m Programas automaticos

Utilizados para definir o peso e tipo de alimento a ser cozinhado. O aparelho seleciona a
configuragao ideal.
Configurar um programa

Quando tiver selecionado um programa, configure o forno.
O seletor de temperatura deve estar na posi¢ao de desligado.

Exemplo: programa 3 com um peso de 1 quilo.
1. Defina o seletor de funcao para automatico e o primeiro nimero do programa € exibido no ecra.
2. Rode o botao “—/+” para selecionar o numero de programa.

3. Toque na tecla &..

4. Rode o botao “—/+” para definir o peso. O tempo de cozedura sera apresentado.

5. Toque na tecla ®.. O programa ¢ iniciado. Pode visualizar o tempo de cozedura em contagem
decrescente.

Menu automatico

N.°do Peso maximo Categoria Item

Programa

P 01** 0.6 kg Produtos horticolas Vegetais frescos

P 02** 0,8 kg Acompanhamentos Batatas descascadas

P 03* 1,0 kg Acompanhamentos Batatas assadas. Caso oica um sinal sonoro,

vire o alimento. O combinado forno/micro-ondas
comeca a proxima fase automaticamente.

P 04 1,0 kg Aves/Peixe Pedacos de frango. Caso oiga um sinal sonoro,
vire o alimento. O combinado forno/micro-ondas
comega a proxima fase automaticamente.
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P 05* 1,0 kg Padaria Bolos

P 06* 1,4 kg Padaria Apple pie

P O7* 0,9 kg Padaria Quiche

P 08** 0,5 kg Reaquecer Drink or soup

P 09** 0,5 kg Reaquecer Plated meal

P 10** 0,7 kg Reaquecer Sauces or stews
P11* 0,5 kg Conveniéncia Frozen Pizza

P12* 0,8 kg Conveniéncia Batatas fritas no forno

Caso oigca um sinal sonoro, vire o alimento. O
combinado forno/micro-ondas comeca préxima
fase automaticamente.

P13 1,0 kg Conveniéncia Lasanha

Notas

Os programas com um * sao pré-aquecidos. Durante o pré-aquecimento, o tempo de cozedura é
colocado em pausa e o simbolo de pré-aquecimento esta ligado. Apds o pré-aquecimento, € emitido
um alarme e o simbolo de pré-aquecimento acende-se de forma intermitente.

Os programas com ** utilizam apenas a fun¢ao de micro-ondas.

O programa terminou

Soa um sinal. O forno para o aquecimento.

Alterar o programa

Assim que tiver iniciado o programa, o numero do programa e 0 peso nao podem ser alterados.
Cancelar o programa

Toque na tecla 1l duas vezes para cancelar a cozedura.

Alterar o tempo de cozedura

Caso esteja a utilizar programas automaticos, néo é possivel alterar o tempo de cozedura.

m Programas de descongelacao

Existem 2 opgdes disponiveis para a descongelagao.

1. Defina o seletor de fungéo para programas automaticos 0. O primeiro nimero do programa é exibido

no ecra.

2. Rode o botao “—/+” para selecionar o numero de programa.

3. Toque na tecla &1.

4. Rode o botao “—/+” para definir o peso. O tempo de cozedura sera apresentado.

5. Toque na tecla ®.. O programa € iniciado. Pode visualizar o tempo de cozedura em contagem
decrescente.

Notas

Preparar alimentos

Retire todas as embalagens de alimentos congelados e pese-os para escolher o programa correto.
O peso maximo de 1 kg.
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Utensilios

Coloque, sem cobrir, os alimentos num prato raso adequado para micro-ondas, por exemplo, um
prato de porcelana ou vidro.

Ao descongelar frango e porgdes de frango (d 01), € emitido um sinal sonoro duas vezes para indicar
qgue o alimento deve ser virado.

Tempo de repouso

Os alimentos descongelados devem ser deixados em repouso por um periodo suplementar de

10 a 30 minutos até regularizarem a sua temperatura. Os pedagos de carne de maiores dimensoes
necessitam de um tempo de repouso superior relativamente aos pedacos menores. Os pedacos de
carne mais achatados e os elementos feitos com carne picada devem ser separados uns dos outros
antes de repousarem.

Apos este tempo, pode continuar a preparar os alimentos, apesar de existir a possibilidade de os
pedagos mais espessos de carne ainda estarem congelados no meio. Neste momento, é possivel
retirar os miudos das carnes de aves.

Programme No. Descongelar Intervalo de pesos em kg
do1* Carne, aves e peixe 0,2-1,0kg
d 02* Pao, bolos e fruta 0,1-0,5kg

*Durante a descongelagéao, coloque o alimento na grelha inferior

m Opcoes de definicao de tempo

Pode utilizar a tecla © para exibir o menu e alternar entre as fungdes individuais. Uma opgao que ja
tenha sido configurada pode ser alterada diretamente com o botdo “—/+”.

Configurar o temporizador

O temporizador funciona de forma independente do forno e tem o seu préprio sinal sonoro.

1. No modo de espera, toque na tecla O para entrar na fungédo de temporizador de cozinha.
E apresentado “00:00".

2. Rode o botéo “—/+” para ajustar o tempo até ao tempo maximo de 5 horas.
3. Toque na tecla &\ para iniciar o temporizador.

Terminou o tempo definido no temporizador

Soa um sinal. E apresentado 0:00 no ecra.

Cancelar o temporizador

Toque na tecla [l para cancelar o funcionamento do temporizador.

Definir o tempo de cozedura

O tempo de cozedura pode ser definido e o forno ira desligar-se automaticamente quando for concluido.
O tempo de cozedura terminou

E emitido um sinal sonoro. O forno para de cozinhar.

Configurar o relégio

Quando o aparelho é ligado pela primeira vez, “00:00” surge de forma intermitente e € emitido um
aviso sonoro uma vez. Configurar o relogio.

1. Rode o botéo “—/+” entre 00:00 e 23:59.

2. Toque na tecla ©. A hora esta configurada.

Alterar a hora

1. Mantenha premida a tecla © durante alguns segundos e a hora aparece de forma intermitente no ecra.
para confirmar a configuragao.

11

2. Rode o botao “—/+” para configurar a nova hora e toque na tecla
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m Bloqueio para criancas

O forno tem um bloqueio para criangas para impedir que as criangas o liguem acidentalmente.
O temporizador e o reldgio também podem ser configurados quando o bloqueio para criangas foi ativado.
Ativar o bloqueio para criangas

Requisito: Nao deve estar definido nenhum tempo de cozedura e o seletor de fungdes tem de estar
na posi¢cao de desligado.

Mantenha premida a tecla @s durante aproximadamente 3 segundos.

O simbolo & é apresentado no visor. O bloqueio para criancas esta ativado.
Desligar o bloqueio para criangas

Mantenha premida a tecla @s durante aproximadamente 3 segundos.

O simbolo & desaparece do ecra. O bloqueio para criangas esta desativado.
Bloqueio para criangas em conjunto com outras operagoes de cozinha

Quando estiverem definidos outros programas de cozedura, o bloqueio para criangas n&o
esta operacional.

m Inicio rapido
Em modo de espera, toque na tecla @ para comegar a cozinhar durante 30 segundos com a poténcia
maxima.

Durante a cozedura (exceto nas fungdes cozinhar automaticamente e descongelar), cada vez que
tocar na tecla ®. aumenta o tempo de cozedura em 30 segundos, até ao maximo permitido pelo programa.

m Tabela de avarias

Consulte a tabela de avarias antes de entrar em contacto através da linha de atendimento ao cliente
gue se encontra na parte final da seccéo de cuidados e manutencao.

Caso nao obtenha os resultados pretendidos para uma determinada refeicéo, consulte a secg¢ao do
Guia de cozinha profissional, onde pode encontrar varios truques e sugestées de cozinha.

Problema Causa possivel Solugaol/informagoes

Procure na caixa de fusiveis e
Disjuntor avariado. verifique se o disjuntor para o aparelho

O aparelho esta a funcionar corretamente.
nao funciona . — — :
A ficha ndo esta ligada. Insira-a na tomada.
Corte de energia Verifique se a luz da cozinha funciona.

O aparelho nao funciona.
& é exibido no painel

Desativar o bloqueio para criangas

O bloqueio para criancas (consulte a secgao: Bloqueio

esta ativado.

do visor. para criangas).
O:OOIaparece no painel Corte de energia Repor o relégio.
do visor.
A porta ndo esta Verifique se existem residuos ou

O micro-ondas nao liga. totalmente fechada. detritos alimenticios presos na porta.
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O nivel de poténcia do
micro-ondas selecionado &
Demora mais tempo demasiado baixo.
do que antes para
aquecer a comida

Selecione um nivel de poténcia
mais elevado.

Foi colocada uma quantia maior O dobro da quantidade = quase o

no micro-ondas. do que o normal no aparelho. dobro do tempo de cozedura.
A comida estava mais fria do Misture ou vire os alimentos durante
que o habitual. a cozedura.

Sujidade ou detritos presentes
a volta da unidade da
plataforma giratéria.

A plataforma giratoria
range ou nao roda.

Limpe os roletes sob a placa giratéria
e o encaixe do forno cuidadosamente.

N&o é possivel definir N&o é possivel utilizar a
um nivel de poténcia ou configuragéo de temperatura, nivel

modo de funcionamento de poténcia ou de combinacéo Escolha as configuragoes permitidas.

em particular. neste modo de funcionamento.

E1 é exibido no painel A funcao de desativacao de Entre em contacto através da linha de
do visor. seguranga térmica foi ativada. atendimento ao cliente.

E4 é exibido no painel A funcao de desativacao de Entre em contacto através da linha de
do visor. seguranca térmica foi ativada. atendimento ao cliente.

E11 é exibido no painel

do visor Humidade no painel de controlo. Deixe o painel de controlo secar.

Entre em contacto através da linha de
atendimento ao cliente.

E17 é exibido no painel

4o Visor. O aquecimento rapido falhou.

A AVISO: Risco de choque elétrico! As reparagdes incorretas sdo perigosas. As reparagoes
s6 podem ser efetuadas por um dos nossos engenheiros qualificados de pés-venda.

m Guia de cozinha profissional

Aqui encontrara uma selecio de receitas e as definicdes ideais para as cozinhar. Vamos mostrar-lhe
que tipo de aquecimento e que temperatura ou configuracéo de poténcia do micro-ondas € a melhor
para a sua refeicdo. Pode encontrar informacgdes sobre acessérios adequados e a altura em que
estes devem ser inseridos. Temos também sugestdes sobre utensilios e métodos de preparagao.

Notas:

Os valores na tabela aplicam-se sempre a alimentos que sejam colocados no compartimento dos
alimentos quando este esta vazio e frio. Pré-aqueca o aparelho apenas no caso da tabela especificar que
o deve fazer. Antes de utilizar o aparelho, retire todos os acessorios do compartimento que nao vai utilizar.

Nao coloque papel vegetal nos acessorios antes de estes serem pré-aquecidos.

Os tempos especificados nas tabelas sao apenas orientacdes. Estes dependem da qualidade e
composi¢ao dos alimentos.

Utilize os acessorios fornecidos.

Utilize sempre luvas ou pegas de cozinha ao retirar os acessorios ou utensilios do compartimento
de cozedura.
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Descongelar, aquecer e cozinhar com o micro-ondas
As tabelas seguintes fornecem-lhe varias opgdes e configuragdes para o micro-ondas.

Os tempos especificados nas tabelas sao apenas orientagdes. Estas podem variar consoante os
utensilios utilizados, a qualidade, temperatura e consisténcia dos alimentos.

Os intervalos de tempo sao frequentemente mencionados nas tabelas. Defina o periodo de tempo
mais curto inicialmente e aumente caso seja necessario.

Descongelar
Notas:
Coloque os alimentos congelados num recipiente aberto na grelha inferior.

As partes mais delicadas, como por exemplo, as pernas e asas de frango ou camadas exteriores de
gordura de assados, podem ser cobertas com pequenos pedacos de papel de aluminio. O papel nao
pode estar em contacto com as paredes do compartimento de cozedura. Pode remover o papel a
meio do tempo de descongelacgao.

Vire ou mexa os alimentos uma ou duas vezes durante o processo de descongelacéo. Os pedagos
de maior dimensao devem ser virados varias vezes. Ao virar, remova quaisquer liquidos resultantes
da descongelagéo.

Deixe os artigos descongelados em repouso a temperatura ambiente durante um periodo entre 10 a
60 minutos para que a respetiva temperatura estabilize. Neste momento, € possivel retirar os miudos
das carnes de aves.

Descongelar, aquecer ou cozinhar alimentos congelados
Notas:

Retire as refei¢des prontas da embalagem. Estas aquecem mais rapidamente e de forma mais
uniforme em utensilios adequados para micro-ondas. Os diferentes constituintes da refeicdo podem
ter tempos de aquecimento diferentes.

Os alimentos que fiquem dispostos de forma plana cozinham mais rapidamente. Por isso, assegure
que ficam o mais nivelado possivel. Os diferentes géneros alimenticios ndo devem ser colocados em
camadas uns sobre os outros.

Cubra sempre os alimentos. Caso nao disponha de uma cobertura adequada para os seus utensilios,
utilize um prato ou uma pelicula especifica para micro-ondas.

Misture ou vire os alimentos 2 ou 3 vezes durante a cozedura.

Apds o0 aquecimento, deixe a comida repousar durante 2 a 5 minutos para que atinja uma
temperatura mais uniforme.

Utilize sempre luvas ou pegas de cozinha ao retirar a loi¢ga do forno.
Cozinhar alimentos

Pipocas para micro-ondas

Notas:

Utilize utensilios resistentes ao calor, em vidro, como por exemplo, a tampa de um prato adequado
para fornos, uma travessa em vidro ou tabuleiro em vidro (Pyrex).

Coloque sempre os utensilios na grelha.
Nao utilize porcelana ou loiga excessivamente curvada.

Utilize as configuracdes descritas na tabela. Pode ajustar a temporizagdo de acordo com o produto
e quantidade.

De modo a evitar queimar as pipocas, retire o saco de pipocas do forno durante breves instantes
apos 1 minuto e 30 segundos e agite-o. Tenha cuidado porque o saco estara muito quente!
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Configuracao de poténcia de

Descongelar Peso micro-ondas em watts, tempo  Notas
de cozedura em minutos
800 300 W, 15 minutos + 100 W,
Pedacos inteiros 9 10-20 minutos
de carne (carne de 300 W, 20 minutos + 100 W, , -
bovino ou de suino - Tkg 15-25 minutos Vire varias vezes
comousemosso) . 300 W, 30 minutos + 100 W,
2 %9 20-30 minutos
300 W, 3 minutos + 100 W,
. . 2009 10-15 minutos
arne em pedacos 300 W, 5 minutos + 100 W, Separe quaisquer pedagos
gg\f;téagudgu(}ﬁgne de 500g 15-20 minutos descongelados ao virar
800 300 W, 8 minutos + 100 W,
9 15-20 minutos
200g 100 W, 10-15 minutos c
. ongele os alimentos de
+ ’
Carne picada, 500 g ?801 \5/Vr,n?nr$[|(r)1;1tos 100 W, forma plana se possivel
misturada 300 W. 8 minutos + 100 W Vire vérias vezes, remova
, © MINUtOS ; ualquer carne descongelada
8009 1520 minutos auaid J
600 g 300 W, 8 minutos + 100 W,
i 10-15 minutos
Cgrpe pécada, : Vire durante a cozedura
misturada 12k 300 W, 15 minutos + 100 W,
< K8 25.30 minutos
300 W, 20 minutos + 100 W, : .
Pato 1,2 kg 30-40 minutos Vire varias vezes
Filetes, lombos ou 400 300 W, 20 minutos + 100 W, Separe quaisquer
postas de peixe 9 30-40 minutos pedacos descongelados
300 W, 3 minutos + 100 W,
Peixe inteiro 09 10-15 minutos
600 300 W, 8 minutos + 100 W,
9 10-15 minutos
Vegetais, por 300g 300 W, 10-15 minutos Misture cuidadosamente
exemplo’ervilhas 600 g ?801 )5Nr’n?nr3tiggtos +100 W, durante a descongelagéo
300g 300 W, 7-10 minutos Misture cuidadosamente
Fruta, por , durante a descongelagéo
exemplo framboesas 500 g 300 W, 8 minutos + 100 W, e separe quaisquer
5-10 minutos partes descongeladas
Manteiga, 1259 300 W, 1 mins + 100 W, 2-4 mins _
descongelag&o 250G 360 W, 1min+ 100 W, 2-4 mins e todas as embalagens
300 W, 6 minutos + 100 W,
~ 500 5-10 minutos ,
Pao : Vire durante a cozedura
1k 300 W, 12 minutos + 100 W,
9 15-25 minutos
’ < ; i cobertura ou cremes, separe

10-15 minutos
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Configuracao de poténcia de

Descongelar Peso micro-ondas em watts, tempo  Notas

de cozedura em minutos
Bolos, humidos, por 500 g 300 W, 5 mins + 100 W, 10-15mins  Apenas para bolos sem
exemplo, tarte de ; ) .« Cobertura, creme ou gelatina
frutas, cheesecake 750 g 300 W, 7 mins + 100 W, 10-15 mins

Descongelar, aquecer

Configuracao de poténcia

de micro-ondas em watts,

ou cozinhar alimentos Peso tempo de cozedura Notas
congelados em minutos
Menu, refeigao Retire a refeigdo da
empratada, 300-400g 700 W, 10-15 minutos embalagem; cubra os
refeicdo pronta alimentos para os aquecer
Sopa 400-500g 700 W, 8-10 minutos Utensilio com tampa

500 700 W, 10-15 minut o
Guisados 1kg g 700 W, 10-15 z:zztz: Utensilio com tampa
Fatias ou pedagos de 50 g 700 W, 10-15 minutos .
carne em molho, por Utensilio com tampa
exemplo, goulash 1 kg 700 W, 25-30 minutos
Peixe, por exemplo, 400 ¢ 700 W, 10-15 minutos Coberto
lombos de peixe 500 g 700 W, 18-20 minutos
Acompanhamentos, por 250 g 700 W, 2-5 minutos Utensilio com tampa;
exemplo, arroz, massa 500 g 700 W, 8-10 minutos adicionar liquido
Vegetais, por exemplo, 3009 700 W, 8-10 minutos Utensilio com tampa; adicionar
ervilhas, récolos, cenouras 600 kg 700 W, 15-20 minutos 1 colher de sopa de agua
Creme de espinafre 450 g 700 W, 11-16 minutos Cozinhe sem adicionar agua

~ Configuragao de poténcia de
ggg‘;ﬁ%zz tos Peso micro-ondas em watts, tempo Notas
de cozedura em minutos

Menu, refeigdo Retire a refeicdo da embalagem;
empratada, 350-500 g 700 W, 5-10 minutos cubra os

refeicao pronta

alimentos para os aquecer

150 ml 900 W, 1-2 minutos Cuidado!
Bebidas 300 ml 900 W, 2-3 minutos N&o sobreaquega bebidas
alcoodlicas. Verifique durante
500 ml 900 W, 3-4 minutos o) aquecimento
50 ml 300 W, approx. 1 min Coloque os biberbes no piso do
Comida para compartimento de cozedura sem
bebé, por 100 ml 300 W, 1-2 minutos a tetina ou tampa. Agite ou mexa
exemplo, biberao bem apos o aquecimento. Tem
200 ml 300 W, 2-3 minutos de verificar a temperatura
Sopa 1 chavena 175 g 900 W, 2-3 minutos
Sopa 2 chavenas 175 g cada 900 W, 4-5 minutos -
Sopa 4 chavenas 175 g cada 900 W, 5-6 minutos
Fatias ou pedacgos de
carne em molho, por 500 g 700 W, 10-15 minutos Coberto

exemplo, goulash
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400 g 700 W, 5-10 mins

Guisado 800 g 700 W, 10-15 mins Utensilio com tampa

Produtos horticol 150 g 700 W, 2-3 mins Adici de liauid
rodutos horticolas 300 g 700 W, 35 mins icione um pouco de liquido

Confegdo Configuracao de poténcia de

Peso micro-ondas em watts, tempo de Notas

de alimentos .
cozedura em minutos

Todo o frango, fresco, Vire a meio do tempo

1,5kg 700 W, 30-35 minutos

sem miudos de cozedura
Filé de peixe, fresco 400g 700 W, 5-10 minutos -
250g 700 W, 5-10 minutos Cortado em pecgas de
tamanho igual; adicione 1 ou
Vegetais frescos . 2 colheres de sopa de agua
a cozedura
250 g 700 W, 8-10 minutos Cortado em pecas de
500g 700 W, 11-14 minutos tamanho igual; adicione 1 ou
Batatas 2 colheres de sopa de agua
750g 700 W, 15-22 minutos por 100 g; mexa durante
a cozedura
125g 700 W, 7-9 minutos+ 300 W, Adicione o dobro da
Arroz 15-20 minutos quantidade de liquido de
250 700 W, 10-12 minutos + 300 W, utilize um utensilio profundo
9 20-25 minutos com uma tampa
Alimentos doces, Mexa entre 2 e 3 vezes
p. ex.: manjar 500 ml 700 W, 7-9 minutos com uma batedeira durante
branco (instantaneo) 0 aquecimento
Fruta, compota 500g 700 W, 9-12 minutos -

A AVISO: Risco de escaldadura! Abra o saco de pipocas cuidadosamente, pois pode ser
libertado vapor quente. Nunca regule o microondas para a poténcia maxima.
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Configuracao de poténcia de

Peso Acessorios micro-ondas em watts, tempo de
cozedura em minutos
Pipocas para micro-ondas 1 saco, 100 g Utensilio 700 W, 3-5 minutos

Dicas para o micro-ondas

N&o consegue encontrar informacgdes
sobre as defini¢des para a quantidade
de comida que preparou.

Aumente ou reduza os tempos de cozedura através do
seguinte principio basico:

Duplicar a quantidade = quase o dobro do tempo
de cozedura

Metade da quantidade = metade do tempo de cozedura

A comida ficou demasiado seca.

Da proxima vez, estabeleca um tempo de cozedura
mais curto ou selecione uma definicdo de poténcia mais
baixa para o micro-ondas. Cubra a comida e adicione
mais liquido.

Assim que o tempo tiver sido
ultrapassado, a comida nao fica
descongelada, aquecida ou cozinhada.

Defina um periodo de tempo mais longo. Grandes
quantidades e comida empilhada necessitam de
periodos de tempo mais longos.

Quando o tempo tiver sido ultrapassado,
a comida fica sobreaquecida nas
extremidades mas néo fica cozinhada
no meio.

Mexa durante o tempo de cozedura e, da proxima
vez, selecione uma definicdo de poténcia mais baixa
do micro-ondas e um periodo de tempo de cozedura
mais longo.

Apds o descongelamento, a carne ou
ave fica descongelada no exterior mas
nao no meio.

Da proxima vez, selecione uma definicao de poténcia
mais baixa do micro-ondas. Se estiver a descongelar
uma grande quantidade, vire-a varias vezes.

Bolos e pastelaria

Sobre as tabelas

Notas:

Os tempos fornecidos dizem respeito a alimentos colocados no forno frio.

Comece com a temperatura mais baixa e, caso seja necessario, utilize uma configuragao mais alta
numa ocasiao futura, uma vez que uma temperatura mais baixa garante que os alimentos ganhem
cor de forma mais uniforme.

Pode encontrar mais informagdes na secc¢ao de Dicas para cozinhar, a seguir as tabelas.

Coloque sempre a forma do bolo no centro da grelha inferior. Os alimentos com ** devem ser
colocados na plataforma giratéria.

Formas para bolos:

Nota: E melhor utilizar formas para bolos em metal escuro.

Cozer em formas Acessoérios Tipo de Temperatura Poténcia Tempo de
aqueci- °C do micro- cozedura
mento -ondas em minutos

em watts
~ . Forma circular/forma
Pao de 16, simples para bolos ® 170-180 100 40-50
P&o de 10, delicado Forma circular/forma o 150-170 i 70-90

(p. ex.: bolo de manteiga)* para bolos
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Cozer em formas Acessorios Tipo de Temperatura Poténcia Tempo de
aqueci- °C do micro- cozedura
mento -ondas em minutos

em watts

Base de tarte rormaparabolos & 160-180 - 30-40

Tarte de frutas delicada Eﬁfmfgfnr:‘a circular © 170-180 100 35-45

Base de bolos, 20vos |02 Parabolos g, 160-170 - 20-25

Base de bolos, 6 ovos Egr;m; r?(jegra ® 170-180 - 35-45

edenessaiohade fomaneg o o - e

Irekiumgenecse Tomaneg o oam w0 sss

Pudim suigo** Forma negra ® 190-200 - 45-55

Bolo circular pormade ® 170-180 - 40-50

E(I)szear’tl? rzsse;?/terita’ giigge;?rggondada @ 220-230 i 15-25

Bolos saborosos** Egr;m; r?(jegra ® 200-220 - 50-60

Bolo de noz Forma negra @ 170-180 100 35-45

loselovedadacon  Sardgede o w0 - o

gﬂo?)sesr?ulreavﬁgﬁwdigacom giiggeé?rggondada © 170-190 i 55-65

Lr:?gﬁn%%m °09 giazlgge;?rgdeondada ® 170-190 ) 3545

g;o]lger?nﬁgm >0 Siiggeajn?rggondada ® 160-180 ) 60-70

Strudel, doce Bandeja de ® 190-210 180 35-45

pizza arredondada

*Deixe que o bolo arrefe¢a no forno durante cerca de 20 minutos.
**a comida deve ser colocada na plataforma giratéria.

Pequenos itens Acessorios Tipo de Temperatura Tempo de
cozinhados aquecimento °C cozedura
em minutos

Bolachas Bandeja de pizza arredondada & 150-170 25-35
Macaroons Bandeja de pizza arredondada & 110-130 35-45
Suspiros Bandeja de pizza arredondada ® 100 80-100
Muffins Bandeja de muffins em grelha & 160-180 35-40
Massa de Choux Bandeja de pizza arredondada & 200-220 35-45
Massa folhada Bandeja de pizza arredondada ® 190-200 35-45

Bolo levedado Bandeja de pizza arredondada ® 200-220 25-35
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Pao e paezinhos Acessorios Tipo de Temperatura Tempo de
aqueci- °C cozedura
mento em minutos

Pao com fermento com 1,2 kg Bandeja de

de farinha pizza arredondada ® 210-230 50-60

~ Bandeja de
Pao achatado pizza arredondada ® 220-230 25-35
I Bandeja de
Paezinhos pizza arredondada ® 210-230 25-35
Tortas com massa de Bandeja de ® 200-220 15-25

levedura doce

pizza arredondada

Dicas para o micro-ondas

Deve cozinhar de acordo com a
sua receita.

Utilize itens semelhantes nas tabelas de cozedura como guia.

Utilize formas compostas por
silicone, vidro, plastico ou
materiais ceramicos.

A forma deve ser resistente a uma temperatura maxima de 250 °C.
Os bolos nestas formas ficardo menos castanhos. Ao utilizar o
micro-ondas, o tempo de cozedura deve ser inferior ao tempo
apresentado na tabela.

Como determinar se o pao de 16
esta devidamente cozinhado.

A cerca de 10 minutos do final do tempo de cozedura
especificado na receita, perfure o bolo com um espeto no seu
ponto mais elevado. Se o espeto sair limpo, o bolo esta pronto.

O bolo parte-se.

Utilize menos liquido da proxima vez ou estabeleca a
temperatura do forno para 10 graus a menos e prolongue
o tempo de cozedura. Respeite os tempos de mistura
especificados na receita.

O bolo subiu no meio mas fica
mais baixo nas extremidades.

Lubrifique apenas a base da forma com fundo. Apés a
cozedura, solte o bolo cuidadosamente com uma faca.

O bolo esta demasiado escuro.

Selecione uma temperatura inferior e coza o bolo um
pouco mais.

O bolo esta demasiado seco.

Quando ficar pronto, efetue pequenos orificios no bolo
utilizando um palito. Em seguida, regue sumo de frutas ou uma
bebida alcodlica sobre o bolo. Da proxima vez, selecione uma
temperatura 10 graus a mais e reduza o tempo de cozedura.

O péo ou o bolo (p. ex.:
cheesecake) tem bom aspeto,
mas esta humido no interior
(pegajoso, encharcado).

Use um pouco menos de liquido da préxima vez e cozinhe
durante um pouco mais de tempo a uma temperatura mais
baixa. Ao cozinhar bolos com uma cobertura humida, cozinhe
primeiro a base, cubra com améndoas ou migalhas e, em
seguida, adicione a cobertura. Siga a receita e os tempos

de cozedura.

O bolo nao pode ser retirado para

fora do prato quando esta virado
ao contrario.

Apos a cozedura, deixe que o bolo arrefeca entre 5 e 10

minutos. Sera mais facil retira-lo depois da forma. Se ainda
estiver pegajoso, solte cuidadosamente o bolo em torno das
extremidades com uma faca. Vire a forma novamente ao contrario
e cubra-a varias vezes com um pano frio € humido. Da prdxima
vez, lubrifique bem a forma e espalhe migalhas pela mesma.

Mediu a temperatura do

forno utilizando o seu préprio
termdémetro de carne e verificou
que existe uma discrepancia.

A temperatura do forno € medida pelo fabricante apds um
periodo especifico de tempo através de um suporte de teste no
centro do compartimento de cozedura. O utensilio e acessoérios
afetam a medigao de temperatura, de modo a que haja sempre
alguma discrepancia quando medir a temperatura por si préprio.
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Verifique se a forma esta limpa no exterior. Altere a posigao
Sao geradas faiscas entre a da forma no compartimento de cozedura. Se isto nao ajudar,
forma e a grelha. continue a cozinhar mas sem o micro-ondas. O tempo de
cozedura sera superior.

Assar e grelhar
Sobre as tabelas

A temperatura e o tempo que demora a assar dependem do tipo e quantidade de alimentos a
serem cozinhados. E por esse motivo que sao fornecidos intervalos de tempo nas tabelas. Comece
com a temperatura mais baixa e, caso seja necessario, utilize uma configuragdo mais alta numa
ocasiao futura.

Para obter mais informacgdes, consulte a segéo intitulada Dicas para grelhar e assar, a seguir as tabelas.
Utensilios

Pode utilizar qualquer utensilio resistente ao calor que seja adequado para utilizagdo em micro-
ondas. Os tabuleiros para assar em metal ndo sdo adequados para assados com o micro-ondas.

Os utensilios podem ficar muito quentes. Utilize luvas para retirar os utensilios do forno.

Coloque os utensilios de vidro que estejam quentes numa toalha seca de cozinha quando os retirar
do forno. O vidro pode estalar caso seja colocado numa superficie fria ou humida.

Dicas para assar
Notas
* Utilize um tabuleiro fundo para assar carne e aves.

» Confirme se o seu utensilio cabe no compartimento de cozedura. Este nao deve ser
demasiado grande.

» Carne: Cubra cerca de dois tergos da base do utensilio com liquido. Adicione um pouco mais de
liquido para os estufados. A meio do tempo de cozedura, vire os pedacos de carne. Quando o
assado estiver pronto, desligue o forno e deixe repousar durante 10 minutos. Isto permite uma
melhor distribuicdo dos sucos de carne.

* Aves: Vire os pedacos de carne ap6és terem decorrido % do tempo de cozedura.
Dicas para grelhar

Notas

* Mantenha a porta do forno sempre fechada enquanto grelha e ndo pré-aqueca.

 Se for possivel, os alimentos que estiver a grelhar devem ter espessuras idénticas. Os bifes devem
ter pelo menos 2 a 3 cm de espessura.

Isso permite que ganhem cor de forma uniforme e permanecem suculentos. Nao adicione sal aos
bifes até que estes estejam grelhados.

« Utilize pincas para virar os pedacos de comida que esta a grelhar. Se furar a carne com um garfo,
0s sucos serao desperdicados e a carne fica seca.

* As carnes mais escuras, por exemplo, carne de vaca, ganham cor mais rapidamente do que carnes
mais claras tais como o novilho ou porco. Ao grelhar carnes mais claras ou peixe, estes ganham
pouca cor na superficie apesar de estarem cozinhados e suculentos por dentro.

* O elemento de grelhador desliga-se e liga-se novamente de forma automatica. Isso € normal. A
configuracéo do grelhador determina a frequéncia com que isto acontece.

Carne de vaca
Notas

* Vire a carne de vaca estufada apds decorridos 75 e % do tempo de cozedura. Por ultimo, deixe
repousar durante aproximadamente mais 10 minutos.

* Vire o lombo a meio do tempo de cozedura.
* Vire os bifes apds terem decorrido 73 do tempo de cozedura.
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Bife Acessorios Tipode Temperatura Poténcia Tempo de
aqueci- em °C, definicdo do micro- cozedura

mento de grelhar -ondas em minutos
em watts

Carne de vaca estufada, Utensilio
com cerca de 1 kg* com tampa © 180-200 ) 120-143
Filete de vaca, médio, Utensilio
cerca de 1 kg* sem tampa 180-200 100 30-40
Lombo, médio, cerca Utensilio
de 1 kg* sem tampa 210-230 100 30-40
Bife, médio, 3 cm Grelha — 3 i cada lado:
de espessura*® superior 10-15

* Grelha inferior.
** Grelha superior.
Bovino

Nota:

Vire o lombo e mé&o de bovino a meio do tempo de cozedura. Por ultimo, deixe repousar durante
cerca de mais 10 minutos.

Bovino Acessoérios Tipo de Temperatura Poténcia Tempo de
aqueci- em °C, definicdo do micro- cozedura
mento de grelhar -ondas em minutos

em watts

Lombo de bO\’/EInO, Utensilio 180-200 ) 110-130

cerca de 1 kg com tampa

Mao de bovino, cerca Utensilio

de 1 kg* sem tampa 200-220 - 120-130

* Grelha inferior.
Porco
Notas:

* Vire os lombos de carne de porco magra e lombos sem pele a meio do tempo de cozedura. Por
ultimo, deixe repousar durante cerca de mais 10 minutos.

* Coloque o lombo no utensilio com o lado com pele virado para cima. Faga incisdes na pele. Nao
vire o lombo. Por ultimo, deixe repousar durante cerca de mais 10 minutos.

* Nao vire os bifes ou costeletas de porco. Por ultimo, deixe repousar durante cerca de mais 5 minutos.
* Vire o pescoco do porco depois de terem decorrido % do tempo de cozedura.

Suino Acessorios Tipo de Tempera- Poténcia Tempo de
aqueci- turaem °C, do micro- cozedura
mento definicao -ondas em minutos

de grelhar em watts

Lombo sem pele .
P Utensilio com

(p. ex.: pescoco), tamoa ® 220-230 100 40-50
cerca de 750 g* P

Lombo com pele .
Utensilio sem

(p. ex.: ombro) tamoa ® 190-210 - 130-150
cerca de 1,5 kg* P
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Filete de porco, cerca

Utensilio com

de 500 g* tampa ® 220-230 100 25-30
Lombo de porco, . Utensilio com ® 210-230 100 60-80
magra, cerca de 1 kg* tampa

Porco fumado* no osso, Utensilio sem ) 300 45-45

cerca de 1 kg tampa

1.° lado: cerca
Pescocgo de porco, _ 3 ] de 15-20
2 cm de espessura*™ 2.° lado: cerca
de 10-15
* Grelha inferior.
** Grelha superior.
Borrego
Nota:
Vire a perna de borrego a meio do tempo de cozedura.*

Borrego Acessorios Tipo de Temperatura Poténcia Tempo de
aqueci- em °C do micro- cozedura
mento -ondas em minutos

em watts

Sela de borrego no . Utensilio ® 210-230 i 40-50

0sso, cerca de 1 kg sem tampa

Perna de borrego, Utensilio

com 0sso, médio. 190-210 - 90-95

com tampa

cerca de 1,5 kg*

*Grelha inferior.
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Diversos

Notas:

 Por ultimo, deixar que o rolo de carne repouse durante cerca de mais 10 minutos.
* Vire as salsichas depois de terem decorrido 7z do tempo de cozedura.

Diversos Acessorios Tipo de Tempera- Poténcia Tempo de
aqueci- turaem°C, do micro- cozedura
mento definigao -ondas em minutos

de grelhar em watts

Rolo de carne, aprox. Utensilio 700 W +

1 kg* sem tampa © 180-200 100 W

4 a 6 salsichas )
_ cada lado:

para grelhar aprox. - 3 - 10-15

150 g cada**

* Grelha inferior.
** Grelha superior.
Aves

Notas:

» Coloque os frangos inteiros e peitos de frango com o lado do peito voltado para baixo. Vire depois
de terem decorrido 73 do tempo de cozedura.

» Coloque o frango com o lado do peito voltado para baixo. Vire apés 30 minutos e configure a
poténcia do micro-ondas para 180 watts.

» Coloque as metades de frango e pedacos de frango com o lado da pele voltado para cima. Nao vire.
* Vire o peito de pato e ganso com o lado da pele para cima. N&o vire.
* Vire as coxas de ganso a meio do tempo de cozedura. Faga golpes na pele.

» Coloque o peito de peru e coxas com o lado da pele voltado para baixo. Vire depois de terem
decorrido 73 do tempo de cozedura.

Aves Acessorios Tipo de Tempera- Poténcia Tempo de
aqueci- turaem °C, do micro- cozedura
mento definigao -ondas em minutos

de grelhar em watts

Frango inteiro, aprox. Utensilio

1.2 kg* com tampa ® 220-230 300 35-45

Frango inteiro, aprox. Utensilio 300 30

1,6 kg* com tampa © 220-230 100 20-30

Frango, metades, Utensilio

500 g cada* sem tampa ® 180-200 300 30-35

Porgdes de frango, Utensilio

aprox. 800 g* sem tampa ® 210-230 300 20-30

Peito de frango

com 0ssos e pele, Utensilio ) )

2 pedacos, aprox. sem tampa ® 190-210 100 3040

350-450 g**

Peito de pato com Utensilio

pele, 2 pedacos, - 3 100 20-30

sem tampa

300-400 g cada*
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Aves Acessorios Tipo de Tempera- Poténcia Tempo de
aqueci- turaem °C, do micro- cozedura
mento definigao -ondas em minutos

de grelhar em watts

Peito de ganso, -

2 pedacos, Jtensillo ® 210-230 100 25-30

500 g cada* P

Pernas de ganso -

’ Utensilio

4 pedégos, aprox. sem tampa ® 210-230 100 30-40

1,5 kg

Peito de peru, Utensilio

aprox. 1 kg* com tampa ® 200-220 ) 90-100

Coxas de peru, Utensilio

aprox. 1,3 kg* com tampa ® 200-220 100 50-60

* Grelha inferior.
** Grelha superior.
Peixe

Notas:

» Para grelhar, coloque o peixe inteiro, por exemplo a truta, no meio da grelha superior.

* Previamente coloque alguma gordura na grelha.

Peixe Acessérios Tipode Temperatura®°C Tempo de
aquec- cozedura
imento em minutos

Bife de peixe, por exemplo salmao, Grelha _

C 3 20-25

3 cm de espessura, grelhado superior

Peixe inteiro, 2-3 pedacos, 300 g  Grelha _

S 3 20-30
cada, grelhado superior

Dicas para assar e grelhar

A tabela ndo contém informagdes Para pequenos assados, selecione uma temperatura mais

sobre o peso do lombo.

elevada e um menor tempo de cozedura. Para assados
maiores, selecione uma temperatura mais baixa e um tempo de
cozedura mais longo.

Como saber quando o assado

esta pronto.

Use um termometro de carne (disponivel em lojas
especializadas) ou efetue um "teste da colher". Faca presséao
no assado com uma colher. Se estiver firme, esta pronto. Se for
possivel empurrar a colher, tem de cozinhar mais algum tempo.

O assado parece bom mas os
sucos estao queimados.

Na proxima vez, utilize um tabuleiro para o assado mais
pequeno ou adicione mais liquido.

O assado parece bom mas os
sucos estdo demasiado claros

e aguados.

Na proxima vez, utilize um tabuleiro maior para o assado mais
pequeno e adicione mais liquido.

O assado nédo esta cozinhado

o suficiente.

Fatie o assado. Prepare o molho no tabuleiro do assado e
coloque as fatias de carne assada no molho. Acabe de cozinhar
a carne utilizando apenas o micro-ondas.

MID10392 300000017 Compact Oven black v5b_R.indd 236

10/05/2017 13:59



Cozinhar, gratinar, tostar com coberturas

Notas:

» Os valores na tabela dizem respeito a alimentos colocados no forno frio.

» Para cozinhados, gratinados de batata e lasanha, utilize um tabuleiro resistente ao calor, adequado
para fornos e micro-ondas, com 4 a 5 cm de profundidade.

» Coloque o cozinhado na grelha inferior.

* Deixe os cozinhados e gratinados a cozinhar no forno durante mais 5 minutos apdés desligar.

 Tostas com queijo: Torre as fatias de p&o previamente.

Cozinhados, Acessorios Tipo de Temperatura Poténcia Tempo de
gratinados, tostas aqueci- em °C, defini- do mi- cozedura
mento  ¢ao de grelhar cro-ondas em minutos
em watts
Cozinhar, doces, Utensilio _
aprox. 1,5 kg* semtampa 140-160 300 25-35
Cozinhados salgados, -
feitos com ingredientes 'S0 150-160 700 20-25
cozinhados, aprox. 1 kg* P
" Utensilio
Lasanha, fresca sem tampa ® 200-220 300 25-35
Gratinado de batata feito -
a partir de ingredientes gé?r??g:g a 180-200 700 25-30
crus, aprox. 1,1 kg* P
Tostas com coberturas, _ 3 ) 8-10

4 fatias™*

Produtos de conveniéncia, congelados

Notas:

+ Siga as instrugcdes na embalagem.
» Os valores na tabela dizem respeito a alimentos colocados no forno frio.
» Nao coloque batatas fritas, croquetes ou rosti de batata uns por cima dos outros. Vire a meio do

tempo de cozedura.

» Coloque os alimentos diretamente no prato giratério.

Produtos de Acessorios Tipo de Temperatura °C Tempo de Tempo de
conveniéncia aquec- cozedura cozedura
imento em minutos em minutos
. . . Plataforma
Pizza com massa fina giratéria ® 220-230 - 10-15
Pizza com massa Plataforma = - 700 3
grossa giratéria L2 220-230 - 13-18
o Plataforma
Mini pizza giratoria (5] 220-230 - 25-35
Pizza em forma de Plataforma = - 200 2
baguete* giratéria ® 220-230 13-18
. Plataforma
Batatas fritas giratoria ® 220-230 - 8-13
Croquetes™ Plataforma ® 210-220 - 13-18

giratoria
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Produtos de Acessorios Tipo de Temperatura °C Tempo de Tempo de

conveniéncia aquec- cozedura cozedura
imento em minutos em minutos

Rosti, bolsas de batata P.Iata’fqrma ® 200-220 i 2530

recheadas giratoria

Torta ou baguete Grelha inferior @ 170-180 i 13-18

parcialmente cozinhadas

Douradinhos Plataforma 210-230 i 10-20
giratoria

Panados de frango, P.Iata’fqrma ® 200-220 i 15-20

nuggets giratoria

Lasanha, aprox. 400 g** Grelha inferior & 220-230 700 12-17

* Pré-aquecga o compartimento de cozedura durante 5 minutos.

** Coloque os alimentos num utensilio adequado, resistente ao calor.
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@ Cuidados e manutengao

Cuidados e limpeza

Certifique-se de que limpa o seu aparelho com regularidade para minimizar quaisquer problemas

de manutencao.

Produtos de limpeza

Nao utilize:

* agentes de limpeza afiados ou abrasivos.

* raspadores de metal ou vidro para limpar o vidro da porta do aparelho.

* raspadores de metal ou vidro para limpar a junta da porta.

» esponjas e esfregdes abrasivos.

 produtos de limpeza com alta concentragao de alcool.

Lave as esponjas novas cuidadosamente antes de utilizar.

Deixe todas as superficies secar completamente antes de utilizar o aparelho novamente.

Area

Agentes de limpeza

Parte da frente
do aparelho

Agua quente com detergente:

Limpe com um pano de loiga seco e suave. Nao utilize produtos de
limpeza de vidro ou raspadores de metal ou vidro para a limpeza.

Parte da frente
do aparelho com
aco inoxidavel

Agua quente com detergente:

Limpe com um pano de loiga seco e suave. Remova imediatamente
manchas de calcario, gordura, amido e albumina (por exemplo, clara de
ovo). Pode formar-se corros&o por baixo desses residuos. Os agentes
especiais de limpeza de aco inoxidavel podem ser obtidos a partir do
servigo de pos-venda ou do lojas de especialidade. N&o utilize produtos
de limpeza de vidro ou raspadores de metal ou vidro para a limpeza.

Compartimento
de cozedura

Agua quente com sabdo ou uma solugdo com vinagre:
Limpe com um pano de loiga seco e suave.

Se o forno estiver sujo: Nao utilize spray para fornos ou outros produtos
de limpeza para fornos agressivos ou materiais abrasivos. Esfregdes,
esponjas rigidas e produtos de limpeza para frigideiras também sao
inadequados. Estes objetos riscam a superficie. Deixe que as superficies
interiores sequem de forma adequada.

Encaixe no
compartimento
de cozedura

Pano humido:

Certifique-se de que nao entra agua na unidade da plataforma giratério no
interior do aparelho.

Grelhas

Agua quente com detergente:

Limpe utilizando um agente de limpeza de ago inoxidavel ou na maquina
de lavar loica.

Painéis de porta

Limpador de vidros:

Limpar com um pano de loiga. Nao utilize um raspador de vidro.
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240

Agua quente com detergente:

Vedagao Limpe com um pano de loica, sem polir. Ndo utilize um raspador de metal
ou vidro para a limpeza.

Linha de atendimento ao cliente (gratuita):
800 814 566 portugal@kingfisherservice.co.uk
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@ Kullanim

Calistirmadan once

A UYARI: Cihazi kullanmadan énce talimatlari okuyun.

Anahtarlamali sigortali baglanti Gnitesinden cihazi agin. Cihaz kullanima hazirdir.

Fonksiyon ve Ayarlar

Dokunmatik kontrollii modeller: CLCPBL

Dugme kontrolli model: CLCPST

Kontrol dugmeleri

Sembol Fonksiyon
= Mikrodalga
g, Kisa bir sureligine dokunun: Hizli 6n i1sitma. Basili tutun: Cocuk Kilidi
(1] Kisa bir sireligine dokunun: Durdur. iki kez dokunun: Iptal
& Sicaklik/Agirlik
® Saat
@) Baslangig
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Fonksiyon segici
Program tipi segmek icin kullanilir.

Fonksiyon Kullanim

Firin kaliplarinda pandispanya, firin tepsisinde tart, cheesecake

® 3D Sicak hava ve ayrica kek, pizza ve kuguk firinlamis yiyecekler pigirmek igin.

% Fanli1zgara Pilic, glvegler ve 1zgara yemekler igin.

Alt tarafinda ¢ok fazla isi gerektiren dondurulmus hazir Grtinler ve

®  Pizza ayan yemekler icin.

Yuksek, orta ve duslk seviyeler arasinda se¢im yapin. Cesitli
lzgara biftekler, sosisler, balik parcalari veya ekmek dilimlerini 1zgara
yapmak isterseniz idealdir.

®

+  Mikrodalga+Sicak hava Yemekleri hizli bir sekilde kizartmak i¢in bu fonksiyonu kullanin.
*

* Mikrodalga+lzgara Fani Pili¢, gUvegler ve 1zgara yemekler igin.

®

+  Mikrodalga+Pizza Hizl bir sekilde pizza kizartmak veya pisirmek igin.

T . Yemekleri hizl bir sekilde pigirmek ve ayni zamanda yemeklere
= Mikrodalga+lzgara kahverengi bir kabuk vermek icin bu fonksiyonu kullanin.

) Buzgdzme 2 buz ¢b6zme programi

13 pisirme programi. Isitma tipi ve pisirme suresi agirliga

A Otomatik programlar !
gOre ayarlanir.

= Mikrodalga Buz ¢dzme, yeniden isitma ve pisirme.

Fonksiyon segici
Program secgeneklerini belirlemek igin kullanilir.

Parametre Fonksiyon

Otomatik menu 1’den 13’e kadar 13 otomatik program secer.

Pisirme sicakhgini (°C) secer.

® :50,100,105,110...230

% :100,105,110...230
Sicaklik @ :100,105,110...230

® + = :50,100,105,110...230

® +=:100,105,110...230
Agirhk Pigirme agirhgini ayarlar.

Sire Pisirme suresini ayarlar.

Mikrodalga gucunu seger. 100W, 300W, 450W, 700W
ve 900W

Mikrodalga
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Sogutma fani

Cihazinizda bir sogutma fani bulunur. Sogutma fani iglem sirasinda agilir. Sicak hava kapagin
uzerinden disari gikar.

Sogutma fani islemden sonra belirli bir stire boyunca ¢alismaya devam eder.
Dikkat!
Havalandirma deliklerini kapatmayin. aksi takdirde cihaz asiri i1sinir.

Notlar

Cihaz mikrodalga islemi sirasinda soguk kalir. Sogutma fani agilir. Fan, mikrodalga pigirme iglemi
bittikten sonra bile calismaya devam edebilir.

Kapak penceresi, i¢ duvarlar ve tabanda bugulanma goérinebilir. Bu normaldir ve mikrodalga islemini
olumsuz etkilemez. Pisirme isleminden sonra bugulanmayi silin.

m Saati ayarlama

Cihaz baglandiginda, “00:00” yanip soner, zil bir kez ¢alar.
Saati ayarlayin.

1. “—/ +” Digmesini 00:00 ve 23:59 arasinda gevirin.

[

2. Otusuna dokunun. “ “tusuna basin. Sire ayarlanir.

m Firini 1sitma

ilk kez kullanmadan énce, tiim ambalajin ¢ikarildigindan emin olun ve iiretim siirecinden
kaynaklanan kalintilari gidermek i¢in asagidaki sekilde bir saat boyunca pisirme iglemi yapin.

1. ® Sicak havayi ayarlamak icin fonksiyon segiciyi kullanin.

2. Sicakligi 230°C’ye ayarlamak icin sicaklik segiciyi kullanin.

3. O tusuna dokunun. Pigirme slresini 1 saate ayarlamak i¢in “—/ +” digmesini gevirin.
4. @\ tusuna dokunun. Firin iIsinmaya baslar.

m Aksesuarlari temizleme

Aksesuarlari ilk kez kullanmadan 6nce, sicak sabunlu su ve yumusak bir bulasik bezi ile
tamamen temizleyin.

m Firini ayarlama

Firininizi ayarlayabileceginiz farkli yollar mevcuttur. Burada, istenen 1sitma tipi ve sicakligi veya
Izgara ayarini naslil segebileceginiz aciklanacaktir. Ayrica yemeginiz i¢in firin pigirme suresini de
secebilirsiniz. Ayar segeneklerinde Sureyi ayarlama bolumune bakin.

Isitma tipi ve sicakhgi ayarlama
Ornek: ® 200°C’de 25 dakika boyunca sicak hava.
1. Fonksiyon seciciyi ® segcenegine ayarlayin.

2. Varsayilan sicaklik 180°C yanip soner. Sicakhgi 200°C’ye ayarlamak igin “—/ +” digmesini gevirin.
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3. O tusuna dokunun. Pigirme slresini 25 dakikaya ayarlamak igin “—/ +” diGgmesini ¢evirin.
4. @) tusuna dokunun. Firin iIsinmaya baslar.

Maksimum pigirme suresi 5 saattir.

islem sirasinda firin kapagini agma

Islem duraklatilir. Kapag kapattiktan sonra @, tusuna dokunun. islem devam eder.

islemi duraklatma

islemi duraklatmak icin @ tusuna dokunun. Ardindan isleme devam etmek icin &, tusuna dokunun.
Pigirme suresini degistirme

Bu islem istenildigi zaman yapilabilir.
O tusuna dokunun. Pisirme siresini degistirmek igin “— / +” digmesini gevirin. Devam etmek igin &
tusuna basin.

Sicakhgi degistirme

Bu islem istenildigi zaman yapilabilir.
Yeni sicaklik ayari igin &1 tusuna dokunun.
Sicakligi ayarlamak igin “— / +” digmesini gevirin. Devam etmek igin &, tusuna basin.

islemi iptal etme
Islemi iptal etmek icin [ tusuna iki kez dokunun.

m Hizli On Isitma

Hizli 6n i1sitma ile, firniniz ayarlanan sicakliga ézellikle hizli bir sekilde ulasir.
Hizli On Isitma agagidaki 1sitma tipleri igin mevcuttur: (Varsayilan 180°C’de 20 dk.)

® 3D Sicak hava % +2= Mikrodalga + Izgara fani
% Fanli1zgara ® : Pizza ayari
®+== Mikrodalga + Sicak hava ® + = : Mikrodalga + Pizza

Esit bir pisirme sonucu saglamak igin 6n isitma asamasi tamamlandiginda yiyeceginizi yalnizca
pisirme alanina yerlestirin.

1. Program ve sicakligi ayarlarken sicaklik simgesi yanip soner.
2. @Ws tusuna dokunun. Ekranda @ sembolu yanar.
3. ® tusuna dokunun. Firin iIsinmaya baslar.

On i1sitma islemi tamamlanir

Bir sinyal sesi ¢ikar. Ekrandaki @ sembolu yanip soner.
Yemeginizi firina yerlegtirin.

Hizli 6n i1sitmayi iptal etme
Hizli 6n 1sitma fonksiyonunun kullanimi sirasinda, @s tusuna dokunulmasi fonksiyonu iptal edebilir.

Not:

Hizli 6n i1sitma fonksiyonu yalnizca yukaridaki modlardan birini halihazirda sectiyseniz calisir.
On 1sitma sirasinda, mikrodalga fonksiyonu kapatilir.

MID10392 300000017 Compact Oven black v5b_R.indd 244 10/05/2017 13:59



m Mikrodalga
Not:

Uzman Pisirme Kilavuzunda, mikrodalga firinla buz ¢ézme, 1sitma ve pisirme érnekleri bulabilirsiniz.
Not:

Tus ayarlama suresi i¢in adim miktarlari asagidaki sekildedir:

0-1dk.: 1 saniye 1-5 dk.: 10 saniye

5-15 dk.: 30 saniye 15-60 dk.: 1 dakika

60 dk.: 5 dakika

Firin kabu ile ilgili notlar

Uygun firin kabi

Uygun kaplar cam, cam seramik, porselen, seramik veya isiya dayanikli plastikten yapilmis 1siya
dayanikli firin kaplaridir.

Uygun olmayan firin kabi

Mikrodalga pisirme islemi icin metal pisirme kaplari veya metal ¢cerceveli ya da kaplamali sofra
takimlari kullanmayin.

Dikkat!

Mikrodalgada metal egyalarin kullaniimasi kivilcimlara neden olabilir ve cihaza zarar verebilir.

Mikrodalga gui¢ ayarlari
Istenen mikrodalga glictinii ayarlamak igin 2= tusunu kullanin.

100W Hassas yiyeceklerin buzunu ¢bézme, Duzensiz sekilli yiyeceklerin buzunu ¢ozme,
Dondurma yumusatma, Hamurun kabarmasini saglama

300W  Buz ¢ozme, Cikolata veya tereyagi eritme

450W  Pilav, gorba pisirme

700W  Yeniden isitma, Mantar ve kabuklu deniz UGrlnU pisirme, Tavuk, balik ve sebze pisirme

900W  Su kaynatma, yeniden 1sitma, Tavuk, balik ve sebze pisirme

Notlar
Bir tusa dokundugunuzda segili gug¢ 1191 yanar.

Mikrodalga gucu 900 watt’a en fazla 30 dakika boyunca ayarlanabilir. Diger tim gug ayarlari ile
birlikte, maksimum 1 saat 30 dakikalik bir pisirme slresi mumkunddar.

Mikrodalgayi! ayarlama
Example: Microwave power setting 300W, cooking time 17 minutes.

1. = tusuna dokunun. Varsayilan mikrodalga gucu 900 W gorunur ve varsayilan pisirme suresi
yanip soner.

2. Mikrodalga fonksiyonunu etkinlestirmek icin = tusuna dokunun. Mikrodalga gticini 300 W’a
ayarlamak icin “—/ +” dugmesini gevirin.

3. O tusuna dokunun. Pigirme slresini 17 dakikaya ayarlamak igin “—/ +” diGgmesini ¢evirin.

4. Pisirmeyi baslatmak igin & tusuna dokunun. Pisirme sliresi ekranda geri saymaya baglar.
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Pigirme suresi doldu

Bir sinyal sesi ¢ikar. Mikrodalga pisirme iglemi bitti.

islem sirasinda kapagi agma

Pisirme duraklatilir. Kapagi kapattiktan sonra &\ tusuna dokunun. Pisirme devam eder.

Pigirme siresini degistirme

Bu islem istenildigi zaman yapilabilir. © tusuna dokunun. Pigirme suresini degistirmek igin “—/ +”
dugmesini gevirin.

Mikrodalga gli¢ ayarini degistirme

Bu islem istenildigi zaman yapilabilir. Yeni mikrodalga gug¢ ayari igin = tusuna dokunun. Mikrodalga
glcund ayarlamak icin “—/ +” dugmesini gevirin. Ayar suresi 3 saniye boyunca yanip séner veya
devam etmek igin ®. digmesine basin.

islemi duraklatma

[ tusuna kisa bir slreligine dokunun. Firin duraklatilir. Pisirmeye devam etmek igin &\ tusuna
tekrar dokunun.

islemi iptal etme
Pisirmeyi iptal etmek i¢in [ tuguna iki kez dokunun.
Notlar

ik kez kullanmadan 6nce, tiim ambalajin ¢ikarildigindan emin olun ve dretim siirecinden
kaynaklanan kalintilar gidermek icin asagidaki sekilde bir saat boyunca pisirme islemi yapin.

Fonksiyon segiciyi & en yuksege ayarladiginizda, mikrodalga gug ayari 1s1g1 her zaman onerilen ayar
seklinde yanar.

Pisirme sirasinda cihaz kapagini agarsaniz fan ¢alismaya devam edebilir.

MicroCombi islemi

Firin ve mikrodalgay! kullanarak ayni anda pisirme icin. Bu segenek, 900 W harici tim mikrodalga
gug¢ segeneklerinde kullanilabilir.

Cok Amagh Mikrodalga islemini ayarlama

Ornek: mikrodalga 100 w, 17 dakika ve Sicak hava 190°C.

1. Fonksiyon segiciyi ® + = segenegine ayarlayin.

2. Varsayilan sicaklik 180°C yanip soner. Sicakhgi 190°C’ye ayarlamak igin “—/ +” digmesini gevirin.

3. Varsayilan mikrodalga guci 100-700 W araliginda 300 W'tir. Tuga dokunun, ardindan mikrodalga
gucund 100 W’a ayarlamak icin “— / +” dUgmesini gevirin.

4. 7 tusuna dokunun. Pigsirme suresini 17 dakikaya ayarlamak igin “—/ +” dugmesini gevirin.

5. ®, tusuna dokunun. Cihaz pisirme islemine baslar.
Pisirme suresi geri saymaya baglar.

Alternatif érnek:

1. Fonksiyon seciciyi ® segenegine ayarlayin.

2. Varsayilan sicaklik 180°C yanip soner. Sicakhgi 190°C’ye ayarlamak igin “—/ +” digmesini gevirin.
3. ©tusuna dokunun, ardindan pisirme sulresini 17 dakikaya ayarlamak igin “—/ +” digmesini gevirin.
4

. == tusuna dokunun. Varsayilan mikrodalga gucu 300 W yanip soner. Mikrodalga gucunu 100-700
W araliginda 100 W’a ayarlamak i¢in “—/ +” dUgmesini gevirin.

5. ®. tusuna dokunun. Cihaz pisirme islemine baslar. Pisirme siiresi geri saymaya basglar.
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Pigsirme suresi doldu
Bir sinyal sesi ¢ikar. Cok amach mod bitti.

Pigirme sirasinda firin kapagini agma

Pisirme duraklatilir. Kapagi kapattiktan sonra kisa bir siireligine &\ tusuna dokunun. Ardindan
program devam eder.

islemi duraklatma

[ tusuna kisa bir siireligine dokunun. Firin duraklatilir. Pigsirmeye devam etmek igin ®. tusuna
tekrar dokunun.

Pisirme suresini degistirme

{3

Bu islem istenildigi zaman yapilabilir. “ “ tusuna dokunun. Pisirme suresini degistirmek igin “—/ +”

digmesini gevirin. “®” tusuna basin.
Mikrodalga gli¢ ayarini degistirme

Bu islem istenildigi zaman yapilabilir. Yeni mikrodalga gucu ayari igin 2= tusuna dokunun. Mikrodalga
glcund ayarlamak igin “—/ +” digmesini gevirin.

Sicakhgi degistirme

Bu islem istenildigi zaman yapilabilir. Yeni sicaklik ayari i¢in &1 tusuna dokunun. Sicakhgi ayarlamak
igin “—/ +” digmesini gevirin.

islemi iptal etme

Pisirmeyi iptal etmek igin [1 tusuna iki kez dokunun.

m Otomatik programlar

Pisirilecek yiyecegin agirlik ve tirinu ayarlamak igin kullanilir. Cihaz en uygun ayari seger.
Program ayarlama

Bir program sectiginizde firini ayarlar.
Sicaklik secici kapali konumda olmalidir.

Ornek: 1 kilo agirlikla program 3.

Fonksiyon seciciyi otomatige ayarladiginizda ilk program numarasi ekranda gorundar.
Program numarasini segmek igin “—/ +” digmesini gevirin.

&3 tusuna dokunun.

Agirligi ayarlamak igin “—/ +” digmesini gevirin, pisirme suresi géruntulenir.

o & o n =

@\ tusuna dokunun. Program basglar. Pisirme siiresi geri sayimini gorebilirsiniz.

Otomatik Menii

Program No. Maks. agirhk Kategori Uriin

P 01** 0.6 kg Sebzeler Taze sebzeler

P 02** 0,8 kg Garniturler Soyulmus patatesler

P 03* 1,0 kg Garniturler Firinda kizartiimis patatesler. Bip sesi

duyarsaniz yiyecegi ¢evirin. Cok amagl
mikrodalga firin sonraki asamaya otomatik
olarak baslar.
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P 04 1,0 kg Pilic/Balik Tavuk parcalari. Bip sesi duyarsaniz yiyeceqi
cevirin. Cok amagl mikrodalga firin sonraki
asamaya otomatik olarak baglar.

P 05* 1,0 kg Unlu mamdl Kek

P 06* 1,4 kg Unlu mamiil Elmali tart

P O7* 0,9 kg Unlu mamdil Kis

P 08** 0,5 kg Yeniden Isitma icecek veya corba

P 09** 0,5 kg Yeniden Isitma Tabakta yemek

P 10** 0,7 kg Yeniden Isitma  Soslar veya yahniler
P11* 0,5 kg Hazir Dondurulmus pizza
P 12* 0,8 kg Hazir Firinlanmis cips

Bip sesi duyarsaniz yiyecegi gevirin. Cok
amagli mikrodalga firin sonraki samaya otomatik
olarak baslar.

P 13* 1,0 kg Hazir Lazanya

Notlar

Yaninda * isareti olan programlar 6n isitmalidir. On isitma sirasinda, pisirme siresi duraklatilir ve 6n
Isitma sembolu agiktir. On 1sitma isleminden sonra, bir alarm sesi duyarsiniz ve on isitma sembolu
yanip soner.

Yaninda ** igareti olan programlar yalnizca mikrodalga fonksiyonunu kullanir.
Program bitti

Bir sinyal sesi ¢ikar. Firin 1sitmayi durdurur.

Program degistirme

Programi baslattiginizda program numarasi ve agirlik degistirilemez.
Program iptal etme

Pisirmeyi iptal etmek icgin [@ tusuna iki kez dokunun.

Pigirme siresini degistirme

Otomatik programlari kullaniyorsaniz pisirme suresini degistiremezsiniz.

m Buz ¢ozme programlari

Buz ¢6zme iglemi igin 2 segenek mevcuttur.

1. Fonksiyon segiciyi 0 otomatik programlara ayarlayin. Ekranda ilk program numarasi gorinir.
2. Program numarasini se¢gmek icin “— / +” dUgmesini gevirin.

3. &tusuna dokunun.

4. Agirhgr ayarlamak igin “—/ +” digmesini gevirin, pisirme siresi goruntulenir.

5. ®. tusuna dokunun. Program baslar. Pisirme siiresi geri sayimini gorebilirsiniz.

Notlar

Yiyecek hazirlama

Dondurulmus yiyecekteki tum ambalaji gikarin ve dogru programi se¢gmek igin tartin, maksimum
agirhk 1,0 kg'dir.
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Firin kabi

Yiyecegi porselen veya cam bir tabak gibi mikrodalgada pisirebilir sig bir tabaga koyun ama
ustinu kapatmayin.

Tavuk ve tavuk pargalarinin buzunu ¢ézerken (d 01), iki 6zel durumda yiyecegin ¢evrilmesi gerektigini
belirten sesli bir sinyal ¢ikar.

Dinlenme siiresi

Buzu ¢ozulen yiyecek, esit bir sicakliga ulagsana kadar 10-30 dakika daha beklemeye birakiimalidir.
Buyuk et pargalar kuguk parcalara kiyasla daha uzun bir bekleme suresi gerektirir. Yassi et parcalari
ve kiymadan yapilmis malzemeler, beklemeye birakilmadan once birbirinden ayrilmahdir.

Bu sUreden sonra yiyeceg@i hazirlamaya devam edebilirsiniz ancak kalin et pargalarinin ortasi hala
donmus halde olabilir. Bu noktada, kimes hayvanlarindan sakatat kismini ¢ikarabilirsiniz.

Program No. Buz ¢6zme Agirlik araligi (kg)
d01* Et, kimes hayvani ve balik 0,2-0,1kg
d 02 Ekmek, kek ve meyve 0,1-0,5kg

*Buz ¢b6zme sirasinda, yiyecedi alt tel rafa yerlestirin

m Sure ayari segenekleri

Menuyu ¢agirmak igin © tusunu kullanabilir ve ayri fonksiyonlar arasinda gegis yapabilirsiniz.
Halihazirda ayarlanmis olan bir segenek, dogrudan “—/ +” dugmesi ile degistirilebilir.

Zamanlayiciyi ayarlama

Zamanlayici finndan bagimsiz olarak galisir ve kendi sesli sinyali vardir.

1. Bekleme modundayken, mutfak zamanlayicisini girmek igin ©® tusuna dokunun; “00:00” gorintdlenir.
2. Zamani maksimum 5 saatlik bir stireye ayarlamak igin “—/ +” digmesini gevirin.
3. Zamanlayiclyi baslatmak igin &\ tusuna dokunun.

Zamanlayici suresi doldu

Bir sinyal sesi ¢ikar. Ekranda 0:00 géruntulenir.

Zamanlayiciyi iptal etme

Zamanlayici iglemini iptal etmek igin [ tusuna dokunun.

Pisirme siresini ayarlama

Pisirme suresi ayarlanabilir ve islem tamamlandiginda firin otomatik olarak kapatilir.
Pigirme siiresi doldu

Sesli bir sinyal ¢ikar. Firin pisirmeyi durdurur.

Saati ayarlama

Cihaz ilk kez agildiginda, “00:00” yanip soner ve zil bir kez galar. Saati ayarlayin.

1. Dugmeyi 00:00 ve 23:59 arasinda gevirin.

2. O tusuna dokunun. Sure ayarlanir.

Saati degistirme

1. Birkag saniye boyunca O tusuna basil tuttugunuzda sire ekranda yanip soner.

2. Yeni sureyi ayarlamak igin “— / +” digmesini ¢evirin ve ayari onaylamak i¢in © tusuna dokunun.
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E cocuk kilidi

Firinda gocuklarin kazara agmasini onlemek igin bir gcocuk kilidi mevcuttur.

Cocuk kilidi agildiginda zamanlayici ve saat de ayarlanabilir.

Cocuk kilidini agma

Gereksinim: Herhangi bir pisirme slresi ayarlanmamalidir ve fonksiyon segici kapali konumdadir.
Yaklasik 3 saniye boyunca @s tusuna basili tutun.

Ekranda & semboll gorandr. Cocuk kilidi etkinlegtirilir.

Cocuk kilidini kapatma

Yaklasik 3 saniye boyunca @e tusuna basili tutun.

Ekrandaki & semboli kaybolur. Cocuk kilidi devre disi birakilir.

Diger pisirme islemleri ile ilgili cocuk kilidi

Diger pisirme programlari ayarlandiginda ¢ocuk kilidi ¢alismaz.

F] Hizl Baslatma

Bekleme modundayken, pisirme islemini 30 saniye maksimum glcte baslatmak igin ®. tusuna dokunun.

Pisirme sirasinda (Otomatik Pisirme ve Buz Cézme harig), eklenen her & tus dokunusu pisirme
suresini program tarafindan izin verilen maksimum sureye kadar 30 saniye artirir.

m Ariza tablosu

Bakim ve muhafaza bolimunidn sonunda yer alan masteri hizmetleri yardim hattini aramadan 6nce
lGtfen ariza tablosuna bakin.

Bir yemek tam olarak istediginiz gibi olmazsa ¢ok sayida pigirme ipucu ve tiyosunu bulabileceginiz
Uzman Pisirme Kilavuzu bolimune bakin.

Sorun Olasi neden Gozum/bilgi
Sigorta kutusuna bakin ve cihaz devre
Arizali devre kesici. kesicisinin ¢alisir durumda oldugunu
- kontrol edin.
ihaz galismiyor Fis takili degil. Fisi takin.
Elekirik kesintisi Mutfak I$IgInIn yanip yanmadigini
kontrol edin.

Cihaz calismiyor.
Ekran panelinde Cocuk kilidi etkin
& gorunuyor.

Cocuk kilidini devre disi birakin
(bkz. bolim: Cocuk kilidi).

Ekran panelinde

0:00 gdriintiileniyor. Elektrik kesintisi Saati sifirlayin.

Kapakta yiyecek kalintisi veya artigi

Mikrodalga agiimiyor. Kapak tam kapatiimamis. sikismadigini kontrol edin
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Yiyecegin mikrodalgada
Isitiimasi her zamankinden
daha uzun suruyor

Secili mikrodalga gug
seviyesi ¢ok dusuk.

Daha yuksek bir gu¢ seviyesi segin.

Cihaza her zamankinden
daha fazla bir
miktar yerlestiriimis.

Miktarin iki misli = hemen hemen iki
misli pigirme suresi.

Yiyecek her zamankinden
daha soguktu.

Pisirme sirasinda yiyecegi karigtirin
veya gevirin.

Doner tabak gicirdiyor.

Doner tabak galistiricisi
etrafinda kir veya kalinti.

Doner tabagin altindaki silindirleri ve
firindaki girintiyi tamamen temizleyin.

Ozel bir calistirma
modu veya gu¢
seviyesi ayarlanamiyor.

Bu calistirma modu igin
sicaklik, gug seviyesi
veya birlegik ayar
mudmkun degildir.

izin verilen ayarlari segin.

Ekran panelinde
E1 gorunuyor.

Termal guvenlik kapatma
fonksiyonu etkinlestirilmis.

Musteri hizmetleri yardim hattini arayin.

Ekran panelinde
E4 gorunuyor.

Termal glvenlik kapatma
fonksiyonu etkinlestirilmis.

Musteri hizmetleri yardim hattini arayin.

Ekran panelinde

E11 gbriniyor. Kontrol panelinde nem.

Kontrol panelinin kurumasini bekleyin.

Ekran panelinde
E17 gorunuyor.

A

Hizli isitma bagarisiz oldu.  Musteri hizmetleri yardim hattini arayin.

UYARI: Elektrik garpmasi riski bulunur! Yanhs onarimlar tehlikelidir. Onarimlar yalnizca
uzman satis sonrasi muhendislerimizden biri tarafindan gergeklestirilebilir.

m Uzman Pisirme Kilavuzu

Burada yemek tarifi secenekleri ve bu tariflere yonelik ideal ayarlari bulabilirsiniz. Yemeginiz i¢in
hangi 1sitma tipinin ve hangi sicaklik veya mikrodalga gug ayarinin en iyi oldugunu goreceksiniz.
Uygun aksesuarlar ve bu aksesuarlarin yerlestiriimeleri gereken yukseklikler hakkinda bilgi
bulabilirsiniz. Ayrica firin kabi ve hazirlama ydntemleri hakkinda ipuglari da mevcuttur.

Notlar:

Tablodaki degerler her zaman soguk ve bosken pisirme alanina yerlestirilen yiyecek icin gecerlidir.
Cihazi yalnizca tabloda yapmaniz gerektigi belirtiliyorsa énceden isitin. Cihazi kullanmadan 6nce,
kullanmayacag@iniz tum aksesuarlari pisirme alanindan gikarin.

Onceden i1sitma islemi sonrasina kadar, aksesuarlari yag gegirmez kagitla kaplamayin.

Tablolarda belirtilen sureler yalnizca yonlendirme amagli onerilerdir. Bu Oneriler yiyecegin niteligine ve
yapisina baghdir.

Tedarik edilen aksesuarlari kullanin.

Aksesuarlari veya firin kabini pisirme alanindan ¢ikarirken her zaman bir firin bezi veya firin
eldiveni kullanin.
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Mikrodalga ile buz ¢ozme, 1sitma ve pisirme
Asagidaki tablolar size mikrodalga i¢in ¢ok sayida secenek ve ayar sunar.

Tablolarda belirtilen sureler yalnizca yonlendirme amacli 6nerilerdir. Kullanilan firin kabi, yiyecegin
niteligi, sicakligi ve kivamina gore degisebilirler.

Zaman araliklari genellikle tablolarda belirtiimigtir. Oncelikle en kisa siireyi ayarlayin ve ardindan
gerekirse sureyi uzatin.

Buz ¢6zme
Notlar:
Dondurulmus yiyecegi acik bir kap icinde alt tel rafa yerlestirin.

Tavuk butlari ve kanatlari veya kizartmalarin yagli dis tabakalari gibi hassas bdlumlerin Gzeri kiguk
aliminyum folyo parcgalarla kaplanabilir. Folyo, pisirme alaninin duvarlarina temas etmemelidir.
Folyoyu buz ¢dzme suresinin yarisinda gikarabilirsiniz.

Buz ¢ozme suresi boyunca yiyecegi bir veya iki kez gevirin veya karigtirin. Buyuk yiyecek pargalari
birkac¢ kez ¢evrilmelidir. Cevirirken, buz ¢ézmeden kaynaklanan siviyi temizleyin.

Buzu ¢6zlinen malzemeleri oda sicakliginda 10-60 dakika kadar daha beklemeye birakin, boylece
sicaklik dengelenebilecektir. Bu noktada, kimes hayvanlarindan sakatat kismini ¢ikarabilirsiniz.

Dondurulmus yiyecegin buzunun ¢ozilmesi, isitiimasi veya pisirilmesi
Notlar:

Hazir yemekleri paketinden c¢ikarin. Hazir yemekler mikrodalga firin kabinda daha hizli sekilde ve esit
olarak 1sinir. Yemegin farkli bilesenlerinin isitilmasi icin ayni sure gerekli olmayabilir.

Duz konulan yiyecek daha hizli bir gsekilde piser, dolayisiyla yiyecegin mumkun oldugu kadar diz
sekilde olmasini saglayin. Farkl yiyecekler st Uste tabakalar seklinde yerlestiriimemelidir.

Yiyecegin Uzerini her zaman kapatin. Firin kabiniz i¢cin uygun bir kapaginiz yoksa tabak veya 6zel
mikrodalga folyosu kullanin.

Pisirme sirasinda yiyecegi 2 veya 3 kez karigtirin veya gevirin.

Isittiktan sonra yiyecegdi 2-5 dakika kadar daha bekletin, boylece esit sicakliga ulasabilecektir.
Tabaklari firrndan ¢ikarirken her zaman bir firin bezi veya firin eldiveni kullanin.

Yiyecegi pisirme

Mikrodalga icin patlamis misir

Notlar:

Firinda kullanilabilen bir tabagin kapagi, bir cam tabak veya bir cam tepsi (Pyrex) gibi isiya dayanikli,
diz cam firin kabi kullanin.

Firin kabini her zaman tel rafin Gzerine yerlestirin.
Porselen veya fazlaca kavisli tabaklari kullanmayin.
Ayarlari tabloda belirtildigi sekilde yapin. Zamanlamalari trln ve miktara goére ayarlayabilirsiniz.

Patlamis misirin yanmamasi igin patlamis misir posetini 1 dakika 30 saniye sonra firindan kisaca
cikarip sallayin. Poset sicak olacagi igin dikkat edin!
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Mikrodalga gii¢ ayar (watt),

Buz ¢gozme Agirhik pisirme siiresi (dakika) Notlar
o 800 300 W, 15 dk. + 100 W,
?u\’gun ?t ;()jargalarl 9 10-20 dk.
Sigir €4, gana 300 W, 20 dk. + 100 W
ti d 1k . ’ L ’ Birkag k iri
Zt: Xezgmicl)(?uz 9 Birkag kez ¢evirin 15-25 dk. Irkag kez gevirin
veya kemiksiz) 1,5 kg 3803\6\/’(1&0 dk. + 100 W,
300 W, 3 dk. + 100 W,
2009 40.15 gk.
Parca veya dilim sigir, 500 300 W, 5 dk. + 100 W, Cevirirken buzu ¢ozunen
dana veya domuz eti 9 15-20 dk. bolimleri ayirin
300 W, 8 dk. + 100 W,
8009 1520 gk.

200g 100 W, 10-15 dk.
300 W, 5 dk. + 100 W,

Mumkun oldugu kadar yiyecegi

Kiyma, karisik 500 g 10-15 dk. yassi sekilde dondurun
300 W. 8 mins + 100 W. 1 Birkag kez gevirin, buzu
, © MINS ; 6zilmUs olan eti gikarin
800 g 520 dk. ¢ $ ¢
300 W, 8 mins + 100 W,
6009 10.15 dk.
Kiyma, karigik : Pisirme sirasinda gevirin
12k 300 W, 15 mins + 100 W,
X9 2530 dk.
Ordek 1,2 kg 3804\6Vd§0 mins + 100 W, Birkac kez gevirin
Balik filetosu, balik 400 300 W, 20 mins + 100 W, Buzu ¢6zulmuas olan bolumleri
pirzolasi veya dilimleri 9 30-40 dk. birbirinden ayirin
300 W, 3 dk. + 100 W,
Biitiin balik 3009 40.15 gk.
HHn bl 600 300 W, 8dk + 100 W, B
9 10-15dk.
Sebzeler 300g 300W, 10-15 dk. Buz c3 d
: ¢bzme sirasinda
orn. bezelye 600 g ?8-01 ZSNdI? dk. +100 W, dikkatlice karistirin
300g 300 W, 7-10 dk. Buz ¢6zme sirasinda dikkatlice
Meyve, 6rn. frambuaz 500 300 W, 8 dk. + 100 W, karistirin ve buzu ¢cézinmus
g 5-10 dk. olan bdlumleri birbirinden ayirin

1259 300 W, 1 dk. + 100 W, 2-4 dk.
250g 360 W, 1dk.+100 W, 2-4 dk.

Tereyadl, buz ¢cozme Ambalajdan tamamen ¢ikarin

500g 300W, 6 dk.+ 100 W, 5-10 dk.

Somun ekmek Pisirme sirasinda gevirin
1k 300 W, 12 dk. + 100 W, 1
9 5254k
500g 100 W, 15-20 dk. Sadece Uzerine ¢ikolata,

Kuru pastalar, erimis seker vs. surulmemis,

) . 300 W, 5 dk. + 100 W, kremasiz veya krem santisiz
orn. pandispanya 7509 15915 dk. pastalar icin pasta parcalarini

birbirinden ayirin
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Mikrodalga gii¢ ayarn (watt),

Buz ¢gozme Agirhik pisirme siiresi (dakika) Notlar

300 W, 5dk. + 100 W, L . o
Sulu pastalar, 5009 4015 gk, Sadece (izerine cikolata, erimis
orn. meyveli seker vs. surdlmemis, kremasiz

300 W, 7 dk. + 100 W,

pasta, cheesecake 750 g 1015 dk

veya jelatinsiz pastalar igin

Dondurulmus

yiyecegin buzunun Mikrodalga gii¢ ayar (watt),

¢oziilmesi, isitiimasi Agirlik pisirme siiresi (dakika) Notlar
veya pisirilmesi
Mend, tabakta yemek, i ) Yemegi paketinden gikarin; isitmak
hazir yemek 300-4009 700 W, 10-15 dk. icin yemegin Uzerini kapatin
Corba 400-500g 700 W, 8-10 dk. Kapakli firin kabi
. 500 g 700 W, 10-15 dk.
Yahniler 1kg 700 W. 10-15 dk. Kapakl firin kabi
Sos iginde et dilimleri 5 700 W. 10-15 dk
veya parcalar, ¢ ’ ' Kapakli firin kabi
orn. gulasg 1 kg 700 W, 25-30 dk.

400 g 700 W, 10-15 dk.
500 g 700 W, 18-20 dk.

Balik, 6rn. fileto biftek Usti kapali

Garnitirler, orn. 250 g 700 W, 2-5 dk. _ .
piring, makarna 500 g 700 W, 8-10 dk. Kapakli firin kabi; sivi ekleyin
Sebzeler, 6rn. bezelye, 300 g 700 W, 8-10 dk. Kapakli firin kabi;

brokoli, havug 600 kg 700 W, 15-20 dk. 1 yemek kasigi su ekleyin
Kremali 1spanak 450 g 700 W, 11-16 dk. Su eklemeden pisirin

Mikrodalga gli¢ ayar (watt)

pisirme siiresi (dakika) Notlar

Yiyecegi pigirme Agirhk

Menii, tabakta Yemegi paketinden ¢ikarin;

yemek, hazir yemek 350-500g 700 W, 5-10 dk. |.'.s|tm_al_< icin yemegin
uzerini kapatin
150 ml 900 W, 1-2 dk. Dikkat!
icecekler 300 ml 900 W, 2-3 dk. AlkollU icecekleri agiri 1sitmayin.
500 ml 900 W, 3-4 dk. Isitma sirasinda kontrol edin
50 ml 300 W, yaklasik. 1 dk. Biberonlar pisirme alani tabanina
Bebek mamasi emzik veya kapak olmadan
- . ’ 100 ml 300 W, 1-2 dk. yerlestirin. Isittiktan sonra
orn. biberon -
iyice galkalayin veya karistirin.
200 ml 300 W, 2-3 dk. Sicakligi kontrol etmelisiniz
Corba 1 kase 175 ¢ 900 W, 2-3 dk.
Corba 2 kase Herbiri175g 900 W, 4-5 dk. -
Corba 4 kase Herbiri175g 900 W, 5-6 dk.
Sos icinde et dilimleri
veya pargalari, 500 g 700 W, 10-15 dk. Ustii kapali

orn. gulas
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Yahni 1009 700 W, 5-10 dk. Kapakli firin kab
800 g 700 W, 10-15 dk. P
Sebzel 150 g 700 W, 2-3 dk. Bi " di
ebzeler iraz sivi ilave edin
300 g 700 W, 3-5 dk.
- S o Mikrodalga gii¢ ayarn (watt),
Yiyecegi pigirme Agirhik pisirme siiresi (dakika) Notlar
Butun tavuk, 15kg 700 W, 30-35 dk. Pisirme suresinin yaris
taze, sakatatsiz dolunca gevirin
Balik filetosu, taze 400g 700 W, 5-10 dk. -
250g 700 W, 5-10 dk. Ayni buyuklukte parcalar
halinde dograyin; her
Taze sebzeler 100 g i¢in 1-2 yemek
500g 700 W, 10-15 dk. kasigi su ekleyin; pisirme
boyunca karistirin
250g 700 W, 8-10 dk. Ayni biylklikte pargalar
500g 700 W, 11-14 dk. halinde dograyin; her
Patates 100 g igin 1-2 yemek
750g 700 W, 15-22 dk. kasigl su ekleyin; pigirme
boyunca karistirin
125 700 W, 7-9 dk.+ 300 W, — , ,
. 9  15-20 dk. Iki misli sivi |que _edln
Pilav ve kapakli derin bir firin
250 g 700 W, 10-12 dk. + 300 W, kabi kullanin
20-25 dk.
Tathlar, 6rn. Pisirirken ¢irpma teli ile
muhallebi (toz) 500 ml- 700 W, 7-9 dk. 2-3 kez karistirin
Meyve, komposto 500g 700W, 9-12 dk. -

A UYARI: Haslanma tehlikesi! Sicak buhar tehlikesine kargi patlamis misir posetini
dikkatlice agin. Mikrodalga firini asla en yuksek gu¢ seviyesine ayarlamayin.
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Mikrodalga gli¢
Agirhk Aksesuarlar ayari (watt), pisirme
suresi (dakika)

Mikrodalga igin

patlamis misir 1 poset, 100g  Firin kabi 700 W, 3-5 dk.

Mikrodalga hakkinda yararl bilgiler

Pisirme surelerini su formule gore uzatin veya kisaltin:
Hazirladiginiz yemek miktarina uygun ayar . G G .
bilgilerini bulamiyorsunuz. Miktarin iki misli = hemen hemen iki misli pisirme suresi

Miktarin yarisi = pisirme suresinin yarisi

Bir dahaki sefere daha kisa bir pisirme slresi ayarlayin
Yemek ¢ok kuru oldu. veya daha dusuk bir mikrodalga gucu segin. Yemegin
Uzerini Ortin ve biraz daha sivi ilave edin.

Ayarlanan sure doldugu halde yemegin Daha uzun bir sure ayarlayin. Miktar ne kadar fazla ve
buzu ¢6zulmedi, 1Isinmadi veya pismedi. besin ne kadar yuksek olursa sure de o kadar uzun olur.
Ayarlanan sure sona erdiginde yemegin Pisirme sirasinda karigtirin ve bir dahaki sefere daha
kenarlari cok sicak, fakat ortasi disUk bir mikrodalga guicti ve daha uzun bir pisirme
daha pismemis. suresi ayarlayin.

Buz ¢ozme igleminden sonra, kimes Bir dahaki sefere daha dusuk bir mikrodalga gucu
hayvaninin veya etin disi ¢gozllmeye baglamis ayarlayin. Buzu ¢ozulecek besin miktari ¢ok ise birkag
fakat ortasinin buzu henlz ¢ozilmemis. kez gevirin.

Kekler ve hamur isleri

Tablolar hakkinda

Notlar:

Verilen sureler soguk firina yerlestirilen yiyecek icin gecerlidir.

Dusuk sicaklikla baslayin ve gerekirse bir dahaki sefere daha yuksek bir ayar kullanin, ¢inku daha
dusuk sicaklik daha dengeli bir kahverengilesme ile sonuglanir.

Ek bilgiler tablolardan sonraki Firinda Pisirme ipuglari kisminda bulunabilir.

Kek kalibini her zaman alt tel rafin ortasina yerlestirin. Yaninda ** isareti olan yiyecek déner
tabaga yerlestiriimelidir.

Pisirme kaliplar:

Not: Koyu renkli metal pigirme kaliplarinin kullaniimasi en uygunudur.

Kaliplarda pisirme Aksesuarlar Isitma Sicaklik °C  Mikrodalga Pisirme
tipi glic ayari  suresi
(watt) (dakika)
. . Halka
Pandispanya, duz kalip/kek kalibi ® 170-180 100 40-50
Pandispanya, hassas Halka
(6rn. pasta keki)* kalip/kek kalibi ® 150-170 ) 70-90
Pandispanya pasta tabani E:ftlfa:?bblam ® 160-180 - 30-40
Hassas meyveli Kelepgeli/halka ) )
turta, pandispanya kalip ® 170-180 100 35-45
Pandispanya tabani, Pasta tabani ® 160-170 i 20-25

2 yumurta kek kalibi
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Kaliplarda pigirme Aksesuarlar Isitma Sicaklk °C  Mikrodalga Pigirme
tipi gug ayari  siiresi
(watt) (dakika)
Pandispanya tabani, Koyu renkli ) ) )
6 yumurta kelepceli kek kalibi ® 170-180 35-45
Hamurlu tuzlu tart Koyu renkli
hamuru tabani kelepgeli kek kalibi ® 170-190 ) 30-40
Hamur tabanh Koyu renkli
meyveli tart/cheesecake*  kelepgeli kek kalibi ® 170-190 100 35-45
- o Koyu renkli
Isvigre pastasi kelepgeli kek kalibi ® 190-200 - 45-55
Halka pasta Halka pasta kalibi & 170-180 - 40-50
Pizza, ince tabanli, Yuvarlak
az malzemeli** pizza tepsisi € 220-230 ) 15-25
ok Koyu renkli
Tuzlu kekler kelepceli kek kalibi ® 200-220 - 50-60
Koyu renkli
Findikh kek kelepceli kek kalib ® 170-180 100 35-45
Kuru malzemeli Yuvarlak
mayali hamur pizza tepsisi ® 160-180 ) 50-60
Yas malzemeli Yuvarlak
mayali hamur pizza tepsisi ® 170-190 ) 55-65
; Yuvarlak
500 g unlu tath ¢orek pizza tepsisi ® 170-190 - 35-45
Yuvarlak
500 g unlu Stollen pizza tepsisi ® 160-180 - 60-70
Yuvarlak
Strudel, tath pizza tepsisi ® 190-210 180 35-45
* Kekin yaklagik 20 dakika firrnda sogumasini bekleyin.
** yiyecek doner tabaga yerlestiriimelidir.
Kuglik pigirilmis urinler Aksesuarlar Isitma tipi Sicaklik °‘C  Pisirme siresi
(dakika)
Biskuvi Yuvarlak pizza tepsisi ® 150-170 25-35
Makaron Yuvarlak pizza tepsisi ® 110-130 35-45
Mereng Yuvarlak pizza tepsisi ® 100 80-100
, Tel raf Uzerinde
Muffin muffin tepsisi ® 160-180 35-40
Profiterol hamuru Yuvarlak pizza tepsisi ® 200-220 35-45
Puf boregi Yuvarlak pizza tepsisi ® 190-200 35-45
Mayali kek Yuvarlak pizza tepsisi ® 200-220 25-35
Ekmek ve kiglik rulo ekmek Aksesuarlar Isitma tipi Sicaklik ‘C  Pisirme siiresi
(dakika)
1,2 kg unlu eksi mayall ekmek Yuvarlak pizza tepsisi & 210-230 50-60
Bazlama Yuvarlak pizza tepsisi & 220-230 25-35
Klguk rulo ekmek Yuvarlak pizza tepsisi @ 210-230 25-35
Paskalya ¢oregi Yuvarlak pizza tepsisi @ 200-220 15-25
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Mikrodalga hakkinda yararli bilgiler

Kendi tarifinize gore
pisirmek istiyorsunuz.

Pisirme tablolarindaki benzer malzemeleri kilavuz
olarak kullanin.

Silikon, cam, plastik veya seramik
malzemelerden yapilmis pigirme
kaliplari kullanin.

Pisirme kalib1 250°C’ye kadar 1siya dayanikli olmalidir.
Bu pisirme kaliplarindaki kekler daha az kahverengilesir.
Mikrodalgayi kullanirken pisirme slresi tabloda gosterilen
sureden daha kisa olur.

Pandispanyanin yeterince pistigi
nasil anlasilir?

Tarifte belirtilen pisirme suresi bitmeden yaklasik

10 dakika Once, kekin en yuksek noktasina bir kokteyl
cubugu sokup c¢ikarin. Kokteyl cubugu temiz ¢ikarsa
kek hazirdir.

Kek ¢okuyor.

Bir dahaki sefere daha az sivi kullanin veya firin
sicakligini 10 derece daha dusuk ayarlayip pisirme
suresini uzatin. Tarifte belirtilen karigtirma surelerine uyun.

Kekin ortasi kabardi fakat kenarlari
daha asagida.

Kelepgeli kek kalibinin yalnizca tabanini yaglayin.
Pisirmenin ardindan keki bir bigakla dikkatli bir
sekilde gevsetin.

Kekin rengi ¢ok koyu.

Daha dusuk bir sicaklik secin ve keki biraz daha uzun
sure pisirin.

Kek ¢ok kuru

Pistiginde, kurdan kullanarak kekte kuguk delikler agin.
Uzerine bir miktar meyve suyu veya alkollu i¢ki ilave edin.
Bir dahaki sefere 10 derece daha yuksek bir sicaklik
secin ve pisirme suresini kisaltin.

Ekmek veya kek (6rn. cheesecake)
iyi géranayor fakat i¢ kismi

hamur gibi (yapisik, su ile yol yol
cizgilenme yapmis).

Bir dahaki sefere biraz daha az sivi kullanin ve daha
dusuk bir sicaklikta biraz daha uzun pisirin. Islak
malzemeli kekler pisirirken oncelikle tabani pigirin,
badem veya ekmek kirintilari ile kaplayin ve ardindan
Ust malzemeyi ilave edin. Lutfen tarife ve pisirme
surelerine uyun.

Ters ¢evrildiginde kek tabaktan gikmiyor.

Pisirdikten sonra kekin 5-10 dakika kadar daha
sogumasini bekleyin, sonrasinda kaliptan ¢ikmasi daha
kolay olacaktir. Hala yapisiksa bigak kullanarak keki
kenarlarindan dikkatli bir sekilde gevsetin. Kek kalibini
tekrar ters cevirin ve birkag kez soguk, islak bir bezle
kapatin. Bir dahaki sefere kalibi iyice yaglayin ve igine
biraz ekmek kirintisi serpin.

Firinin sicakhgini kendi et
termometrenizi kullanarak ol¢tintz
ve bir uyusmazliga rastladiniz.

Firin sicakhgi, belirli bir sireden sonra Uretici tarafindan
pisirme alaninin ortasinda bir test rafi kullanarak
OlcllmuUstar. Firin kabi ve aksesuarlar sicaklik dlgimuna
etkiler, dolayisiyla sicakhgi kendiniz olgtuguntzde her
zaman biraz farklihk olacaktir.

Kalip ve tel raf arasinda
kivilcimlar olusuyor.

Kalibin dig tarafinin temiz oldugunu kontrol edin.
Kalibin pigirme alanindaki konumunu degistirin. Bu ise
yaramazsa pisirmeye mikrodalga olmadan devam edin.
Bu durumda pigirme suresi daha uzun olacaktir.
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Kizartma ve 1zgara yapma
Tablolar hakkinda

Sicaklik ve kizartma suresi, pisirilecek olan yiyecegin tirine ve miktarina baghdir. Tablolarda sicaklik
araliklarinin verilmesinin nedeni budur. Dusuk sicaklikla baslayin ve gerekirse bir dahaki sefere daha
yuksek bir ayar kullanin.

Daha fazla bilgi i¢cin tablolardan sonra gelen Izgara ve kizartma yapma ipugclari bashkh béliume bakin.
Firin kabi

Mikrodalgada kullanima uygun isitya dayanikli herhangi bir firin kabi kullanabilirsiniz. Metal kizartma
tabaklari, mikrodalga ile kizartma yapmak igin uygun dedgildir.

Firin kabi ¢ok sicak olabilir. Firin kabini firlndan gikarmak igin firin eldiveni kullanin.

Firindan g¢ikardiktan sonra, sicak cam firin kabini kuru bir mutfak havlusu tUzerine koyun. Soguk veya
Islak bir ylzeye konulursa cam ¢atlayabilir.

Kizartma ipuglari

Notlar

* Et ve kimes hayvani kizartmak i¢in derin bir kizartma tabagi kullanin.

* Firin kabinizin pisirme alanina sigdigini kontrol edin. Cok buyuk olmamalidir.

» Et: Firin kabi tabaninin yaklasik Ugte ikisini sivi ile kaplayin. Etli givegler igin biraz daha fazla sivi
ekleyin. Et pargalarini pisirme suresinin yarisi dolunca gevirin. Kizartma hazir oldugunda firini
kapatin ve 10 dakika kadar daha dinlenmeye birakin. Bu, et suyunun daha iyi dagiimasini saglar.

» Kimes hayvanlari: Pisirme sUresinin %5’si dolduktan sonra et pargalarini gevirin.
Izgara ipuglari

Notlar

* Izgara yaparken firin kapagini her zaman kapali tutun ve 6énceden 1sitmayin.

* Izgara yaptiginiz yiyecek parcalari mimkun oldugunca esit kalinhkta olmalidir. Biftekler en az 2-3
cm kalinhkta olmahdir.

Bu, dengeli kahverengilesmelerini ve lezzetli ve sulu kalmalarini saglar. lzgarada pisene kadar
bifteklere tuz eklemeyin.

* Izgara yaptiginiz yiyecek pargalarini gevirmek i¢in masa kullanin. Eti bir ¢catalla delerseniz suyu
disari akar ve kurur.

» Si1gir eti gibi koyu renkli etler, dana eti veya domuz eti gibi daha acik renkli etlerden daha hizli
kahverengilesir. Acik renkli et veya balik 1zgarasi yaparken, icleri pisse ve sulu olsa bile, genellikle
yalnizca yuzeyleri hafifce kahverengilesir.

* |zgara elemani otomatik olarak kapanir ve tekrar agilir. Bu normaldir. Izgara ayari bunun ne kadar
siklikla yapilacagini belirler.

Sigir eti
Notlar

* Rosto eti pisirme stresinin %5 ve 73’sinden sonra gevirin. Son olarak, yaklasik 10 dakika kadar daha
beklemeye birakin.

* Filetolari ve bonfileleri pisirme suresinin yarisi dolunca gevirin.

* Biftekleri pisirme suresinin #s’sinden sonra gevirin.
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Sigir eti Aksesuarlar Isitma tipi Sicakhk ‘C, Mikrodalga Pisirme
1Izgara ayari  glic ayari  suresi

(watt) (dakika)
Guvecte rosto eti,
N Kapakli firin kabi @ 180-200 - 120-143
yaklasik 1 kg
Sigir filetosu, orta, Kapaksiz
yaklasik 1 kg* firin kabi ® 180-200 100 30-40
Bonille, orta, yaklasik  Kapaksiz ® 210-230 100 30-40
1 kg firin kabi
Biftek, orta, 3 - _ her iki
cm kalinlik** Usttelraf - 3 i taraf: 10-15
* Alt tel raf.
** Ust tel raf.
Dana eti
Not:

Dananin blyuk et parcalarini pisirme slresinin yarisi dolunca gevirin. Son olarak, yaklasik 10 dakika
kadar daha beklemeye birakin.

Dana eti Aksesuarlar Isitma tipi Sicakhk 'C Mikrodalga Pisirme
glic ayari  siiresi
(watt) (dakika)
Dana sirt kismi, Kapakli firin kabi ® 180-200 - 110-130
yaklasik 1 kg
Dana 6n kismi, Kapaksiz
yaklasik 1 kg* firin kabi © 200-220 i 120-130
* Alt tel raf.
Domuz eti
Notlar:

* Domuzun yagsiz ve derisiz buyuk et pargalarini pisirme sdresinin yarisi dolunca gevirin. Son olarak,
yaklagik 10 dakika kadar daha beklemeye birakin.

« BUyuk et pargasini firin kabina derili tarafi yukarida olacak sekilde yerlestirin. Deriye ¢izik atin.
Blyuk et pargasini gevirmeyin. Son olarak, yaklagik 10 dakika kadar daha beklemeye birakin.

» Domuz filetosu veya domuz pirzolasini gevirmeyin. Son olarak, yaklasik 5 dakika kadar daha
beklemeye birakin.

* Domuz gerdanini pigirme suresinin #3’sinden sonra gevirin.

Domuz eti Aksesuarlar Isitma tipi Sicakhik ‘C, Mikrodalga Pisirme
Izgara ayann  glic ayari  siiresi
(watt) (dakika)

Derisiz et parcasi (6rn.  Kapakli firin

gerdan), yaklasik 750 g* kabi © 220-230 100 40-50
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Derili et parcasi (6rn.

Kapaksiz firin

kiirek), yaklasik 1,5 kg* kabi © 190-210 - 130-150
Domuz filetosu, Kapakh firin
yaklasik 500 g* kabi ® 220-230 100 25-30
Dovmuz eti pargasi, . Kapakli firin ® 210-230 100 60-80
yagsiz, yaklasik 1 kg kabi
Tutstlenmis kemikli Kapaksiz firin
domuz eti, yaklasik 1 kg* kabi - 300 45-45
1. yuz: yakl.
Domuz gerdani, _ 3 i 15-20
2 cm kahnhk*>* 2. yuz: yakl.
10-15

* Alt tel raf.
** (st tel raf.
Kuzu eti
Not:

Kuzu budunu pisirme suresinin yarisi dolunca gevirin.*

Kuzu eti Aksesuarlar Isitma tipi Sicakhk ‘'C Mikrodalga Pisirme
glic ayar1  siresi
(watt) (dakika)

Kemikli kuzu sirti, Kapaksiz

yaklagik 1 kg* firin kabi © 210-230 i 40-50

Kuzu budu, kemikli, Kapakli

orta, yaklasik 1,5 kg*  firin kabi © 190-210 i 90-95

*Alt tel raf.
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Cesitli
Notlar:

» Son olarak, rulo kofteyi yaklasik 10 dakika kadar daha beklemeye birakin.

* Sosisleri pisirme suresinin %5’sinden sonra gevirin.

Cesitli Aksesuarlar Isitma tipi Sicakhk ‘C, Mikrodalga Pigirme siiresi
Izgara ayari gl ayari  (dakika)
(watt)
Rulo kofte, yaklagik  Kapaksiz 700 W +
1 kg* firin kabi © 180-200 100 W
lzgara yapmak icin o
4-6 sosis, her biri - - 3 . e e
yaklasik 150 g** '
* Alt tel raf.

** Ust tel raf.
Kimes hayvani
Notlar:

« BUtun tavugu ve tavuk goguslerini gogus tarafl asagida olacak sekilde yerlestirin. Pigirme suresinin
%'sinde gevirin.

* Pilici gbgus tarafi agsagida olacak sekilde yerlestirin. 30 dakika sonra gevirin ve mikrodalga gucunu
180 watt’a ayarlayin.

* Yarim tavuk ve tavuk pargalarini derili tarafi yukarida olacak sekilde yerlestirin. Cevirmeyin.
+ Ordek ve kaz gdgsuni derili tarafi yukarida olacak sekilde gevirin. Cevirmeyin.
» Kaz butlarini pisirme suresinin yarisi dolunca cevirin. Deriyi hafifgce delin.

» Hindi gdgdsu ve butlarini derili tarafi asagida olacak sekilde yerlestirin. Pisirme siresinin
%4’sinde gevirin.

Kimes hayvani Aksesuarlar Isitma tipi Sicaklik ‘C, Mikrodalga Pisirme siiresi
1zgara ayar1  glic ayari  (dakika)
(watt)
;Faz\/l;;;butun, yaklagik Kapakli firin kabr & 220-230 300 35-45
Pili¢, batun, yaklasik i 300 30
16 kg* Kapakli firin kabr & 220-230 100 20-30
Tavuk, yarim, her biri  Kapaksiz
500 g* firin kabi ® 180-200 300 30-35
Tavuk parcalari, Kapaksiz i i
yaklagik 800 g* firin kabi © 210-230 300 20-30

Derisi ve kemikleriyle

birlikte tavuk gogst, Kapaksiz
2 parga, yaklasik firin kabi
350-450 g**

® 190-210 100 30-40

Derisiyle birlikte

drdek gogsi, 2 parca, Eﬁﬁi‘;sb'lz - 3 100 20-30
her biri 300-400 g*
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Kimes hayvani Aksesuarlar Isitma tipi Sicaklik ‘C, Mikrodalga Pisirme siiresi
1zgara ayar1  glic ayari  (dakika)

(watt)
Kaz gogsu, 2 parca, Kapaksiz i i
her biri 500 g* firin kabi © 210-230 100 25-30
Kaz bacaklari, 4 Kapaksiz
parga, yaklasik 1,5 kg* firin kabi © 210-230 100 30-40
:'LZT gogsu, yaklagik . okl firin kabi ® 200-220 ] 90-100
rg‘ﬁ'g?””a”’ yaklagik o nakii firin kabi ® 200-220 100 50-60
* Alt tel raf.
** Ust tel raf.
Bahk
Notlar:

* Izgara yapmak igin alabalik gibi butun bir baligi Ust tel rafin ortasina yerlestirin.
* Tel rafl 6nceden yaglayin.

Balik Aksesuarlar Isitma tipi Sicakhk 'C Pisirme suresi
(dakika)

Balik biftegi, 6rn. somon, 3 cm Ust tel raf — 3 20-25

kalinlik, 1zgara

Butun balik, 2-3 parcga, her biri (st tel raf — 3 20-30

300 g, 1zgara

Kizartma ve 1zgara yapmak i¢in ipuglari

Tablo, et pargasinin agirligi Klguk kizartmalar igin daha yUksek bir sicaklik ve daha kisa
hakkinda bilgi icermez. bir pisirme suresi sec¢in. Blyuk kizartmalar i¢in daha dusuk bir
sicaklik ve daha uzun bir pigsirme suresi segin.

Bir et termometresi kullanin (uzman magazalardan alinabilir)

Kizartmanin hazir oldugunu veya "kagsik testi" gerceklestirin. Kizartmanin Gzerine bir

nasil anlarsiniz? kasikla bastirin. Sert hissediyorsaniz hazirdir. Kasik ice dogru
bastirilabiliyorsa biraz daha pigiriimesi gerekir.

Kizartma iyi gértnuyor fakat Bir dahaki sefere daha kiguk bir kizartma kabi kullanin veya

suyu yanmis. daha fazla sivi ekleyin.

Kizartma iyi gérunuyor fakat suyu Bir dahaki sefere daha buyuk bir kizartma kabi kullanin veya
cok seffaf ve fazla sulu. daha az sivi ekleyin.

Kizartmay dilim dilim kesin. Kizartma kabi icinde et suyu
Kizartma yeterince iyi pismemis. hazirlayin ve rosto dilimlerini et suyunun igine yerlestirin.
Eti pisirmeyi yalnizca mikrodalga kullanarak bitirin.
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Sufleler, gratenler, malzemeli kizarmis ekmek

Notlar:

* Tablodaki degerler soguk firina yerlestirilen yiyecek i¢in gecerlidir.

» Firinda pigirilen yemekler, patates graten ve lazanya i¢in mikrodalgada pisirmeye uygun, isiya
dayanikh 4-5 cm derinlikte bir firin kabi kullanin.

» Firinda pigirilen yemegi alt tel rafin tGzerine yerlestirin.

 Sufleleri ve gratenleri, kapattiktan sonra firinda 5 dakika kadar daha pismeye birakin.

» Kizarmis ekmek Uzerinde peynir: Ekmek dilimlerini dnceden kizartin.

Sufleler, gratenler, Aksesuarlar Isitma tipi Sicaklik °C, Mikrodalga Pisirme
kizarmis ekmekler Izgara ayari glic ayari  slresi
(watt) (dakika)
Sufle, tatl, Kapaksiz _
yaklasik 1,5 kg* firin kabi = 140-160 300 25-35
Tuzlu sufle, pismis
malzemelerle yapilmis, L apaksiz % 150-160 700 20-25
. firin kabi
yaklasik 1 kg
Lazanya, taze* Kapaksiz 200-220 300 25.35
firin kabi
Cig malzemeyle yapiimis
patates graten, yaklasik < 2paksz 180-200 700 25-30
A firin kabi
1,1 kg
Malzemeli kizarmis — 3 ) 8-10

ekmek, 4 dilim**

Hazir urunler, dondurulmus

Notlar:

» Paket Uzerindeki talimatlari inceleyin.

* Tablodaki degerler soguk firina yerlestirilen yiyecek i¢in gecerlidir.

 Patates kizartmasi, kroket ve patates rostiyi Ust uste koymayin. Pigirme suresinin yarisi dolunca gevirin.

* Yiyecegdi dogrudan doner tabagin Gzerine yerlestirin.

Hazir trinler Aksesuarlar Isitma  Sicaklik °C Mikrodalga Pisirme siiresi
tipi gug ayari (dakika)
(watt)
ince tabanl pizza* Doner tabak ® 220-230 - 10-15
, . ; = - 700 3

Derin tava tabanli pizza  Doner tabak ® 220-230 ) 13-18
Mini pizza* Doéner tabak ® 220-230 - 25-35

. . N = - 2
Pizza baget Doner tabak ® 220-230 700 13-18
Patates kizartmasi Doner tabak ® 220-230 - 8-13
Kroket Doéner tabak ® 210-220 - 13-18
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Hazir urunler Aksesuarlar Isitma  Sicaklik °C Mikrodalga Pisirme siiresi

tipi gug ayari (dakika)
(watt)

Rost, patatesie Déner tabak @ 200-220 - 25-30
doldurulmusg paketler

Kismen pigmig rulolar Alt tel raf ® 170-180 - 13-18
veya baget

Fileto balik Doéner tabak ® 210-230 - 10-20
Parmak tavuk, nugget Doner tabak ® 200-220 - 15-20
Lazanya, yaklagik 400 g** Alt tel raf ® 220-230 700 12-17

* Pigirme alanini 5 dakika boyunca 6nceden isitin.
**Yiyecegdi uygun, 1siya dayanikl firin kabina yerlestirin.
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@ Bakim ve Onarim

Bakim ve temizlik
Olasi bakim sorunlarini en aza indirmek icin litfen cihazinizi dizenli olarak temizlediginizden emin olun.

Temizlik maddeleri

Sunlari kullanmayin:
* guglu veya asindirici temizlik maddeleri.

+ cihaz kapagindaki cami temizlemek i¢cin metal veya cam kazicilar.
* kapak contasini temizlemek icin metal veya cam kazicilar.

* gUclu bulasik ovma slngerleri ve stingerler.

* yUksek konsantrasyonlarda alkol iceren temizlik maddeleri.

Yeni sunger bezleri kullanmadan 6nce iyice yikayin.

Cihazi tekrar kullanmadan énce tim ylzeylerin tamamen kurumasini bekleyin.

Bolge Temizlik Maddeleri

Sicak sabunlu su:

Cihazin 6n kismi Bulasik bezi ile temizleyip yumusak bir bezle kurulayin. Temizlemek igin
cam temizleyiciler ya da metal veya cam kazicilar kullanmayin.

Sicak sabunlu su:

Bulagik bezi ile temizleyip yumusak bir bezle kurulayin. Kireg kalintisi, yag,
Cihazin paslanmaz nisasta ve albamin (6rn. yumurta beyazi) lekelerini hemen temizleyin. Bu
celik &n kismi tar kalintilarin altinda agsinma meydana gelebilir. Satig sonrasi servisten
veya uzman magazalardan ozel paslanmaz gelik temizlik maddeleri
alinabilir. Temizlemek igcin cam temizleyiciler ya da metal veya cam
kazicilar kullanmayin.

Sicak sabunlu su veya sirke ¢ozeltisi:
Bulasik bezi ile temizleyip yumusak bir bezle kurulayin.

Pisirme alani Firin cok kirliyse: Firin spreyi veya diger yogun firin temizleyicileri ya da
asindirict maddeleri kullanmayin. Bulagik ovma singerleri, sert slingerler
ve tava temizleyiciler de uygun degildir. Bu maddeler yuzeyi gizer. I¢
yuzeylerin tamamen kurumasini bekleyin.

Pisirme Nemli bez:
alanindaki girinti Cihaz icine déner tabak calistiricisindan su sizmadigindan emin olun.

Sicak sabunlu su:

Tel raflar Paslanmaz celik temizlik malzemesi kullanarak veya bulasik
makinesinde temizleyin.

_ Cam temizleyici:
Kapak panelleri , , ,
Bulagik beziyle temizleyin. Cam kaziyici kullanmayin.

Sicak sabunlu su:

Conta Bulasik beziyle temizleyin, ovmayin. Temizlemek i¢in metal veya cam bir
kaziyici kullanmayin.
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Misteri yardim hatti (Ucretsiz):
80044632181 turkey@kingfisherservice.com
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Kingfisher International Products Limited,
3 Sheldon Square, London, W2 6PX,
United Kingdom

Distributor:

B&Q plc, Chandlers Ford, Hants,
SO53 3LE United Kingdom www.diy.com

SFD Limited, Trade House, Mead Avenue,
Yeovil, BA22 8RT, United Kingdom

Manufacturer, Fabricant, Hersteller,
Producator, Fabricante:

Kingfisher International Products Limited,
3 Sheldon Square, London, W2 6PX,
United Kingdom

Distributeur:

Castorama France C.S. 50101
Templemars 59637 Wattignies CEDEX
www.castorama.fr

BRICO DEPOT 30-32 rue de la Tourelle
91310 Longpont-sur-Orge France
www.bricodepot.com

Dystrybutor:

Castorama Polska Sp. z o.0.
ul. Krakowiakéw 78, 02-255 Warszawa
www.castorama.pl

Screwfix Direct Limited Mihlheimer
StralRe 15363075 Offenbach/Main
www.screwfix.de

Mmnoptep:

00O “Kactopama PYC” [lepbeHeBckas
Hab., gom 7, ctp 8 Poccusa, Mockea,
115114

www.castorama.ru

N3rotoButenb ana Poccuu:

Ne 6 FOHbaHb poya, rOPOACKON OKPYT
banuyaso, panoH WyHbaa, ropog dolwaHb,
npoBuHUMA N'yanayH, Kutan

Distribuitor:

SC Bricostore Roménia SA Calea Giulesti
1-3, Sector 6, Bucuresti Romania
www.bricodepot.ro
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Distribuidor:

Euro Depot Espafia, S.A.U. ¢/ La Selva,
10 - Edificio Inblau A 1a Planta 08820-El
Prat de Llobregat www.bricodepot.es

Distribuidor:

Brico Depot Portugal SA Rua Castilho,
5 -1 esquerdo, sala 13 1250-066 Lisboa
www.bricodepot.pt

Ithalat¢i Firma:

KOGCTAS YAPI MARKETLERI TIC. A.S.
Tasdelen Mah. Sirrn Celik Bulvari No:5
34788 Tasdelen/Cekmekdy/ISTANBUL
Tel: +90 216 4300300

Faks: +90 216 4844313
www.koctas.com.tr

Yetkili servis istasyonlari ve yedek parga
temini icin asagida yer alan Kogtas Musteri
Hatti ve Kogtas Genel Mudurlik irtibat
bilgilerinden faydalaniniz.

KOGTAS MUSTERI HIZMETLERI
0850 209 50 50
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